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BeschreiBung  
Ergänzung zum Stabmixer, Handrührer oder zum Kombimodell 
der Serie 30 oder zum Motorblock MM-30 / MM-30V.
Erhältlich in 3 Längen:

 9MA-31: 306 mm.
 9MA-32: 366 mm.
 9MA-33: 420 mm.
 9 Hergestellt aus Edelstahl.
 9 Professionelles Y-förmiges Schneidemesser aus Schmiedestahl und 
Klinge mit langer Lebensdauer.

 9 Speziell entwickelte Glocke um Spritzer zu vermeiden.
 9 Einfache Reinigung: abnehmbarer Mixfuß, kann unter dem Wasser-
hahn gereinigt werden.

 9 NSF-zertifiziert: Garantie für Sicherheit und Hygiene.

Technische DaTen

Länge des Pürierstabs: 306 / 366 / 420 mm
Blade guard diameter: 92.2 mm

VerfügBare MoDelle

3030653 Mixarm MA-31

3030655 Mixarm MA-32

3030657 Mixarm MA-33
* Fragen sie nach der verfügbarkeit von sonderversionen  
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