SACOS LISOS PARA EMBALAR A VACUO
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CONSERVACAO DE ALIMENTOS E SOUS-VIDE

Para embalar a vacuo e cozedura sous-vide.

Para a conservagéo e cozedura até 80°C e 120°C.
v Fabricados em PA/PE.

v Sem BPA.

v Espessura: 90 p.

MobDELOS DISPONiVElS

1140600 Sacos lisos 180 x 300 mm 80°C (pack 100 unid.)
1140602 Sacos lisos 300 x 400 mm 80°C (pack 100 unid.)
1140601 Sacos lisos 350 x 550 mm 80°C (pack 100 unid.)
5141250 Sacos lisos 150 x 150 mm 80°C (pack 1000 unid.)
5141251 Sacos lisos 165 x 200 mm 80°C (pack 1000 unid.)
5141252 Sacos lisos 180 x 300 mm 80°C (pack 1000 unid.)
5141253 Sacos lisos 300 x 400 mm 80°C (pack 1000 unid.)

5141258 Sacos lisos 350 x 550 mm 80°C (pack 500 unid.)
* Consulte para versbes especiais
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Fabricante de equipamentos de hotelaria
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Ref. Uds.

2795082 - Linda-a-Velha

portugal@sammic.com
SAMMIiC Tel.:+351214150316
Tel.: +351 21 414 1367
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ficha do produto

Aprovado

Copyright 2024 © Sammic S.L.



