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Novos trituradores e batedeiras XM/ B/ MB

Trituradores XM, batedeiras de varas B e combinado
triturador-batedeira MB. Uma nova geragao
apresentada em diferentes séries de acordo com as
capacidades de producgao.

A nova linha é composta por trituradores, batedeiras
e modelos combinados de velocidade fixa ou
variavel, versateis, ergondmicos e feitos para durar.

Uma linha desenvolvida em colaboragao com chefs e
apoiada pela nossa experiéncia de mais de 50 anos
como fabricante de trituradores profissionais.



Rendimento profissional

Todo tipo de preparagcées, sem ferramentas
acessorias

Os trituradores XM séo ideais para obter a trituragdo mais subtil e
delicada: ares, purés suaves, etc. de forma rdpida e pratica, sem
precisar de ferramentas adicionais. O brago batedor é ideal para
montar natas, preparar merengues, chantilly, molhos maionese e
genovesa, tortilhas, crepes, suflés, etc. tudo isso de forma répida e
pratica, sem precisar de ferramentas adicionais.

Lamina Y-Blade

A lamina Y-Blade, profissional e de trés folhas muito afiadas de ago
temperado e fio de longa duragédo, conta com inclinagdes estudadas
para conseguir um resultado perfeito em cada elaboragao.

Gragas as trés laminas, o motor faz menos esforgo e a textura
desejada é obtida em menos tempo.

Sistema exclusivo TiltStop

Nas séries 30, 50 e 70, o seu triturador ird parar em caso de queda
ou inclinagdo excessiva em relagdo a vertical. Além disso, este ndo
funcionard a menos que esteja na posicgao correta de uso.

Isto assegura uma operagdo 6tima e aumenta a seguranga do operador
no local de trabalho. Adicionalmente, esta fungdo minimiza os salpicos
ao inclinar a maquina excessivamente.

Vario-speed & SmoothControl

Todas as maquinas combinadas, todas as batedeiras de varas e os
trituradores XS e S dispdem de velocidade variavel.

0 novo sistema SmoothControl proporciona uma resposta mais rapida e
uma melhor estabilidade a maquina. Além disso, melhora o arranque sob
carga e limita a sobre-aceleragao ao retirar a maquina e em situacgoes
sem carga. Adicionalmente, possui um alarme de sobrecarga que indica
que estamos a exigir um esforgo excessivo a maquina e que existe o
risco de sobreaquecimento.

Modelos para todos os tipos de preparacées

Os modelos XM podem ser equipados com mais de um brago triturador de
diferentes tamanhos, o que confere versatilidade a maquina. Além disso,
as gamas S, M e L também podem ser equipadas com um brago batedor.

Como triturador: Dos 10 aos 250 litros de capacidade.
Como batedor: Dos 30 aos 80 litros de capacidade. Até 80 claras de ovo.




Enhanced UX. Maxima comodidade

para o utilizador

Tamanho I6gico e manejavel

Todos os modelos XM foram concebidos para serem faceis de
manejar para o utilizador. Por isso, tém um tamanho légico para
a sua gama.

Ergo-design & bi-mat-grip

A carcaga externa, fabricada em dois materiais, permite uma
aderéncia ergondmica com punho antideslizante e apresenta uma
inclinagdo 6tima do punho para minimizar a fadiga.

Click-on-arm

0 brago é removivel com fecho rdpido com sistema de retengéo
de seguranca e “clique” indicador da posicao de fecho.

Campanula desenhada para evitar salpicos

0 cuidadoso desenho da campanula evita salpicos durante o trabalho.

Uso intuitivo

0s XM permitem uma manobra muito simples e intuitiva e dispdem de
indicadores luminosos para saber se a maquina esta ligada a rede.




Built-to-last. Durabilidade garantida

Rendimento profissional

De construgdo robusta, todos os modelos XM s&o fabricados com
materiais de primeirissima qualidade e oferecem a maxima poténcia
do motor num tamanho compacto. Sdo capazes de realizar trabalhos
de longa duragdo sem sobreaquecimento da carcaca.

Life-plus

0Os modelos XM estdo equipados com um motor que superou os
testes de utilizagao mais exigentes.

Geometria estudada

A forma exterior da carcacga esta desenhada para evitar que rode e
caia desde a superficie de trabalho.

Bracos ultra-resistentes e adequados
para maquina de lavar loi¢ca

Os bragos dos trituradores sdo desenhados para suportar
temperaturas elevadas em funcionamento, e estes, bem como o
braco batedor, podem ser limpos na maquina de lavar loiga. Isto
facilita a manutengao e limpeza da maquina, poupando tempo e
esforgo no seu uso diario.

Homologados pela NSF

Todos os modelos estao homologados pela NSF segundo a
norma 8, garantindo seguranga e higiene.
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