PLANETENRUHRER BE-20 / BE-20C / BE-20I

20-Liter-Kessel. FuBmodell.

OPTIONAL

) Reduziergerét (10 |). L) Puriergerat P-132 (C-Modell).

L) Gemuseschneider CR-143 L) Fleischwolf HM-71 (C-Modell).
(C-Modell).

ZUBEHOR

[} GemuUseschneider CR-143 L) Kesselverkleinerungen mit 3
[ Fleischwolf HM-71 Werkzeugen

0 Puriergerat P-132 ) Wagen fur Kessel

) Kessel fir Planetenriihrer ) Raderkit fir Planetenrihrer.

TecHniscHEDATEN 0000

Fassungsvermogen des Kessels: 20 |
Kesselabmessungen: 333 mm x 296 mm

DYNAMISCHE VORBEREITUNG

Fassungsvermdgen fur Mehl (60% Wasser): 6 kg
Zeitschaltuhr (min-max): 0’ - 30’
Werkzeuggeschwindigkeit: 95 - 392 rpm
Planetenriihrer-Geschwindigkeit: 42 - 175 rom
Leistung: 900 W

Aussenabmessungen
BESCHREIBUNG v Breite: 520 mm
v Tiefe: 733 mm
v Hohe: 1152 mm

Nettogewicht: 89 kg
Gerauschpetel (1 m. Abstand): <75 dB(A)
Grundgerausch: 32 dB(A)

Modell C, mit Anschluss fir Zubehor.
Modell I, Kolonne aus rostfreiem Edelstahl.

Gewerblicher Planetenriihrer fiir die Zubereitung von
Teigmassen (Brot, Kuchen usw.), Eiklar (Soufflé, Meringue

usw.), Saucen (Mayonnaise usw.) und Mischungen (Fleisch .
usw.). MEBEJ—GBABE-M-QQELLE—

v Leistungsfahiger Dreiphasenmotor, gespeist durch einen sehr zuver- 1500220 Schlagmaschine BE-20 230/50-60/1
lassigen elektronischen Steller.

v Dank dieser Einrichtung kann der Mixer einphasig an das Stromnetz

1500223 Schlagmaschine BE-20I 230/50-60/1

angeschlossen werden. 1500221 Schlagmaschine BE-20C 230/50-60/1
v Elektronische Zeitschaltuhr (einstellbar von 0 - 30 min) und Mogli- 1500225 Schlagmaschine BE-20 120/50-60/1
chkeit des Dauerbetriebs.
+ Akustischer Hinweis bei Zyklusende. 1500227 SChlagmaSChlne BE-20 400-440/50-60/3
v Elektronisches Regelung der Geschwindigkeit. 1500228 Schlagmaschine BE20C 400-440/50-60/3
7 Ausgestattet mit einem Sicherheitsschutz. 1500232  Schlagmaschine BE-20 208-240/50-60/1
v Die Auf- und Abwértsbewegung des Kessels erfolgt mittels eines )
Hebels. 1500236 Schlagmaschine BE-20I 120/50-60/1
v Doppelter Sicherheitsmikroschalter fir die Position des Kessels und * Fragen sie nach der verfligbarkeit von sonderversionen

des Schutzes.
v Anzeige der nicht aktivierten Schutzvorrichtungen.
v Verstarkter Schutz vor Wassereintritt.
v FuBe aus rostfreiem Edelstahl.
v Robuster und widerstandsfahiger Kessel.
v Einfache Wartung und Reparatur.
v~ UNE-EN 454/2015 konform.

ENTHALT

v Knethaken, spiralformig, fir alle " RUhrwerk, fiir alle Arten von
Arten zaher Teige. Emulsionen.

v Mischloffel, fir weiche und v~ Anschlussméglichkeit fur
Konditorteige. Zubehor (C-Modell).
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