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En caso de consultas o problemas con la maquina, pdngase en
contacto con su distribuidor.

Contact

If you have any queries or problems with the machine, please
contact your dealer.

Contact

Pour toute question ou tout probléme avec la machine, contactez
votre revendeur.

Kontakt

Wenden Sie sich bei Fragen oder Problemen mit dem Gerat an lhren
Fachhandler.
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In caso di domande o problemi con la macchina, rivolgersi al
proprio rivenditore.

-PT-

Contato

Caso tenha alguma dvida ou problema com a maquina, contacte o
seu revendedor.
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B ElMINACION oot

Sobre este manual
Objeto del manual
El objeto del manual de usuario es instruir en el manejo sequro de

la maquina Cuba 28P/56P/120P SmartVide en el ciclo de vida com-
pleto de la maquina.

La maquina Cuba 28P/56P/120P SmartVide tiene las siguientes
variantes y accesorios opcionales:

Internacional, 28P, 230V 8L 0,75 kW, 230 V/50-60 Hz/~1

o BN oo sy gL 1,50 KN, 230 V/50-60 e/~
1200, 230V 1200 30k, 230 V/50-60 He/~1

EEUL. 29,240V 8L 0,75 KW, 208-240V/50-60 Ha/~1
6P, 240V gL 1,50 I, 208-240V/50-60 e/ ~1
1200, 240V 1200 30K, 208-240 V/50-60 Ha/~1
28P,120V 8L 075KW, 120 V/60Hz/~1
5P, 120V gL 150K 120 V/60 Ke/~1
1200, 120V 1200 1,50 KW, 120V/60 Ha/~1

Compruebe su variante con la informacion indicada en la placa de
la maquina.

Etiquetado de la maquina

+ Nombre y direccién del fabricante.

* Modelo de maquina y nimero de serie.
*+ Marcas de homologacion.

Declaracion de conformidad

La declaracion de conformidad de esta maquina estd incluida junto
alas hojas de garantia que forman parte del volumen de suministro
de la maquina.

Primero leer, después usar

Lea este manual antes de usar la maquina.

El manual siempre a mano y en buen estado

Guarde este manual al alcance de los usuarios de la maquina 'y en
una zona que proteja al manual del deterioro rapido.

Convenciones del manual
* Referencias cruzadas a otros apartados: »

* Funciones o elementos opcionales al suministro principal: ()
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+ Contenidos opcionales segun el modelo: [Modelo ...]

Marcas comerciales y copyright
* Sammic es una marca comercial registrada por Sammic, S.L.

1 Informacion de seguridad

Uso previsto

La maquina ha sido disefiada para el uso en hosteleria, restaura-
cion, catering y comercial.

Mal uso razonablemente predecible

Otros usos profesionales de esta maquina, como el uso sanitario o
el uso quimico no estan permitidos.

Limites de uso

La maquina esta disefiada Unicamente para el calentamiento de
agua (Sammic recomienda el uso de agua descalcificada).

El uso de esta maquina en atmdsferas explosivas no esta permi-
tido.

Cualificacion de usuarios

Esta maquina estd disefiada para su uso por parte de profesionales
cualificados para la manipulacion de alimentos y el trabajo en coci-
nas profesionales con una formacion especifica en la coccion de
alimentos envasados al vacio (método sous-vide).

El uso de esta maquina no esta destinado para personas (incluidos
nifios) cuyas capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales estén
reducidas, o carezcan de experiencia 0 conocimiento, salvo si han
tenido supervision o instrucciones relativas al uso de la maquina
por una persona responsable de su seguridad.

Peligros inherentes al producto

* Riesgo por uso no vigilado de la maquina: No deje nunca la
magquina en funcionamiento sin vigilancia.

Riesgo de quemaduras por contacto con las superficies calien-

tes o el agua: No mueva la maquina cuando la unidad esté a

temperatura de funcionamiento o llena de agua caliente.

Riesgo de quemaduras después del uso: La superficie del ele-

mento de calefaccion esta sujeto a calor residual después de su

uso.

= Evite aproximar las manos al elemento de calefaccion des-
pués del uso de la maquina.

* Riesgo de formacion de colonias de bacterias anaerobias: El

manejo de la maquina esta permitido solo a personas cualifica-

das en el método de coccion al vacio sous-vide.

Riesgo de daios en la maquina por entrada de agua:

= No sumerja la maquina en agua.

= Sientrara agua en el interior de la maquina: desconecte la
maquina de la alimentacin, intente sacar el maximo de
agua de su interior y contacte un servicio técnico autorizado.

Avisos de seguridad en el manual

Los avisos de seguridad "Advertencia" tienen como posibles
consecuencias la muerte o heridas graves irreversibles para las
personas.
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A Atencion

Los avisos de seguridad "Atencion” tienen como posibles con-
secuencias heridas graves reversibles para las personas.

Otros mensajes del manual

Los mensajes de "Aviso" tienen como posible consecuencia da-
fios en la maquina.

[i] Informacién

Los cuadros de "Informacion" recogen consejos para un uso co-
rrecto y eficiente de la maguina.

2 Instalacion

2.1 Volumen de suministro
+ Documentacion:
- Manual de usuario.
- Hojas de garantia con declaracion de conformidad.
- Despiece de repuestos
- Esquema eléctrico.

*Maquina con componentes montados.
¢+ Cable USB tipo B

2.2 Preparacion de la instalacion

Herramientas y material requeridos para la instalacion

* Maquina con las dimensiones de altura indicadas en el capitulo
anexo al final del manual (variantes 28P, 56P y 120P) y los limi-
tes de capacidad indicados en el capitulo [ > 6 Datos
técnicosp. 6.

Espacio requerido para la instalacion

[i] Informacion

Figura con medidas de la maquina: vea anexo al final del ma-
nual (variantes de 28P, 56Py 120P).

* Use esta maquina en una cocina ventilada a temperatura
ambiente no superior a 40 °C.

*No coloque la maquina junto a o cerca de fuentes emisoras de
calor.

+ Compruebe que la zona de instalacion sea una superficie plana
no combustible, nivelada y rigida.

Conexiones eléctricas

Antes de la instalacion, tenga en cuenta la potencia requerida por la

maquina. Datos técnicos.

Preparacion de la instalacion (120P)

La maquina debe instalarse con una proteccion de
antirretorno adecuada para cumplir con los cédigos
federales, estatales y locales aplicables.

1) Compruebe que la conduccion de agua tenga en su extremo
mas cercano a la maquina una llave de corte de %" GAS.

2) Compruebe que la presion dindmica de agua de alimentacion a
la maquina este dentro de 2 bar (200 kPa) - 4 bar (400 kPa).
= Sila presion del agua es mayor a la maxima indicada, instale
un regulador de presion para situar la presion entre 2,5y 4
bar (250 y 400 kPa).
= Sila presion del agua es inferior al valor minimo, instale un
elevador de presion.
3) Compruebe los siguientes valores del caudal del agua de ali-
mentacion: Valor minimo 15 L/min.
4) Conecte el tubo de desagie con un didmetro exterior de 30 mm
al conducto de desagiie. Para la altura maxima del desagile,
respete el valor maximo de 150 mm.

2.3 Montaje

Riesgo de accidente grave por no poder desconectar o
apagar la maquina
- En el montaje de la maquina asegurese de que el interruptor y el
enchufe estan al alcance del usuario.

= Cologue la maquina sobre una superficie plana no combustible,
nivelada y rigida, preferiblemente cerca de un fregadero o des-
aglie para el vaciado (variantes 28P y 56P).

2.4 Conexion eléctrica

/A Atencioén

Riesgo de descarga eléctrica
- Es obligatoria la conexion a tierra de la maquina.

= Antes de enchufar la maquina, asegurese de que la tension de la
red coincide con la tensién indicada en la placa de la maquina.

3 Operacion

3.1 Informacion de seguridad

* Riesgo de quemaduras por no usar proteccion: Partes del bafio
y de la zona superior pueden alcanzar altas temperaturas
durante su uso.

= Tenga cuidado al tocar la maquina.
= Utilice pafios o guantes de horno.

* Riesgo de dafio en el equipo por trabajar sin agua:
= No encienda la maquina sin agua en la cuba.

3.2 Preparacion para la operacion
Material requerido para la operacion

Cuando la temperatura de trabajo del agua es superior a los 60 °C
es muy importante la utilizacion de una tapa o de bolas antivapor
para evitar el exceso de vaho. De esta forma evita la perdida de
calor y protege la maquina de la humedad.

Comprobaciones previas

= Compruebe que la conexion del cable USB esta conectada con
el SmartVide X/XL.

Manual de usuario —2901350/2



Operacion

3.3 Modos de operacion La cuba potenciada tiene resistencias

Fig. 1: Cuba potenciada de 28 litros y 120 litros, componentes principales calefactoras que ayUdan al .
SmartVide X/XL a calentar el bafio de

agua mas rapido.
] La gestion del calentamiento de la cuba
potenciada esta gobernada por el

SmartVide X/XL a través del cable USB \ﬂ.}'}

para alcanzar y mantener la tempera-
tura del agua caliente para la coccion sous-vide eficiente.

3.4 Puesta en marcha de la maquina

=P A\ Atencién

é Riesgo de dafio en la maquina y en su zona de insta-
lacion por rebose de agua en el llenado de la cuba.
- No deje nunca la maquina sin vigilancia.

[i] Informacién

Esta méaquina esta disefiada solo para el método de coccion al
vacio (sous-vide) a baja temperatura con agua. El tipo de agua
= @)  recomendada para esta maquina es agua descalcificada.

1) Vacie diariamente el agua de la cuba.
2) Llene la cuba de agua dentro de los niveles minimos y maximos
? de altura. Vea los niveles en el anexo al final del manual,
=2 figura A.
3) Enciendala maquina desde el inte-
rruptor.
= Seenciende el indicador lumi-
noso rojo de maquina encen-

1 Interruptor general 4 Llave devaciado de la cuba dida.
2 'e"n‘ﬂgﬁﬂi‘g'a'”mi““" deméguina 5 Conector USB tipo B 4) Conecte el cable USB de la cuba
5 Indicador luminoso decomunica- | ave de i o potenciada con el SmartVide X/XL.
¢ion con SmartVide X ave de alimentacion de agua . .. .
= Se enciende el indicador lumi-

noso blanco de comunicacion
con el SmartVide X/XL.

= La pantalla del SmartVide X/XL VioE
muestra el icono de conexion
con la cuba potenciada. -

11:35

MANUAL
CONTROLLED

RECIPE

iy =

Log 100%

= El area de acceso rapido mues- - %
L=

tra el porcentaje de potencia de la cuba
potenciada. En modelos de 120V es posible
elegir el porcentaje: 50% 6 100%.

= Elicono de la cuba de la parte
inferior izquierda de la pantalla
cambia segun la temperatura del

agua sea menor o cercana al 9 g
valor de temperatura SET. ‘
> Temperatura menor al valor SET: cuba o s s 20O

potenciada ayuda al calentamiento [1] [
> Temperatura igual o cercana al valor SET: solo calienta el SmartVide X [2]

PAUSE. END CYCLE
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4 Mantenimiento y resolucion de problemas

4.1 Mantenimiento de la maquina
4.1.1 Plan de mantenimiento

Periodicidad Tarea Acciones
Despuésde  Limpieza dela 4.1.2 "Limpieza de la maquina"
cada uso magquina.

Semestral Chequeo visual del  Si el cable de alimentacion se dete-
cable de alimenta-  rioray es preciso instalar un cable
cion nuevo, la sustitucion del cable solo

puede ser realizado por un servicio
técnico autorizado.

4.1.2 Limpieza de la maquina

Riesgo de muerte o lesiones graves por descargas
eléctricas
- Antes de limpiar la maquina, apague y desconecte la maquina.

Riesgo de daio en la maquina por penetracion de
agua
— Evite que penetre el agua en zonas con componentes eléctricos
de la maquina.
= No limpie la maquina bajo chorro de agua o con un limpiador de
vapor.
- No sumerja la maquina dentro del agua.

No use: productos de limpieza abrasivos como amoniaco o lgjia,
disolventes, detergentes arenosos o estropajos de metal.

1) Limpie la zona cubierta por el agua con un pafio 0 esponja
humedecidos en agua jabonosa templada.

2) Seque con un pafio suave.

3) Limpie las zonas no cubiertas por el agua con un pafio seco.

4.2 Resolucion de problemas

Problema Solucion

No iluminaelindi- 1 Compruebe la tension de la red con la tension
cador luminoso de indicada en la placa de la maquina.

encendido 2 Compruebe el estado del cable de alimentacion.
[Fig. 1/2] = Si el cable de alimentacion est4 deteriorado y es
preciso instalar un cable nuevo, la sustitucion

del cable solo puede ser realizado por un servi-
cio técnico autorizado.

3 Compruebe el estado del interruptor de la
magquina.
= Si el interruptor esta deteriorado y es preciso
instalar un interruptor nuevo, la sustitucion del
interruptor solo puede ser realizado por un ser-
vicio técnico autorizado.

No iluminaelindi- 1 Compruebe que la conexién por cable USB esta
cador luminoso de  conectada.

comunicacion 2 Compruebe que la maquina Smartvide X/XL esta
[Fig. 1/3] encendida.

3 Contacte con un servicio técnico autorizado para
comprobar que los cables de conexién USB inter-
nos estan colocados correctamente en la placa
electronica tanto en el Smartvide X/XL como en la
cuba potenciada.

La cuba poten- 1 Contacte con un servicio técnico autorizado para
ciada no calienta comprobar que los protectores térmicos en las
resistencias planas estan armados.

5 Eliminacion
Embalaje

Para eliminar el embalaje siga las normas de proteccion medioam-
biental vigentes en su pais.

Maquina

Esta maquina esta sujeta a las disposiciones de la
Directiva Europea 2012/19/UE sobre residuos de
aparatos eléctricos y electronicos. La maquina esta

marcada con el simbolo WEEE (Waste of Electrical
and Electronic Equipment):

= No elimine esta maquina con la basura doméstica I
normal.

= Deseche la maquina en un centro de residuos autorizado o a
través de las organizaciones municipales de desecho de resi-
duos. Observe las normas vigentes.

Obtendra informacion sobre la eliminacion y la situacion del centro
de reciclaje mas cercano, por ejemplo, en el servicio de limpieza de
su municipio.

6 Datos técnicos

Caracteristicas Cuba potenciada
Capacidad maxima 28L/7gal 56L/14qal 120L /30 gal
Temperatura de trabajo 5°Ca95°C/

41°Fa203°F
Temperatura ambiente permitida 5°Ca40°C/

41°Fa104°F
Alimentacion 120 v/ 208-240V/ 120V/ 208-240V/ 120V/ 208-240V/

60 Hz/1 50-60 Hz/1 60 Hz/1 50-60 Hz/1 60 Hz/1 50-60 Hz/1

Consumo de corriente 6,25A 3A 12,50 A 6A 1250 A 6A
Potencia 750 W 1.500W 1.500W 3.000 W [+]
Dimensiones 335 mm x 540 mm x 288 mm 660 mm x 540 mm x 288 mm 738 mmx 582 mm x 850-900 mm
(ancho x fondo x alto) 13.2"x21.3"x11.3 26"x21.3"x11.3" 29.1"x229"x 335"-354"
Peso neto 9,25kg /20,4 Ib 16,7kg/36,81b 39,3 kg / 86.6lb

[*] Potencia maxima trabajando en conjunto con SmartVide XL: 4.600W (208V) / 5.100W (220V) / 5.600W (230V) / 6.100W (240V).

Manual de usuario —2901350/2
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About this manual

Purpose of the manual

The user manual provides instructions on the safe operation of the
Cuba 28P/56P/120P SmartVide machine throughout its complete
life cycle.

The Cuba 28P/56P/120P SmartVide machine is available in the fol-
lowing models and with optional accessories:

International, 28P, 230V 8L 0,75 kW, 230 V/50-60 Hz/~1

except USA 56P, 230V 51 1,50 KW, 230 V/50-60 He/~1
1200, 230V 1200 30K, 230 V/50-60Ha/~1

USA 289, 240V 8L 0,75 kW, 208-240V/50-60 He/~1
56P, 240V gL 1,50 KW, 208-240 V/50-60 Ha/~1
1209, 240V 1200 30k, 208-240 V/50-60 He/~1
%8P, 120V 8L 075k, 120 V/60Hz
5P, 120V 5L 1.50 KW 120 /60 H/
1200,120V 1200 1,50 KW, 120V/60 He/~1

Check your model against the information on the nameplate.
Machine nameplate

*Manufacturer's name and address.

*Machine model and serial number.

* Approval marks.

Declaration of Conformity

The Declaration of Conformity for this machine is included with the
warranty cards that forms part of the machine's delivery scope.
Read first, use later

Read this manual before using the machine.

Always keep the manual at hand and in good condition

Store this manual within easy access of machine users and in an
area that protects it from rapid deterioration.

Conventions of the manual
+ Cross-references to other sections: »

User's manual — 2901350/2

* Optional functions or elements not included with the main sup-
ply: ()

* Optional features depending on the model: [Model ...]

Trademarks and copyright

* Sammic is a registered trademark of Sammic, S.L.

1 Safety information

Intended use

The machine has been designed for use in hospitality, restaurants,
catering and commercial applications.

Reasonably foreseeable misuse

Other professional uses of this machine, such as for healthcare or
chemical applications, are not permitted.

Limits of use

The machine is designed exclusively for heating water (Sammic
recommends the use of decalcified water).

The machine must not be used in explosive atmospheres.

User qualifications

This machine is designed for use by professionals qualified to han-
dle food and work in professional kitchens with specific training in
cooking vacuum-packed food (sous-vide method).

This machine is not designed for use by people (including children)
with reduced physical, sensory or mental capacities or who lack the
necessary experience or knowledge unless they have received
supervision or instructions regarding the machine's use from a
person responsible for their safety.

Hazards inherent to the product

* Risk due to unattended use of the machine: Never leave the
machine operating while unattended.

* Risk of burns from contact with hot surfaces or water: Do not
move the machine when the unit is at operating temperature or
filled with hot water.

* Risk of burns after use: The surface of the heating element
maintains residual heat after use.
= Avoid placing your hands close to the heating element after

using the machine.

* Risk of forming anaerobic bacterial colonies: The machine may
only be operated by people trained in the sous-vide vacuum
cooking method.

* Risk of damaging the machine due to water ingress:
= Do not immerse the machine in water.
= If water gets inside the machine, disconnect it from the

mains power supply. Try to remove as much water as possi-
ble from inside the machine, and contact an authorised ser-
vice technician.

Safety warnings in the manual

"Warning" safety warnings could result in severe, irreversible
personal injuries or death.
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/A Caution

"Caution" safety warnings could result in severe, reversible per-
sonal injuries.

Other warnings in the manual

“Notice" warnings could result in damage to the machine.

[i] Information

The tables of “Information” contain advice on how to use the
machine correctly and efficiently.

2 Installation

2 1 Supply scope
Documentation:
- User manual.
- Warranty card and Declaration of Conformity.
- List of spare parts.
- Electrical circuit diagram.

¢ Machine with assembled components.
* USB Type B cable

2.2 Preparation for installation

Tools and material required for installation

¢ The machine has the height dimensions indicated in the appen-
dix at the end of the manual (models 28P, 56P and 120P) and a
capacity as indicated in chapter [ » 6 Technical
specifications p. 12].

Space required for installation

[i] Information

Figure with machine dimensions: see appendix at the end of the
manual (models 28P, 56P and 120P).

¢ Use this machine in a ventilated kitchen and at an ambient tem-
perature of no more than 40 °C.

* Do not place the machine in contact with or near heat sources.

¢ Check that the installation area is a flat, non-combustible, level
with a rigid surface.

Electrical connections

Before installation, take note of the power input required by the

machine. Technical specifications.

Preparation for installation (120P)

The equipment is to be installed with adequate back-
flow protection to comply with applicable federal,
state, and local codes.

1) Check that the water line has a %" GAS shut-off valve at the end
closest to the machine.

2) Check that the dynamic pressure of the machine feed water is
within the following range of values: 2 bar (200 kPa) - 4 bar
(400 kPa).

= If the water pressure is higher than the maximum indicated,
install a pressure regulator to set the pressure between 2.5
and 4 bar (250 and 400 kPa).
= [fthe water pressure is below the minimum value, install a
back-up valve.
3) Check the following values of the feed water flow rate: Minu-
mum value 15 L/min.
4) Connect the drain pipe with an outer diameter of 30 mm to the
drain line. For the maximum drain height, respect the maximum
value of 150 mm.

2.3 Assembly

Risk of serious accidents if the machine cannot be
disconnected or turned off
- When installing the machine, make sure the operator will be able
to reach the switch and plug without difficulty.

= Place the machine on aflat, level, rigid and non-combustible
surface, preferably near a sink or drain for emptying. (models
28P and 56P).

2.4 Electrical connection

A Caution

Electric shock hazard
- The machine must be connected to earth.

= Before plugging in the machine, make sure that the mains volt-
age matches the voltage indicated on the machine's nameplate.

3 Operation

3 1 Safety information
Risk of burns when not wearing protection: Parts of the bath
and the upper portion can get very hot during use.

= Exercise caution when touching the machine.
= Use cloths or oven gloves.

* Risk of damaging the machine due to working without water:
= Do not turn the machine on without water in the tank.

3.2 Preparation for operation

Material required for operation

When the working temperature of the water exceeds 60 °C, it is
extremely important to use a lid or anti-steam balls to avoid excess
loss of steam. This reduces heat loss and protects the machine
from moisture.

Pre-checks
= Check that the USB cable is connected to the SmartVide X/XL.

User's manual —2901350/2



Maintenance and troubleshooting

3.3 Operating modes

Fig. 1: 28-litre and 120-litre power-heated tank, main components

4 Tank drain valve
5 USB Type B connector

1 Main switch
2 Machine on indicator light

3 SmartVide X communication indica-

tor light 6 Water supply key

The power-heated tank has heating -
resistors that help the SmartVide X/XL
heat the water bath more quickly.

Heating of the power-heated tank is
managed by the SmartVide X/XL via the
USB cable to reach and maintain the
hot water temperature for efficient
sous-vide cooking.

3.4 Starting up the machine
/\ Caution

Risk of damage to the machine and its installation
area due to overflow of water when filling the tank.
— Never leave the machine unattended.

[i] Information

This machine is designed exclusively for vacuum cooking at low
temperatures in water (sous-vide method). The machine should
only be operated using decalcified water.

1) Empty the water from the tank daily.

2) Fill the tank with water to between the minimum and maximum
fill levels. See the levels in the appendix at the end of the man-
ual, Figure A.
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3) Turn the machine on using the VIDE
switch. | Ol<

= The machine red power indicator  [JkSd
lights up when the machine is
turned on.

4) Connect the power-heated tank USB UIDE ®

cable to the SmartVide X/XL.

= The white indicator lights up to
confirm communication with the
SmartVide X/XL.

= The SmartVide X/XL screen
shows the power-heated tank
connection icon.

MANUAL
CONTROLLED

RECIPE

iy = g
>
a Mike

Lo 100%

= The quick access area shows -
the power percentage of the power-heated o0 %
tank. On 120 V models, the percentage can be
set to 50% or 100%.

= Thetank icon at the bottom left
of the screen changes depending
on whether the water tempera-
ture is below or close to the SET
temperature value.

> Temperature below the SET value:
power-heated tank assists with
heating [1]

> Temperature at or near the SET value: only the SmartVide X heats [2]

4 Maintenance and troubleshooting

4.1 Machine maintenance
4.1.1 Maintenance plan

Periodicity Task Actions

After each Cleaning the 4.1.2 "Cleaning the machine”

use machine

Every Visual check of If the power supply cable is dam-
6 months the power cable aged and a new one is required, it

must only be installed by an author-
ised service technician.

4.1.2 Cleaning the machine

Risk of death or serious injuries from electric shock
- Before cleaning the machine, turn off and unplug the machine.

Risk of damaging the machine due to water ingress
- Prevent water from entering the areas of the machine with elec-
trical components.
- Do not clean the machine under running water or with a steam
cleaner.
- Do not immerse the machine in water.
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Do not use: abrasive cleaners such as ammonia or bleach, solvents,
gritty detergents or metal scouring pads.

1) Clean the area immersed by water with a damp cloth or sponge
using warm soapy water
2) Wipe dry with a soft cloth.

3) Use adry cloth to clean the areas that are not immersed by
water.

4.2 Troubleshooting

Problem Solution

The power light 1 Make sure the mains voltage is the same as the
indicator is not lit voltage indicated on the machine's nameplate.

[Fig. 1/2] 2 Check the condition of the power cable.
=If the power supply cable is damaged and a new

one is required, it must only be installed by an
authorised service technician.

3 Check the condition of the on/off switch.
=|f the switch is damaged and a new one is
required, it must only be replaced by an author-
ised service technician.

The communica- 1 Check that the USB cable is connected.

tion lightindicator 3 check that the SmartVide X/XL machine is
is not lit switched on.

[Fig. 1/3] 3 Contact an authorised service technician to check
that the internal USB connection cables are cor-
rectly positioned on the electronics boards of both
the SmartVide X/XL and the power-heated tank.

The power-heated 1 Contact an authorised service technician to check
tank does notheat  that the thermal protectors on the flat heating
resistors are assembled.

5 Disposal

Packaging
Follow current environmental standards in your country to dispose
of the packaging.

Machine

This machine is subject to the provisions of Euro-
pean Directive 2012/19/EU on waste electrical and
electronic equipment. The machine is marked with
the WEEE (Waste of Electrical and Electronic
Equipment) symbol:

= Do not dispose of this machine in normal house- I
hold waste.

= Dispose of the machine at an authorised waste management
centre or through municipal waste disposal entities. Comply
with the applicable regulations.

You can obtain information about waste disposal and the location
of your nearest recycling centre, for example, from your municipal
cleaning service.

6 Technical specifications

Specifications
Maximum capacity 28L/7gal
Operating temperature

Permissible ambient tempera-

ture

Power supply 120V/ 208-240V/
60 Hz/1 50-60 Hz/1

Current draw 6.25A 3A

Power 750 W

Dimensions 335 mm x 540 mm x 288 mm

(width x depth x height) 132"%21.3"x11.3"

Net weight 9.25kg/20.41b

Power-heated tank

56L/14qal 120L /30 gal
5°Ct095°C/
41 °Ft0 203 °F
5°Cto40°C/
41°Ft0 104 °F
120V/ 208-240V/ 120V/ 208-240V/
60 Hz/1 50-60 Hz/1 60 Hz/1 50-60 Hz/1
12.50 A 6A 12.50 A 6A
1,500 W 1,500 W 3.000 W [¥]
660 mm x 540 mm x 288 mm 738 mm x 582 mm x 850-900 mm
26"x21.3"x11.3" 291"x229"x335"-354"
16,7kg/ 36,8 1b 39,3 kg / 86.6lb

[*] Maximum power working in conjunction with SmartVide XL: 4.600W (208V) / 5.100W (220V) / 5.600W (230V) / 6.100W (240V).
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A propos de ce manuel
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A propos de ce manuel

Objet du manuel

Ce manuel d'utilisation a pour objectif de fournir des informations
permettant de faire fonctionner la machine Cuba 28P/56P/120P
SmartVide en toute sécurité pendant tout son cycle de vie.

La machine Cuba 28P/56P/120P SmartVide se décline en plusieurs
modeles et est équipée des accessoires suivants disponibles en
option :

International, sauf ~ 28P, 230V 281 0,75 kW, 230 V/50-60 Hz/~1

Eats-Unis 6P, 230V 561 1,50 KW, 230 V/50-60 He/~1
120P, 230V 1200 30KW, 230 V/50-60Ha/~1

Erats-Uris 289, 240V %8 0,75 KW, 208-240V/50-60 Ha/~1
56P, 240V 561 1,50 KW, 208-240 V/50-60 Ha/~1
1209, 240V 1200 30 KW, 208-240 V/50-60 He/~1
26P,120V %8l 075 KW, 120 V/60 Hz/7
56P, 120V 561 1,50 KW 120 V/60 o/
120P,120V 1200 1,50 KW, 120V/60 He/~1

Vérifier le modele livré en consultant les informations qui figurent
sur la plaque signalétique de la machine.

Etiquetage de la machine

¢+ Nom et adresse du fabricant

¢+ Modele de machine et numéro de série
+ Marquages d’homologation
Déclaration de conformité

La déclaration de conformité vient accompagner la feuille de garan-
tie qui est fournie avec la machine.

Lecture puis utilisation
Lire ce manuel avant d'utiliser la machine.
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Manuel toujours a portée de main et en bon état

Conserver ce manuel a portée de main des utilisateurs de la
machine en le rangeant dans un endroit qui le protége de toute
détérioration prématurée.

Conventions du manuel

* Renvois a d'autres sections : p>

* Fonctions ou éléments disponibles en option : (¥)
* Contenus en option selon le modeéle : [Modeéle ...]

Marques commerciales et copyrights
+ Sammic est une marque commerciale déposée par Sammic SL.

1 Informations relatives a la sécurité

Usage prévu
La machine est congue pour étre utilisée dans les secteurs de
I'hotellerie, de la restauration, des services traiteur et du commerce.

Mauvais usage raisonnablement prévisible

Tout autre usage professionnel de cette machine telle que I'utilisa-
tion dans les secteurs de la santé ou de la chimie est interdit.

Limites d'utilisation

La machine est uniqguement congue pour chauffer de I'eau (Sammic
recommande I'utilisation d'eau adoucie).

L'utilisation de cette machine dans des atmospheéres explosives est
interdite.

Qualification des utilisateurs

Cette machine est congue pour étre utilisée par des professionnels
qualifiés pour la manipulation d'aliments et le travail dans des cui-
sines professionnelles, disposant d'une formation spécifique a la
cuisson de produits alimentaires conditionnés sous vide (méthode
de cuisson sous vide).

Cette machine n'est pas destinée a étre utilisée par des personnes

(enfants y compris) dont les capacités physiques, sensorielles ou

mentales sont réduites, ou n'ayant pas les connaissances et I'expé-

rience nécessaires, sauf lorsque ces derniéres ont recu des instruc-

tions concernant I'utilisation de la machine ou lorsqu'elles se

trouvent sous la surveillance d'une personne responsable de leur

sécurité.

Dangers inhérents au produit

* Risque dii a I'utilisation de la machine sans surveillance : ne
jamais laisser la machine en marche sans surveillance.

* Risque de brilures par contact avec des surfaces chaudes ou de
I'eau : Ne pas déplacer la machine lorsque 'appareil est a tem-
pérature de fonctionnement ou rempli d'eau chaude.

* Risque de brillures apres utilisation de la machine : une chaleur
résiduelle subsiste sur la surface de la résistance chauffante
aprés son utilisation.
= Eviter d'approcher les mains de cet élément aprés avoir uti-

lisé la machine.

* Risque de formation de colonies bactériennes anaérobies : la
machine ne peut étre utilisée que par des personnes qualifiées
dans I'application de la méthode de cuisson sous vide.
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+ Risque de détérioration de la machine pour cause d'infiltration
d'eau:
= Ne pas plonger la machine dans 'eau.
= Side'eau pénétre a I'intérieur de la machine : débrancher le
cordon d'alimentation, essayer d'enlever le plus d'eau pos-
sible de I'intérieur de la machine et contacter un service
technique agréé.

Mises en garde de sécurité présentes dans le manuel

Les mises en garde de sécurité « Avertissement » se rapportent
a des actions qui peuvent entrainer la mort ou provoquer des
blessures graves et irréversibles.

/A Attention

Les mises en garde de sécurité « Attention » se rapportent a des
actions qui peuvent provoquer des blessures graves mais réver-
sibles.

Autres messages du manuel

Les messages « Avis » se rapportent a des actions qui peuvent
provoquer des dégats matériels sur la machine.

[i] Information

Les blocs « Information » fournissent des conseils pour un bon
usage et une utilisation efficace de la machine.

2 Installation

2.1 Fourniture
+ Documentation :
- Manuel de I'utilisateur.
- Feuille de garantie et déclaration de conformité
- Vue éclatée des pieces détachées
- Schéma électrique

+ Machine avec composants assemblés
¢ Cable USB de type B

2.2 Préparation de l'installation

Outils et matériel nécessaires a I'installation

+Machine possédant la hauteur indiquée a I'annexe qui figure a la
fin de ce manuel (modeéles 28P, 56P et 120P) et affichant les
limites de capacité spécifiées au chapitre [ » 6 Caractéristiques
techniques p. 17].

Espace nécessaire a I'installation

[i] Information

Figure illustrant les dimensions de la machine : se reporter a
I'annexe fournie ala fin de ce manuel (modéles 28P, 56P et
120P).

Cette machine doit étre utilisée dans une cuisine aérée dont la
température ambiante ne dépasse pas les 40 °C.

* Ne pas placer la machine a c6té ou a proximité de sources de
chaleur.

* Vérifiez que la zone d'installation est une surface plat, non com-
bustible, de nivelé et rigide.

Raccordements électriques

Avant de procéder a I'installation, tenir compte de la puissance
requise par la machine. Caractéristiques techniques.

Préparation de l'installation (120P)

L'équipement doit étre installé avec une protection
anti-retour adéquate pour se conformer aux codes
fédéraux, provinciaux et locaux applicables.

1) Veérifier que I'amenée d'eau est équipée d'un robinet d'arrét %
GAZ a son extrémité la plus proche de la machine.

2) Vérifier que la pression dynamique de I'eau d'alimentation de la
machine est comprise dans la plage de valeurs suivante : 2 bar
(200 kPa) - 4 bar (400 kPa).

= Sila pression de I'eau est supérieure a la valeur maximale
indiquée, installer un régulateur pour disposer d'une pression
comprise entre 2,5 et 4 bar (250 et 400 kPa).
= Sila pression de |'eau est inférieure a la valeur minimale,
installer un surpresseur.
3) Vérifier les valeurs suivantes du débit de I'eau d'alimentation :
Valeur minimum 15 L/min.
4) Raccorder le tuyau d'évacuation d'un diamétre extérieur de 30
mm a la conduite d'évacuation. Pour la hauteur maximale de
I'évacuation, respecter le valeur maximun de 150 mm.

2.3 Assemblage

Risque d'accident grave di a I'impossibilité de
débrancher ou d'éteindre la machine
- Lors de l'installation de la machine, s'assurer que l'interrupteur et
la prise se trouvent a portée de main de I'utilisateur.

= Placer la machine sur une surface plane non combustible, mise
aniveau et rigide, se trouvant de préférence a proximité d'un
évier ou d'une bonde d'évacuation pour pouvoir procéder au
vidage (modeles 28P y 56P).

2.4 Branchement électrique

/A Attention

Risque d'électrocution
- Lamachine doit impérativement étre raccordée a la terre.

= Avant de brancher la machine, veiller a ce que la tension secteur
corresponde a la valeur indiquée sur la plague signalétique.
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Fonctionnement

3 Fonctionnement

3.1 Informations relatives a la sécurité

* Risque de brillures en cas de non-utilisation d'une protection :
des parties du bain de cuisson et de la zone supérieure peuvent
atteindre des températures élevées lors du fonctionnement.

= Faire tout particulierement attention lors de tout contact
avec la machine.

= Utiliser un torchon ou un gant de cuisine.

* Risque de détérioration de la machine pour cause d'absence
d'eau:
= Ne pas démarrer la machine lorsque la cuve est vide.

3.2 Préparation pour la mise en fonctionnement
Matériel nécessaire a la mise en fonctionnement

Lorsque la température de travail de I'eau dépasse les 60 °C, il est
particulierement important d'utiliser un couvercle ou des balles
antivapeur pour éviter I'excés de vapeur. Cela permet d'éviter la
perte de chaleur et de protéger la machine contre I'humidité.
Vérifications préalables

= Compruebe que la conexidn del cable USB esta conectada con
el SmartVide X/XL.

3.3 Modes de fonctionnement

Fig. 1: Cuba potenciada de 28 litros y 120 litros, componentes principales
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1 Interrupteur général

9 Témoin lumineux de machine sous
tension

4 Robinet de vidange de la cuve

5 Connecteur USB de type B

3 Témoin lumineux de communica-

tion avec la machine Smartvide x 6 Clé darriveed'eau
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La cuve renforcée est équipée de résis-
tances chauffantes qui aident la
machine SmartVide X/XL a chauffer
I'eau plus rapidement.

La gestion du chauffage de la cuve est
prise en charge par la machine
SmartVide X/XL via un cable USB pour
atteindre et maintenir la température de

I'eau chaude en vue de garantir une cuisson sous vide efficace.

3.4 Mise en marche de la machine

/A Attention

Risque de détérioration de la machine et de sa zone
d'installation par débordement d'eau lors du remplis-
sage du réservoir.

- Ne laissez jamais la machine sans surveillance.

[i] Information

Cette machine est uniquement congue pour mettre en pratique
la méthode de cuisson sous vide avec de I'eau a basse tempé-
rature. L'utilisation d'eau adoucie est recommandée.

1) Vider quotidiennement I'eau de la cuve.

2) Remplir la cuve d'eau en respectant la hauteur minimale et la
hauteur maximale Consulter ces niveaux a I'annexe qui se
trouve a la fin de ce manuel, figure A.

3) Mettre la machine sous tension en UIDE
actionnant l'interrupteur. | Ol <
= Le témoin lumineux rouge indi- o

quant que la machine est sous
tension s'allume.
4) Raccorder le cable USB de la cuve

renforcée a la machine

SmartVide X/XL.

= Le témoin lumineux blanc de
communication avec la machine SmartVide X/XL s'allume.

= L'écran de la machine
SmartVide X/XL affiche I'icone
de raccordement avec la cuve
renforcée.

CONTROLLED

RECIPE

= La zone deraccourcis indique le -
pourcentage de puissance de la cuve renfor- 100w

cée. Sur les modeles de 120 V, il est possible
de choisir ce pourcentage : 50 ou 100 %.

= L'icone de la cuve affichée en
bas a gauche de I'écran change
en fonction de la température de
I'eau (inférieure a la valeur de la
température SET ou proche de
cette derniere).
> Température inférieure a la valeur SET :
la cuve renforcée aide a chauffer [1]
> Température égale ou proche de la valeur SET : le chauffage n'est pris en
charge que par la machine SmartVide X [2]

END CYCLE

11




Cuba 28P/56P/120P SmartVide | Entretien et dépannage

4 Entretien et dépannage

4.1 Entretien de la machine
4.1.1 Plan d'entretien

Périodicité Opération Actions

Apres  Nettoyage dela 4.1.2 "Nettoyage de la machine"
chaque utili-  machine

sation

Tous les Controle visuel du  Sile cordon d'alimentation est

6 mois cordon d'alimen-  abimé et que I'installation d'un cor-

don neuf s'avere nécessaire, ce
remplacement ne peut étre effectué
que par un service technique agréé.

tation

4.1.2 Nettoyage de la machine

Danger de mort ou risque de blessures graves par
électrocution
— Couper |'alimentation et débrancher la machine avant de procé-
der a son nettoyage.

Risque de dommages matériels de la machine par
infiltration d'eau
- Eviter toute infiltration d'eau au niveau des parties de la machine
disposant de composants électriques.
- Ne pas nettoyer la machine au jet d'eau ou a l'aide d'un net-
toyeur a vapeur.
- Ne pas plonger la machine dans I'eau.

Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs tels que I'ammoniaque ou
I'eau de Javel, de solvants, de détergents granuleux ou de tampons
arécurer en métal.

1) Nettoyer |a partie recouverte d'eau avec un chiffon ou une
éponge humidifiée d'eau tiéde savonneuse.
2) Essuyer le tout avec un chiffon doux.

3) Nettoyer les parties qui ne sont pas recouvertes d'eau avec un
chiffon sec.
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4.2 Dépannage

Probleme Solution

Le témoin lumi-
neux de machine
sous tension ne

1 Veiller a ce que la tension secteur corresponde a
la valeur indiquée sur la plaque signalétique de la
machine.

s'éllume pas 2 Vérifier I'état du cordon d'alimentation.

[Fig. 1/2] = Si le cordon d'alimentation est abimé et que
'installation d'un cordon neuf s'avere néces-
saire, ce remplacement ne peut étre effectué que
par un service technique agréé.

3 Vérifier I'état de I'interrupteur de la machine.
= Si l'interrupteur est endommagé et que l'instal-
lation d'un interrupteur neuf s'avere nécessaire,
ce remplacement ne peut étre effectué que par
un service technique agréé.

Le témoin lumi- 1 Vérifier que le cable USB est bien raccordeé.

neux de communi- 5 virifier que la machine SmartVide X/XL est allu-

cationne s'allume e,

as . . . .
ba 3 Contacter un service technique agréé pour vérifier

[Fig. 1/3] que les cables de connexion USB internes sont

correctement mis en place sur la carte électro-
nique de la machine SmartVide X/XL et de la cuve
renforcée.

La cuve renforcée

1 Contacter un service technique agréé pour vérifier
ne chauffe pas

que les protections thermiques des résistances
plates sont enclenchées.

5 Mise au rebut

Emballage

Pour mettre I'emballage au rebut, suivre les normes de protection
environnementale en vigueur dans le pays d'utilisation de la
machine.

Machine

Cette machine est soumise aux dispositions de la
directive européenne 2012/19/UE relative aux
déchets d'équipements électriques et électroniques
(DEEE), Raison pour laquelle elle possede le mar-
quage WEEE (Waste of Electrical and Electronic

Equipment) : I

= Ne pas mettre cette machine au rebut avec les ordures ména-
géres courantes.

= Déposer la machine dans un centre de traitement des déchets
agréé ou faire appel aux services municipaux de gestion des
déchets. Respecter les normes en vigueur.
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Pour tout renseignement concernant la mise au rebut et 'emplace-
ment du centre de recyclage le plus proche, il est possible de
s'adresser au service de nettoyage de la commune.

6 Caractéristiques techniques

Caractéristiques Cuve renforcée
Contenance maximale 281/7 gal 56L/14gal 120L/30gal H
Température de fonctionnement 5a95°C/

4124203 °F
Température ambiante autorisée 5a40°C/

4123104 °F
Alimentation 120V/ 208-240 V/ 120 V/ 208-240V/ 120 V/ 208-240V/

60 Hz/1 50-60 Hz/1 60 Hz/1 50-60 Hz/1 60 Hz/1 50-60 Hz/1

Consommation électrique 6,25A 3A 1250 A 6A 1250 A 6A
Puissance 750 W 1500 W 1500W 3.000 W [+]
Dimensions 335 mm x 540 mm x 288 mm 660 mm x 540 mm x 288 mm 738 mm x 582 mm x 850-900 mm
(largeur x profondeur x hauteur) 132x213x113 26x213x113 291 x229»x335"-354»
Poids net 9,25 kg/20,4 Ib 16,7kg/3681b 39,3 kg / 86.6lb

[*] Puissance maximale fonctionnant en conjonction avec SmartVide XL : 4.600W (208V) / 5.100W (220V) / 5.600W (230V) / 6.100W (240V).
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Uber dieses Handbuch

Benutzerhandbuch Cuba 28P/56P/120P SmartVide
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Uber dieses Handbuch

Zweck des Handbuchs

Das Benutzerhandbuch dient zur Einweisung in den sicheren Betrieb
des Gerdtes Cuba 28P/56P/120P SmartVide iiber die gesamte
Lebensdauer.

Das Gerdt Cuba 28P/56P/120P SmartVide verfiigt iiber folgende
Varianten und optionales Zubehor:

International, 28P, 230V 2L 0,75 kW, 230 V/50-60 Hz/~1

LA 6P, 230V gL 1,50 KW, 230 V/50-60 He/~1
120P, 230V 1200 30KW, 230 V/50-60Ha/~1

USA 289, 240V 8L 0,75 kW, 208-240 V/50-60 He/~1
56P, 240V gL 1,50 KW, 208-240 V/50-60 Ha/~1
1209, 240V 1200 30 KW, 208-240 V/50-60 He/~1
28P,120V 8L 075 KW, 120 V/60 Ha/?]
5P, 120V L 1,50 KW 120 V/60 2/
120P,120V 1200 1,50 KM, 120V/60 e/~

Vergleichen Sie Ihre Variante mit den Angaben auf dem Typenschild
des Gerates.

Beschriftung des Gerats

* Name und Anschrift des Herstellers.

* Gerdtemodell und Seriennummer.

* Zulassungszeichen.

Konformitatserklarung

Die Konformitatserklarung fiir dieses Gerét liegt den Garantieblat-
tern bei, die Teil des Lieferumfangs sind.

Bitte zuerst lesen, dann verwenden

Lesen Sie dieses Handbuch, bevor Sie das Gerat betreiben.

Das Handbuch immer griffbereit und in einem guten Zustand

Bewahren Sie dieses Handbuch in Reichweite der Geratebenutzer
und an einem Ort auf, an dem das Handbuch vor schnellem Ver-
schleiB geschiitzt ist.

Benutzerhandbuch — 2901350/2

Konventionen in diesem Handbuch

* Querverweise auf andere Abschnitte: »

* Optionale Funktionen oder Elemente neben der Hauptversor-
gung: (+)

* Optionaler Inhalt je nach Modell: [Modell ...]

Handelsmarken und Urheberrecht

* Sammic ist eine von Sammic, S.L. eingetragene Handelsmarke.

1 Sicherheitshinweis

BestimmungsgeméaBe Verwendung

Das Gerat ist fiir den Einsatz im Hotel-, Gaststatten-, Catering- und
Gewerbebereich konzipiert.

Angemessen vorhersehbare Fehlanwendung

Andere professionelle Verwendungen dieses Gerates, wie z. B. im
Sanitarbereich oder mit Chemikalien, sind nicht zulassig.

Anwendungsgrenzen

Das Gerat ist nur fiir die Erwarmung von Wasser ausgelegt (Sammic
empfiehlt die Verwendung von entkalktem Wasser).

Die Nutzung dieses Geréts in explosiven Umgebungen ist nicht
zulassig.

Qualifikation der Benutzer

Dieses Gerat ist fiir die Nutzung durch Fachleute bestimmt, die fiir
den Umgang mit Lebensmitteln qualifiziert sind, in professionellen
Kiichen arbeiten und iiber eine spezielle Ausbildung fiir das Garen
von vakuumverpackten Lebensmitteln (Sous-Vide-Verfahren) verfii-
gen.

Dieses Gerat ist nicht fiir die Nutzung durch Personen (einschlie-
lich Kinder) mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung oder mangelnden
Kenntnissen bestimmt, es sei denn, eine fiir ihre Sicherheit zustan-
dige Person beaufsichtigt sie oder erteilt vorab Anweisungen zur
Benutzung des Gerétes.

Vom Produkt ausgehende Gefahren

* Gefahr durch unbeaufsichtigte Benutzung des Gerates: Lassen
Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt laufen.

*Verbrennungsgefahr durch Kontakt mit heiBen Oberflachen oder
Wasser: Bewegen Sie die Maschine nicht, wenn das Gerat
betriebswarm oder mit heiBem Wasser gefllt ist.

* Verbrennungsgefahr nach Gebrauch: Nach dem Betrieb verbleibt
Restwarme an der Oberflache des Heizelements.
= Bringen Sie lhre Hande nach dem Gebrauch des Gerates

nicht in die Nahe des Heizelements.

* Gefahr der Bildung von anaeroben Bakterienkolonien: Nur fiir
das Vakuum-Kochverfahren Sous-Vide qualifizierte Personen
diirfen das Gerat bedienen.

* Gefahr von Gerateschaden durch eindringendes Wasser:
= Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser ein.
= Bei Wassereintritt ins Gerateinnere: Trennen Sie das Gerat

von der Stromversorgung, versuchen Sie, so viel Wasser wie
mdglich aus dem Geréateinneren zu entfernen und wenden
Sie sich an einen autorisierten technischen Kundendienst.
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Sicherheitshinweise im Handbuch Vorbereitung der Installation (120P)

Das Gerat muss mit einer angemessenen Riickschlag-

Die Sicherheitshinweise unter ,Warnung": Der Sachverhalt kann armatur installiert werden, um den geltenden Bundes-,

bei Nichtbeachtung zum Tod oder zu schweren, irreversiblen Landes- und Ortsvorschriften zu entsprechen.
Verletzungen fiihren.
1) Stellen Sie sicher, dass die Wasserleitung an dem der Maschine
A Vorsicht nachstgelegenen Ende ein %" GAS-Absperrventil hat.
o o - 2) Stellen Sie sicher, dass der dynamische Druck des Maschinen-
Die Sicherheitshinweise unter ,Vorsicht": Der Sachverhalt kann speisewassers zwischen 2 bar (200 kPa) - 4 bar (400 kPa) liegt.

bei Nichtbeachtung zu schweren, reversiblen Verletzungen fiih- ~ Wenn der Wasserdruck iiber dem angegebenen Maximalwert

ren. o . . )
liegt, installieren Sie einen Druckregler, um den Druck zwi-
Weitere Meldungen im Handbuch schen 2,5 und 4 bar (250 und 400 kPa) einzustellen.
= Wenn der Wasserdruck unter dem Mindestwert liegt, instal-
L e i cien Duckvenster
Die Meldungen unter Hinweis" weisen auf magliche Schéden 3) Uberpriifen Sie folgende Werte des Speisewasserdurchflusses:
am Gerit hin. Minimaler Wert 15 L/min.

4) SchlieBen Sie den Ablaufschlauch mit einem AuRendurchmesser

[i] Information von 30 mm an die Ablaufleitung. Beachten Sie fiir die maximale

. : — Abflusshdhe einen Wert von maximal 150 mm.
Die Tabellen zu ,Information” enthalten Hinweise zur korrekten
und effizienten Nutzung des Gerates. 2.3 Montage

2 Installation Gefahr eines schweren Unfalls durch unmdgliches

Abtrennen oder Abschalten des Gerates

2.1 Lieferumfang - Achten Sie bei der Montage des Gerates darauf, dass Schalter
+ Dokumentation: und Netzstecker fiir den Benutzer gut erreichbar sind.
- Benutzerhandbuch.

= Stellen Sie das Geréat auf eine flache, feuerfeste, ebene und feste
Oberflache, die sich zum Entleeren vorzugsweise in der Nahe
eines Spiilbeckens oder Abflusses befindet (Varianten 28P und

- Garantiescheine mit Konformitatserklarung.
- Explosionszeichnung der Ersatzteile
- Schaltplan.

56P).
* Gerat mit montierten Komponenten.
* USB-Kabel Typ B 2.4 Elektrische Anschliisse
2.2 Vorbereitung der Installation A\ Vorsicht
Fiir die Installation notwendiges Werkzeug und Material Stromschlaggefahr
+ Gerat mit den im beigefiigten Kapitel am Ende des Handbuchs - Die Erdung des Gerétes ist zwingend erforderlich.

angegebenen Hohenabmessungen (Varianten 28P, 56P und
120P) und den im Kapitel [ » 6 Technische Daten p. 22 | ange-
gebenen Kapazitatsgrenzen.

= Stellen Sie vor dem AnschlieRen des Gerétes sicher, dass die
Netzspannung mit der auf dem Typenschild angegebenen Span-
nung {ibereinstimmt.

Fiir die Installation erforderlicher Platz

3 Betrieb

Abbildung mit Gerateabmessungen: siehe Anhang am Ende des 3.1 Sicherheitshinweis
Handbuchs (Varianten 28P, 56P und 120P). * Verbrennungsgefahr bei fehlender SchutzmafBnahme: Teile des
Bads und der oberen Abdeckung kénnen beim Gebrauch hohe
* Verwenden Sie dieses Gerat in einer beliifteten Kiiche bei einer Temperaturen erreichen.
Umgebungstemperatur von maximal 40 °C. = Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerat beriihren.
+ Stellen Sie das Gerét nicht neben oder in der Nahe von Warme- = Verwenden Sie Topflappen oder Ofenhandschuhe.
quellen auf.

o . o * Gefahr von Beschadigungen des Gerits durch Arbeiten ohne
+ Stellen Sie sicher, dass der Installationsbereich eine flache, feu- Wasser:

erfeste, ebene und feste Oberflache ist. = Schalten Sie das Gerat nicht ein, wenn kein Wasser im

Elektrische Anschliisse Behalter ist.

Beachten Sie vor der Installation die vom Gerat bendtigte Leistung.
Technische Daten.
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Betrieb

3.2 Vorbereitung fiir den Betrieb

Fiir den Betrieb erforderliches Material

Bei Wassertemperaturen iiber 60 °C ist die Verwendung eines
Deckels oder von Anti-Dampf-Ballen sehr wichtig, um ibermaBige
Dampfentwicklung zu vermeiden. Das verhindert Warmeverluste und
schiitzt das Gerat vor Feuchtigkeit.

Vorabkontrollen

= Priifen Sie den USB-Kabelanschluss auf seine korrekte Verbin-
dung mit dem SmartVide X/XL.

3.3 Betriebsarten

Abb. 1: Verstarkter Behalter mit 28 Liter und 120 Liter Fassungsvermdgen,
Hauptkomponenten

®

o @

.
cam

4 Ablasshahn fiir den Behalter

1 Hauptschalter

9 Kontrollleuchte fiir eingeschaltetes

Geriit 5 USB-Anschluss Typ B

3 Anzeigeleuchte fiir die Kommunika-

tion mit SmartVide X 6 Wasserhahn
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Der verstarkte Behalter ist mit Heizwi-
derstanden ausgestattet, die den
SmartVide X/XL beim schnellen Aufhei-
zen des Wasserbades unterstiitzen.

Das Heizungsmanagement des ver-
starkten Behalters wird vom
SmartVide X/XL tiber das USB-Kabel
gesteuert, um die HeiBwassertempera-

tur fur effizientes Sous-vide-Garen zu erreichen und zu halten.

3.4 Inbetriebnahme des Gerates

/\ Vorsicht

Gefahr von Schaden am Gerat und am Installationsbe-
reich beim Befiillen der Wanne durch iiberlaufendes
Wasser.

- Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt.

[i] Information

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fiir das Vakuumgaren (Sous-
Vide) bei niedriger Temperatur mit Wasser konzipiert. Fiir Dieses
Gerat ist entkalktes Wasser zu empfehlen.

1) Entleeren Sie taglich das Wasser aus dem Behalter.

2) Fillen Sie den Wasserbehélter auf einen Fiillstand zwischen
Minimum und Maximum. Beachten Sie die Fiillstande im Anhang
am Ende des Handbuchs, Abbildung A.

3) Schalten Sie das Gerat am Schalter
ein. l
= Dierote Anzeigeleuchte fiir ein- o

geschaltetes Gerat leuchtet auf.

4) SchlieBen Sie das USB-Kabel des
verstarkten Behalters an
SmartVide X/XL an. o
= Die weille Anzeigeleuchte fiir die

Kommunikation mit dem SmartVide X/XL leuchtet auf.
= Auf dem Bildschirm von
SmartVide X/XL erscheint das
Symbol der Verbindung mit dem
verstarkten Behalter.

CONTROLLED

RECIPE

il
a

= Der Schnellzugriffshereich zeigt - %

die prozentuale Leistung des verstarkten oo
Behilters an. Bei Modellen mit 120 V besteht
die Mdglichkeit, den Prozentsatz zu wahlen: 50 % oder 100

%.

= Das Symbol des verstarkten
Behalters unten links im Bild-
schirm andert sich je nachdem,
ob die Wassertemperatur unter
der SET-Temperatur oder nahe
diesem Wert liegt.
> Temperatur unter dem SET-Wert: Der
verstérkte Behalter unterstiitzt das Aufheizen [1]
> Temperatur gleich SET-Wert oder nah daran: Das Aufheizen erfolgt nur
durch SmartVide X [2]

¢
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4 Wartung und Fehlerbehebung

4.1 Wartung des Gerétes
4.1.1 Wartungsplan

Haufigkeit Aufgabe Aktionen/Tatigkeiten

Nachjeder  Reinigung des 4.1.2 ,Reinigung des Gerates"

Anwendung  Gerates.

Halbjahrlich  Sichtpriifungdes  Falls das Netzkabel beschadigt ist
Netzkabels und ein neues Kabel erforderlich ist,

darf nur ein autorisierter technischer
Kundendienst den Austausch vor-
nehmen.

4.1.2 Reinigung des Gerdtes

Gefahr von Tod oder schweren Verletzungen durch
Stromschlag
- Schalten Sie vor dem Reinigen des Gerates den Netzschalter aus
und ziehen Sie den Netzstecker.

Gefahr von Gerateschidden durch Wassereintritt
- Achten Sie darauf, dass kein Wasser in die elektrischen Teile des
Geréts eindringt.
- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Wasserstrahl oder
Dampfreiniger.
- Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser ein.

Nicht verwenden: Scheuermittel wie Ammoniak oder Bleichmittel,
Losungsmittel, kdrnige Reinigungsmittel oder Metall-Scheuer-
schwamme.

1) Reinigen Sie den mit Wasser bedeckten Bereich mit einem in
warmer Seifenlauge angefeuchteten Tuch oder Schwamm.
2) Wischen Sie die Teile mit einem weichen Tuch trocken.

3) Reinigen Sie die nicht mit Wasser bedeckten Bereiche mit einem
trockenen Tuch.

4.2 Losung von Problemen

Problem Losung

Die Netzkontroll-
leuchte leuchtet
nicht auf.

[Abb. 1/2]

1 Vergleichen Sie die Netzspannung mit der auf dem
Typenschild des Gerates angegebenen Spannung.

2 Priifen Sie den Zustand des Netzkabels.

=Falls das Netzkabel beschadigt ist und ein
neues Kabel erforderlich ist, darf nur ein autori-
sierter technischer Kundendienst den Austausch
vornehmen.

3 Priifen Sie den Zustand des Gerateschalters.
=Falls dieser Schalter beschédigt ist und ein
neuer Schalter erforderlich ist, darf nur ein auto-

risierter technischer Kundendienst den Aus-
tausch vornehmen.

1 Priifen Sie den USB-Kabelanschluss auf seine kor-
fiir Kommunika- rekte Verbindung.

tion leuchtet nicht 9 priifen Sie, ob das Gerét SmartVide X/XL einge-
auf schaltet ist.

Die Anzeigeleuchte

[Abb. 1/3] 3 Wenden Sie sich an einen autorisierten techni-
schen Kundendienst, um zu priifen, ob die internen
USB-Verbindungskabel auf der Elektronikplatine
sowohl im SmartVide X/XL als auch in dem ver-
starkten Behalter korrekt positioniert sind.

Der verstarkte 1 Wenden Sie sich an einen autorisierten techni-

Behalter heizt schen Kundendienst, um zu priifen, ob die thermi-

nicht auf schen Schutzvorrichtungen an den flachen

Widerstanden befestigt sind.

5 Entsorgung

Verpackung

Richten Sie sich bei der Entsorgung der Verpackungen nach den
geltenden Umweltvorschriften Ihres Landes.

Das Gerat

Dieses Geréat unterliegt den Vorgaben der Europai-
schen Richtlinie 2012/19/EU {iber Elektro- und Elekt-
ronik-Altgerate (WEEE). Das Gerat ist mit dem
Symbol WEEE (Waste of Electrical and Electronic
Equipment) gekennzeichnet:

= Entsorgen Sie dieses Gerat nicht im gewdhnlichen
Hausmiill.

= Ubergeben Sie das Gerét an eine stadtische oder sonstige zuge-
lassene Entsorgungsstelle. Befolgen Sie die geltenden Vorschrif-
ten.

Informationen iiber die Entsorgung und die nachstliegende Entsor-
gungsstelle erhalten Sie zum Beispiel bei ihrem stadtischen Miillab-
fuhr-Unternehmen.

6 Technische Daten

Eigenschaften Verstarkter Behalter
Maximale Kapazitat 28L/7gal 56L/14qal 120L /30 gal
Betriebstemperatur 5°Chis95°C/
41 °F bis 203 °F

Zulassige Umgebungstempera- 5°Chis40°C/
tur 41 °F bis 104 °F
Stromversorgung 120V/ 208-240 V/ 120V/ 208-240 V/ 120V/ 208-240V/

60 Hz/1 50-60 Hz/1 60 Hz/1 50-60 Hz/1 60 Hz/1 50-60 Hz/1
Stromverbrauch 6,25A 3A 1250 A 6A 1250 A 6A
Leistung 750 W 1.500 W 1.500 W 3.000W [*]
Abmessungen 335 mm x 540 mm x 288 mm 660 mm x 540 mm x 288 mm 738 mm x 582 mm x 850-900 mm
(Breite x Tiefe x Hohe) 132'x213'x 113" 26'x21.3'x11.3" 291x 229" x 335" 354"
Nettogewicht 9,25kg /204 b 16,7kg/ 36,8 Ib 39,3 kg/ 86.6lb

[¥] Maximale Leistung in Verbindung mit SmartVide XL: 4.600W (208V) / 5.100W (220V) / 5.600W (230V) / 6.100W (240V).
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Informazioni su questo manuale

Scopo del manuale

Lo scopo del manuale utente & quello di istruire al funzionamento
sicuro della macchina Cuba 28P/56P/120P SmartVide nel suo ciclo
di vita completo.

La macchina Cuba 28P/56P/120P SmartVide ha le seguenti varianti
e accessori opzionali:

Internazionale, 28P, 230V 2L 0,75 kW, 230 V/50-60 Hz/~1

oo lSA oo om0y gL 1,50 KW, 230 V/50-60 He/~1
120P, 230V 1200 30KW, 230 V/50-60Ha/~1

USA 289, 240V 8L 0,75 kW, 208-240 V/50-60 He/~1
56P, 240V gL 1,50 KW, 208-240 V/50-60 Ha/~1
1209, 240V 1200 30 KW, 208-240 V/50-60 He/~1
28P,120V 8L 075 KW, 120 V/60 Ha/?]
5P, 120V L 1,50 KW 120 V/60 2/
120P,120V 1200 1,50 KM, 120V/60 e/~

Controllare la variante con le informazioni indicate sulla piastra
della macchina.

Etichetta della macchina

+ Nome e indirizzo del costruttore.

¢ Modello di macchina e numero di serie.
*Marchi di omologazione.
Dichiarazione di conformita

La dichiarazione di conformita di questa macchina e inclusa nei
documenti di garanzia che fanno parte della fornitura della mac-
china.

Per prima cosa leggere, poi usare
Leggere questo manuale prima di usare la macchina.

Manuale d'uso — 2901350/2

Il manuale sempre a portata di mano e in buone condizioni

Conservare questo manuale a portata di mano degli utenti della
macchina e in una zona che protegga il manuale da un deteriora-
mento rapido.

Convenzioni del manuale

* Riferimenti incrociati ad altre sezioni: »

*Funzioni o componenti opzionali nella fornitura principale: (¥)
* Contenuti opzionali a seconda del modello: [Modello ...]

Marchi commerciali e copyright
+ Sammic € un marchio registrato da Sammic, S.L.

1 Informazioni di sicurezza

Uso previsto

La macchina & stata progettata per I'uso nel settore alberghiero,
ristorazione, catering e commerciale.

Uso improprio minimamente prevedibile

Altri usi professionali di questa macchina, come ['uso sanitario o
chimico non sono permessi.

Limiti di uso

La macchina & progettata esclusivamente per il riscaldamento
dell'acqua (Sammic raccomanda I'uso di acqua decalcificata).

Non & consentito |'uso di questa macchina in atmosfere esplosive.

Formazione degli utenti

Questa macchina & progettata per I'uso da parte di professionisti
qualificati nell'uso di alimenti e per il lavoro in cucine professionali
con una formazione specifica nella cottura di alimenti confezionati
sottovuoto (metodo sous-vide).

L'uso di questa macchina non & destinato a persone (compresi
bambini) le cui capacita fisiche, sensoriali 0 mentali sono ridotte o
che non hanno esperienza o competenze, salvo se sottoposte a
supervisione o a istruzioni relative all'uso della macchina di un
responsabile della sicurezza.

Pericoli intrinseci del prodotto

* Rischio dovuto all'uso incustodito della macchina: Non lasciare
mai in funzione la macchina incustodita.

* Rischio di ustioni da contatto con superfici calde o acqua: Non
spostare la macchina quando l'unita & a temperatura di eserci-
zio o piena di acqua calda.

* Rischio di ustioni dopo I'uso: La superficie dell'elemento riscal-
dante trattiene il calore residuo dopo I'utilizzo.
= Evitare di avvicinare le mani al componente riscaldante dopo

aver usato la macchina.

* Rischio di formazione di colonie batteriche anaerobiche: L'uso
della macchina & consentito solo alle persone qualificate per il
metodo di cottura sottovuoto sous-vide.

* Rischio di danni alla macchina a causa di infiltrazioni d'acqua:
= Non immergere la macchina in acqua.
= Sel'acqua entra all'interno della macchina: scollegare la

macchina dall'alimentazione, cercare di rimuoverne quanta
piti possibile dal suo interno e contattare un centro di assi-
stenza tecnica autorizzato.
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Allarmi di sicurezza nel manuale

Gli allarmi di sicurezza "Avvertenza” possono provocare la morte
o lesioni gravi e irreversibili alle persone.

A Attenzione

Gli allarmi di sicurezza "Attenzione" possono provocare lesioni
gravi e reversibili alle persone.

Altri messaggi del manuale

| messaggi di "Avviso" possono provocare danni alla macchina.

[i] Informazione

Le tabelle di “Informazione" raccolgono i consigli per un uso
corretto ed efficiente della macchina.

2 Installazione

2.1 Volume di somministrazione
* Documentazione:
- Manuale utente.
- Documenti di garanzia con la dichiarazione di conformita.
- Esploso di pezzi di ricambio
- Schema elettrico.
¢ Macchina con componenti assemblati.

+ Cavo USB tipo B

2.2 Preparazione dell'installazione

Strumenti e materiale necessari per l'installazione

*+Macchina con le misure di altezza indicate nell'appendice alla
fine del manuale (varianti 28P, 56P e 120P) e i limiti di capacita
indicati nel capitolo [ » 6 Dati tecnici p. 28 ].

Spazio necessario per |'installazione

[i] Informazione

Figura con le misure della macchina: vedere I'appendice alla fine
del manuale (varianti 28P, 56P e 120P).

* Usare la macchina in una cucina ventilata a temperatura
ambiente non superiore ai 40 °C.

*Non sistemare la macchina vicino a o accanto a fonti di calore.

* Controllare che I'area di installazione sia una superficie piana
non combustibile, livellata e rigida.

Collegamenti elettrici

Prima dell'installazione, considerare la potenza richiesta dalla mac-
china. Dati tecnici.
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Preparazione dell'installazione (120P)

La macchina deve essere installata con una prote-
zione anti-ritorno adeguata, conforme alle normative
federali, statali e locali applicabili.

1) Controllare che la conduttura di acqua abbia nella sua estremita
pili vicina alla macchina una valvola di chiusura di %" GAS.

2) Controllare che la pressione dinamica dell'acqua di alimenta-
zione alla macchina sia compresa tra 2 bar (200 kPa) e 4 bar
(400 kPa).

= Se la pressione dell'acqua & superiore a quella massima
indicata, installare un regolatore di pressione per impostare
la pressione tra 2,5 e 4 bar (250 e 400 kPa).

= Se la pressione dell'acqua & inferiore al valore minimo,
installare un booster di pressione.

3) Controllare i seguenti valori della portata dell'acqua di alimenta-
zione: Valore minimo 15 L/min.

4) Collegare il tubo di scarico con un diametro esterno di 30 mm al
condotto di scarico]. Per l'altezza massima di scarico, rispettare
il valore massimo di 150 mm.

2.3 Montaggio

Rischio di incidente grave per non potere scollegare o
spegnere la macchina
- Quando si installa la macchina, assicurarsi che l'interruttore e la
spina siano a portata di mano dell'utente.

= Posizionare la macchina su una superficie piana non combusti-
bile, livellata e rigida, preferibilmente vicino a un lavello 0 a uno
scarico (varianti 28P e 56P).

2.4 Collegamento elettrico

/A Attenzione

Pericolo di folgorazione
- E obbligatorio il collegamento a terra della macchina.

= Prima di collegare la macchina, assicurarsi che I'alimentazione
di rete corrisponda a quella indicata nella scheda della mac-
china.

3 Funzionamento

3.1 Informazioni di sicurezza

* Rischio di ustioni per il mancato utilizzo di protezioni: Parti del
bagno e della zona superiore possono raggiungere temperature
elevate durante I'uso.

= Fare attenzione quando si tocca la macchina.
= Utilizzare panni o guanti da forno.

* Rischio di danni all'attrezzatura per lavoro senza acqua:
= Non accendere la macchina senza acqua nella vasca.

3.2 Preparazione per il funzionamento
Materiale necessario per il funzionamento

Quando la temperatura dell'acqua supera i 60° °C & fondamentale
usare un coperchio o una sfera antivapore per evitare I'eccesso di
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Funzionamento

vapore. In questo modo si evitera la dispersione di calore e si pro- La vasca potenziata ha delle resistenze
teggera la macchina dall'umidita. riscaldanti che aiutano SmartVide X/XL
Controlli preliminari ariscaldare il bagno d'acqua piu velo-
. . cemente.

= Controllare che il collegamento del cavo USB sia collegato allo . .

SmartVide X/XL. La gestione del riscaldamento della

vasca potenziata & controllata dallo

3.3 Modalita di funzionamento SmartVide X/XL via cavo USB per rag-

giungere e mantenere la temperatura

Fig. 1: Vasca potenziata di 28 litri e 120 litri, componenti principali dell'acqua calda per la cottura sous-vide efficiente

3.4 Messa in funzione della macchina

/\ Attenzione

Rischio di danni alla macchina e all'area di installa-
zione a causa del trabocco dell'acqua durante il riem-
pimento della vasca

- Non lasciare mai la macchina incustodita.

[i] Informazione
[«

]
Questa macchina & progettata solo per il metodo di cottura sot-
tovuoto (sous-vide) a bassa temperatura con acqua. Il tipo di
acqua raccomandato per questa macchina é I'acqua decalcifica-
ta.

1) Svuotare I'acqua della vasca ogni giorno.

2) Riempire la vasca dell'acqua entro i livelli di altezza minima e
massima. Consultare i livelli nell'appendice alla fine del

=0 manuale, figura A.

3) Accendere lamacchina dall'interrut- UIDE
tore. | Ol<
i ? = Siaccende la spia luminosa o
e rossa della macchina accesa.

4) Collegare il cavo USB della vasca
potenziata allo SmartVide X/XL.

= Siaccende la spia luminosa
bianca di comunicazione con lo

1 Interruttore principale 4 Chiave di svuotamento della vasca SmartVide X/XL.

5 gglcae ngmlnosa della macchina 5 Connettore USB tipo B = Lo sche.rmo dello ) vioE
cesa | . SmartVide X/XL mostra |'icona TG
3 gmgr'tlmg?a di comunicazione con ¢ piave di alimentazione dellacqua di connessione con la vasca R

potenziata.

CONTROLLED

RECIPE

iy =

Log 100%

= L'area di accesso rapido mostra -
la percentuale di potenza della vasca poten- oo %
ziata. Sui modelli 120 V & possibile scegliere
la percentuale: 50% 0 100%.

= L'icona della vasca in basso a
sinistra dello schermo cambia
quando la temperatura

dell'acqua é piu bassa o piu 9 ;
vicina al valore di temperatura ‘
SET o e

> Temperatura inferiore al valore SET: la ==
vasca potenziata aiuta il riscaldamento [1]
> Temperatura uguale o vicina al valore SET: riscalda solo lo SmartVide X [2]
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4 Manutenzione e risoluzione di problemi

4.1 Manutenzione della macchina
4.1.1 Piano di manutenzione

Periodicita Compito Azioni

Dopo ogni Pulizia dellamac-  4.1.2 "Pulizia della macchina."
uso china.

Semestrale  Controllo visivo Se il cavo di alimentazione é dete-

riorato ed € necessario installarne
uno nuovo, questa sostituzione
potra essere realizzata solo dal ser-
vizio tecnico autorizzato.

del cavo di ali-
mentazione

4.1.2 Pulizia della macchina.

Rischio di morte o lesioni gravi da scariche elettriche
— Prima di pulire la macchina, spegnere e scollegare la spina della
macchina dalla presa.

Rischio di danni alla macchina a causa della penetra-
zione di acqua
- Evitare che I'acqua penetri nelle zone con i componenti elettrici
della macchina.
- Non pulire la macchina sotto |'acqua corrente o pulitore a vapore.
— Non immergere la macchina in acqua.

Non usare: detergenti abrasivi come I'ammoniaca o la candeggina,
solventi, detersivi arenosi 0 spugne metalliche.

1) Pulire la zona coperta dall'acqua con un panno o una spugna
inumidita con acqua tiepida e sapone.

2) Asciugare con un panno morbido.

3) Pulire le zone non immerse dall'acqua con un panno asciutto.

4.2 Risoluzione dei problemi

Problema Soluzione

1 Verificare che la tensione della rete coincida con
quella indicata nella scheda della macchina.
2 Verificare lo stato del cavo di alimentazione.
=Se il cavo di alimentazione & danneggiato ed &
necessario installarne uno nuovo, questa sosti-

tuzione potra essere realizzata solo dal servizio
tecnico autorizzato.

3 Verificare lo stato dell'interruttore della macchina.
= Se l'interruttore & danneggiato e deve essere
installato un nuovo interruttore, la sostituzione

dell'interruttore puo essere effettuata solo dal
servizio tecnico autorizzato.

Non si accende la
spia luminosa di
accensione

[Fig. 1/2]

Non siaccendela 1 Controllare che la connessione del cavo USB sia

spia luminosa di collegata.
comunicazione 2 Controllare che la macchina SmartVide X/XL sia
[Fig. 1/3] accesa.

3 Contattare un servizio tecnico autorizzato per veri-
ficare che i cavi di collegamento USB interni siano
posizionati correttamente sulla scheda elettronica
sia dello SmartVide X/XL sia della vasca poten-
Ziata.

La vasca poten-
Ziata non riscalda

1 Contattare un servizio tecnico autorizzato per veri-
ficare che le protezioni termiche dei riscaldatori
piatti siano armate.

5 Smaltimento

Imballaggio

Per eliminare I'imballaggio sequire le norme di protezione ambien-
tali vigenti nel proprio paese.

Macchina

Questa macchina & soggetta alle disposizioni della
Direttiva Europea 2012/19/UE sui residui delle appa-
recchiature elettriche ed elettroniche. La macchina &
contrassegnata dal simbolo WEEE (Waste of
Electrical and Electronic Equipment):

= Non smaltire questa macchina come residuo
domestico normale.

= Smaltire questa macchina in un centro di smaltimento autoriz-
zato o mediante le organizzazioni municipali di smaltimento di
residui. Rispettare le norme vigenti.

Per informazioni sullo smaltimento e I'ubicazione del centro di
smaltimento pil vicino, ad esempio, contattare il centro della
propria zona.

6 Dati tecnici

Caratteristiche
Capacita massima
Temperatura di lavoro

28L/7qal

Temperatura ambiente consen-
tita

Alimentazione 120V/ 208-240 V/

60 Hz/1 50-60 Hz/1
6,25A 3A
750 W

335 mm x 540 mm x 288 mm
13.2x21.3"x 11.3"

Consumo di corrente
Potenza

Dimensioni
(larghezza x profondita x
altezza)

Peso netto 9,25kg /20,4 Ib

Vasca potenziata
56L/14qal 120L /30 gal

5°Ca95°C/

41°Fa 203 °F

5°Ca40°C/

41°Fa 104 °F
120V/ 208-240 v/ 120V/ 208-240V/
60 Hz/1 50-60 Hz/1 60 Hz/1 50-60 Hz/1
1250 A 6A 1250 A 6A

1.500 W 1.500W 3.000 W[+]
660 mm x 540 mm x 288 mm 738 mm x 582 mm x 850-900 mm

26"x21.3'x11.3" 291"x229"x335"-354"

16,7kg/ 3681 39,3 kg / 86.6lb

[*] Potenza massima lavorando in combinazione con SmartVide XL: 4.600W (208V) / 5.100W (220V) / 5.600W (230V) / 6.100W (240V).
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Sobre este manual

Finalidade do manual

A finalidade do manual do utilizador € fornecer instrugdes sobre a
utilizagdo segura da maquina Cuba 28P/56P/120P SmartVide
durante o seu ciclo de vida completo.

A maquina Cuba 28P/56P/120P SmartVide tem as seguintes
variantes e acessorios opcionais:

Internacional, 28P, 230V 21 0,75 kW, 230 V/50-60 Hz/~1

enceto EUA 6P, 230V 561 1,50 KW, 230 V/50-60 He/~1
120P, 230V 1200 30KW, 230 V/50-60Ha/~1

EUA 289, 240V %8 0,75 kW, 208-240 V/50-60 He/~1
56p, 240V 561 1,50 KW, 208-240 V/50-60 Ha/~1
1209, 240V 1200 30 KW, 208-240 V/50-60 He/~1
269,120V %8 075 KW, 120 V/60 Ha/?]
56P, 120V 56! 1,50 KW 120 V/60 2/
120P,120V 1200 1,50 KW, 120V/60 He/~1

Compare a sua variante com as informagdes que constam na placa
de caracteristicas da maquina.

Etiquetas da maquina

* Nome e morada do fabricante.

+ Modelo da maquina e nimero de série.

* Marcas de homologacao.

Declaragao de conformidade

A declaragao de conformidade da maquina esta incluida juntamente
com as folhas de garantia que sao fornecidas com a maquina.

Ler primeiro e so depois utilizar

Leia este manual antes de utilizar a maquina.

Tenha o manual sempre a mao e em bom estado

Guarde este manual ao alcance dos utilizadores da maquina e
numa zona que proteja 0 manual da deterioragao rapida.
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Convencoes do manual
* Referéncias cruzadas com outras secgdes: P

* Fungdes ou elementos opcionais ao fornecimento principal: ()
+ Contetido opcional, consoante o modelo: [Modelo ...]

Marcas comerciais e copyright
* Sammic é uma marca comercial registada da Sammic, S.L.

1 Informagdes de seguranca

Utilizagao prevista
A maguina foi desenvolvida para utilizagao nos setores de hotelaria,
restauragao, catering e comercial.

Utilizagao indevida razoavelmente previsivel

Outros tipos de utilizagdo profissional da maquina, como a utiliza-
¢ao sanitaria ou a utilizagao quimica, ndo sao permitidos.

Limites de utilizagao
A maquina foi desenvolvida exclusivamente para o aquecimento de
agua (a Sammic recomenda a utilizagao de agua descalcificada).

A utilizagdo da maquina em atmosferas explosivas nao é permitida.

Qualificagao dos utilizadores

Esta maquina foi desenvolvida para ser utilizada por profissionais
qualificados no manuseamento de alimentos e trabalho em cozi-
nhas profissionais com formagao especifica na cozedura de ali-
mentos embalados a vacuo (método sous-vide).

Esta maquina nao se destina a ser utilizada por pessoas (incluindo
criangas) cujas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais sejam
diminuidas, ou que tenham falta de experiéncia ou conhecimentos,
exceto sob supervisao ou apds receberem instrugdes sobre a utili-
zagao da maquina por uma pessoa responsavel pela sua segu-
ranga.

Perigos inerentes ao produto
* Risco devido a utilizagao nao vigiada da maquina: nunca deixe a
magquina a funcionar sem vigilancia.

* Risco de queimaduras por contacto com superficies quentes ou
agua: Nao desloque a maquina quando a unidade estiver a tem-
peratura de funcionamento ou cheia de dgua quente.

* Risco de queimaduras apds a utilizagao: a superficie do ele-
mento de aquecimento esta sujeita a calor residual apés a utili-
zacao.
= Evite aproximar as maos do elemento de aquecimento

depois de utilizar a maquina.

* Risco de formagao de colonias de bactérias anaerdbias: a
maquina apenas pode ser operada por pessoas qualificadas no
método de cozedura a vacuo sous-vide.

* Risco de danos na maquina devido a entrada de agua:
= Nao mergulhe a maquina na dgua.
= Se entrar agua no interior da maquina: desligue-a da rede de

alimentagao, tente retirar o maximo de agua possivel do

interior da maquina e contacte um servigo de assisténcia
técnica autorizado.
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Avisos de seguranga referidos no manual

Os avisos de seguranga "Atengao" alertam para possiveis situa-
¢Oes que podem resultar em morte ou lesdes graves e irreversi-
Veis nas pessoas.

A Cuidado

Os avisos de seguranga "Atengao" alertam para possiveis situa-
¢Oes que podem resultar em lesdes graves reversiveis nas pes-
$0as.

Outras mensagens referidas no manual

As mensagens de "Aviso" alertam para situacdes que podem re-
sultar em danos na maquina.

[i] Informagao

As tabelas de "Informacao” contém conselhos sobre como utili-
zar amaquina de forma correta e eficiente.

2 Instalagao

2.1 Ambito da entrega
* Documentagao:;
- Manual do utilizador.
- Folhas de garantia com declaragao de conformidade.
- Pecas de reposi¢ao
- Diagrama elétrico.

*Méaquina com componentes montados.
+ Cabo USB tipo B

2.2 Preparacao da instalacao

Ferramentas e material necessarios para a instalagao

+ Maquina com as dimensdes de altura indicadas no capitulo
anexo ao final do manual (variantes 28P, 56P e 120P) e os limi-
tes de capacidade indicados no capitulo [ » 6 Dados
técnicos p. 34].

Espaco necessario para instalagao

[i] Informagao

Figura com as medidas da maquina: consultar anexo no final do
manual (variantes de 28P 56Pe 120P).

+ Utilize esta maguina numa cozinha ventilada a temperatura
ambiente, sem exceder os 40 °C.

* Nao coloque a maquina junto a, ou perto de, fontes emissoras
de calor.

+ Verifique se a area de instalagao é uma superficie plana, ndo
combustivel, nivelada e rigida.

Ligagoes elétricas

Antes da instalagao, considere a poténcia necessaria para a

maquina. Dados técnicos.
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Preparacao da instalagao (120P)

A maquina deve ser instalada com uma protecao de
antirretorno adequada para estar em conformidade
com os codigos federais, estatais e locais aplicaveis.

1) Verifique se a linha de dgua tem uma valvula de corte de %"
GAS na extremidade mais proxima da maquina.

2) Verifique se a pressao dindmica da dgua de alimentagdo paraa
maquina esta dentro de 2 bar (200 kPa) - 4 bar (400 kPa):

= Se apressao da agua for superior ao maximo indicado, ins-
tale um requlador de pressao para regular a pressao entre
2,5 e 4 bar (250 e 400 kPa).

= Se apressao da agua estiver abaixo do valor minimo, instale
um elevador de pressao.

3) Verifique os seguintes valores do caudal da dgua de alimenta-
¢ao: Valor minimo 15 L/min.

4) Ligue o tubo de drenagem com um didmetro exterior de 30 mm
alinha de drenagem. Para a altura maxima de drenagem, res-
peite o valor maximo de 150 mm:

2.3 Montagem

Risco de acidente grave devido a impossibilidade de
desligar a maquina
- Ao montar a maquina, certifique-se de que o interruptor e a ficha
estdo ao alcance do utilizador.

= Cologue a maquina sobre uma superficie plana ndo combustivel,
nivelada e rigida, de preferéncia perto de um lava-loigas ou
escoadouro para o esvaziamento (variantes 28P e 56P).

2.4 Ligacao elétrica

/A Cuidado

Risco de descarga elétrica
- Aligagdo a terra da maquina é obrigatéria.

= Antes de ligar a maquina a corrente, certifique-se de que a ten-
sdo da rede coincide com a tensao indicada na placa de carac-
teristicas da maquina.

3 Operacao

3.1 Informacdes de seguranga

* Risco de queimaduras por nao utilizar protegao: as partes do
banho e da zona superior podem atingir altas temperaturas
durante a utilizagao.

= Tenha cuidado ao tocar na maquina.
= Utilize panos ou luvas de forno.

* Risco de danos no equipamento por trabalhar sem agua:
= Nao ligue a maquina sem agua na cuba.

3.2 Preparacgao para a operacgao
Material necessario para a operagao

Quando a temperatura de trabalho da dgua é superior a 60 °C, é
muito importante a utilizagao de uma tampa ou de bolas antivapor,
para evitar o excesso de vapor. Desta forma, evita-se a perda de
calor e protege-se a maquina contra a humidade.
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Operagao

Verificagoes prévias A cuba potenciada tem resisténcias
= Verifique se a ligagao do cabo USB esta ligada ao aquecedoras que ajudam o
SmartVide X/XL. SmartVide X/XL a aquecer o banho de
agua mais rapidamente.
3.3 Modos de operacao A gestéo do aquecimento da cuba
Fig. 1: Cuba potenciada de 28 litros e 120 litros, componentes principais potenciada é controlada pelo

SmartVide X/XL através do cabo USB \ﬂ.}'}

para alcangar e manter a temperatura
da dgua quente para uma cozedura eficiente a vacuo (sous-vide).

3.4 Comissionamento da maquina

/A Cuidado

Risco de danos na maquina e na sua area de instala-
¢ao devido ao transbordo de agua ao encher o tanque.
- Nunca deixe a maquina sem vigilancia.

o (0 »
2

Esta maquina foi desenvolvida apenas para o método de coze-
dura a vacuo (sous-vide) a baixa temperatura com agua. O tipo
de 4gua recomendada para esta maquina é agua descalcificada.

1) Esvazie a 4gua da cuba diariamente.

2) Encha a cuba de agua até que esteja dentro dos niveis minimo e
= © maximo de altura. Verifique os niveis no anexo que se encontra
no final do manual, figura A.

3) Ligue a maquina a partir do inter-

ruptor.
= ? = Aluzindicadora vermelha da
TP L,
maguina acende-se.

4) Ligue o cabo USB da cuba poten-

H B ciada ao SmartVide X/XL.
= Aluz indicadora branca de
) : comunicagao com o
1 Interruptor geral 4 Vélvula de esvaziamento da cuba

2 Luzindicadora de méauina icad 5 Conector USB fiog B SmartVide X/XL acende-se.

Uz Indicadora de maquina ligada onector 1po ~ .

Lz i quina 19 P = 0 ecra do SmartVide X/XL mos-
3 Luz indicadora de comunicagao com

Smartvide X 6 Chave de alimentagdo de 4gua tra 0 icone de ligagdo a cuba
potenciada.

MANUAL
CONTROLLED

RECIPE

iy =
I

og 100%

= Azona de acesso rapido mostra -
a percentagem de poténcia da cuba poten- o0 %
ciada. Em modelos de 120 V é possivel esco-
Iher a percentagem: 50% ou 100%.

= 0icone da cuba que se encontra

na parte inferior esquerda do
ecra muda consoante a tempe-
ratura da agua seja inferior ou
aproximada do valor da tempe-
ratura SET.

> Temperatura inferior ao valor SET: a
cuba potenciada ajuda no aquecimento [1]

> Temperatura igual ou aproximada ao valor SET: apenas aguece o
SmartVide X [2]

END CYCLE
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4 Manutengao e resolugao de problemas

4.1 Manutengdo da maquina
4.1.1 Plano de manutengao

Periodici- Tarefa Agoes

dade

Apéscada  Limpezada 4.1.2"Limpeza da maquina"

utilizagao magquina.

Semestral  Verificagdo visual  Se o cabo de alimentacao se dete-
do cabo de ali- riorar e for necessario instalar um
mentagao novo, essa substituicao apenas

poderd ser realizada por um servigo
de assisténcia técnica autorizado.

4.1.2 Limpeza da maquina

Risco de morte ou lesoes graves por descargas elétri-
cas
- Antes de limpar a maquina, desligue e desconecte a maquina da
tomada.

Risco de danos na méaquina devido a penetragao de
agua
- Evite que entre 4gua em zonas com componentes elétricos da
maquina.
- Nao limpe a méaquina sob agua corrente ou com vapor.
- Nao mergulhe a maquina na agua.

Nao utilizar: produtos de limpeza abrasivos como amoniaco ou lixi-
via, solventes, detergentes arenosos ou esfregdes de metal.

1) Limpe a zona coberta por 4gua com um pano ou esponja hume-
decidos em dgua morna com sabao.

2) Seque com um pano macio.

3) Limpe as zonas nao cobertas pela 4gua com um pano seco.

4.2 Resolucdo de problemas

Problema Solucao

A luz indicadora
de modo ligado
nao acende

[Fig. 1/2]

1 Compare a tenséo da rede com a tenséo indicada
na placa da maquina.
2 Verifique o estado do cabo de alimentagao.
=3Se o cabo de alimentagéo estiver deteriorado e
for necessario instalar um novo, essa substitui-
¢&o apenas podera ser realizada por um servigo
de assisténcia técnica autorizado.
3 Verifique o estado do interruptor da maquina.
=Se o interruptor estiver danificado e for neces-
sario instalar um novo, essa substituicéo ape-
nas podera ser realizada por um servigo de
assisténcia técnica autorizado.

A luz indicadora
de comunicagéo
nao acende

[Fig. 1/3]

1 Verifique se o cabo USB esta bem ligado.

2 Verifique se a maquina SmartVide X/XL esta
ligada.

3 Contacte um técnico de assisténcia autorizado
para verificar se os cabos de ligagdo USB internos
estao corretamente posicionados na placa ele-
trénica tanto do SmartVide X/XL como da cuba
potenciada.

1 Contacte um técnico de assisténcia autorizado
para verificar se os protetores térmicos das resis-
téncias planas estao armados.

A cuba poten-
ciada nao aquece

5 Eliminagao

Embalagem

Para eliminar a embalagem, siga as normas de prote¢ao ambiental
em vigéncia no seu pais.

Maquina

Esta maquina esta sujeita as disposigdes da Diretiva

Europeia 2012/19/UE sobre os residuos de aparelhos

elétricos e eletronicos. A maquina estd marcada com

o simbolo WEEE (Waste of Electrical and Electronic

Equipment):

I

= Nao elimine esta maquina juntamente com o lixo
doméstico normal.

= Deixe a maquina num centro de residuos autorizado ou elimine-
a através das organizagdes municipais de recolha de residuos.
Observe as normas vigentes.

Obtera informagdes sobre a eliminagao e a situagao do centro de
reciclagem mais préximo, por exemplo, no servigo de recolha de
lixo do seu municipio.

6 Dados técnicos

Caracteristicas Cuba potenciada
Capacidade maxima 281/7gal 56L/14qal 120L /30 gal
Temperatura de trabalho 5°Ca95°C/

41 °Fa203°F
Temperatura ambiente permitida 5°Cad40°C/

41°Fa104°F
Alimentagao 120V/ 208-240V/ 120V/ 208-240V/ 120V/ 208-240V/

60 Hz/1 50-60 Hz/1 60 Hz/1 50-60 Hz/1 60 Hz/1 50-60 Hz/1

Consumo de energia 6,25A 3A 12,50 A 6A 1250 A 6A
Poténcia 750 W 1500 W 1500 W 3.000 W [+]
Dimensoes 335 mm x 540 mm x 288 mm 660 mm x 540 mm x 288 mm 738 mm x 582 mm x 850-900 mm
(largura x profundidade x altura) 132'x213"x 113" 26'x213"'x113" 29)1"x229"x335"-354"
Peso liquido 9,25kg /204 b 16,7kg/36,81b 39,3 kg / 86.6lb

[*] Poténcia méxima trabalhando em conjunto com SmartVide XL: 4.600W (208V) / 5.100W (220V) / 5.600W (230V) / 6.100W (240V).
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Informacje o tej instrukcji

Cel tej instrukgji

Celem tej instrukcji obstugi jest opisanie bezpiecznego sposobu
uzytkowania urzadzenia Cuba 28P/56P/120P SmartVide przez caty
jego cykl zycia.

Dostepne sg nastepujace modele urzadzenia Cuba 28P/56P/120P
SmartVide z opcjonalnymi akcesoriami:

Miedzynarodowe, ~ 28P, 230V 281 0,75 kW, 230 V/50-60 Hz/~1

ZjaldemUSh oo g0y 561 1,50 KW, 230 V/50-60 He/~1
120P, 230V 1200 30KW, 230 V/50-60Ha/~1

USA 289, 240V %8 0,75 KW, 208-240V/50-60 Ha/~1
56P, 240V 561 1,50 K, 208-240V/50-60 He/~1
1209, 240V 1200 30k, 208-240 V/50-60 Hz/~1
28P,120V %8l 075 KW, 120 V/60 Ha/?]
5P, 120V 561 1,50 KW 120 V/60 2/
120P,120V 1200 1,50 KM, 120V/60 e/~

Numer modelu znajdziesz na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczka znamionowa urzadzenia

+ Nazwa i adres producenta.

*+ Model i numer seryjny urzadzenia.

+ Symbole homologacji.

Deklaracja zgodnosci

Deklaracja zgodnosci urzadzenia zostata dotgczona do dokumenta-
cji gwarancyjnej dostarczanej wraz z urzadzeniem.

Najpierw przeczytaj

Przeczytaj instrukcje obstugi przed rozpoczeciem korzystania

z urzadzenia.

Instrukeja powinna by¢ zawsze pod reka i w dobrym stanie

Instrukcje nalezy przechowywaé w miejscu dostepnym dla uzyt-
kownikéw urzadzenia oraz takim, ktére zapewni ochrone przed
szybkim zniszczeniem.

Instrukcja obstugi — 2901350/2

Symbole stosowane w instrukeji
*Odnosniki do innych rozdziatéw instrukcji: >

*Opcjonalne funkcje lub elementy, ktdre nie sg dostarczane
razem z urzagdzeniem: (¥)

* Opcjonalne funkgje niektérych modeli: [Model ...]

Znaki towarowe i prawa autorskie
* Sammic to zarejestrowany znak towarowy firmy Sammic, S.L.

1 Informacje o bezpieczenstwie

Przeznaczenie urzadzenia

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku w obiektach hotelarskich,
restauracjach i innych lokalach gastronomicznych oraz do zastoso-
warn komercyjnych.

Mozliwe nieprawidtowe wykorzystanie

Inne sposoby profesjonalnego wykorzystania urzadzenia, takie jak
w szpitalach i zaktadach chemicznych, nie sg dopuszczalne.

Ograniczenia stosowania

Urzadzenie zostato zaprojektowane do podgrzewania wytacznie
wody. Firma Sammic zaleca uzywa¢ zmiekczonej wody.

Urzadzenia nie nalezy uzywac w srodowisku wybuchowym.

Kwalifikacje uzytkownika

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku przez pracownikéw odpo-
wiednio wykwalifikowanych do pracy z jedzeniem w lokalach
gastronomicznych oraz przeszkolonych z obrébki jedzenia pakowa-
nego prézniowo (metoda sous-vide).

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonych zdolno$ciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych albo osoby bez niezbednego doswiadczenia lub
wiedzy, chyba Ze s one pod nadzorem lub otrzymaly instrukcje
dotyczgce uzytkowania urzadzenia od osoby odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo.

Ryzyko zwigzane z korzystaniem z urzadzenia

* Ryzyko zwigzane z pozostawieniem urzadzenia bez nadzoru: Nie
zostawiaj dziatajacego urzadzenia bez nadzoru.

* Ryzyko poparzenia w wyniku kontaktu z goracymi powierzch-
niami lub woda: Nie nalezy przenosi¢ urzadzenia, gdy jest ono
nagrzane do temperatury roboczej lub napetnione gorgca woda.

*Ryzyko oparzen: Powierzchnia elementu grzejnego zachowuje
ciepto resztkowe po uzyciu.
= Nie zblizaj rgk do elementu grzejnego po zakorczeniu korzy-

stania z urzadzenia.

* Ryzyko tworzenia kolonii bakterii beztlenowych: Urzadzenia
moga uzywac tylko osoby przeszkolone z obrobki jedzenia
pakowanego prézniowo (metoda sous-vide).

* Ryzyko uszkodzenia urzadzenia z powodu zalania:
= Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie.
= Jesli woda dostanie sie do $rodka urzadzenia, odtacz urza-

dzenie od zasilania. Usun z urzadzenia jak najwiecej wody
i skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.
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Ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa

Ostrzezenia oznaczone napisem ,Ostrzezenie" opisuja sytuacje,
ktére moga prowadzi¢ do powaznych, nieodwracalnych uszko-
dzen ciata lub $mierci.

A Przestroga

Ostrzezenia oznaczone napisem ,Uwaga" opisujg sytuacje, ktdre
moga prowadzi¢ do powaznych, lecz odwracalnych uszkodzen
ciata.

Inne ostrzezenia

Notyfikacja

Ostrzezenia oznaczone napisem ,Notyfikacja" opisujg sytuacje,
ktére moga prowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia.

Tabele oznaczone napisem ,Informacje” zawierajg porady, jak
prawidtowo i skutecznie korzysta¢ z urzadzenia.

2 Instalacja

2.1 Elementy zestawu
* Dokumentacja:
- Instrukcja obstugi.
- Karta gwarancyjna i deklaracja zgodnosci.
- Lista czeSci zamiennych.
- Schemat obwodu elektrycznego.

*Urzadzenie ze ztozonymi elementami.
* Kabel USB typu B

2.2 Przygotowanie do instalacji

Narzedzia i materiaty potrzebne do instalacji

+ Urzadzenie o wysokosci wskazanej w zatgczniku na koricu
instrukcji obstugi (modele 28P, 56P i 120P) oraz pojemnosci
wskazanej w rozdziale [ » 6 Specyfikacje techniczne str. 40].

Przestrzen potrzebna do instalacji

[i] Informacje

Rysunek z wymiarami urzadzenia mozna znalez¢ w zatgczniku
na koncu instrukcji obstugi (modele 28P, 56P i 120P).

*Urzadzenia mozna uzywac¢ w wentylowanej kuchni
o temperaturze powietrza nie wyzszej niz 40 °C.

* Nie stawiaj urzgdzenia w poblizu Zrdet ciepta ani
w bezposrednim kontakcie z nimi.

* Upewnij sie, ze powierzchnia, na ktérej produkt bedzie uzytko-
wany jest ptaska, niepalna, réwna i stabilna.

Przytacza elektryczne

Przed instalacjg sprawdz pobdr mocy urzadzenia. Specyfikacje
techniczne.
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Przygotowanie do instalacji (120P)

Upewnij sie, Ze urzadzenie jest zabezpieczone przed
cofaniem sie wody, zgodnie z lokalnie obowigzujacymi
przepisami.

1) Sprawdz, czy przewdd wody ma zawér odcinajacy %" GAS przy
urzadzeniu.
2) Sprawdz, czy cisnienie dynamiczne wody zasilajacej urzadzenie
miesci sie w ponizszym zakresie: 2 bary (200 kPa) - 4 bary (400
kPa).
= Jesli cisnienie wody jest wyzsze niz maksymalne wskazane,
zainstaluj regulator ci$nienia, aby ustawi¢ cisnienie
w zakresie 2,5-4 bar (250-400 kPa).

= Jedli cisnienie wody jest nizsze od warto$ci minimalnej,
nalezy zainstalowac zawor zwrotny.

3) Verifique os seguintes valores do caudal da agua de alimen-
tagao: Warto$¢ minimalna 15 L/min.

4) Podtacz rure odptywowg o $rednicy zewnetrznej 30 mm do prze-
wodu spustowego. Maksymalna wysoko$¢ odptywu nie powinna
przekraczaé 150 mm.,

2.3 Montaz

Ryzyko powaznego wypadku w przypadku braku moz-
liwosci odtaczenia albo wytaczenia urzadzenia
- Podczas instalowania urzgdzenia operator musi mie¢ wigcznik
oraz wtyczke w zasiegu reki.

= Umies¢ urzadzenie na ptaskiej, rownej, sztywnej, niepalnej
powierzchni, najlepiej w poblizu zlewu lub odptywu w celu
oproznienia (modele 28P i 56P).

2.4 Przylacze elektryczne

A Przestroga

Ryzyko porazenia pradem
- Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do uziemienia.

= Przed podtgczeniem urzadzenia upewnij sie, ze warto$¢ napiecia
sieciowego odpowiada wartosci napiecia podanej na tabliczce
znamionowej urzadzenia.

3 Obstuga

3.1 Informacje o bezpieczenstwie

*Ryzyko oparzenia w przypadku braku odziezy ochronnej: Czesci
kapieli i gérna powierzchnia moga by¢ bardzo gorace podczas
uzytkowania.
= Zachowaj ostroznos$¢ podczas dotykania urzadzenia.
= Uzywaj Scierek lub rekawic kuchennych.

* Ryzyko uszkodzenia urzadzenia z powodu uzytkowania bez
wody:
= Nie wigczaj urzadzenia, jesli w zbiorniku nie ma wody.

3.2 Przygotowanie do uzytkowania

Materiaty potrzebne do uzytkowania

Gdy temperatura robocza wody przekracza 60 °C, bardzo wazne jest
uzycie pokrywy albo kulek zmniejszajacych parowanie, aby unikna¢
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Obstuga

nadmiaru pary wodnej. Zmniejsza to utrate ciepta i chroni urzadze-
nie przed wilgocia.

Kontrole wstepne

= Sprawdz, czy kabel USB jest podtaczony do SmartVide X/XL.

3.3 Tryby pracy

Rys. 1: 28-litrowy i 120 litrowy zbiornik z podgrzewaniem elektrycznym, gtowne
podzespoty

1 Wylacznik gtowny

9 Lampka kontrolna waczonego urza-
dzenia

3 Lampka kontrolna komunikacji
SmartVide X

4 Zawdr spustowy zbiornika

5 Ztgcze USB typu B

6 Zawdr wody

Instrukcja obstugi — 2901350/2

Podgrzewany zbiornik zawiera rezystory
grzejne, ktdére umozliwiajg szybsze pod-
grzewanie wody przez urzadzenie
SmartVide X/XL.

Sterowanie podgrzewaniem zbiornika
jest obstugiwane przez modut
SmartVide X/XL przy uzyciu kabla USB
w celu osiggniecia i utrzymania tempe-

ratury goracej wody dla efektywnego gotowania sous-vide.

3.4 Uruchamianie urzadzenia

A Przestroga

Przekroczenie maksymalnego poziomu wody podczas
napetniania zbiornika moze sie taczy¢ z uszkodzeniem
urzadzenia i miejsca, w ktérym zostato ustawione

- Nigdy nie zostawiaj wtgczonego urzadzenia bez nadzoru.

[i] Informacje

Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do gotowania proznio-
wo pakowanego jedzenia w wodzie o niskiej temperaturze (me-
toda sous-vide). W urzadzeniu mozna uzywaé wytgcznie
zmiekczonej wody.

1) Codziennie wylewaj wode ze zbiornika.
2) Napetniaj zbiornik woda do poziomu zawierajgcego sie pomie-
dzy minimalnym a maksymalnym poziomem napetnienia.
Poziomy znajdziesz w zataczniku na koficu instrukeji obstugi,
rys. A.
3) Wiacz urzadzenie przetacznikiem.
= Czerwona lampka kontrolna
zasilania urzadzenia $wieci sie
po wigczeniu urzadzenia.
4) Podtacz kabel USB podgrzewanego
zbiornika do modutu
SmartVide X/XL. o
= Wigczy sie biata lampka
kontrolna komunikacji z modutem SmartVide X/XL.
= Na module SmartVide X/XL
zostanie wyswietlona ikona
informujgca o podtaczeniu pod-
grzewanego zbiornika.

MANUAL

CONTROLLED

RECIPE

il
Log

= W obszarze szybkiego dostepu -
wyswietlany jest procentowy wskaznik mocy  \gthe
podgrzewanego zbiornika. W modelach 120 V
te warto$é¢ mozna ustawic¢ na 50% lub 100%.

= |kona zbiornika w lewym dolnym
rogu ekranu zmienia sie
w zaleznosci od tego, czy tem-
peratura wody jest ponizej
ZADANEJ wartosci temperatury,
czy sie do niegj zbliza.
> Temperatura ponizej ZADANEJ warto-
$ci: podgrzewany zbiornik pomaga grzac [1]

g] "
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> Temperatura osiggneta ZADANA warto$¢ lub sie do niej zbliza: wode pod-
grzewa tylko urzadzenie SmartVide X [2]

4 Konserwacja i rozwigzywanie problemow

4.1 Konserwacja urzadzenia
4.1.1 Plan konserwacji

Czestotli- Zadanie Dziatania

wos¢

Pokazdym  Czyszczenieurzg-  4.1.2"Czyszczenie urzadzenia”
uzyciu dzenia

Co Wizualna kontrola  Jesli kabel zasilania jest uszko-

6 miesiecy  kabla zasilania dzony i potrzebny jest nowy, instala-

cjg moze zaja¢ sie wytacznie
autoryzowany serwis.

4.1.2 Czyszczenie urzadzenia

Ryzyko $mierci lub powaznych obrazen spowodowa-
nych porazeniem pradem
- Przed rozpoczeciem czyszczenia urzadzenia wytacz je i odtgcz
od zasilania.

Notyfikacja

Ryzyko uszkodzenia urzadzenia z powodu zalania
woda
- Zapobiegaj przedostawaniu sie wody do miejsc w urzadzeniu, w
ktérych znajduja sie podzespoty elektryczne.
- Nie myj urzadzenia pod biezaca wodg ani z uzyciem myjki paro-
wej.
- Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie.

Nie uzywaj zracych Srodkdw czyszczacych, takich jak: amoniak,

wybielacz czy rozpuszczalniki, oraz detergentéw do szorowania ani

metalowych zmywakéw.

1) Oczys¢ powierzchnie zwilzong wodg za pomoca wilgotnej cie-
reczki lub gabki.

2) Wytrzyj do sucha miekka $cierka.

3) Miejsca urzadzenia, ktre nie sg zanurzane w wodzie, wyczys$é
suchg $ciereczka.

4.2 Rozwigzywanie problemow

Problem Rozwiazanie

Wskaznik zasila-
nia nie dziata

[Rys. 1/2]

1 Sprawdz, czy napiecie sieciowe jest takie samo,
jak to wskazane na tabliczce znamionowej urzg-
dzenia.

2 Sprawdz stan kabla zasilania.

= Jedli kabel zasilania jest uszkodzony i potrzebny
jest nowy, instalacjg moze zaja¢ sie wytgcznie
autoryzowany serwis.
3 Sprawdz stan wiacznika.

= Jesli wiacznik jest uszkodzony i potrzebny jest
nowy, wymiang moze zaja¢ sie wytacznie auto-
ryzowany serwis.

Wskaznik swietlny

1 Sprawdz, czy kabel USB jest podtaczony.
komunikacji nie

2 Sprawdz, czy wigczono modut SmartVide X/XL.

dziata . .
3 Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisantem, aby
[Rys. 1/3] sprawdzic, czy wewnetrzne potaczenia USB sa
prawidtowo umieszczone na ptytce uktadu elektro-
nicznego zaréwno modutu SmartVide X/XL, jak i
podgrzewanego zbiornika.
Podgrzewany 1 Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisantem, aby

zbiomnik nie grzeje  sprawdzic, czy zabezpieczenia termiczne na rezy-

storach grzejnych sg zamontowane.

5 Utylizacja

Opakowanie
Opakowanie zutylizuj zgodnie z obowigzujgcymi krajowymi standar-
dami ochrony srodowiska.

Urzadzenie

Urzadzenie objete jest przepisami Dyrektywy
2012/19/EU w sprawie zuzytego sprzetu elektrycz-
nego i elektronicznego. Urzadzenie oznaczone jest
symbolem WEEE (Waste of Electrical and Electronic
Equipment):

= Nie nalezy wyrzucac go razem z odpadami komu-
nalnymi.

= Urzadzenie nalezy zutylizowa¢ w autoryzowanym centrum
zarzadzania odpadami lub zaktadzie unieszkodliwiania odpadow
komunalnych. Przestrzegaj obowigzujgcych przepisow.

Informacje o utylizacji odpadéw oraz o lokalizacji najblizszego
centrum recyklingu uzyskasz w lokalnym zaktadzie oczyszczania
miasta.

6 Specyfikacje techniczne

Specyfikacje Podgrzewany zbiornik
Maksymalna pojemnos¢ 281/7gal 56L/14qal 120L /30 gal
Temperatura robocza 0d5°Cdo95°C/
od 41 °F do 203 °F

Dopuszczalna temperatura oto- 5°Cdo40°C/
czenia 41°Fdo 104 °F
Zasilanie 120/ 208-240 V/ 120V/ 208-240 V/ 120V/ 208-240V/

60 Hz/1 50-60 Hz/1 60 Hz/1 50-60 Hz/1 60 Hz/1 50-60 Hz/1
Pobér pradu 6,25A 3A 1250 A 6A 1250 A 6A
Moc 750 W 1500 W 1500 W 3.000W [+]
Wymiary 335 mm x 540 mm x 288 mm 660 mm x 540 mm x 288 mm 738 mm x 582 mm x 850-900 mm
f(%éegfkoéé X gtebokosc x wyso- 132x213x113" 26523113 291" 229" x335"-354
Masa netto 9,25kg /204 Ib 16,7kg/36:81b 39,3 kg / 86.6lb

[ Maksymalna moc w potaczeniu ze SmartVide XL: 4.600W (208V) / 5.100W (220V) / 5.600W (230V) / 6.100W (240V).

30
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