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Description commerciale  
Broie, filtre et émulsionne en même temps.

 9 L’Emulsionizer Pro 1.0 de Sammic est un accessoire pour le mixeur 
XM-12 qui permet de créer des émulsions gastronomiques de tout 
type. 

 9 L’Emulsionizer Pro 1.0 de Sammic se compose d’un filtre en acier 
inoxydable combiné à des bases perforées interchangeables selon 
l’objectif gastronomique recherché. 

 9 Il fonctionne avec un mixeur plongeant (diamètre cuvre- lame max : 
65 mm) et son design et sa taille sont idéaux pour le mixeur XM-12 
de Sammic. 

 9 Celui-ci est activé à l’intérieur du filtre émulsionneur, où les ingré-
dients sont placés, pour obtenir l’émulsion souhaitée.

La combinaison de l’Emulsionizer Pro 1.0 de Sammic avec le 
mixeur XM-12 et la créativité de chaque chef permet d’obtenir, 
avec une grande facilité, des préparations uniques.

 9 Extraire des essences de racines, d’herbes et de grains.
 9 Préparer des soupes, des vinaigrettes et des sauces.
 9 Obtenir la purée la plus fine pour les aliments pour bébés, ainsi que 
des aliments avec la texture souhaitée pour le secteur de la santé et 
pour la dysphagie.

 9 Épaissir les ragoûts et obtenir une expansion des saveurs.
 9 Transformer les restes alimentaires en préparations culinaires de 
haute qualité.

 9 Obtenir des laits végétaux fraîchement préparés et des créations de 
café créatives et de grande qualité culinaire.

 9 Préparer des créations de café créatives et de grande qualité culi-
naire.

 9 Préparer les meilleurs cocktails.
 9 Faire des bases de glace.

 

inclus

 9 Emulsionizer PRO 1.0.
 9 Pack de 5 disques interchan-
geables.

 9 Bocal en borosilicate résistant 
à la chaleur avec couvercle.

 9Mortier en bambou.

options

 � Pack de disques supplémen- taires.

spécifications
Filtre Emulsionizer
Ø intérieur du filtre: 70 mm 
Hauteur du filtre: 235 mm 
Ø maximal du couvre-lame: 65 mm
Disques Emulsionizer
Ø disque: 80 mm 
Disques inclus: 5 
Types de disques inclus: 0 / 0.3 / 0.5 / 1 / 2 mm
Mortier
Ø mortier: 70 mm 
Hauteur: 250 mm
Récipient en borosilicate
Hauteur récipient: 235 mm 
Ø extérieur du récipient: 120 mm 
Ø intérieur du récipient: 110 - 90 mm 
Quantité maximale de produit: 0.8 l

moDèles Disponibles
5410009 Emulsionizer PRO 1.0

 * Nous consulter pour des versions spéciales

Copyright 2025 © Sammic S.L.



ACCESSO
IRES - M

IXEURS PLO
NG

EANTS PRO
FESSIO

NNELS
specif cation sheet

update 00000000
EMULSIONIZER PRO 0.0

PR
ÉP

AR
AT

IO
N

 D
YN

AM
IQ

U
E

AC
CE

SS
O

IR
ES

 - 
M

IX
EU

RS
 P

LO
NG

EA
NT

S 
PR

O
FE

SS
IO

NN
EL

S
f c

he
 c

om
m

er
ci

al
e

m
ise

 à
 jo

ur
 0

00
00

00
00

0

Projet

Réf.

Approuvé

Unités.

Date
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FRANCE
sammic.fr

P.A.E. les Joncaux
Bât. des Transitaires, bureau C

64700 - Hendaye
france@sammic.com
Tel.: +33 5 59 20 99 70

EXPORT
sammic.com

Basarte 1
27720 Azkoitia, Spain

sales@sammic.com
Tel.: +34 943 15 72 36


