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CUTTER K-80
Capacidade da cuba: 8 l. 2 velocidades.
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Descrição comercial  

Permite cortar, triturar, misturar, amassar qualquer 
alimento em segundos.

Efciência e rendimento
 9 Rendimento profissional: grande capacidade.
 9 2 velocidades.
 9 Orifício superior na tampa, para adicionar líquidos em funcionamen-
to.

 9 Revolvedor “cut&mix” opcional.

Built to last
 9 Construção robusta em aço inoxidável e materiais alimentares da 
mais alta qualidade: bloco de motor em aço inoxidável com tampa 
de alumínio alimentar. Caldeiro em aço inoxidável com tampa trans-
parente altamente resistente.

Máxima comodidade para o utilizador
 9 Painel de comandos estanque de utilização muito intuitiva.

Manutenção, segurança, higiene
 9Microinterruptores de segurança na posição da taça e da tampa.
 9 Aparelho certificado pela NSF Internacional (norma de higiene, lim-
peza e materiais aptos para contacto com alimentos).

 9 100% testado.

 

inclui

 9 Jogo de lâminas microdenta- das.

opcional

 � Revolvedor “cut&mix”.
 � Lâminas lisas.

 � Lâminas perfuradas.

acessórios

 � Rotor com lâminas para  CK 
/ K / KE

 � Revolvedores CK / K / KE

especificações
Conexão elétrica: [v:cable_manguera] 
Capacidade do caldeiro: 8 l 
Dimensões do caldeiro: Ø240 mm x 199 mm 
Potência Total: 900 - 1500 W 
Velocidade, mín-máx: 1500 rpm / 3000 rpm
Dimensões exteriores

 9 Largura: 286 mm
 9 Profundidade: 387 mm
 9 Altura: 473 mm

Peso líquido: 22.6 kg
Dimensões da embalagem 
440 x 355 x 570 mm 
Volume embalado: 0.09 m³ 
Peso bruto: 25.6 kg

moDelos Disponíveis
1050850 Cutter K-82 400/50/3

 * Consulte para versões especiais
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Projeto

Ref.

Aprovado

Uds.

Data
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sammic.pt
Fabricante de equipamentos de hotelaria
Fontes Pereira de Melo, 24 A e B
2795082 - Linda-a-Velha

portugal@sammic.com
Tel.: +351 21 415 0316
Tel.: +351 21 414 1367


