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Descrizione commerciale  
Vasche da 28 litri e 56 litri.
La vasca potenziata si collega allo SmartVide X / XL, che lo 
controlla per un riscaldamento dell’acqua più rapido.

 9 È particolarmente adatto alla cottura di prodotti congelati o molto 
freddi.

 9 Realizzato in acciaio inossidabile.
 9 Include una base di separazione per isolare il prodotto dal fondo per 
consentire all’acqua di circolare attraverso la base e ottenere una 
cottura uniforme.

* Nota: il cuocitore SmartVide viene ordinato separatamente.

moDelli Disponibili

1180070 Vasca potenziata 28P 230/50-60/1

1180071 Vasca potenziata 28P 120/60/1

1180075 Vasca potenziata 56P 230/50-60/1

1180076 Vasca potenziata 56P 120/60/1
* Consulta per versioni speciali  
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VASCHE POTENZIATE PER SMARTVIDE X
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