HEIZBARE BEHALTER FUR SMARTVIDE X

BESCHREIBUNG

Tanks of 281/ 7.4 galand 56 1 / 14.8 gal.

Der heizbare Behélter wird an den SmartVide X / XL anges-
chlossen. Der Garer steuert den Behalter, um eine schnellere
Erwérmung des Wassers zu erreichen.

v Ausgestattet mit steuerbaren Heizwiderstanden, bedienbar Uber den
Sous-Vide-Garer.

v Speziell geeignet fir das Kochen von gefrorenen Produkten oder
sehr kalten Lebensmitteln.

v Hergestellt aus Edelstahl.

v Enthalt eine Trennbasis, um das Produkt vom Boden zu isolieren
und die Wasserzirkulation an der Basis zu ermdglichen, was eine
gleichmaBige Kochung gewahrleistet.

* Hinweis: Der SmartVide Sous-Vide Garer muss separat beste-

IIt werden.

NAHRUNGMITTELAUFBEWAHRUNG UND SOUS-VI-

1180070 Heizbarer Behalter 28P 230/50-60/1
1180071 Heizbarer Behalter 28P 120/60/1
1180075 Heizbarer Behalter 56P 230/50-60/1

1180076 Heizbarer Behélter 56P 120/60/1
* Fragen sie nach der verfligbarkeit von sonderversionen
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