CONFEZIONATRICE SOTTOVUOTO SE-308

Modello compatto da tavola. 8 ms/h. .

DESCRIZIONE COMMERCIALE

Pompa Busch da 8 m3/h.

v Powered by Busch.

v Vuoto controllato mediante sensore.
v Vuoto “Plus”.

v Pannello dei comandi digitale.

v Pannello dei comandi fornito di display che indica la percen-
tuale esatta di vuoto.

v Pulsante “pausa” per la marinatura degli alimenti nella came-
ra.

v Sicurezza nel confezionamento dei liquidi grazie al controllo
con sensore.

v Doppia sigillatura.

v Barra di sigillatura senza cavi.

v Programma di sigillatura dei contenitori.

v Decompressione controllata a impulsi.

v Vac-Norm ready con decompressione automatica.

v Struttura e vasca in acciaio inossidabile. Vasca stampata.
v~ Coperchio ammortizzato trasparente.

v Programma dry-oil per I'asciugatura della pompa.

v~ Contatore orario per il cambio dell’olio.

v Sistema di sicurezza con protezioni di tempo massimo di
funzionamento o anomalia del vuoto.

v Modello omologato da NSF.

INCLUSO

OPZIONALE

) Sacchetti per il confeziona- L) Supporto per confezionare
mento sottovuoto. liquidi.

L1 Kit per vuoto esterno Vac- L1 Piastre di riempimento supple-
Norm, recipienti e accessori. mentari.

SPECIFICHE

v Piastra di riempimento.

Capacita della pompa: 8 m3h
Capacita della pompa (60 Hz): 10 m¥h
Lunghezza barra: 320 mm

Potenza Totale: 350 W

Pressione vuoto (massima): 2 mbar

Dimensioni interne
v Larghezza: 330 mm
v Profondita: 360 mm
v Altezza: 155 mm
Dimensioni esterne
v Larghezza: 384 mm
v Profondita: 465 mm
v Altezza: 405 mm
Peso netto: 36.1 kg

Livello di rumore (1 m.): 75 dB(A)
Rumore di fondo: 32 dB(A)

Dimensioni del pacchetto
540 x 478 x 465 mm
Peso lordo: 43.1 kg

MoopELLIDISPONIBILL -~

1141083 SE-308 230/50-60/1

* Consulta per versioni speciali

Copyright 2024 © Sammic S.L.

ol

LA CONSERVAZIONE DEGLI ALIMENTI E COTTURA
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