COZEDOR SOUS-VIDE SVC-28

Grande capacidade: 28 litros.

ESPECIFICACOES

Temperatura

Precisdo display: 0.01°C
Intervalo: 95°C - 5°C
Contral: PID-Adaptativo
Sensibilidade: 0.2°C
Uniformidade a 55°C: 0.1°C

Tempo
Resolugao: 1’

Caracteristicas gerais

Capacidade: 28|

Poténcia Total: 1500 W

Dimensdes internas: 300 mm x 505 mm x 200 mm
Dimensdes exteriores: 332 mm x 652 mm x 290 mm

Torneira: sim

MODELOS DISPONIVEIS

~

CONSERVACAO DE ALIMENTOS E SOUS-VIDE

5170005 Sous-vide SVC-28 230/50-60/1

I !ESQB|QA’Q ! EQMEBQ|A| 5170006 Sous-vide SVC-28 120/60/1

* Consulte para versées especiais
Cozedor a banho maria.

v Construido em ago inoxidavel.
/ Modelo de 28 litros. ACESsORIOS

v Sensibilidade de 0.2°C / Uniformidade de 0.1°C.

1 Membranas Sous-Vide

INCLUI

v Torneira de descarga
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