COCEDOR SOUS-VIDE SVC-28

Gran capacidad: 28 litros.

EsPECIFICACIONES

Temperatura

Precision display: 0.01°C
Rango: 95°C - 5°C
Contral: PID-Adaptativo
Sensibilidad: 0.2°C
Uniformidad a 55°C: 0.1°C

Tiempo
Resolucion: 1’

~

Caracteristicas generales

Capacidad: 281

Potencia total: 1500 W

Dimensiones internas: 300 mm x 505 mm x 200 mm
Dimensiones exteriores: 332 mm x 652 mm x 290 mm

Grifo de vaciado: si

MODELOS DISPONIBLES

7

CONSERVACION DE ALIMENTOS Y SOUS-VIDE

5170005 Sous-vide SVC-28 230/50-60/1

I !ESQB|EQ|Q’ N S ;QMEBQ|A| 5170006 Sous-vide SVC-28 120/60/1

* Consulte para versiones especiales
Cocedor al bafio maria.

v Esta construido en acero inoxidable.

/ Es un modelo de 28 litros. ACCESORIOS
v Sensibilidad de 0.2°C / Uniformidad de 0.1°C.

[l Membranas sous-vide

INCLUIDO

v Grifo de vaciado.

To]

(2}

o

$ 3

-~ Proyect Fech 33

. royecto echa <

= Sammic g X

Fabricante de Equipos para Hosteleria o 2

ESPANA EXPORT Ref. Uds. ) 1

www.sammic.es es.sammic.com g %j

Basarte 1 Basarte 1 Aprobado 0 0

27720 Azkoitia, Spain 27720 Azkoitia, Spain = ©
ventas@sammic.com sales@sammic.com
Tel.: +34 943 1570 95 Tel.: +34 943 1572 36

Copyright 2025 © Sammic S.L.



