SACCHETTI PER COTTURA SOUS-VIDE

DESCRIZIONE COMMERCIALE

Ideali per macchine sottovuoto con camera.
Per la conservazione e la cottura fino a 120°C.

LA CONSERVAZIONE DEGLI ALIMENTI E SOUS-VI-

MoopELLIDISPONIBINI

1140605 Buste 180 x 300 mm 120°C (pack 100 unita)
1140606 Buste 300 x 400 mm 120°C (pack 100 unita)
1140607 Buste 350 x 550 mm 120°C (pack 100 unita)
5141254 Buste 150 x 150 mm 120°C (pack 1000 unita)
5141255 Buste 165 x 200 mm 120°C (pack 1000 unita)
5141256 Buste 180 x 300 mm 120°C (pack 1000 unita)
5141257 Buste 300 x 400 mm 120°C (pack 1000 unita)
5141259 Buste 350 x 550 mm 120°C (pack 500 unita)

* Consulta per versioni speciali
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