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| eistungstahigkeit

Extrem prazise Gerate

Die Vakuumgarer SmartVide

verfugen uber ein hochprazises
Temperaturregelungssystem, wodurch
beste Resultate bel gleichbleibender

Qualitat sowie die Standardisierung von
Rezepten moglich sind.

Ein optionaler Kerntemperaturfiihler
ermoglicht eine noch genauere
Regelung.

prazision reich

0,01°C 5—95°C
0,1°F 471 =203 °F

T min. T min — 99 h.
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J J Hohe Leistung

Die erhohte Leistungstahigkeit
der SmartVide macht sie

ideal, um einen gewerblichen
Leistungsgrad zu bieten.

m Leistung 230V | Leistung 120 V

)

Vi W 200 W : . —
SmartVide 5 1600 1200 EI':'::: :_j
SmartVide 7 2000 W 1400 W = (=

I}_,I'Inq, ,'-_:

SmartVide 9 2000 W 1400 W il -
- T ey
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J J Hohes Fassungsvermogen

Die SmartVide 7 und 9 wurden
entwickelt, um in Behaltern von bis
ZU 56 Litern Fassungsvermogen zu
funktionieren. Die Modelle
SmartVide 5 funktionieren

in Behaltern bis zu 30 Litern

—assungsvermaogen.
SEPIEIGE Portionen a
Fassungsver- 200 Produktmenge
n g
mogen
SmartVide 5 30 I. 65" 13 Kg.
SmartVide 7 56 I. 120" 24 Kg.
SmartVide 9 56 I. 120° 24 Kq.

* Maximale Kapazitat flr langes Garen und Temperaturerhaltung. Diese Kapazitat kann je nach Koch- oder
Regenerierungsbedarf variieren.
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Zugelassene Behalter

Neben den gedammten Behaltern, die speziell fir den SmartVide entwickelt wurden,

funktioniert der SmartVide auch in Gastronorm-Behaltern oder samtlichen anderen

Behalterarten, sofern diese die Anforderungen des maximalen Fassungsvermogens (bis
zu 56/30 Litern, je nach Modell) und der Tiefe (150-200 mm) erfullen.
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« Gedammte GefalRe mit Maldeckel. « Maximales Fassungsvermogen: 56/30 |. + Maximales Fassungsvermogen: 56/30 .
- Dammung = Energieersparnis. + Mindesttiefe: 150 mm. + Mindesttiefe: 150 mm.

+ Mit Abflusshahn. + Empfohlene Mindesttiefe: 200 mm.
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Betrieb ohne Zeitbegrenzung

ES

st moglich, einen zeitl

unbegrenzten Betrieb zu

INC
/e

em eine Temperatur a
t eingegeben wird.

Diese Funktion eignet

Ich
nes

Der

sich insbesondere fir die

Regenerierung.

timmen,

kelne
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Robuste Konstruktion

P,___ N ‘ I - . ‘ - =
' ' . N |

o

Alle Modelle verfiigen Uber ein
gegen Feuchtigkelt geschutztes
Bedienfeld und sind mit einem

ergonomischen und robusten Griff
aus rostfreiem Stahl (SmartVide
9) oder verstarktem Polyamid
(SmartVide 7/5) ausgestattet.

Der tauchbare Tell Ist mit einem

Ruhrwerkschutz und Widerstand

aus Edelstahl ausgestattet.
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Umfassendes Zubehor

Gedammter Behalter mit Deckel

/
.,l.

- e

T

|
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Die gedammten Behalter mit Deckel, erhaltlich bei GN2/1 (56 Liter) und GN1/1 (30 Liter),
werden nach Mald fur die SmartVide produziert.

Sie werden aus Edelstahl hergestellt, sind mit einem Griff fUr die Entleerung ausgestattet und
bieten Warmedammung und Energieersparnis.
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| eistungstrahigkeit

Umfassendes Zubehor

Kerntemperaturfiihler und Membran

Der Kerntemperaturtthler, welcher fUr

alle Modelle erhaltlich ist, wird mit dem
SmartVide verbunden und ermoglicht

die Temperaturmessung im Herzen des

Kochguts in Echtzelt.

Dies empfiehlt sich beim Standardisieren

von Rezepten. Eine Membran schutzt

den Beutel vor Wassereintritt infolge der
Verwendung des Temperaturfihlers.
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Umfassendes Zubehor

Anti-Dampf-Kugeln

Die Anti-Dampf-Kugeln bedecken die
Oberflache des Bades, wodurch eine
Isolationsschicht entstent. Dies verhindert die
Verdampfung von FlUssigkeiten bel langeren
Garzelten. Die Beutel werden unter Wasser
gehalten und Rauch sowie Spritzrisiko werden

o gl | reduziert.
‘ |
A 4 . . : :
P = Die Antli-Dampf-Kugeln von Sammic sind

fUr Temperaturen bis 110 °C ausgelegt und
praktisch mit jeder Flissigkeit verwendbar.
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S Bluetooth

Die Bluetooth-Verbindung, verflgbar

pel allen Modellen, kombiniert mit der
kostenlosen App (verfligbar flr I0S

und Android), bietet dem SmartVide
fortschrittliche Zusatzleistungen wie
Rezeptspeicher, RUckvertolgbarkeit mit
HACCP zeitlich verzogerter Beginn oder
die Aktualisierung der Firmware.
AulRerdem sind die SmartVide

5, 7 und 9 mit Janby Track,

dem neuen individualisierten
Ruckverftolgbarkeltssystem tur Garzeiten,

Kompatibel.




Fortschrittliche
/Zusatzleistungen

Dank der Bluetooth-

GEWERBLICHE
LEISTUNGSFAHIGKEIT

Verbindungsmoglichkeit von
SmartVide wird die HACCP-
Kontrolle extrem einfach

und gestattet sogar, d

e

Kochresultate am End
/Zyklus zu exportieren
auszudrucken.

e jedes
oder

FORTSCHRITTLICHE
ZUSATZLEISTUNGEN

DAS BESTE
BENUTZERERLEBNIS

‘ QUALITATSGARANTIE ‘

DIE GARANTIE EINES
MARKTFUHRERS

Flir HACCP geeignet

Date: 14-07-2015 09:47
Machine Name: Sy 173C
SET duration: 0

Duration: 22'

80°
77°
749
710
68°
65

62°

TA5 I TABY

SAMMIC
SmanVide HACCP

Batch Mumber; 374
User. Peter
SET temperature: 74_8°F (Core Probe)

Consumption: 0.0 kwh

TECHNISCHE
DATEN
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/Zusatzleistungen Rezeptspeicher

Rezepte konnen sowohl im
Geratespeicher als auch in der App

gespeichert werden.

Auf diese Welse muss statt einer
Temperatur- und Zeltangabe nur
das Rezept ausgewahlt werden, so
werden In jedem Zyklus konsistente

Ergebnisse sichergestellt.
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/Zusatzleistungen

Flir Janby Track geeignet

Alle Modelle sind mit Janby Track,
dem neuen individualisierten

Ruckverfolgbarkeitssystem fur Garzelten,

kompatibel.

*Dieser Service sowie weitere Funktionalitaten werden auf unabhangige Weise durch
unseren Technologiepartner der Gastronomie 4.0 Janby Digital Kitchen (https://
europe.janby.kitchen/) bereitgestellt.
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Aktualisierung der Firmware

Dank der Bluetooth-Verbindung und
der Bootloader-Funktion aktualisiert die
Software, die Ihren SmartVide Uberwacht,

fortlaufend automatisch.

Dies eignet sich Insbesondere beim
ferngesteuerten Hinzufigen von Funktionen
oder Korrigieren von moglichen Fehlern der
Funktionalitat des Gerates.
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Benutzererlebnis Einfache Bedienung

Einfach Temperatur und Zelit eingeben: SmartVide erledigt den Rest.

4 Tasten sowie ein Farb-TFT-Bildschirm liefern Ihnen auf einen Blick alle notwendigen

Informationen und machen den Betrieb einfach und intuitiv.

ey ——y—r— &
00:00 03:30 07:00 10:30 14:00

+ Soll-Temperatur + Soll-Temperatur + Zykluszusammenfassung (Temperatur-Zeit)
» Soll-Zelt « Soll-Zeit » Information verbrauchte Energie
* |st-Temperatur * |st-Temperatur

+ Geschatzte Zeit bis zum Erreichen der gewlns-

 Verbleibende Zelt
chten Temperatur
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Benutzererlebnis .
cnutzererie Temperaturenin °C / °F

Die SmartVide funktionieren mit Grad Celsius oder Grad Fahrenheit.

Der Wechsel von einem System zum andern ist sehr einfach.
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Benutzererlebnis

Umfassendes Meldesystem

Stromunterbrechung

Wassertemperatursonde Bewegungsmotor Helzwiderstand Uberhitzung Kabine
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Benutzererlebnis

Tragbar. ergonomische Griffe

Alle Modelle sind mit
ergonomischen und robusten

Griffen ausgestattet, die ein

einfaches Umsetzen des
SmartVide von einem Behaltnis
zum nachsten ermoglichen.
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Benutzererlebnis
Tragbar: Transporttasche

Die Transporttasche ermoglicht ein
einfaches und sicheres Transportieren
des SmartVide. Sie Ist beim

SmartVide9 serienmalfdig und bel den
SmartVide 5 und 7 optional erhaltlich.
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Qualltatsgarantie
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100 % getestet

Alle SmartVide werden vor
dem Verkauf zu 100 % auf
Ihre Funktionen gepriift,

um Jjeder Klche die beste
Leistungsfahigkelt zu bieten.
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Zulassungsgenehmigungen und Zertifikate

Alle SmartVide sind NSF-zertifiziert:
Garantie fUr Sicherheit und Hygiene

und verfligen Uber die erforderlichen

Zulassungen fur den Vertrieb in den

anspruchsvollsten Markten.

!

{L|sTEV ®
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eines Markttuhrers . . .
Von und fur Chefkoche entwickelt und
entworfen
"-:-rl.\ INn enger Zusammenarbeit mit unserem leitenden
K‘,r/ Chefkoch Enrique Fleischmann sowie der Fleischmann's
> < Cooking Group hat das Team der Abtellung F+E+|
X bei Sammic es sich zum Ziel gesetzt, einen Garer zu
s E@ \ entwickeln, der allen Ansprichen perfekt gerecht wird.
s

Aullerdem wurden alle SmartVide-Modelle vor
Markteinfihrung von als Botschafter flr Sammic tatigen

Chetkochen aus aller Welt getestet.
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Teil einer Komplettlosung

Sammic stellt selt
1990 professionelle

Vakuumverpackungsanlagen
her und bietet jetzt eine
Komplettlosung fUr das

Vakuumagaren an.

AT~ |
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Alles uber Sous-Vide Kochen

SHbeE, @

STARTSEITE SOUS VIDE REZEPTE PRODUKTE SMARTVIDE BY SAMMIC BLOG

www.sous-vide.cooking

Alles tiber Sous«Vide Garen™= bl
Mgh,j_

ntdecken Sie die kulinarischen Technik, die GroBkuchen aller Art revolutioniert. g
e

- -
09009 Wy .

Sammic bietet eine Website zum Thema Sous-Vide- und

Alle Uber das VakuumGaren “

Niedertemperatur-Kochen, auf der die Besucher Rezepte,

Es handelt sich um sine saubere und rentable Tachnik mit
Die kubnansche Techrek des Vakuumgaren oder Sows-wide (5t on stebiger Expansion

y 3 ! P, S, S | I 5 . . A T
begriffen und geht dber eine blofke Mode weit hinaus, Sous-vide (franzosisch fir erstaunlichen Ergebnissen fiir professionelle Anwender jede Typs

Junter Vakuum®, ausgesprochen suvid) erhalt die Speisen und Produkte in ifer Hier auf dieser Website zeigen wir lhnen wie, Willkommen! | h ' k ( ; —~ t d ' | h -F d d
ganren Integritat, da sie in valuumversiegelten Kunststaffbeuteln in heiles \Wasser e C n I e n ] e ra e U n V | e e S | I I e r I n e n W e r e n .
deutlich unter dem Siedepunkt getaucht erhitzt werden, mit langen Garzeiten und ﬁ

bel prizise kentrollierter Temperatur. Temperatur und Garzed sind je nach A des
zuzuberetenden Produkts und der Menge unterschisdlich
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Bildschirmgenauigkeit

Temperaturbereich

Auflosung

Zyklusdauer

Stromversorgung

Maximales Fassungsvermogen
Gesamtleistung (230 V)
Gesamtleistung (120 V)
Abmessungen aullen

Nettogewicht

SMARTVIDE 9 SMARTVIDE 7 SMARTVIDE 5
0.01°C 0.01°C 0.01°C
5-95°C 5-95°C 5-95°C

1 1 1
1'-99h 1'-99h 1-99h
230V /50-60Hz /1~ / 120V /60 Hz/ 1~
506 | 506 | 30 |
2000 W 2000 W 1600 W
1400 W 1400 W 1200 W
124x7140x360 mm 124x7140x360 mm 112 x 127 x 355 mm
4,2 Kg 3,6 Kg 3,1 Kg

TECHNISCHE

DATEN
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il

Einzelkatalog o Einzelkatalog

Auf der Webseite @
anzeigen

o Einzelkatalog

Auf der Webseite
anzeigen

Auf der Webseite
anzeigen

| SMARTVIDE9 SMARTVIDE7  SMARTVIDE 5

Bluetooth Ja Ja Ja
Fir HACCP geeignet Ja Ja Ja
Fir SmartVideTrack geeignet Ja Ja Ja
Rezeptspeicher Ja Ja Ja
Kerntemperaturfihler Optional Optional Optional
Firmware-Update Ja Ja Ja
Transporttasche Ja Optional Optional
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https://www.sammic.de/catalog/nahrungmittelaufbewahrung/sous-vide-kocher/smartvide-5
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