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Déli-cut

Un corte con una identidad unica

#EICortePerfecto



Te presentamos el corte mas
universal y versatil para el Chef

El nuevo corte Déli-cut es un corte de tipo brunoise de 4 x 4 x 8
mm, haciéndolo Unico para cocinar, saltear, aderezar ensaladas y
elaboraciones, cocinar rellenos y mucho mas.

Ahora puedes obtener el corte Déli-cut con la maxima calidad y
precision con todas las cortadoras de hortalizas Sammic.

El corte Déli-cut no requiere ajustes especiales en la maquina:
con la combinacion adecuada de discos, puedes obtener este
corte con cualquier cortadora de hortalizas Sammic.




Un corte practico para
un sinfin de elaboraciones

Salteados Tacos Pintxos

Déli-cut es, por
excelencia, el corte
mas versatil del
mercado, permitiendo
su uso en el 90% de
las elaboraciones
culinarias. Es tan
practico y dinamico que
revoluciona la cocina
Ensaladas profesional. Rellenos

Base de arroces y paella Salpicones Otras elaboraciones



Linea Compact
CA-21, CA-2V, CK-241, CK-24V

Disco cortador Rejilla
FCES-4+4G FMS-8

Linea Heavy Duty
CA-31, CA-3V, CA-41, CA-4V, CK-35V,
CK-38V, CK-45V, CK-48V

Disco cortador Rejilla
FCE-4+4G FMC-8D
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