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Déli-cut

Ein Schnitt mit einer einzigartigen Identitat

#ThePerfectCut



Wir prasentieren den universellsten und
vielseitigsten Schnitt fur den Chefkoch

Der neue Déli-cut ist ein Brunoise-Schnitt von 4 x 4 x 8 mm, was ihn
einzigartig macht zum Kochen, Anbraten, Wiirzen von Salaten und
Zubereitungen, kochen von Fillungen und vielem mehr.

Jetzt konnen Sie den Déli-cut mit hochster Qualitat und Prazision mit
allen Sammic-Gemiliseschneidern erhalten.

Der Déli-cut erfordert keine speziellen Einstellungen an der
Maschine: Mit der richtigen Kombination von Scheiben konnen Sie
diesen Schnitt mit jedem Sammic-Gemiiseschneider erreichen.




Ein praktischer Schnitt
fur endlose Zubereitungen

Angebratenes Tacos Pintxos

Déli-cut ist der
vielseitigste Schnitt
auf dem Markt, der in
90% der kulinarischen
Zubereitungen
verwendet werden
kann. Er ist so praktisch
und dynamisch, dass
er die professionelle
Salate Kiche revolutioniert. Fiillungen

Reisbasis und Paellas Salpicones Andere Zubereitungen
(Fleisch- oder Fischsalate)



Compact-Linie
CA-21, CA-2V, CK-241, CK-24V

Schneidescheibe Wiirfelgatter
FCES-4+4G FMS-8

Heavy Duty-Linie
CA-31, CA-3V, CA-41, CA-4V, CK-35V,
CK-38V, CK-45V, CK-48V

@

Schneidescheibe Wiirfelgatter
FCE-4+4G FMC-8D
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