TRITACARNE PS-12

Produzione: fino a 100 kg/h.

v Attezza: 410 mm
Peso netto: 17.3 kg

Livello di rumore (1 m.): <70 dB(A)
Rumore di fondo: 32 dB(A)

Grado di protezione IP:21

Dimensioni del pacchetto
340 x 480 x 340 mm
Peso lordo: 18.9 kg

MopELLIDISPONIBILE

1050110 Tritacarne PS-12 230/50/1
1050111 Tritacarne PS-12 220/60/1

PREPARAZIONE DINAMICA

* Consulta per versioni speciali

DESCRIZIONE COMMERCIALE

+ Gruppo motore e gruppo tritacarne in alluminio.
~ Sistema Enterprise.
+ Dotato di 1 lama e piastra da 6 mm.

Ideale per collettivita, settore alberghiero e alimentare.
v Carcassa e tramoggia in acciaio inox.

v Blocco della testa del tritacarne per assicurare un taglio perfetto
della carne.

v Motore ventilato di grande robustezza.

INCLUSO

v Sistema Entreprise, gruppo v Piastra da taglio di 6 mm.
tritacarne in alluminio.

OPZIONALE

[l Piastra da taglio di4.5/6 /8 mm.

ACCESSORI

[l Piastre da taglio

SPECIFICHE

Produzione / ora (max): 100 kg
Diametro piastra: 70 mm

dimensioni bocca entrata (1) : 45 mm
Potenza Totale: 440 W

Dimensioni esterne

v Larghezza: 227 mm

v Profondita: 470 mm
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TRITACARNE PS-12
Produzione: fino a 100 kg/h.
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