MISCELATORI “CUT & MIX” CK/ K/ KE

PREPARAZIONE DINAMICA

DESCRIZIONE COMMERCIALE

Per ottenere una maggiore omogeneita del prodotto.

v Miscelatore qui permette di ottenere una maggiore omogeneita del
prodotto finale e ne evita il riscaldamento del prodotto.

v Prende il prodotto delle pareti e dal coperchio portandolo nella
vasca.

MoopELLIDISPONIBII

2059417 Miscelatore “cut&mix” CK/K/KE-5
2053960 Miscelatore “cut&mix” CK/K/KE-8

* Consulta per versioni speciali
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