EMBALADORA A VACUO SE-204
Modelo de bancada. 4 m3/h. 280 mm

DescricAio ComMERCIAL

Barra de soldadura dupla de 280 mm.
Equipada com bomba Busch de 4 m3/h.
Controlo de vacuo por sensor.

v Powered by Busch.

v Controlo de vacuo por sensor.
v Vacuo plus.

v Painel de comandos digital.

v Painel equipado com display que indica a percentagem exata de
vacuo.

v Botao “pausa” para marinar alimentos.

v Seguranga no embalamento de liquidos gragas ao controlo por
Sensor.

v Soldadura dupla.

v Barra de soldadura sem cabos.

v Programa de embalamento de sacos.

v Descompressao controlada por impulsos.

v Vac-Norm ready com descompressao automatica.

v Carrogaria e cuba de ago inoxidavel. Cuba embutida.
v Tampa transparente.

v Programa dry-oil para secagem da bomba.

v Contador de horas para mudanga de 6leo.

v Sistema de seguranga com protegdes por falha de vacuo.
v~ Homologado por NSF.

INCLUI

v Tabua de enchimento.

SAMMIC, S.L.
Basarte, 1 - 20720 AZKOITIA
‘www.sammi

OPCIONAL

) Tabuas de enchimento adi-
cionais.

) Sacos para embalar a vacuo.

L1 Kit de vacuo exterior Vac-
Norm, recipientes e acessorios.

ACESSORIOS

L1 Conjunto prancha de enchi-
mento

1 Kit Vac-Norm

L1 Recipientes Vac-Norm

L) Sacos lisos para embalar a
Vacuo

EsPECIFICACOES

Capacidade da bomba: 4 mé/h
Capacidade da bomba (60 Hz): 5 m3h
Comprimento da barra: 280 mm
Poténcia Total: 100 W

Pressdo vacuo (maxima): 2 mbar

Dimensoes internas

v Largura: 288 mm

v Profundidade: 333 mm
v Attura: 110 mm
Dimensoes exteriores
v Largura: 337 mm

v Profundidade: 431 mm
v Attura: 307 mm

Peso liquido: 24.2 kg
Ruido de fundo: 32 dB(A)

Dimenso6es da embalagem
400 x 525 x 390 mm
Peso bruto: 27.2 kg

MobDELOS DISPON{VEIS

1140620 SE-204 230/50-60/1
1140621 SE-204 120/50-60/1

* Consulte para versbes especiais
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Fabricante de equipamentos de hotelaria
Fontes Pereira de Melo, 24 Ae B

2795082 - Linda-a-Velha
portugal@sammic.com

Tel.: +351 21 4150316

Tel.: +351 21 414 1367
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