AMASSADORA SM-75
Capacidade: 40 kg de farinha.

ESPECIFICACOES

Capacidade do caldeiro: 751
Capacidade por operagao: 60 kg
Capacidade em farinha (60% agua):40 kg

Poténcia

v Trifasica (1v): 2600 W

v 2v: 2600 W/ 3400 W

Dimensoes do caldeiro: 5560 mm x 370 mm

Dimensoes exteriores

v Largura: 575 mm

v Profundidade: 1020 mm
.. v Altura: 980 mm

Peso liquido: 250 kg
Grau de proteccéo IP: 54

‘g MODELOS DISPONIVEIS
| !ESQBlg e"Q ! EQMEBQIAI 5500161 Amassadora SM-75 230-400/60/3

5500162 Amassadora SM-75 2V 400/50/3
5500163 Amassadora SM-75 2V 220/60/3

* Consulte para versées especiais

PREPARACAO DINAMICA

~ Amassadora de gancho espiral com caldeiro de 75
litros e duas velocidades.

+ Temporizador de série.
+ Cabecal e caldeiro fixos.

Amassadora de gancho espiral especialmente desenhada
para massas duras (pizza, pao, etc.).

v Estrutura revestida com esmalte anti-risco muito facil de limpar.

v As partes em contacto com os alimentos sao fabricadas inteiramen-
te em ago inoxidavel (cuba, espiral, haste para cortar a massa).

v Grelha de proteccado de ago inoxidavel.
v Temporizador de série.
v Equipado com 3 rodas e 2 pés.

OPCIONAL

1 Rodas com travao.
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