VERTIKALKUTTER UND EMULGATOR KE-8V

Fassungsvermdgen des Behélters: 8 Liter. Einstellbare Geschwindigkeitsstufen.

BESCHREIBUNG

+ Zum sekundenschnellen Schneiden, PUrieren,
Mixen, Texturieren und Kneten jeglicher Lebensmittel.

 Ideal fir Emulsionen und Texturierungen.
+ ,Brushless“-Technologie: maximale Effizienz.

Mit ,,Brushless“-Technologie: leistungsstarke und effiziente
Motoren.

v Maximale Effizienz: das Drehmoment wird bei allen Geschwindi-
gkeitsstufen beibehalten.

v Exklusives ,,Force Control System*: garantiert ein gleichmaBiges
Ergebnis hoher Qualitat.

v Leichtes und kompaktes Design: weniger Gewicht, weniger Platzbe-
darf.

v Verbesserte Dichtheit, da keine Luftung benétigt wird.

v Verminderter Gerduschpegel: verbesserte Bedingungen am Arbeit-
sort.

Effizienz und Leistung
v Option fUr Zeitprogrammierung und Impulsschalter.

v Reverse-Funktion, ideal um Produkte zu mischen anstatt zu schnei-
den.

v Behélter aus rostfreiem Stahl mit Fassungsvermdgen von 8 Litern.
v Deckel mit integriertem Ruhrwerk ,,Cut&Mix*.

v~ Je nach Anwendungszweck kénnen die glatten oder perforierten
Schneidemesser verwendet werden.

v Eingebaute parametrierbare Programme, um die gewlinschte Textur
in Sekunden und standardisiert zu erhalten: dichte Textur, feine
Textur, Pulse (PrecisePulse-Funktion).

v Benutzerdefinierte programme zur Standardisierung von Rezepten.

Built to last

v Robustes Design aus rostfreiem Stahl und hochqualitativen, fur Le-
bensmittel geeigneten Materialien: Motorblock aus rostfreiem Stahl
und Deckel aus fiir Lebensmittel geeignetem Aluminium. Behalter
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aus rostfreiem Stahl mit sehr widerstandsfahigem Deckel.

Hochster Bedienkomfort

v~ Sehr intuitiv zu verwendendes erweitertes Bedienfeld, das alle Infor-
mationen auf einen Blick darstellt.

Wartung, Sicherheit und Hygiene
v Sicherheitsmikroschalter in Behélter und Deckel.

v Das Geréat wurde von NSF International abgenommen (Normen
hinsichtlich der Hygiene, Reinigung und geeigneten Materialien zur
Verwendung mit Lebensmitteln).

v 100 % getestet.

ENTHALT

v Satz mikroverzahnter Schnei-
demesser.

v RUhrwerk ,,Cut&Mix"“.

OPTIONAL

1 Glatte Schneidemesser. [ Perforierte Schneidemesser.

ZUBEHOR

1 Schneidmesser CK / K/ KE

TecHniscHEDATEN 000

Fassungsvermogen des Kessels: 81
Kesselabmessungen: @240 mm x 199 mm
Leistung: 1500 W

Drehzahl, min-max: 300 rom - 3000 rpm

) Schaber CK/ K/ KE

Aussenabmessungen
v Breite: 286 mm

v Tiefe: 387 mm

v Hohe: 517 mm
Nettogewicht: 18.9 kg

Crated dimensions

440 x 355 x 570 mm
Volumen verpackt: 0.09 m?3
Bruttogewicht: 24.6 kg

1050853  Kutter-Emulgator KE-8V 230/50-60/1
1050855 Kutter-Emulgator KE-8V 120/50-60/1

* Fragen sie nach der verfligbarkeit von sonderversionen
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DYNAMISCHE VORBEREITUNG
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VERTIKALKUTTER UND EMULGATOR KE-8V

Fassungsvermdgen des Behélters: 8 Liter. Einstellbare Geschwindigkeitsstufen.

©)
Z
)
=
L
o
L
m
o
o
>
L
T
O
2
=
<
Z
>
@)

284 387
1 164 15 15/64

0

(s

o

N

8

Projekt Datum D=

[ = : 5

=2 SamMmicC | sammic.com Ref Ara e

Food Service Equiment Manufacturer ’ % %
N

Poll'gono Basarte, 1. phone +34 943 15 72 36 Zuge|assen £ E

20720 Azkoitia, Spain sales@sammic.com ©

Copyright 2025 © Sammic S.L.



