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FRITTEUSEN G
ASTRO

BeschreiBung  
 9 Gefertigt aus hochwertigem Edelstahl.
 9 Zwei Becken mit je 8 Litern Inhalt, jeweils mit Kaltzone für eine län-
gere Lebensdauer des Frittieröls.

 9 Abnehmbares Kopfstück für eine schnelle und einfache Reinigung.
 9 Einstellbare Thermostate von 90 bis 180ºC.
 9 Sicherheitsthermostat mit manueller Rückstellung.
 9 Aktives Sicherheitssystem.
 9 Heizelemente mit Edelstahlschutz versehen.
 9 Beide Becken mit Ablasshahn ausgestattet.

enthält

 9 Körbe.

technische Daten

Fassungsvermögen der Spülwanne:2 x 8 l
WS:7000 W 
DS:10200 W
Abmessungen des Korbs: 220 mm x 250 mm x 109 mm
Aussenabmessungen: 525 mm x 475 mm x 375 mm
Crated dimensions 
420 x 550 x 550 mm

VerfügBare MoDelle

5130148 Fritteuse PF-10+10 230/50-60/1
* Fragen sie nach der verfügbarkeit von sonderversionen  

 

specif cation sheet
update 00000000

FRITTIERGERÄT FP-10+10 - (1~)
Gastronorm-Linie - Frittiergerät mit 2 Becken, je 8 l Inhalt, Einphasig
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