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POMMES-FRITES SCHNEIDER CF-5
Ideal für Restaurants und Gemeinschaftsküchen.
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Beschreibung  

Produktion von 100 - 150 kg/h.

Präziser und effizienter Schnitt
 9 Der Pommes-frites-Schneider erlaubt saubere und gleichmäßige 
Schnitte, ohne Brüche und überbleibende Reste.

 9 Je nach dem, welches Gitter bzw. Presse Sie verwenden, können 
Sie die Kartoffeln 8, 10 oder 12 mm dick schneiden.

 9 Dank des langen Hebels werden optimale Ergebnisse bei einem 
minimalen Kraftaufwand erzielt.

Langlebiges und robustes Design
 9 Das Gehäuse ist aus einer rostfreien Leichtmetalllegierung hergeste-
llt, ist leichtgewichtig und äußerst widerstandsfähig.

 9 Sowohl der Regler als auch  die Verschraubungen sind aus rost-
freiem Stahl.

 9 Die Standfüße sind mit Saugnäpfen versehen, um die Maschine an 
der Unterlage zu befestigen.

Sicherheit und Hygiene
 9 Die Federn sind äußerst flexible Kompensatoren, die dabei helfen, 
die Auswurfpresse anzuheben.

 9 NSF-Freigabe.
 9 Sehr einfache Reinigung.

 

Enthält

 9 1 Satz Kartoffelschneider für Pommes Frites

Optional

 � Sätze Kartoffelschneider für 
Pommes Frites mit unters-
chiedlichen Abmessungen

 � Auffangbehälter für geschnitte-
ne Kartoffeln.

Zubehör

 � Kartoffelschneidersatz  � GN-Behälter

Technische Daten
Stundenleistung: 100 kg - 150 kg
Aussenabmessungen

 9Breite: 280 mm
 9 Tiefe: 512 mm
 9Hohe: 735 mm

Nettogewicht: 4 kg
Crated dimensions 
285 x 565 x 425 mm 
Bruttogewicht: 5.6 kg

Verfügbare Modelle
1020060 Pommes-frites Schneider CF-5 (8 x 8 mm)

1020061 Pommes-frites Schneider CF-5 (10 x 10 mm)

1020062 Pommes-frites Schneider CF-5 (12 x 12 mm)

 * Fragen sie nach der verfügbarkeit von sonderversionen
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Projekt

Ref.

Zugelassen

Anzahl

Datum
  |  www.sammic.de

Food Service Equiment Manufacturer
Polígono Basarte, 1.

20720 Azkoitia, Spain
phone +34 943 15 72 36

sales@sammic.com
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