BESCHREIBUNG

FRITTIERGERAT FP-10+10 - (3~)

Gastronorm-Linie - Frittiergerédt mit 2 Becken, je 8 | Inhalt, Dreiphasig.
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ENTHALT

v Gefertigt aus hochwertigem Edelstahl.

v Zwei Becken mit je 8 Litern Inhalt, jeweils mit Kaltzone fur eine
langere Lebensdauer des Frittierdls.

v Abnehmbares Kopfstlick flir eine schnelle und einfache
Reinigung.

v Einstellbare Thermostate von 90 bis 180°C.

v Sicherheitsthermostat mit manueller Rickstellung.

v Aktives Sicherheitssystem.

v Heizelemente mit Edelstahlschutz versehen.

v Beide Becken mit Ablasshahn ausgestattet.
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SAMMIC, S.L. - Basarte, 1
20720 AZKOITIA (Gipuzkoa) - SPAIN

v Korbe.

TecuniscHEDATEN 00000

Crated dimensions
420 x 550 x 550 mm

5130147 Fritteuse PF-10+10 400/50-60/3N

* Fragen sie nach der verfigbarkeit von sonderversionen

%, sammic | sammic.com
Food Service Equiment Manufacturer

Poligono Basarte, 1. phone +34 943 15 72 36
20720 Azkoitia, Spain sales@sammic.com
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