GEWERBLICHE GESCHIRRSPULER MIT HAUBEN UX-
130BCV ISO DD

Korb 500 mm x 500 mm und nutzbare Hohe bis 430 mm. Doppelwandige Haube.

Hochleistungs-Edelstahlwascharme. prd
Edelstahl-Diffusoren, die eine Verteilung des Waschwassers mit H
geeigneten Winkeln und prazisen Strahlen gewahrleisten. )
Optimales Waschergebnis. 0
Leichte Entnahme der Diffusoren ohne Werkzeug fiir Wartung und (0}
Reinigung. oc
o
3-Stufen-Filtersystem: Oberflache, Spiilwanne und Ansau- T
gung @)
Das Waschwasser wird unter optimalen Bedingungen gehalten, um D)
eine konstante Waschwirkung zu erzielen. (US
Konzipiert, um standzuhalten
“Flow”-Offnungsmechanismus: begiinstigt das Anheben der Haube
mit weniger Kraftaufwand
Hohe Ladekapazitat 43 cm: geeignet fir GN 1/1 und Euronorm
Oberflachenfilter aus Edelstahl flir mehr Stabilitdt und Widerstands-
fahigkeit bei intensiver Nutzung.
Premium Warewashing
Soft Start: Progressiver Start der Umwalzpumpe zum Schutz zerbre-
chlicher Gegenstande.
Oberes Bedienfeld: Dieses Bedienfeld ermdglicht eine schnelle und
intuitive Lesung der Informationen, ideal fir Eckinstallationen.
Farb-LCD-Display: Intuitive Kommunikation des Maschinenstatus
BESCHREIBUNG mittels Meldungen, Farbcode und Symbolen.
Dedizierte Zyklen: Auswahl des idealen Waschprogramms mit Hilfe
h von Symbolen.
Oberem Bedienfeld. Y o _ _
Anpassungsfahig: erlaubt es, die Hauptparameter der Maschine an
Sani-Control: garantierte Desinfektion. die Bediirfnisse jedes Benutzers anzupassen.
Doppelwandige Haube: Isolierung und Energieeffizienz. TEMPERATURANZEIGE
5 Funktion Wash Plus +: erhoht die Intensitat des Waschzyklus fir
Hochleistungs-Edelstahlwascharme. mehr Effizienz
3-Stufen-FiItersystem. Schalttafel mit Feuchtigkeitsschutz IP65.
Dampfkondensator: Umweltverbesserung und Ener- You will never WASH ALONE
gieeffizienz. Tech-Services: Unser Techniker-Team hilft Innen, lhre Maschine
immer einsatzbereit zu halten.
Sani-Control-Garantie gieesgg;riemces: Teilen Sie uns Ihre Bedurfnisse mit und wir beraten
GARANTIERTE DESINFEKTION in Ubereinstimmung mit DIN 10534. 60 Jahre Erfahrung und Know-how stehen zu Ihrer Verfiigung.
THERMAL LOCK-Funktion: Stellt sicher, dass der Spulvorgang bei
der idealen Temperatur zur Desinfektion des Geschirrs durchgefihrt .
wird. ENTHALT
KONSTANTES HOCHTEMPERATUR-KLARSPULSYSTEM fiir opti-
male Desinfektion. Dosierer fir Reinigungsmittel. 1 Korb fiir Besteck.
Die DRUCKPUMPE gewahrleistet eine effektive Hochdruckspilung Dosierer fir Glanzspulmittel. Absaugpumpe durch Niveau-
WRAS-Zertifikat. 1 Korb fiir Glaser. sensor. Proaktive Erneuerung
) des Spullwannenwassers.
1 Korb gemischt (Teller).
Dampfkondensator
75 % Reduzierung des in der Anlage emittierten Dampfes. ZUBEHGR
Werkseitig integriertes Kondensatormodul, keine Installation erfor-
derlich. Tischsysteme fiir Spiilmaschi- Sortiertisch mid Doppel-Ver-
. . nen mir Hauben bindung
Neue elngebaute G.uehaL.lse . Manuelle Wasserentharter Vorsplultische
Ergonomisches Design mit abgeru_ndeten Ecken_ ur Vermeidung von Automatische Wasserentharter Verbindungstische
Schmutzansammlungen und zur einfacheren Reinigung.
. . . Korb 500 x 500 mm Osmose-Gerate 0S-140
Kompaktes Volumen der Splilwanne (50 % Wassereinsparung im o . ) .
Vergleich zur vorherigen Baureihe). Sortiertische Dosierer flir Geschirrsptler mit <
Hauben AX / UX =
o
Doppelwand (Ultra ISO) =
Doppelwandige Struktur: thermo-akustische Isolierung zur Damp- IEQ.H.N.[S_QH.E_DAIEN— 8" g
fung des Gerauschpegels und zur Verbesserung der Energieeffizienz T
Abmessungen des Korbs: 500 mm x 500 mm w5
Nutzbare Hohe: 430 mm % @
®
Verbrauch und Ersparnis E ©
0 T
Energieverbrauch
::sams,?“f'“z"sgf AZKOITIA Leistung
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GEWERBLICHE GESCHIRRSPULER MIT HAUBEN UX- R
130BCV ISO DD ¢

Korb 500 mm x 500 mm und nutzbare Hohe bis 430 mm. Doppelwandige Haube.

Aussenabmessungen__ z
Breite: (Breite mit Griff: 725 mm) H
Tiefe: (Boden mit Griff: 835 mm) E
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