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Description commerciale  
 9 Avec système de démarrage automatique exclusif. Possibilité de 
fonctionnement en continu.

 9 Le fonctionnement par senseur réduit l’usure des composants 
mécaniques.

 9 Consommation d’énergie optimisée.
 9 Possibilité de fonctionnement en continu.
 9 Fabrication en acier inox.
 9 Rouleau supérieur incliné.
 9 Idéal pour les pizzas rondes grâce à la présence du balance central.
 9 Système de transmission à engrenages.
 9 Épaisseurs sélectionnables sur les deux rouleaux.
 9 Épaisseurs ajustables de 0 à 5 mm.
 9 Protection des rouleaux en plexiglas transparent pour une sécurité 
maximale sans altérer la visibilité.

spécifications

Diamètre de pizza: 140 mm - 290 mm
Puissance totale: 240 W
Dimensions extérieures

 9 Largeur: 480 mm
 9 Profondeur: 380 mm
 9Hauteur: 660 mm

Poids net: 28 kg
Dimensions extérieures de la machine emballée 
740 x 530 x 580 mm 
Poid brut: 35 kg

moDèles Disponibles

5500053 Formeuse pizza DF-30 230/50-60/1
* Nous consulter pour des versions spéciales  
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FORMEUSE À PIZZA DF-31
Diamètre pizza Ø 140 mm - 290 mm. Rouleau supérieur incliné.
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Projet

Réf.

Approuvé

Unités.
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