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FIG 1

FIG 4 - Descripcion técnica

1 - Texto informativo

2 - Representacion tiempo. Solo modo cultter.

3 - Representacion SensoForce motro.

4 - Giro inverso activado. Solo modo cultter.

5 - Deteccion cabezal cutter y giro eje. Solo modo cutter.

6 - Tiempo. Solo modo cultter.

7 - Deteccioén cabezal cortadora y giro eje. Solo modo cortadora.
8 - Nivel de velocidad y RPM asociado.

9 - Pausa.

10 - Indicador avisos y errores.

FIG 2

Funcion Ajuste inicial

13 Modo cutter. Activacion temporizador | Visualizacion pantalla

Visualizacion parametros en tiempo

11+12
real.

A - Disco.

B - Rejilla.

C - Expulsor.

D - Teclado.

E - Tapa.

F - Tapa inferior.

G - Boca de evacuacion.

H - Base.

| - Cierre de la tapa.

J - Tapa articulada y desmontable.
K - Tolva normal.

L - Tolva cilindrica y mazo redondo.
M - Pisador.

O - Pasador desmontable.

P - Llave broca y protector disco.
Q - Broca.

R - Protector disco.

FIG 5 - Descripcion técnica

14 Motor ON / Motor OFF

Modo cutter. Motor ON mientras o
15 Seleccion idioma
se pulsa.

Modo cutter. Activacion giro inverso
motor. ) o
16 Visualizacion contadores
Modo cortadora. Pulsando 3 sg

acceso a funciéon SensoForce.

FIG 3 - Descripcion técnica

A - Disco.

B - Rejilla.

C - Expulsor.

D - Teclado.

E - Tapa.

F - Tapa inferior.

G - Boca de evacuacion.

H - Base.

| - Cierre de la tapa.

J - Tapa articulada y desmontable.
K - Tolva normal.

L - Tolva cilindrica y mazo redondo.
M - Pisador.

N - Pasador desmontable.

O - Pasador desmontable.

Y - Bayoneta.

Z - Bayoneta cerrada.

AA - Bayoneta abierta.

D - Teclado.

F - Tapa inferior.

H - Base.

S - Olla.

T - Cuchilla.

U - Tapa olla.

V - Manivela revolvedor.
W - Junta tapa olla.

X - Revolvedor

Y - Bayoneta.

Z - Bayoneta cerrada.
AA - Bayoneta abierta.




Instrucciones originales

Este manual describe la instalacion, funcionamiento y mantenimiento de la
CK-35/38V y CK- 45/48V, CA-3V/4V y KE-5V/8V.

Cada magquina lleva las siguientes indicaciones:

- Nombre y direccion del fabricante: SAMMIC S.L - Basarte 1 Azkoitia.
Gipuzkoa (SPAIN)

- Modelo de maquina y nimero de serie

- Marcas de homologacion.

- En la hoja de garantia y en la declaraciéon de conformidad se indican tam-
bién el nimero de serie y toda la informacion sobre la normativa vigente
bajo la cual ha sido fabricado este aparato.

NOTA: Los modelos de 120V han sido homologados bajo la norma de
seguridad UL-763 y norma de higiene y materiales ANSI NSF-8.

OBSERVACIONES IMPORTANTES

- Para reducir la posibilidad de accidentes (cortocircuitos,
heridas o incendios, etc.), obtener las mejores presta-
ciones y una buena conservacién de la maquina, es
necesario leer y seguir atentamente estas instrucciones.
Conserve las instrucciones y haga que todos los usuarios
de la maquina las lean antes de su utilizacion. Conserve
también la hoja de garantia, la declaracion de conformidad.
- Los discos (A), rejillas (B), y el conjunto cuchillas (T)
estan provistos de cuchillas muy afiladas, por tanto,
hay que manipularlas cuidadosamente tanto durante
el desembalaje, como durante el uso y limpieza de las
mismas y de la maquina. Se recomienda utilizar guantes
resistentes.

- Esta maquina es de uso vigilado. No dejar nunca la
maquina en marcha sin que alguien esté a su cargo.

- Antes de utilizar la maquina por primera vez, limpiar
la zona de contacto con alimentos con agua jabonosa
(templada), aclarar y dejarla secar.

- Al término de cada operacién y antes de cualquier
intervencién para cambio de herramientas o cabezales,
limpieza, revision o reparacion de la maquina, es obliga-
torio desconectar la maquina de la red.

- Este aparato no esta destinado para ser usado por
personas (incluidos nifos) cuyas capacidades fisicas,
sensoriales o mentales estén reducidas, o carezcan de
experiencia o conocimiento, salvo si han tenido supervi-
sién o instrucciones relativas al uso del aparato por una
persona responsable de su seguridad. Los nifios tienen
que ser supervisados para asegurar que no juegan con
la maquina.

- Los modelos citados en el manual han sido disefa-
dos para el uso en hosteleria, restauracion catering y
comercial, pero nunca para una fabricacién industrial
continuada.

-El fabricante no se responsabilizara en aquellos casos
en el que el uso haya sido incorrecto o distinta al citado

anteriormente. Tales como, el uso sanitario, uso quimi-
Co, uso en atmosferas explosivas...

EMPLAZAMIENTO

Se recomienda colocar la maquina sobre una superficie estable que no
actue como caja de resonancia, a una altura que sea comoda y no produzca
fatiga. Colocar el recipiente de recuperacién por debajo de la boca de salida
de los alimentos. La maquina no esta sujeta y es facilmente desplazable.

CONEXION ELECTRICA

jATENCION! ES OBLIGATORIA LA CONEXION A TIERRA. PELIGRO DE
ELECTROCUCION.

Comprobar que las caracteristicas eléctricas del equipo coinciden con el
de la red.

El equipo se suministra para tension de 230V 50-60 Hz monofasica o
120V50-60Hz monofasica.

Prepare una toma de corriente mural, con interruptor general de secciona-
miento, y proteccién diferencial y magneto-térmica de 2P (de 13A a 20A)
con su clavija correspondiente. Coloque un interruptor general o la clavija de
forma visible y accesible para la desconexién de la maquina.

El variador esta provisto de un filtro que conduce las perturbaciones existen-
tes a tierra. Por este motivo puede ocurrir que el diferencial de la instalacion
actle de forma intempestiva. Se recomienda utilizar un diferencial propio
para la maquina o uno del tipo “super inmunizado”. Ademas, la maquina
esta provista de un tornillo externo para la conexién a un sistema (1) equi-
potencial de tierra.

UTILIZACION

- No dejar que la comodidad o la familiaridad con el producto (a base de
utilizarlo repetidamente) sustituya la estricta observancia de las normas de
seguridad, manténgase alerta, ponga atencion a lo que hace y use el sentido
comun al operar el equipo.

- No utilizar el equipo mientras esté cansado o bajo la influencia de las dro-
gas, alcohol o medicamentos. Si utiliza la herramienta de forma no segura o
incorrecta, puede sufrir dafios corporales o materiales.

- NUNCA abrir la tapa antes de que el motor se haya parado por completo.
- NUNCA suprimir los sistemas de bloqueo y de seguridad.

- NUNCA introducir la mano en la boca de salida o en las tolvas de introduc-
cion de alimentos.

- Sélo introduzca alimentos (nunca objetos) en las tolvas.

- NUNCA usar objetos externos para guiar los ingredientes en las tolvas de
entrada o de bocas de salida.

- No se debe sobrecargar la maquina.

- No ejercer excesiva presion con los pisadores, puede deteriorar el producto
y forzar el motor en exceso.

- Se recomienda hacer periodos de marcha de 30 minutos con descansos
de 10 minutos.

LIMPIEZA

- Es necesario desmontar y limpiar la maquina al término de cada dia o cada
vez que se cambie de producto o de accesorio.

- Todos los elementos que estan en contacto con los alimentos se deben
limpiar inmediatamente después de su utilizacion, con agua caliente y un
detergente admitido en alimentacion. Después, aclarar con abundante agua
caliente y desinfectar con un pafio suave impregnado en alcohol etilico (90 °).
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- NO SE DEBEN utilizar detergentes abrasivos (agua-fuerte, lejia concen-
trada etc...) ni estropajos o rasquetas que contengan acero comun. Pueden
causar la oxidacion de la maquina.

- Se aconseja que los elementos desmontables de la CK y CA no sean
introducidos en un lavavajillas para su limpieza. Los detergentes pueden
producir deterioro del aspecto superficial.

- NO SE DEBE limpiar el exterior de la maquina con un chorro directo de
agua. Emplear para su limpieza un pafio himedo y cualquier detergente
habitual.

MANTENIMIENTO

- Verificar antes de cada uso el funcionamiento de las seguridades de la
maquina. En caso de detectar alguna anomalia llamar al servicio técnico
reconocido por SAMMIC.

- Verificar semanalmente el estado del retén del eje de arrastre para preser-
var la estanqueidad de esta zona. Cada vez que se suelte el eje de arrastre
para el mantenimiento se recomienda colocar un retén nuevo.

- Si el cable de alimentacion se deteriora es preciso instalar uno nuevo antes
de volver a utilizar la maquina. Dicho recambio s6lo podra ser realizado por
un servicio técnico reconocido por SAMMIC.

- El nivel de ruido de la maquina (segun EN ISO 11201:1995), en marcha y
colocada a 1,6m de altura y a 1 m de distancia, es inferior a 70dB(A). Ruido
de fondo:32dB(A).

FUNCIONES DEL CONTROL ELECTRONICO Y SU
FUNCIONAMIENTO
MARCHA/PARADA (14):

Pone en marcha el motor si todas las seguridades lo permiten. Una segunda
pulsacién para el motor.

PULSE (15):

Solo en modo Cutter. El motor se pone en marcha mientras esta pulsado
esta tecla y se para al soltarlo.

En los 3 primeros segundos al pulsarlo se accede al menu de seleccion de
idiomas.

FECHA INVERSA (16):

En modo cortadora pulsandolo durante 3 segundos accedemos a la funcién
SENSO FORCE. En él es posible ajustar el nivel donde tendremos la sefial
acustica indicadora de que hemos llegado al nivel de fuerza con el pisador.
En modo Cutter pulsando la tecla cambiamos el sentido de giro del motor.
Se puede hacer con el motor en macha o parado.

En los 3 primeros segundos al pulsarlo se accede a los contadores que
registran el nivel de trabajo de la maquina.

Cada pulsacion incrementa el valor seleccionado en el visor. En los 3 primeros
segundos al pulsarlo aparece la versién del programa de la placa de potencia.

BAJAR (12)

Cada pulsacion disminuye el valor seleccionado en el visor. En los 3 pri-
meros segundos aparece la version del programa de la placa de mandos.

TEMPORIZADOR (13)

Solo en modo cutter. Pulsando activamos la funciéon de cuenta atras. Tras
seleccionar el tiempo, una segunda pulsacién confirma el valor.

FUNCIONAMIENTO

Al conectar la maquina el “Visor” (1) visualiza dos rayas centrales (espera).
Si montamos el accesorio “Cortadora de Hortalizas” el visor visualiza el
icono N°7 (representado un disco de corte) y si montamos el accesorio
“Cutter” el visor visualiza el icono N°5 (representado el rotor) . Nos indica
que la placa de control ha identificado cada accesorio. También se visualiza
la velocidad en nivel y RPM asociado.

Se pueden seleccionar 10 velocidades distintas (1 a 10) y los programas P1,
P2y P3 en el modo de funcionamiento “Cutter” y 5 velocidades distintas (1 a
5) en el modo de funcionamiento “Cortadora de Hortalizas”.

- Control de Tiempo: Solo es posible en modo de funcionamiento “Cutter”.
Es posible programar el tiempo para la cuenta atras y la parada automatica
del equipo.

- Si se pulsa marcha y alguna de las seguridades no esta en posicién, en la
pantalla aparecera el texto indicativo asociado.

PUESTA EN MARCHA FUNCIONAMIENTO GENERAL

Modo de funcionamiento “Cortadora de Hortalizas” (CK-35V/38V,
CA-3V/8V).

Con la maquina desconectada de red:

- Con el mecanismo de bayoneta (Y) abierto (AA), colocar el accesorio
“Cortadora Hortalizas” sobre el bloque motor de forma que los tres tetones
del accesorio se introduzcan dentro de los agujeros del mecanismo de
fijacion rapida. Cerrar (Z) el mecanismo de bayoneta (Y) para bloquear el
accesorio sobre el bloque motor.

- En la CK-35V/38V, CK-45V/48V es necesario colocar la tapa articulada (J)
segun se indica en los dibujos, fijandolos con el pasador(O).

- En la CK-35V/38V es necesario colocar el pisador (M) segun se indica en
los dibujos fijandolos con el pasador (N).

- En la CK-35V/38V, CK-45V/48V si se quiere utilizar el cabezal de tubos es
necesario colocarlo segun se indica en los dibujos, fijandolos con el pasador (O).

Colocacion de discos (A) y rejillas (B).

- Desbloquear el cierre (1), y abrir la tapa articulada (J).

- Colocar el expulsor (C) en su alojamiento del eje de arrastre.

- La rejilla (B) se inserta en la cavidad de la tapa inferior (D) cuando el pro-
ceso lo requiera.

- Colocar un disco (A) en el eje de arrastre. Para ello introducir el disco (A)
en el eje de arrastre y girarlo en sentido horario hasta que quede encajado
en el eje de arrastre.

- En la CK-45V/48V y CA-4V roscar en el eje de arrastre la broca (Q) o el
revolvedor (R) segun el producto a cortar.

- Bajar la tapa articulada (J) y bloquear el cierre(l).

Conectar la maquina, y el visor visualizara el icono N°7 (representado un
disco de corte) y la velocidad en nivel y RPM asociado. Es posible modificar
la velocidad con el motor en marcha o parado.

Con la tapa articulada (J) cerrada y el pisador (M) abajo, si pulsamos
“Marcha” (7) el motor arranca. El icono N°7 empieza a girar indicando el
movimiento del motor.

Con el motor parado, la tapa articulada (J)cerrada y el pisador (M) arriba,
si pulsamos “Marcha’(7), aparece el icono “Pause” y el texto indicativo de



que es necesario bajar el pisador. Al bajar el pisador (M) el motor arranca.
Con el motor en marcha si subimos el pisador (M) el motor se para. Al bajar
el pisador (M) el motor vuelve a arrancar automaticamente. Si en 30s no
se ha bajado el pisador (M) es necesario volver a pulsar el pulsador de
“Marcha” (7) para poder arrancar la maquina.

Con el motor en marcha si se abre la tapa articulada (J), el motor se para.
Al cerrar la tapa articulada (J) es necesario volver a pulsar el pulsador de
“Marcha” (7) para poder arrancar la maquina.

Si se deja la maquina en marcha con el pisador (M) abajo, a los 30 minutos
la maquina se para automaticamente.

Si se pulsa marcha y alguna de las seguridades no esta en posicion, en la
pantalla aparecera el texto indicativo asociado.

Funcion FORCE CONTROL:

- Cuando el motor estd en marcha mediante el aro 3 de la pantalla se
representa el nivel de fuerza que esta haciendo el motor. Cuando el nivel
se acerca a las posiciones rojas indica que el motor va forzado. Este nivel
varia segun las caracteristicas del producto que se esta procesando y la
intensidad que se pisa el pisador.

- Es posible programar una sefial acustica y visual para que el usuario sepa
que ha llegado a un nivel de fuerza determinado. Esto es util para hacer
siempre la misma fuerza y conseguir una calidad de corte homogénea.
- Al bajar el pisador hacer fuerza hasta oir la sefial acustica o ver la barra que
indica que hemos alcanzado el nivel de fuerza deseado. No superar este
nivel de fuerza para tener el mismo corte durante todo el proceso.
- Para determinar la sefal acustica mantener pulsado durante 3s la tecla de
giro inverso (16). Asi se accede al menu donde se programa el nivel a la cual
el control nos dara la sefial acustica indicativa. Pulsar de nuevo la misma
tecla 16 para salir del menu.

Funcionamiento con la tolva normal (J) y pisador (M). CK-35V/38V y
CA-3V

- Es necesario que el mazo (L) esté alojado y bloqueado en su orificio. Esto
se hace girandolo en el sentido antihorario.

- Poner en marcha la cortadora.

- Levantar el pisador (M). El motor separa.

- Introducir los productos en la tolva normal(J).

- Al empezar a bajar el pisador (M) el motor arranca y empieza el proceso
de corte. Empujar el producto bajando suavemente el pisador (M). Repetir
la operacion una y otra vez.

- Pulsar “Parada” (A) al terminar la produccion.

Funcionamiento con la tolva normal (K) de entrada y pisador (M).
CK-45V/48V y CA-4V

- Es necesario que el mazo (L) esté alojado y bloqueado en su orificio. Esto
se hace girandolo en el sentido antihorario.

- Poner en marcha la cortadora.

- Levantar el pisador (M) y girarlo en sentido antihorario para liberar la zona
de introduccién de alimentos de la tolva normal (K). El pisador (M) se puede
dejar apoyado sobre el soporte pisador (M). El motor se para.

- Introducir los productos en la tolva normal (K).

- Al girar el pisador (M) en sentido horario el motor arranca y empieza el
proceso de corte. Empujar el producto bajando suavemente el pisador (M).
Repetir la operacion una y otra vez.

- Pulsar “Parada” (4) al terminar la produccion.

Funcionamiento con tolva cilindrica (L). CK- 35V/38V, CK-45V/48YV,
CA-3V/4aV

Esta tolva de @55mm se utiliza para el corte de productos cilindricos y alar-
gados, como las zanahorias, endivias, pepinos, etc.

- Poner en marcha la cortadora.

- Desbloquear el mazo (L) girandolo en el sentido horario.

- alntroducir los productos por el orifico y empujarlos suavemente con el
“Mazo”(L). Repetir la operacién una y otra vez.

- Pulsar “Parada” (A) al terminar la produccion.

IMPORTANTE: Cuando no se utiliza la tolva cilindrica, dejar el mazo (L)
dentro de la tolva.

Funcionamiento de la CK-35V/38V, CK- 45V/48V y CA-3V/4V con cabe-
zal de tubos

- Es necesario que el cabezal de tubos esté montado y bloqueado.

- Poner en marcha la cortadora.

- Ir introduciendo los productos por los agujeros superiores del cabezal de
tubos. A los 30 minutos la cortadora automaticamente se para. Si se quiere
seguir trabajando volver a pulsar macha.

- Pulsar “Parada” (4) al terminar la produccion.

Modo de funcionamiento “Cutter”. (CK-35V/38V, CK-45V/48V y KE-5V/8V):
Con la maquina desconectada de red:

Con el mecanismo de bayoneta (Y) abierto (AA), colocar el accesorio “Cutter”
sobre el bloque motor de forma que los tres tetones del accesorio se introduz-
can dentro de los agujeros del mecanismo de fijacion rapida. Para que la maqui-
na funcione el asa tiene que colocarse justo encima del teclado. Cerrar (Z) el
mecanismo de bayoneta (Y) para bloquear el accesorio sobre el bloque motor.
Colocar el “Conjunto de cuchillas” (T) y cerrar la tapa (U) girandola en senti-
do antihorario hasta que quede encajada y bloqueada. La tapa (U) va provis-
ta de un orificio para la incorporacion de producto mientras la maquina esta
funcionando y de un conjunto rascador que girandolo revuelve el contenido
de la olla (S) para que el procesado sea mas homogéneo.
Al conectar la maquina, la pantalla visualiza el icono N°5 (representado el
rotor) junto con el nivel de velocidad y la RPM asociada. Es posible modificar
la velocidad del motor en marcha o parado.

El motor se pone en marcha al pulsar la tecla de marcha A, y esta en marcha
hasta volver a pulsar la misma tecla o la tecla PULSE B. También arranca
y estd en marcha mientras se mantenga pulsada la tecla de PULSE B. Con
el motor en marcha el icono gira.

Es posible cambiar el sentido de giro del motor pulsando la tecla C, tanto con
el motor en marcha como parado. En la pantalla aparece el icono asociado

y el nivel de velocidad se representa con el signo “-“ indicando inverso. Con
el motor en marcha el icono gira en sentido inverso.

Cada vez que se coloca el caldero (cada elaboraciéon nueva) y el motor se
pone en marcha aparece un contador que cuenta el tiempo que dura dicha
elaboracion. Este tiempo se resetea Unicamente al retirar el caldero.

Si al colocar el caldero se pulsa la tecla RELOJ “D” se puede programar
el tiempo de cuenta atrds. Se acepta pulsando de nuevo la misma tecla o
poniendo en marcha el motor empezando asi la cuenta atras. El temporiza-
dor tiene el aro indicativo (2) asociado para tener una referencia visual de
cuanto falta para el fin del proceso. Cuando el tiempo llega a cero el motor
se para y se escucha un pitido indicativo.

Funcion FORCE CONTROL:

Cuando el motor esta en marcha mediante el aro 3 de la pantalla se repre-
senta el nivel de fuerza que esta haciendo el motor. Cuando se el nivel se
acerca a las posiciones rojas indica que el motor va forzado. Este nivel varia
segun las caracteristicas del producto que se esta procesando.

Programas dedicados
Estando el motor parado, pulsar el boton BAJAR (12) hasta llegar a los pro-

gramas dedicados P1 (textura densa), P2 (textura ligera) y P3 (pulsos). P1
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y P2 son programas automaticos utilizados para obtener un triturado fino y
uniforme. El tiempo prefijado se puede modificar pulsando el botén TIEMPO
(13) (estando el motor parado). P3 es un progama de pulsos, con el boton
TIEMPO (13) se puede cambiar la cantidad de pulsos a realizar. Pulsar el
boton MARCHA (14) para ponerlo en funcionamiento.

P1 (textura densa) para productos tipo platano.

P2 (textura ligera) para productos tipo tomate.

LIMPIEZA

Limpieza de accesorio “Cortadora Hortalizas” CK-35V/38V, CK-
45V/48V y CA-3V/4AV:

- Desbloquear el cierre (1) y abrir la tapa articulada(J).

- En la CK-45V/48V y CA-4V, sujetando el disco (A) con la mano sin tocar las
cuchillas, utilizar la llave (P) suministrada junto con la maquina para desmon-
tar la broca (Q) o el revolvedor (R), desenroscandolo en sentido antihorario.
- Retirar el disco (A) girandolo en sentido horario y tirando de él hacia arriba
cuidadosamente. Retirar la rejilla (B) y el expulsor (C).

- En la CK-35V/38V y CA-3V es posible desmontar el pisador (M) y la tapa
articulada (J) para facilitar su limpieza. Para ello hay que desmontar los
pasadores (N y O).

ATENCION: Para poder retirar los productos encajados en las rejillas
(B) basta con golpearlas con una patata alargada o una zanahoria ente-
ra en el sentido de corte. De esta forma no se dana la rejilla (B). Tener
precaucion con el filo de la rejilla (B). Nunca utilizar objetos duros para
golpear la rejilla(B).

También existe en el catalogo de Sammic un limpiador de rejillas para las
rejillas FMC-8D y FMC-10D.

Los discos ralladores SH estan disefiados de tal forma que la chapa se
puede separar del armazon para su limpieza.

Limpieza de accesorio “Cutter” (CK-35V/38V, CK- 45V/48V y KE-5V/8V):
- Si la suciedad esta seca, adherida a la olla y a las cuchillas, poner agua
caliente y detergente en la olla y hacer funcionar a la maquina para que los
residuos se ablanden.

- Para evitar salpicaduras, una vez procesado el producto, quitar la tapa (U),
colocar la seguridad de la bayoneta (Y) en posicion abierta (AA) y quitar la
olla (S) con la cuchilla dentro(T).

- Es posible desmontar el revolvedor (V+X) de la tapa (U). Para ello, mante-
niendo fijo el revolvedor (X), apretar y girar la manivela revolvedor (V). Una
vez realizadas estas operaciones se puede separar el revolvedor y la mani-
vela revolvedor. Para montar de nuevo el revolvedor, introducir de nuevo el
revolvedor (X) en la tapa (U) y la manivela revolvedor (V) en el revolvedor (X).
Empuijar el revolvedor (X) y la manivela revolvedor (V) contra la tapa y girar
la manivela revolvedor (X) hasta llegar al tope. Una vez ejecutadas estas
acciones separar el revolvedor (X) y la manivela revolvedor (V).

Limpieza del bloque motor CK:
El exterior de la maquina NO SE DEBE limpiar con un chorro directo de

agua. Emplear para su limpieza un pafio himedo y cualquier detergente

habitual. NO SE DEBEN utilizar detergentes abrasivos (agua fuerte, lejia
concentrada etc...) ni estropajos o rasquetas que contengan acero comun,
pueden causar la oxidacion de la maquina.

Accesorio “Cortadora Hortalizas”: Funcionamiento de discos (A) y
rejillas (B).

- Discos (A):

- Discos (A) FC-1+ y FC-2+ para cortar patatas “chips” o rodajas finas de
1y 2mm.

- Discos (A) de FC-3D a FC-25+ para obtener rodajas de 3 a 25mm de
patatas, zanahorias, remolachas, coles, pepinos, calabacines, cebollas,
rabanos, etc.

- Discos (A) con cuchilla curva, para productos blandos, FCC-2+, FCC-3+ y
FCC-5+ para cortar en rodajas toma1te, naranja, limén, platano, manzana, etc.
- Discos (A) ralladores tipo SH, desde 2 a 7mm, para deshilar verduras y
rallar queso, pan, nueces, almendras, etc.

Para cortar patatas del tipo “paja” y “cerilla’, tiras de zanahorias, apio, remo-
lacha, etc., discos (A) FCE-2+ , FCE-4+ y FCE-8+

- Discos (A) SH-1 y SH-8 para rallar el pan, queso, chocolate, etc.

- Discos (A) y rejillas (B). Combinaciones posibles:

- Los discos(A) FC-6D, FC-8D, FC-10D combinadas con las rejillas(B), FFC-
8+ y FFC-10+ se obtienen patatas del tipo “fritas”.

- Los discos (A) FC-3D, FC-6D, FC-8D, FC-10D y FC-

14D combinados con las rejillas (B) FMC-8D, FMC- 10D y FMC-14D, se
obtienen dados y/o cubos de 3 a 14 mm de patatas para tortillas, de hortali-
zas y frutas para macedonia, ensalada rusa, etc.

- Los discos (A) FC-20+ y FC-25+ combinados con las rejillas (B) FMC-20+
y FMC-25+ se obtienen dados y/o cubos de 20x20 y 25x25.

- Existe en el catalogo de Sammic un limpiador de rejillas para las rejillas
FMC-8D y FMC-10D.

Broca (Q) y Revolvedor (R). CK-45V/48V y CA-4V.
- Broca (Q): Es utilizada exclusivamente para trabajos en col o similares.
Gracias a ella es posible cortar piezas enteras.
- Eje revolvedor(R): Hay que utilizarlo con todos los productos menos la col
y similares.

Expulsor alto y normal (C)
- Expulsor alto: Para corte de productos voluminosos como la col, la coliflor,
el apio y para el rallado de productos como queso, zanahorias...
- Expulsor normal: Resto de cortes.

Accesorio “Cutter”

Mediante el accesorio “Cutter” se puede:

PICAR: Perejil, ajo, cebolla, queso, jamén coci- do, carne cocinada, etc...
SALSAS: Tomate, mayonesa, tartara, alioli, verde, gazpacho, etc...
PURES: Legumbres, verduras, compotas, etc... PASTAS: Gambas, mejillo-
nes, ostras, carne, embutidos, etc...

SOPAS / CREMAS: Marisco, ajo, verduras, legumbres, carne, etc...
MANTEQUILLAS DE SABORES: Ajo, perejil, finas hierbas, anchoas, etc...
En reposteria:

PICAR: Almendras, avellanas, chocolate, pasas, frutas para macedonia, etc...
PREPARAR: Azicar glass, pasta de almendras, batir nata; crema de
chocolate, vainilla, café, fresas y frutas en general, etc...

AFILADO DE CUCHILLAS

ATENCION: Los discos (A), rejillas (B) y el conjunto cuchillas (T) estan
provistos de cuchillas muy afiladas, por tanto hay que manipularlas
cuidadosamente.



Las cuchillas de los discos (A) y del Conjunto Cuchillas (T) se desmontan
facilmente para poder afilarse. Para su afilado emplear siempre piedras
blandas conservando el angulo de corte de la cuchilla.

INCIDENCIAS DE FUNCIONAMIENTO

Estando la maquina preparada para su funcionamiento al pulsar “Marcha”
(A) la maquina no arranca y en el display aparece el mensaje indicativo de
la accion a realizar. Puede que el sensor asociado no se detecte.

- Verificar que todos los componentes estan en posicion.

- Si tras verificar el punto anterior el error persiste, hay algin problema
en alguna de las seguridades. Llamar a un servicio técnico autorizado por
Sammic,S.L.

- No se enciende la pantalla: El cable plano que une la placa de potencia
y la de control se a soltado o dafiado o la placa electrénica de control esta
estropeada.

- Para verificar que el teclado funciona correctamente con algun accesorio
montado, pulsar las teclas y verificar que la placa emite un pitido y el display
reacciona. Si no es asi cambiar el teclado.

- La maquina estaba en marcha y se ha parado sin pulsar ninguna tecla. Si
estando la maquina en marcha sin actuar sobre ningun dispositivo se para
automaticamente a los 30 minutos.

En modo Cortadora de Hortalizas al bajar el pisador (M) el motor no arranca:
- Si se deja el pisador (M) abierto mas de 30 sg es necesario volver a pulsar
“Marcha” (7) para rearmar la cortadora.

- En la CK-35V/38V/45V/48V y CA-3V/4V puede que la tolva esté demasia-
do llena y el pisador (M) no actue sobre el micro. Vaciar parte de la tolva he
intentarlo de nuevo.

- Si el ruido de la CK es excesivo, el disco (A) o el Conjunto Cuchillas (C)
roza en alguna parte. Es probable que los rodamientos del eje principal se
haya deteriorado.

El equipo cuenta con protecciones propias que actian para protegerse y no
danfar partes importantes del mismo. Estas protecciones se representan con el
triangulo rojo (1) y el aro (2) encendidos junto con el texto indicativo. Que apa-
rezcan esas protecciones no indica que el equipo esté dafado, sino que ha
detectado un estado que ha sido programado para que se proteja. Para rese-
tear la proteccion pulsar de nuevo marcha (A). Si el aviso persiste y no permite
funcionar correctamente al equipo, contactar con el servicio autorizado por
SAMMIC. Los avisos que se dan son registrados para poder ser consultados.

Ademas de la funcion FORCE CONTROL que nos permite controlar el
estado del motor, es posible visualizar algunos parametros de la maquina
mientras esta funcionando. Si mantenemos pulsados a la vez las teclas
de subir y bajar, en la parte superior de la pantalla aparecen 4 numeros
que de izquierda a derecha nos indican: Intensidad del motor, potencia del
motor, temperatura del modulo de IGBTs y la temperatura en el interior de
la maquina.

Intensidad motor: Decimas de Amperio.

Potencia motor: W

Temperature IGBT: °C

Temperatura interior: °C

Si alguna de las alarmas persiste o se sobrepasan los valores indicados en
el manual, verificar y valorar si el trabajo que se esta realizando es propor-
cinado e intentar adecuarlo en fuerza y periodo de reposo para tener los
parametros dentro de margenes y no hacer saltar las protecciones. Si se
estima que es una anomalia de la maquina contactar con el servicio técnico
autorizado por Sammic.

AJUSTES INICIALES

Puede cambiar los siguientes parametros en la maquina:

1- Idioma

2- Mantener velocidad cutter: si esta activo, la velocidad inicial del cutter sera
aquel que utilizo la ultima vez.

3- Mantener FORCE CONTROL: FORCE CONTROL esta siempre activo.
4- Mantener tiempo de programa: el cambio de tiempo de un programa es
permanente.

5- Programas (ver apartado “programas”).

6- Parametros de fabrica: resetea la maquina para volver a los parametros
de fabrica.

Para modificar estos parametros:

- Conecte la maquina y, en los primeros tres segundos, mantener pulsado
el botén PULSE (15).

- Utilice las teclas de SUBIR (11) o BAJAR (12) para moverse entre difer-
entes parametros y elija aquel que quiere cambiar con el botén MARCHA
(14). Si se equivoca, pulse una vez el botén PULSE (15) para volver al
nivel anterior.

- En el siguiente nivel, utilice las teclas de SUBIR (11) o BAJAR (12) para
moverse entre diferentes valores y confirme con el botén MARCHA (14). Al
aceptar el cambio, vuelve al nivel anterior. Si se equivoca, pulse una vez el
botén PULSE (15) para volver al nivel anterior.

Para salir de los parametros pulse el boton PULSE (15).

CAMBIO DE IDIOMA

- Conecte la maquina y mantenga pulsado el botén PULSE (15) durante los
primeros 3 segundos.

- Seleccione IDIOMA con el boton MARCHA (14).

- Escoja el idioma mediante las teclas de subir (11) o bajar (12) y seleccione-
lo con el botén MARCHA (14).

- Pulse el botén PULSE (15) dos veces para hacer el cambio.

CONTADORES DE LA MAQUINA

Conecte la maquina y mantenga pulsado el botén MARCHA (14) en los prim-
eros 3 segundos: accedera a los contadores que van registrando el nivel de
uso de la maquina. Pulsando subir (11) y bajar (12) ira viendo:

0 HPOW: horas conectado a alimentacion.

1 HCUT: horas motor en marcha modo cutter.

2 HCOR: horas motor en marcha modo cortadora hortalizas.

3 NARR: nimero de arranques del motor.

4 NMTERM: nimero de maniobras térmicos del motor.

5 NMCIER: nimero de maniobras de cierre de bayoneta.

6 NMTAPA: niumero de maniobras de la tapa cortadora de hortalizas.

7 NMPCA: numero de maniobras del pisador de la cortadora de hortalizas
y la tapa del cutter.

Para resetear los contadores mantenga pulsado el pulsador de marcha/
parada durante 3 segundos.

TEMPORIZADOR (13): enciende todos los iconos de la pantalla.

BAJAR (12): aparece la version de la placa.

SUBIR (11): aparece la version del programa.




PROGRAMA

CREAR UN PROGRAMA NUEVO

- Desenchufe la maquina y espere 20 segundos antes de volver a enchufar.
- Enchufe la maquina y, antes de que pasen 3 segundos, mantener pulsado
el botéon PULSE (15) con lo cual accede al menu de los parametros.
- Utilice las teclas de SUBIR (11) hasta llegar al parametro PROGRAMAS vy
pulse el boton MARCHA (14) para acceder a la creacion o modificacion de
un programa.
- Los programas se denominan C1, C2, C3... llegando a poder configurar
hasta 9 programas (C9). Utilice las teclas de SUBIR (11) o BAJAR (12) para
localizar el programa que desea crear o modificar (C1, C2, C3...).
- Una vez localizado el programa pulse el botén MARCHA (14) para empezar
a madificarlo.
- Una vez accedido a la configuracion del programa:

- La pantalla muestra en la parte superior izquierda el nombre del programa

(C1, C2, C3...) y la fase (1,2,3..) que estéa configurando.

- Para configurar una fase pulse el boton MARCHA (14).

» Encuentre la funcién que desee programar (velocidad, pulse, ...) con los
botones SUBIR (11) Y BAJAR (12). Acceda a la funcion escogida con el
botén de MARCHA (14). La maquina dispone de las siguientes funciones:
» VELOCIDAD. Seleccione una velocidad y el tiempo en la que estara

en marcha:

» Con los botones de SUBIR (11) Y BAJAR (12) seleccione la velo-
cidad de trabajo (estara parpadeando) y pulse el boton MARCHA
(14) para fijarlo.

» Determine el tiempo que trabajara a esa velocidad (estara par-
padeando). Utilice los botones de SUBIR (11) y BAJAR (12) para
modificar el tiempo y el boton de MARCHA (14) para fijarlo.

* Ha terminado la configuracion de la funcion. Pulse MARCHA (14)
para empezar a definir la siguiente fase (1,2,3...).

» PULSE. Seleccione la cantidad de pulsos (ciclos de 1 segundo en
marcha) a realizar.

* El nimero de pulsos aparecera parpadeando. Use los botones de
SUBIR (11) y BAJAR (12) para determinar los pulsos a realizar y el
boton MARCHA (14) para fijarlo.

» Ha terminado la configuracién de la funcién. Pulse MARCHA (14)
para empezar a definir la siguiente fase (1,2,3...).
* REPOSO. La maquina estara parada el tiempo que le indique.

* En la pantalla aparecera un tiempo parpadeando. Use los botones
de SUBIR (11) y BAJAR (12) para determinar el tiempo de parada y
el botén MARCHA (14) para fijarlo.

 Ha terminado la funcion. Pulse MARCHA (14) para empezar a definir
la siguiente fase (1,2,3...)

* PAUSA. La maquina estara parada hasta que el usuario pulse el boton

MARCHA (14).

» Ha terminado la funcién. Pulsa MARCHA (14) para empezar a
definir la siguiente fase (1,2,3...).
* FIN. Cierra el programa.

¢ Para finalizar el programa:
» Configure la ultima fase del programa y escoja la funcién FIN.
» Si desea salir de la configuracion de los parametros de maquina, pulse el
botén PULSE (15) dos veces hasta que aparezca el simbolo SAMMIC.

» Para acceder al nuevo programa:
» Se puede acceder al nuevo programa con las flechas 12 (BAJAR).
Estara configurado con el nombre que ha escogido (C1, C2, C3...).
Para ejecutar el programa debe de pulsar el botén MARCHA (14).
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- Desenchufe la maquina y espere 20 segundos antes de volver a enchufar.
- Enchufe la méaquina ,y antes de que pasen 3 segundos, mantenga pulsado
el boton PULSE (15) con lo cual accede al menu de los parametros.
- Use las teclas de SUBIR (11) hasta llegar al parametro PROGRAMAS y
pulse el boton MARCHA (14) para acceder a la creaciéon o modificaciéon de
un programa.
- Utilice las teclas de SUBIR (11) o BAJAR (12) para localizar el programa
que desea borrar (C1, C2, C3...).
- Una vez localizado el programa pulse el boton MARCHA (14).
- Una vez accedido a la configuracion del programa:
* La pantalla nos muestra, en la parte superior izquierda, el nombre del
programa (C1, C2, C3...) y la fase (1,2,3..) que esta configurando.
« Entre a la configuracion de la fase 1 con el boton MARCHA (14).
* Encuentre la funcion la funcion Fin con los botones SUBIR (11) o BAJAR
(12) y pulse MARCHA (14). Ha borrado el programa correctamente.
- Si desea salir de la configuracion de los parametros de maquina, pulse el
botén PULSE (15) dos veces hasta que aparezca el simbolo SAMMIC.
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CARACTERISTICAS CK-35V /| CK-38V /| CA-3V

Produccion / hora

200/ 375 kg. - 441/ 826.7 Ibs.

Alimentacion eléctrica

230V / 50-60 Hz / 1~ | 120V / 50-60 Hz / 1~

Potencia eléctrica

1500 W -2 HP | 2200 W - 3 HP

Velocidad Variable (rPm)

300 - 3000

Dimensiones externas

-Ancho 389 mm. / 15 5/16”
-Fondo 409 mm./ 16 1/8”
-Alto 565 mm. / 22 3/8”
Peso neto

20 kg. / 55.11 Ibs.
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CARACTERISTICAS CK-45V | CK-48V | CA-4V
Produccién / hora 200/ 375 kg. - 441 / 826.7 Ibs.
Alimentacion eléctrica 230V /50-60 Hz / 1~ | 120V / 50-60 Hz / 1~
Potencia eléctrica 1500 W -2 HP | 2200 W - 3 HP
Velocidad Variable (rPm) 300 - 3000
Dimensiones externas
-Ancho 389 mm. / 15 5/16”
-Fondo 400 mm. / 15 3/4”
-Alto 667 mm. / 26 3/8”
Peso neto 20 kg. / 44 Ibs.
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CK-35V /| CK-45V | KE-5V

387

5164

15

CK-38V / CK-48V | KE-8V

-]

469
1B 29/64

1 5/32

20 318

— |
284 377
11164 14 5/8
CARACTERISTICAS CK-35V /| CK-38V | KE-5V

Produccion / hora

Alimentacion eléctrica

230V /50-60 Hz /1~ | 120V / 50-60 Hz / 1~

Potencia eléctrica

1500 W -2 HP | 2200 W - 3 HP

Velocidad Variable (rPm) 300 - 3000
Capacidad cuba 51./54/32 qt.
Dimensiones cuba 3240 x 150h

Dimensiones externas
-Ancho

389 mm. / 15 5/16”

-Fondo 400 mm. / 15 3/4”
-Alto 667 mm. / 26 3/8”
Peso neto 20 kg. / 44 Ibs.
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FIG 1

FIG 4 - Technical description

1 - Informative text

2 - Time display. Cutter mode only.

3 - SensoForce motor display

4 - Reverse rotation activated. Cutter mode only.

5 - Detection of cutter head and shaft rotation. Cutter mode only.

6 - Time display. Cutter mode only.

7 - Detection of cutter head and shaft rotation. Cutter mode only

8 - Speed level and associated RPM
9 - Pause
10 - Alert and error indicator

FIG 2

Function Initial settings

13 Cutter mode. Timer activation Screen display

11+12 | Real-time parameter display.

14 Motor ON / Motor OFF

Cutter mode. Motor ON while
15 Select language
pressed

Cutter mode. Activate reverse

motor rotation

16 ) Counter display
Cutter mode. Pressing for 3 sec

accesses SensoForce function

FIG 3 - Technical description

A - Disk

B - Screen

C - Ejector

D - Keyboard

E - Lid

F - Lower lid

G - Evacuation outlet

H - Base

| - Lid closure

J - Articulated removable lid
K - Standard hopper

L - Cylindrical hopper and round mallet
M - Plunger

N - Removable pin

O - Removable pin

Y - Bayonet

Z - Bayonet closed

AA - Bayonet open
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A - Disk

B - Screen

C - Ejector

D - Keyboard

E - Lid

F - Lower lid

G - Evacuation outlet

H - Base

| - Lid closure

J - Articulated removable lid
K - Standard hopper

L - Cylindrical hopper and round mallet
M - Plunger

O - Removable pin

P - Bit key and disk protector
Q - Drill bit

R - Disk protector

FIG 5 - Technical description

D - Keyboard

F - Lower lid

H - Base

S - Pressure pot

T - Blade

U - Pressure pot lid
V - Mixer crank

W - Pot lid gasket
X - Mixer

Y - Bayonet

Z - Bayonet closed
AA - Bayonet open



Translation of the original instructions

This manual describes the installation, operation and maintenance of the
CK-35/38V and CK- 45/48V, CA-3V/4V and KE-5V/8V.

Each machine is identified as follows:

- Name and address of the manufacturer: SAMMIC S.L - Basarte 1 Azkoitia.
Gipuzkoa (SPAIN).

- Machine model and serial number.

- Approval marks.

- The serial number and all the information regarding the current legislation
under which this appliance was manufactured is indicated on the guarantee
card and in the declaration of conformity.

NOTE: The 120V models have been approved under the safety standard
UL-763 and hygiene and materials standard ANSI NSF-8.

IMPORTANT OBSERVATIONS

- Read and follow these instructions attentively to
reduce the risk of accidents (short circuits, injuries
or fires, etc.), to get the best performances from the
machine and to ensure proper maintenance of the
same. Keep the instructions and ensure that all users
of the machine read them before use. Also keep the
guarantee card and the declaration of conformity.

- Since they are fitted with very sharp blades it is
important to handle the disks (A), grids (B) and blade
assembly (T) with great care during unpacking, use
and cleaning of the machine and its parts. The use of
safety gloves is recommended.

- This machine is for supervised use. Never leave the
machine running without supervision.

- Clean the food contact area with lukewarm soapy
water, rinse and allow to dry before using the machine
for the first time.

- The machine must be unplugged from the mains at
the end of each operation and before any intervention
to change tools or heads, cleaning, review or repair.

- This machine is not designed for use by people
(including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lacking the necessary experience
or knowledge unless they have received supervision or
instructions from a health and safety expert. Children
should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

- The models cited in the manual have been designed
for use in hotels, restaurants, catering and retail
establishments but should never be used for continuous
industrial manufacturing.

- The manufacturer is not responsible when the
product is used incorrectly or differently than the use
mentioned above. Such as, sanitary use, chemical
use, use in explosive atmospheres...

PLACEMENT

It is recommended to place the machine at a comfortable height on a stable
surface that does not act as a sounding board. Place the collector under the
food outlet. The machine is not secured and can be moved easily.

ELECTRICAL CONNECTION

IMPORTANT! THE EARTH CONNECTION IS OBLIGATORY. DANGER
OF ELECTROCUTION.

Check that the machine's electrical specifications match the mains power
supply.

The unit is designed for a 230 V 50-60 Hz single-phase or 120 V 50-60 Hz
single phase power supply.

Prepare a wall-mounted socket with a general cut-out switch, differential
and magneto-thermal 2-pole protection (13 to 20 A) with its associated plug.
Place a general switch or the plug in a visibly accessible place to disconnect
the machine.

The variable frequency drive is fitted with a filter to derive the disturbances
to earth. For this reason, the differential residual current circuit breaker may
act unexpectedly. It is advisable to use a suitable residual current device
or a super immunised RCD for this machine. The machine is also fitted
with an external screw for connection to an equipotential earth connection
system (1).

INSTRUCTIONS FOR USE

- Do not allow convenience or familiarity with the product (due to using it
repeatedly) to take the place of strict compliance with the safety standards.
Stay alert, pay attention to what you are doing and use common sense when
operating the unit

- Do not use the machine while you are tired or under the influence of drugs,
alcohol or medication. You may suffer personal injury or material damage if
you use the tool in an unsafe or incorrect manner.

- NEVER open the lid before the motor has completely stopped.

- NEVER attempt to bypass the blocking or safety systems.

- NEVER put your hand in the food outlet or the feeding hoppers.

- Only insert foodstuffs (never objects) into the hoppers.

- NEVER use external objects to guide the ingredients in the feeding hoppers
or outlets.

- The machine must not be overloaded.

- Refrain from exerting excessive pressure with the plungers as this may
damage the product and overload the motor.

- 30-minute working periods with 10-minute breaks are recommended.

CLEANING

- Disassemble and clean the machine at the end of each day or each time
you change the product or accessory.

- All components in contact with the food must be cleaned immediately after
use using hot water and a food-safe detergent. Then rinse with abundant hot
water and disinfect using an ethyl alcohol-soaked cloth (90°).

- DO NOT use abrasive detergents (nitric acid, neat bleach, etc.) or non-
stainless steel scourers or scrubbers. They may cause the machine to rust.
- The removable parts of the CK and CA should not be washed in a
dishwasher. The detergents can damage the surface finish.

- DO NOT clean the outside of the machine with a direct stream of water. Use
a damp cloth and any common detergent for cleaning.
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MAINTENANCE

- Check that the appliance’s safety devices are working correctly before every
use. Call the SAMMIC authorised technical service if you detect any anomaly.
- Check the condition of the drive shaft seal weekly to preserve the
watertightness of this area. Installing a new seal is recommended every time
the drive shaft is loosened for maintenance.

- If the power cable is damaged, a new one must be installed before the
machine is used again. Only a SAMMIC authorised technical service may
perform this replacement.

The noise level in operation (according to EN ISO 11201:1995) is less than
70 dB(A) with the machine placed at a height of 1.6 m and a distance of 1 m.
Background noise: 32dB (A).

FUNCTIONS AND OPERATION OF THE
ELECTRONIC CONTROL

ON/OFF (14)

Starts the motor if none of the safety devices impedes it. Pressing a second
time stops the motor.

PULSE (15)

Only in Cutter mode. The motor starts and runs as long as this key is held
down and stops when it is released.

The language selection menu is accessed during the first 3 seconds when
this key is pressed.

REVERSING (16)

Pressing this key in cutter mode for 3 seconds accesses the SENSO
FORCE function. SensoForce enables the user to adjust the level at which
the acoustic alert indicates that the plunger has reached the desired force.
In Cutter mode, pressing this key changes the rotation direction of the motor.
This can be done with the motor running or stopped.

The counters that record the work level of the machine are accesses during
the first 3 seconds when the key is pressed.

INCREASE (11)

Each time the key is pressed the setting on the display increases. The
program version of the power panel appears in the first 3 seconds.

DECREASE (12)

Each time the key is pressed the setting on the display decreases. The
program version of the control panel appears in the first 3 seconds.

TIMER (13)

Only in cutter mode. Pressing activates the countdown function. After
selecting the time, a second press confirms the selection.

OPERATION

Two lines are displayed in the centre of the screen (1) when the machine is
switched on. Icon number 7 (representing a cutting disk) is displayed if the
“Vegetable Cutter” accessory is mounted and Icon number 5 (representing
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a rotor) is displayed if the “Cutter” is mounted. This shows that the control
panel has identified each attachment. The speed level and the associated
RPM are also displayed.

Ten different speeds (1 to 10) and programmes P1, P2 and P3 can be
selected in “Cutter” mode and five different speeds (1 to 5) can be selected
in “Vegetable Cutter” mode.

- Time control: Only available in “Cutter” mode. The countdown time and
automatic shut-down can also be set.

The appropriate informative text will appear on the screen if “Start” is pressed
while any of the safety devices out of position.

START-UP AND GENERAL OPERATION

"Vegetable Cutter” operating mode (CK-35V/38V, CA-3V/8V)

With the machine disconnected from the mains:

- With the bayonet mechanism (Y) open (AA), place the "Vegetable Cutter"
accessory on the motor block so that the three lugs are inserted into the
holes of the quick-lock mechanism. Close (Z) the bayonet mechanism (Y) to
lock the accessory on the motor block.

- The hinged cover (J) on the CK-35V/38V and CK-45V/48V must be fitted
as indicated in the drawings and secured with the pin (O).

- The plunger (M) on the CK-35V/38V must be placed as indicated in the
drawings and secured with the pin (N).

- If you wish to use the tube head with the CK-35V/38V and CK-45V/48V, it
must be placed as indicated in the drawings and secured with the pin (O).

Fitting the disks (A) and grids (B)

- Open the lock (I) and open the hinged lid (J).

- Place the ejector (C) in its housing in the dive shaft.

- The grid (B) is inserted into the cavity in the lower cover (D) when the
process so requires.

- Fit a disk (A) on the drive shaft. To do so, insert the disk (A) onto the drive
shaft and turn it clockwise until it engages with the shaft.

- On the CK-45V/48V and CA-4V, thread the bit (Q) or the mixer (R) -
depending on the product to be cut - onto the drive shaft.

Close (J) and lock (1) the hinged cover.

Start the machine and Icon number 7 (represented by a cutting disk), the
speed level and its associated RPM will be displayed on the screen. The
speed can be adjusted with the motor running or stopped.

Pressing "Run" (7) with the hinged lid (J) closed and the plunger (M) down will
start the motor. Icon 7 will begin to rotate, indicating that the motor is engaged.
The “Pause” icon will be displayed if "Start" (7) is pressed with the motor stopped,
the hinged lid (J) closed and the plunger (M) up, indicating that the plunger must
be lowered. The motor will start up when the plunger (M) is lowered.
The motor will stop if the plunger (M) is raised. The motor re-starts
automatically when the plunger (M) is lowered. The "Start" button (7) must
be pressed again to start the motor if the plunger (M) is kept in the raised
position for more than 30 seconds.
The motor will stop if the hinged lid (J) is opened. The “Start" button (7) must
be pressed again to start the machine once the hinged lid (J) has been closed.
The machine will stop automatically after 30 minutes if it is left running with
the plunger (M) in the lowered position.
An indicative text will appear on the screen if any of the safety devices is out position.

FORCE CONTROL function

- With the motor running, ring 3 on the screen indicates load under which it
is working. When the indicator approaches the red zone, it means that the
motor is nearing overload. This level varies depending on the features of the
product being processed and the force exerted by the plunger.



- An acoustic and visual signal can be configured to warn the user that a
certain level of force has been reached. This is useful to ensure that constant
force is applied to obtain uniform cutting.

- Pressing on the plunger increases the force until the acoustic signal sounds
or the bar can be seen, indicating that the desired level of force has been
reached. Maintain this load without increasing the force to obtain uniform
cutting throughout the process.

- To set the acoustic signal, hold down the reverse rotation button (16) for
3 seconds to access the menu with which to set the load level at which the
acoustic signal will sound. Press the same key 16 again to exit the menu.

Operation with the standard intake hopper (J) and plunger (M).
CK-35V/38V and CA-3V.

- The mallet (L) must be housed and locked in its hole. Rotate it anti-
clockwise to do so.

- Start the machine.

- Raise the plunger (M). The motor will stop.

- Insert the products into the standard hopper (J).

- The motor will start and the cutting process begin once the user begins
to press down on the plunger (M). Feed the product by gently lowering the
plunger (M). Repeat the process as many times as required.

- Press "Stop" (A) once production has finished.

Operation with the standard intake hopper (K) and plunger (M).
CK-45V/48V and CA-4V.

- The mallet (L) must be housed and locked in its hole. Rotate it anti-
clockwise to do so.

- Start the machine.

- Lift the plunger (M) and turn it anti-clockwise to release the food insertion
area of the standard hopper (K). The plunger (M) can be left resting on the
plunger support (M). The motor will stop.

- Insert the products into the standard hopper (K).

- The motor starts and the cutting process begins when the plunger (M)
is rotated clockwise. Feed the product by gently lowering the plunger (M).
Repeat the process as many times as required.

- Press “Stop” (4) to finish.

Operation with cylindrical hopper (L). CK-35V/38V, CK-45V/48V and
CA-3V/4V.

This @ 55 mm hopper is used to cut long, cylinder-shaped vegetables such
as carrots, endives, cucumber, etc.

- Start the machine.

- Release the mallet (L) by rotating it clockwise.

- Insert the products through the hole and push them gently with the “Mallet”
(L). Repeat the process as many times as required.

- Press "Stop" (A) once production has finished.

IMPORTANT: Leave the mallet (L) inside the cylindrical hopper when
the latter is not in use.

Operation of the CK-35V/38V, CK- 45V/48V and CA-3V/4V with tube
head.

- The tube head is must be mounted and locked in place.

- Start the machine.

- Insert the products through the upper holes in the tube head. The cutter will
stop automatically after working for 30 minutes. To continue, press “Start” again.
- Press “Stop” (4) to finish.

"Cutter” operating mode. (CK-35V/38V, CK- 45V/48V and KE-5V/8V):
With the machine disconnected from the mains:
With the bayonet mechanism (Y) open (AA), place the "Cutter" accessory

on the motor block so that the three lugs are inserted into the holes of the
quick-lock mechanism. The handle must be placed just above the keypad
for the machine to operate. Close (Z) the bayonet mechanism (Y) to lock the
accessory on the motor block.

Fit the "Blade assembly" (T) and close the lid (U) by turning it anticlockwise
until it is engaged and locked. The lid (B) has a hole through which to feed
the product while the machine is operating and a scraper which, when
rotated, stirs the contents of the vessel (S) so that they are processed more
evenly.

When the machine is switched on the screen will display Icon No. 5
(represented by the rotor) together with the speed level and the associated
RPM. The speed can be adjusted with the motor running or stopped.

The motor starts when the “Start” key (A) is pressed and will run until the
same key is pressed again or the PULSE B key is held down. It also starts
and runs while the PULSE B key is held down. The icon rotates while the
motor is running.

The motor rotation direction can be reversed by pressing the C key, either
with the motor running or stopped. The associated icon appears on the
screen and the speed level is represented by the "-" sign, indicating reverse.
With the motor running the icon then rotates in the opposite direction.

Each time the bowl is fitted (with each new process) and the motor starts, a
counter appears that counts the duration of the process. This time is reset
only when the bowl is removed.

The countdown time can be set by pressing the CLOCK "D" key when
fitting the bowl. Accept by pressing the same key again or starting the
motor. The countdown will then start. The timer has an associated indicator
circle (2) that provides a visual reference of the time remaining until the end
of the process. When the time reaches zero the motor stops and a “beep”
is emitted.

FORCE CONTROL function

With the motor running, ring 3 on the screen indicates load under which it
is working. When the indicator approaches the red zone, it means that the
motor is nearing overload. This level varies depending on the features of the
product being processed.

Dedicated programmes

With the motor stopped, press the DOWN button (12) until you reach
the dedicated programmes P1 (dense texture), P2 (light texture), and P3
(pulses). P1 and P2 are automatic programmes used to obtain a fine and
consistent grind. The pre-set time can be changed by pressing the TIME
button (13) (when the motor is stopped). P3 is a program of pulses, and it is
possible to change the number of pulses produced with the button TIME (13).
Press the START button (14) to start it up.

P1 (dense texture) for banana-type products.

P2 (light texture) for tomato-type products.

CLEANING

Cleaning of the "Vegetable Cutter" accessory CK-35V/38V, CK- 45V/48V
and CA-3V/4V:

- Release the lock (1) and open the hinged cover (J).

- On the CK-45V/48V and CA-4V, holding the disk (A) with your hand without
touching the blades, use the key (P) supplied with the machine to remove the
bit (Q) or the mixer (R), unscrewing it anticlockwise.

- Remove the disk (A) by turning it clockwise and carefully pulling it upwards.
Remove the grid (B) and the ejector (C).

- In the CK-35V/38V and CA-3V the plunger (M) and hinged lid (J) can be
dismantled for cleaning. The pins (N and O) must be removed to do so.
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WARNING: To be able to remove the products embedded in the grids
(B), simply tap them in the cutting direction with an elongated potato or
a whole carrot. This prevents damaging the grid (B). Take care with the
edge of the grid (B). Never use hard objects to tap the grid (B).

There is also a grid cleaner in the Sammic catalogue for the FMC-8D and
FMC-10D grids.

The SH grater disks are designed so that the plate can be separated from
the frame for cleaning.

Cleaning the "Cutter" accessory (CK-35V/38V, CK-45V/48V and KE-5V/8V):

- Pour hot water and detergent into the pot and switch the machine on to
soften the residue if the fouling is dry and adheres to the pot and the blades.
- To avoid splashes, once the product has been processed, remove the lid
(U), place the bayonet safety mechanism (Y) in the open position (AA) and
remove the pot (S) with the blade inside (T).
- The mixer (V+X) can be removed from the lid (U). Holding the mixer (X) in
place, tighten and turn the mixer crank (V) to do so. The mixer and the mixer
crank can be separated once these operations have been performed. To
reassemble the mixer, insert the mixer (X) into the lid (U) again and the mixer
crank (V) into the mixer (X). Push the mixer (X) and the mixer crank (V) against
the lid and turn the mixer crank (X) until it reaches the end stop. Separate the
mixer (X) and the mixer crank (V) once these actions have been performed.

Cleaning the CK motor block:

The outside of the machine must NEVER be cleaned with a direct jet of
water. Use a damp cloth and any common detergent for cleaning. DO NOT
use abrasive detergents (nitric acid, neat bleach, etc.) or non-stainless steel
scourers or scrubbers.

“Vegetable Cutter” attachment: Operation of disks (A) and grids (B)

- Disks (A):

- Use disks (A) FC-1+ and FC-2+ to cut potatoes chips or thin 1 and 2-mm slices.
- Disks (A) from FC-3D to FC-25+ to obtain 3 to 25-mm slices of potatoes,
carrots, beet, cabbage, cucumber, zucchini, onions, radishes, etc.

- Disks (A) with curved blade for soft products, FCC-2+, FCC-3+ and FCC-5+
to cut tomato, orange, lemon, banana, apple, etc into slices.

- SH-type grater disks (A) 2-7 mm to shred vegetables and grate cheese,
bread, nuts, almonds, etc.

Discs FCE-2, FCE-4 and FCE-8 to cut potato "matchsticks” and carrot,
celery, beetroot strips, etc.

- Disks (A) SH-1 and SH-8 to grate bread, cheese, chocolate, etc.

- Disks (A) and grids (B). Possible combinations:

- Disks (A) FC-6D, FC-8D, FC-10D combined with grids (B) FFC-8+ and
FFC-10+ to obtain chip-style potatoes.

- Disks (A) FC-3D, FC-6D, FC-8D, FC-10D and FC-

14D combined with grids (B) FMC-8D, FMC-10D and FMC-14D to 3 to
14-mm cubes of potatoes to make tortillas or of vegetables and fruit for fruit
salad, Russian salad, etc.

- Disks (A) FC-20+ and FC-25+ combined with grids (B) FMC-20+ and FMC-
25+ make 20x20 and 25x25 cubes.

- There is a grid cleaner for the FMC-8D and FMC-10D grids in the Sammic
catalogue.
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Bit (Q) and Mixer (R). CK-45V/48V and CA-4V.

- Bit (Q): It is only used when working with cabbage and similar vegetables.
It is used to cut whole pieces.

- Mixer shaft (R): It must be used with all food except cabbage and similar
vegetables.

High and standard ejector (C).

- High ejector: For cutting bulky products such as cabbage, cauliflower,
celery and for grated products such as cheese, carrots, etc.

- Standard ejector: For all other cutting jobs.

“Cutter” attachment.

Using the "Cutter" accessory you can:

CHOP: Parsley, garlic, onion, cheese, cooked ham, cooked meat, etc.
SAUCES: Tomato, mayonnaise, tartar, garlic mayonnaise, green sauce,
gazpacho, etc.

PUREES: Pulses, vegetables, spreads, etc. PASTA: Prawns, mussels,
oysters, meat, sausages, etc.

SOUPS / CREMES: Seafood, garlic, vegetables, legumes, meat, etc.
FLAVOURED BUTTER: Garlic, parsley, fine herbs, anchovies, etc.

Cakes, desserts and pastry:

CHOP: Almonds, hazelnuts, chocolate, raisins, fruit for fruit salad, etc.
PREPARE: Powdered sugar, almond paste, whip cream; creamed chocolate,
vanilla, coffee, strawberries and fruit in general, etc.

SHARPENING THE BLADES

WARNING: The discs (A), grids (B) and blade assembly (T) have very
sharp edges and must be handled with extreme care.

The disc blades (A) and blade assembly (T) can be removed easily for
sharpening. Always use soft stone to avoid damaging the blades’ cutting angle.

TROUBLESHOOTING

The machine fails to start on pressing "Start" (A) when it is ready for
operation and the message indicating the action to be performed appears
on the display. The associated sensor may not be working.

- Check that all of the components are in position.

- There is a problem with one of the safety devices if the problem persists.
Call a SAMMIC authorised technical service.

- The screen fails to turn on: The flat cable that connects the power and
control boards is loose or damaged or the electronic control panel is faulty.
- To verify that the keypad is working properly, press the keys with an
accessory fitted and verify that the plate emits a beep and the display is
activated. Otherwise, change the keyboard.

- The machine was running and stopped without any key being pressed.
If the machine is running it will stop automatically after 30 minutes without
human intervention.

In the Vegetable Cutting mode the motor will not start when the plunger (M)
is in the lowered position.

- Press "Start" (7) again to reset the cutter IF the plunger (M) is left open for
more than 30 seconds.

- On the CK-35V/38V/45V/48V and CA-3V/4V the hopper may be too full
and the plunger (M) may not activate the microswitch. Reduce the amount
of product in the hopper and try again.

- The disk (A) or the blade assembly (C) may be rubbing on another part if the
machine is excessively noisy. The main shaft bearings have probably deteriorated.



The unit has its own protection devices that are activated when damage
to important components is likely. These protections are represented by
a red triangle (1) and a circle (2) lit simultaneously with the explanatory
text. Display of these indicators does not mean that the equipment has
been damaged but it has detected a status that triggers the programmed
protection. Press Start (A) again to reset the protection system. Contact the
authorised SAMMIC technical service if the alert persists and does not permit
normal operation of the machine. These alerts are recorded in a log that can
be consulted.

In addition to the FORCE CONTROL function that enables users to monitor
the status of the motor, it is also possible to display some of the machine’s
parameters while it is running. Pressing and holding the up and down keys
simultaneously will display four numbers that indicate the following (from left
to right): Motor intensity, motor power, IGBT module temperature and the
internal temperature of the machine.

Motor intensity: Tenths of an Ampere
Motor power: W

IGBT temperature: °C

Internal temperature: °C

If any of the alerts persists or if the values indicated in the manual are
exceeded, check and asses if the work being done is proportional and try
to adjust it in load and rest period to keep the parameters within the proper
ranges to avoid tripping the protections. If you consider that the machine is
at fault, contact Sammic’s authorised technical service.

INITIAL SETTINGS

The following parameters can be changed on the machine:

1- Language

2- Maintain cutter speed: If enabled, the initial cutter speed will be the one
used last time.

3- Maintain FORCE CONTROL: FORCE CONTROL is always active.

4- Maintain programme time: the change of time of a programme is perma-
nent.

5- Programmes (see section “Programmes”).

6- Factory settings: reset the machine to return it to its factory settings.

To change these settings:

- Switch on the machine and keep the PULSE button (15) pressed during
the first three seconds.

- Use the UP (11) or DOWN (12) buttons to move from one setting to another
and choose the one you want to change with the START button (14). If you
make a mistake, push the PULSE button (15) once to return to the previous
level.

- On the next level, use the UP (11) or DOWN (12) buttons to move from one
value to another and confirm with the START button (14). By accepting the
change, the machine returns to the previous level. If you make a mistake,
push the PULSE button (15) once to return to the previous level.

To exit the settings, push the PULSE button (15)..

CHANGE OF LANGUAGE

- Switch on the machine and keep the PULSE button (15) pressed during
the first three seconds.

- Select LANGUAGE with the START button (14).

- Select the language using the UP (11) or DOWN (12) keys and select it with
the START button (14).

- Press the PULSE button (15) twice to make the change.

MACHINE COUNTERS

Switch on the machine and keep the START button (14) pressed during
the first three seconds: this will access the counters that record the level of
machine usage. Pressing UP (11) and DOWN (12) displays the following::
0 HPOW: Hours connected to the power supply.

1 HCUT: Hours with the motor running in Cutter mode.

2 HCOR: Hours with the motor running in Vegetable Cutting mode.

3 NARR: Number of motor starts.

4 NMTERM: Number of thermal manoeuvres of the motor

5 NMCIER: Number of bayonet closing manoeuvres.

6 NMTAPA: Number of manoeuvres of the vegetable cutting lid.

7 NMPCA: Number of manoeuvres of the vegetable cutter plunger and the
cutter lid.

Press and hold the Start/Stop button for 3 seconds to reset the counters.
TIMER (13): Turns on all the icons on the screen.

BAJAR (12) The panel version is shown.

SUBIR (11) The program version is shown.

PROGRAMMES
CREATE A NEW PROGRAM

- Unplug the machine and wait 20 seconds before reconnecting.
- Plug in the machine and, within 3 seconds, press and hold the PULSE
button (15), which accesses the parameters menu.
- Use the UP keys (11) until you reach the PROGRAMMES parameter and
press the START button (14) to access the creation or modification of a
program.
- The programmes are called C1, C2, C3... and up to 9 programs can be
configured (C9). Use the UP (11) or DOWN (12) keys to locate the program
you want to create or modify (C1, C2, C3...).
- Once the program is located, press the START button (14) to start mod-
ifying it.
- Once you have accessed the program configuration:

- The screen shows in the upper left the name of the program (C1, C2,

C3...) and the phase (1.2,3..) you are configuring.

- To configure a phase press the START button (14).

« Find the function you want to programme (speed, pulse, ...) with the
UP (11) and DOWN (12) buttons. Access the selected function with the
START button (14). The machine has the following functions:

* SPEED. Select a speed and the time it will be running:
* Use the UP (11) and DOWN (12) buttons to select the working
speed (it will be flashing) and press the START button (14) to set it.
+ Determine how long you will work at that speed (it will be flashing).
Use the UP (11) and DOWN (12) buttons to change the time and
the START button (14) to set it.
* The configuration of the function has concluded. Press START (14)
to start defining the next phase (1.2,3...).
* PULSE. Select the number of pulses (one second cycles while run-
ning) to be performed.
* The number of pulses will appear flashing. Use the UP (11) and
DOWN (12) buttons to determine the pulses to be realized and the
START button (14) to set it.
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* The configuration of the function has concluded. Press START (14)
to start defining the next phase (1.2,3...).

* REST. The machine will be stopped for the time you indicate.

« A flashing time will appear on the display. Use the UP (11) and
DOWN (12) buttons to determine the stop time and the START
button (14) to set it.

« The function is finished. Press START (14) to start defining the next
phase (1.2,3...)

* PAUSE The machine will be stopped until the user presses the

START button (14).

» The function is finished. Press START (14) to start defining the
next phase (1.2,3...).
* END Closes the program.

* To end the program:
» Configure the last phase of the program and choose the END function.
« If you want to exit the machine parameter configuration, push the
PULSE (15) twice until the SAMMIC symbol appears.

* To access the new program:
» The new program can be accessed with the (DOWN) arrows 12. It
will be configured with the chosen name (C1, C2, C3...). To run the
program, press the START button (14).

DELETE A PROGRAM (C1, C2, C3,...)

- Unplug the machine and wait 20 seconds before reconnecting.
- Plug in the machine , and within 3 seconds, press and hold the PULSE
button (15), which accesses the parameters menu.
- Use the UP keys (11) until the PROGRAMMES parameter is reached,
then press the START button (14) to access the creation or modification
of a programme.
- Use the UP (11) or DOWN (12) keys to locate the programme you want
to delete (C1, C2, C3...).
- Once the programme is located, press the START button (14).
- Once you have accessed the programme configuration:
» The screen shows us, in the upper left, the name of the program (C1,
C2, C3...) and the phase (1.2,3..) that you are configuring.
* Enter the stage 1 configuration with the START button (14).
* Find the End function using the UP (11) or DOWN (12) buttons and
press START (14). You have successfully deleted the program.
- If you want to exit the machine parameter configuration, push the PULSE
button (15) twice until the SAMMIC symbol appears.
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CK-35V/-38V and CA-3V.
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PROPERTIES CK-35V/-38V and CA-3V.

QOutput / hour

200/ 375 kg. - 441/ 826.7 Ibs.

Electrical power supply

230V / 50-60 Hz / 1~ | 120V / 50-60 Hz / 1~

Electric power

1500 W -2 HP | 2200 W - 3 HP

Variable speed (rPm)

300 - 3000

External dimensions

-Witdth 389 mm. / 15 5/16”
- Depth 409 mm. /16 1/8”
- Heigth 565 mm. / 22 3/8”
Net weight 20 kg. / 55.11 Ibs.
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CK-45V | CK-48V | CA-4V
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PROPERTIES CK-45V | CK-48V | CA-4V
Output / hour 200/ 375 kg. - 441 / 826.7 Ibs.
Electrical power supply 230V /50-60 Hz / 1~ | 120V / 50-60 Hz / 1~
Electric power 1500 W -2 HP | 2200 W - 3 HP
Variable speed (rPm) 300 - 3000
External dimensions
- Witdth 389 mm. / 15 5/16”
- Depth 400 mm. / 15 3/4”
- Heigth 667 mm. / 26 3/8”
Net weight 20 kg. / 44 Ibs.
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CK-35V /| CK-45V | KE-5V
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PROPERTIES CK-35V /| CK-38V | KE-5V

Output / hour

Electrical power supply

230V /50-60 Hz /1~ | 120V / 50-60 Hz / 1~

Electric power

1500 W -2 HP | 2200 W - 3 HP

Variable speed (rPm) 300 - 3000
Tank capacity 5L/54/32 qt.
Tank dimensions 3240 x 150h

External dimensions
-Witdth
- Depth
- Heigth

389 mm. / 15 5/16”
400 mm. / 15 3/4”
667 mm. / 26 3/8”

Net weight

20 kg. / 44 Ibs.
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ABB. 1

ABB. 4 - Technische Beschreibung

1 - Hinweistext

2 - Zeitdarstellung. Nur im Cutter-Modus.

3 - Darstellung SensoForce-Motro.

4 - Umkehrbetrieb aktiviert. Nur im Cutter-Modus.

5 - Erkennung des Cutter-Kopfes und Achsdrehung. Nur im Cutter-

Modus.

6 - Zeit. Nur im Cutter-Modus.

7 - Erkennung Schneidkopf und Achsdrehung. Nur im
Schneidemodus.

8 - Geschwindigkeitsstufe und entsprechende RPM.
9 - Pause.

10 - Warn- und Fehleranzeige.

ABB. 2

Funktion Erste Einstellung

Cutter-Modus. Aktivierung | _. . .
13 ) Bildschirmanzeige
Zeitschaltuhr
11+12 | Echtzeitanzeige der Parameter.

14 Motor ON / Motor OFF

Cutter-Modus. Bei Drtlicken ist der
15 Sprachauswahl
Motor ON.

Cutter-Modus. Aktivierung des
Umkehrbetriebs des Motors.

16 Schneidemodus. 3 s lang driicken,
um auf die Funktion SensoForce

Anzeige der Zahler

zuzugreifen.

ABB. 3 - Technische Beschreibung

A - Scheibe.

B - Gitter.

C - Auswurf.

D - Tastenfeld.

E - Deckel.

F - Untere Abdeckung.

G - Ablauféffnung.

H - Sockel.

| - Deckelverschluss.

J - Abnehmbarer Klappdeckel.
K - Normaler Trichter.

L - Zylindertrichter und Rundstopfer.
M - Andriickvorrichtung.

N - Herausnehmbarer Stift.

O - Herausnehmbarer Stift.

Y - Bajonett.

Z - Geschlossenes Bajonett.
AA - Geoffnetes Bajonett.
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A - Scheibe.

B - Gitter.

C - Auswurf.

D - Tastenfeld.

E - Deckel.

F - Untere Abdeckung.

G - Ablaufoéffnung.

H - Sockel.

| - Deckelverschluss.

J - Abnehmbarer Klappdeckel.

K - Normaler Trichter.

L - Zylindertrichter und Rundstopfer.
M - Andriickvorrichtung.

O - Herausnehmbarer Stift.

P - Spindelschlissel und Scheibenschutz.
Q - Spindel.

R - Scheibenschutz.

ABB. 5 - Technische Beschreibung

D - Tastenfeld.

F - Untere Abdeckung.

H - Sockel.

S - Topf.

T - Messer.

U - Topfdeckel.

V - Handkurbel fur Rihrwerk.
W - Topfdeckeldichtung.

X - Ruhrvorrichtung

Y - Bajonett.

Z - Geschlossenes Bajonett.
AA - Gedffnetes Bajonett.



Ubersetzung der Originalanleitung

Dieses Handbuch beschreibt die Installation, den Betrieb und die Wartung
der Modelle CK-35/38V und CK-45/48V sowie CA-3V/4V und KE-5V/8V.

Jede einzelne Maschine ist mit folgenden Angaben gekennzeichnet:

- Name und Anschrift des Herstellers: SAMMIC S.L - Basarte 1 Azkoitia.
Gipuzkoa (Spanien).

- Geratemodell und Seriennummer.

- Zulassungszeichen.

- Auf dem Garantieschein und in der Konformitatserklarung sind auerdem
die Seriennummer und samtliche Informationen zur geltenden Vorschrift
angegeben, unter welcher dieses Gerat hergestellt wurde.

HINWEIS: Die Modelle mit 120 V wurden unter der Sicherheitsnorm
UL-763 und der Hygiene- und Materialnorm ANSI NSF-8 zugelassen.

WICHTIGE HINWEISE

- Um mogliche Unfalle (Kurzschlisse, Verletzungen,
Brande, etc.) zu reduzieren sowie die beste Leistung
und eine optimale Erhaltung der Maschine zu erreichen,
mussen die nachfolgenden Anweisungen gelesen und
befolgt werden. Bewahren Sie die Anweisungen auf und
achten Sie darauf, dass samtliches Personal diese vor der
Verwendung der Maschine liest. Bewahren Sie aulerdem
den Garantieschein und die Konformitatserklarung auf.

- Scheiben (A), Gitter (B) und Messersatz (T) verfligen
Uber sehr scharfe Messer, die sowohl beim Auspacken
als auch beim Gebrauch und Reinigen der Maschine mit
aulerster Vorsicht behandelt werden missen. Es sollten
widerstandsfahige Handschuhe verwendet werden.

- Diese Maschine ist fir den beaufsichtigten Gebrauch
bestimmt. Der unbeaufsichtigte Betrieb der Maschine
ist streng untersagt.

- Vor der ersten Inbetriebnahme der Maschine missen die
Lebensmittelkontaktmaterialien mit Seifenlauge (lauwarm)
gereinigt, abgespult und trocknen gelassen werden.

- Nach jedem Gebrauch und bevor Schritte zum
Wechseln von Werkzeugen oder Kopfen, Reinigen,
Uberprifen oder Reparieren der Maschine ausgefihrt
werden, ist es zwingend notwendig, die Maschinen
vom Netz zu trennen.

- Dieses Gerat darf weder von Kindern noch von
Personen mit kdrperlichen, sensorischen oder geistigen
Einschrankungen bedient werden oder von Personen,
die nicht Uber die nétige Erfahrung und Qualifikation
verfugen, aulBer letztere wurden in Bezug auf die
Bedienung des Gerates von der flr ihre Sicherheit
verantwortlichen Person Uberwacht und eingewiesen.
Kinder mussen beaufsichtigtwerden, um sicherzustellen,
dass Sie nicht mit der Maschine spielen.

- Die in der Gebrauchsanweisung aufgefiihrten Modelle
wurden fir den Gebrauch in der Gastronomie, im
Catering und Gewerbe konzipiert und sind jedoch nicht
fur eine kontinuierliche industrielle Fertigung bestimmt.
- Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fir Schaden,
die aufgrund von inkorrektem Gebrauch oder anderer
Verwendung als oben genannt erfolgen. wie etwa bei

medizinischer Nutzung, chemischer Nutzung, beim
Einsatz in explosiven Atmospharen usw.

STANDORT

Es wird empfohlen, die Maschine auf einer stabilen Oberflache abzustellen,
die nicht als Resonanzkorper wirkt und Uber eine ausreichende Hohe
verfligt, um ein bequemes und mdglichst ermidungsfreies Arbeiten zu
ermdglichen. Der Auffangbehalter muss unter dem Nahrungsmittelauslass
gestellt werden. Die Maschine wird nicht befestigt und kann leicht an einen
anderen Ort bewegt werden.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

ACHTUNG! ERDUNG IST ZWINGEND ERFORDERLICH. GEFAHR
EINES STROMSCHLAGS.

Vergewissern Sie sich, dass die elektrischen Merkmale des Gerats mit
denen des Stromnetzes Ubereinstimmen.

Dieses Gerat ist fir eine einphasige Spannung von 230 V, 50-60 Hz, bzw.
von 120 V, 50 bis 60 Hz geeignet.

Bereiten Sie eine Wandsteckdose mit allgemeinem Trennschalter,
Fehlerstromschutz und zweipoligem Thermomagnet-Schutzschalter vor
(13 A bis 20 A) sowie den entsprechenden Stecker. Bringen Sie einen
Hauptschalter oder einen diesbeziiglichen Stecker zum Abschalten sichtbar
und zuganglich an der Maschine an.

Der Regler ist mit einem Filter ausgestattet, der die Stérungen zur Erdung
leitet. Aus diesem Grund kann es vorkommen, dass der Fehlerstromschutz der
Installation unbeabsichtigt ausgeldst wird. Es wird empfohlen, fiir die Maschine
eine eigene Fehlerstrom-Schutzeinrichtung oder einen ,superimmunisierten*
FI-Schalter zu verwenden. AuBerdem besitzt die Maschine eine externe
Schraube fiir den Anschluss an ein System (1) mit Erdpotenzial.

VERWENDUNG

Auch wenn Sie bereits bestens mit dem Produkt vertraut sind, ist es
unerlasslich, dass die SicherheitsmalRnahmen strikt eingehalten werden,
Sie bei der Verwendung des Gerats wachsam und aufmerksam sind und
gesunden Menschenverstand walten lassen.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn Sie miide sind oder unter dem Einfluss
von Drogen, Alkohol oder Medikamenten stehen. Wenn Sie das Gerat auf
unsichere oder inkorrekte Weise verwenden, kénnen Sie personliche oder
materielle Schaden erleiden.

- Offnen Sie NIEMALS die Abdeckung, wenn der Motor noch nicht vollstéandig
zum Stillstand gekommen ist.

- Die Verriegelungs- und Sicherheitssysteme dirfen NIEMALS entfernt werden.
- Die Hande dirfen NIEMALS in die Ausgangsoéffnungen oder in die Trichter
zur Beschickung von Lebensmitteln gehalten werden.

- Fuhren Sie ausschlieRlich Lebensmittel (niemals Gegenstande) in die Trichter ein.
- Verwenden Sie NIEMALS externe Hilfsmittel, um die Zutaten in den
Beschickungstrichtern oder Ausgangsoéffnungen zu fuhren.

- Die Maschine darf nicht tUberlastet werden.

- Uben Sie keinen libermaRigen Druck auf die Andriickvorrichtungen an, da
dies das Schneidgut beeintrachtigen und den Motor uberlasten kann.

- Beim Gebrauch der Maschine sollten 30-minltige Betriebsphasen, gefolgt
von 10-minitigen Pausen eingehalten werden.

SAUBERUNG

- Die Maschine muss am Ende eines jeden Tages oder jedes Mal, wenn die
Maschine oder das Zubehor ausgetauscht wird, zerlegt und gereinigt werden.
-Alle Teile, die mit Nahrungsmitteln in Bertihrung kommen, missen unmittelbar
nach ihrem Einsatz mit heilem Wasser und einem Reinigungsmittel, das fur
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den Einsatz mit Nahrungsmitteln geeignet ist, geséubert werden. Nach der
Reinigung mit reichlich heiRem Wasser wird das Gerat mit einem weichen
Tuch, das mit Athylalkohol (90 °) getrénkt ist, desinfiziert.

- ES DURFEN KEINE Scheuermittel (Atzwasser, konzentriertes Bleichmittel
usw.), Scheuerschwamme oder Schaber, die Stahl enthalten, verwendet werden.
Andernfalls kénnte dies eine Oxidation der Maschine zur Folge haben.

- Es wird empfohlen, die zerlegbaren Teile des Modells CK und CA nicht im
Geschirrspler zu waschen. Die Reinigungsmittel kénnten die Oberflache
angreifen.

- Das AuRere der Maschine darf NIEMALS mit einem direkten Wasserstrahl
gereinigt werden. Benutzen Sie zum Reinigen nur ein feuchtes Tuch und ein
normales Putzmittel.

INSTANDHALTUNG

- Vor jedem Gebrauch die Sicherheitsmechanismen der Maschine
Uberprifen. Falls Sie irgendeine UnregelmaRigkeit entdecken, verstandigen
Sie einen von SAMMIC anerkannten Kundendienst.

- Den Zustand des Fangrings der Antriebswelle wochentlich Gberprifen,
um die Dichtheit in diesem Bereich zu gewahrleisten. Immer, wenn die
Antriebswelle zu Wartungszwecken geldst wird, sollte ein neuer Dichtring
eingesetzt werden.

- Wenn sich das Netzkabel in einem schlechten Zustand befindet oder
Beschadigungen aufweist, muss es vor der Weiterverwendung der Maschine
ersetzt werden. Dieser Austausch darf ausschlieBlich von einem von
SAMMIC anerkannten Kundendienst ausgefiihrt werden darf.

- Der Larmpegel der Maschine wahrend des Betriebs (gemalR EN ISO
11201:1995), gemessen in 1,6 m Hohe und 1 m Abstand, betragt 70 dB (A).
Hintergrundgerauschpegel: 32 dB(A).

FUNKTIONEN DER ELEKTRONISCHEN STEUERUNG
UND DEREN VERWENDUNG

START/STOPP (14):

Startet den Motor, wenn alle Sicherheitseinrichtungen dies zulassen. Durch
ein zweites Driicken wird der Motor gestoppt.

DRUCKEN (15):

Nur im Cutter-Modus. Durch Driicken der Taste wird der Motor gestartet und
beim Loslassen der Taste gestoppt.

Das Sprachauswahimenu wird innerhalb der ersten 3 Sekunden nach
Drucken der Taste aufgerufen.

UMKEHRBETRIEB (16):

Wird diese Taste im Schneidmodus 3 Sekunden lang gedriickt, wird die
Funktion SENSO FORCE aufgerufen. Hierbei ist es mdglich, den Pegel fiir
das akustische Signal einzustellen, mit dem signalisiert wird, dass die zu
beaufschlagende Kraft der Andriickvorrichtung erreicht wurde.

Durch Driicken dieser Taste im Cutter-Modus wird die Laufrichtung des
Motors geédndert. Dies kann bei laufendem oder gestopptem Motor erfolgen.
In den ersten 3 Sekunden nach Dricken der Taste werden die Zahler
aufgerufen, mit denen der Betrieb der Maschine erfasst wird.

NACH OBEN (11)

Jeder Tastendruck erhoht den ausgewahlten Wert auf der Anzeige. In den
ersten 3 Sekunden nach Driicken der Taste erscheint die Programmversion
des Leistungsmoduls.
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NACH UNTEN (12)

Jeder Tastendruck verringert den ausgewahlten Wert auf der Anzeige. In den
ersten 3 Sekunden nach Dricken der Taste erscheint die Programmversion
des Steuermoduls.

ZEITSCHALTUHR (13)

Nur im Cutter-Modus. Durch Driicken dieser Taste wird die Restzeitzahlung
aktiviert. Nach der Einstellung wird die Zeit durch ein zweites Driicken bestatigt.

BETRIEB

Beim Einschalten der Maschine zeigt die ,Anzeige* (1) zwei mittlere Striche
(Standby) an. Wird das Zubehoér ,Gemuseschneider montiert, zeigt das
Display das Symbol Nr. 7 (Darstellung einer Schneidscheibe) an. Bei
Verwendung des Zubehors ,Cutter” zeigt das Display das Symbol Nr. 5
(Darstellung eines Rotors) an. Dies weist darauf hin, dass die Steuerkarte
jedes Zubehdr identifiziert hat. Zudem werden die Geschwindigkeit sowie die
entsprechende Stufe und Umdrehungszahl angezeigt.

Im Betriebsmodus ,Cutter* kénnen Sie eine Drehzahlstufe zwischen 1
und 10 und die Programme P1, P2 und P3 auswahlen. Im Betriebsmodus
,Gemuseschneider* kénnen Sie eine Drehzahlstufe zwischen 1 und 5
auswahlen.

- Zeitsteuerung: Diese ist nur im Betriebsmodus ,Cutter* moglich. Es ist
maoglich, die Zeit fir die Restzeitzahlung und fir den automatischen Stopp
der Maschine einzugeben.

- Wenn Start gedriickt wird und sich dabei eines der Sicherheitselemente
nicht in seiner Position befindet, zeigt das Display den entsprechenden
Hinweistext an.

INBETRIEBNAHME ALLGEMEINE FUNKTION

Betriebsmodus ,,Gemiiseschneider“ (CK-35V/38V, CA-3V/8V).

Bei vom Netz getrennter Maschine:

- Montieren Sie das Zubehdr ,Gemduseschneider* bei gedffneter (AA)
Bajonettvorrichtung (Y) auf den Motorblock, sodass die drei Muffen des Zubehérs
in die Offnungen des SchnellschlieRmechanismus gleiten. Schliefen Sie (Z) die
Bajonettvorrichtung (Y), um das Zubehor auf dem Motorblock zu befestigen.

- Bei den Modellen CK-35V/38V, CK-45V/48V ist es notwendig, den
Klappdeckel (J) wie in den Abbildungen angezeigt einzusetzen und sie mit
dem Riegel (O) zu befestigen.

- Beim Modell CK-35V/38V ist es notwendig, die Andriickvorrichtung (M) wie in
den Abbildungen angezeigt zu platzieren und sie mit dem Riegel (N) zu befestigen.
- Sofern Sie das Rohrkopfteil verwenden mochten, ist es bei den Modellen
CK-35V/38V und CK-45V/48V notwendig, es wie in den Abbildungen
angezeigt einzusetzen und es mit dem Riegel (O) zu befestigen.

Einsetzen der Scheibe (A) und der Gitter (B).

- Den Verschluss (1) entriegeln und den Klappdeckel (J) 6ffnen.

- Den Auswurf (C) an den daflr vorgesehenen Platz Antriebswelle einsetzen.
- Das Gitter (B) wird in eine Vertiefung im unteren Deckel (D) eingesetzt,
wenn der Arbeitsgang dies erfordert.

- Setzten Sie eine Scheibe (A) in die Antriebswelle ein. Hierfur setzen Sie die
Scheibe (A) auf die Antriebswelle und drehen sie im Uhrzeigersinn, bis die
Scheibe in die Antriebswelle einrastet.

- Bei den Modellen CK-45V/48V und CA-4V mussen Sie die Spindel (Q)
oder das Ruhrwerk (R) entsprechend dem zu schneidenden Produkt auf die
Antriebswelle schrauben.

- Klappen Sie den Klappdeckel (J) herunter und verriegeln Sie Ihn mit dem
Verschluss (l).

Schalten Sie die Maschine ein, sodass auf dem Display das Symbol Nr. 7
(Darstellung einer Schneidscheibe), die Geschwindigkeit der Stufe und die



jeweilige Drehzahl angezeigt werden. Die Drehzahl kann bei laufendem oder
angehaltenem Motor geandert werden.

Wird bei geschlossenem Klappdeckel (J) und abgesenkter Andriickvorrichtung
(M) die Taste ,Start* (7) gedrickt, wird der Motor gestartet. Das Symbol Nr. 7
beginnt sich zu drehen, um die Bewegung des Motors anzuzeigen.

Wird bei angehaltenem Motor, geschlossenem Klappdeckel (J) und
angehobener Andrickvorrichtung (M) die Taste ,Start* (7) gedriickt,
erscheint das Symbol ,Pause” und eine Meldung mit dem Hinweis, dass die
Andriickvorrichtung abgesenkt werden muss. Sobald die Andriickvorrichtung
(M) nach unten gedrickt wird, startet der Motor.

Wird bei laufendem Motor die Andriickvorrichtung angehoben, wird der
Motor gestoppt. Wird die Andrtckvorrichtung (M) abgesenkt, wird der Motor
erneut automatisch gestartet. Wenn die Andriickvorrichtung (M) innerhalb
von 30 Sekunden nicht nach unten bewegt wurde, muss die Taste ,Start” (7)
erneut gedriickt werden, damit die Maschine startet.

Wenn der Klappdeckel (J) bei laufendem Motor gedffnet wird, stoppt der
Motor. Wird der Klappdeckel (J) geschlossen, muss die Taste ,Start* (7)
nochmals gedriickt werden, damit die Maschine startet.

Wird die Maschine mit abgesenkter Andriickvorrichtung (M) eingeschaltet
gelassen, wird die Maschine nach 30 Minuten automatisch gestoppt.

Wenn Start gedriickt wird und sich dabei eines der Sicherheitselemente
nicht in seiner Position befindet, zeigt das Display den entsprechenden
Hinweistext an.

Funktion FORCE CONTROL:

- Bei laufendem Motor wird anhand von Ring 3 des Displays die verwendete
Leistungsstufe des Motors angezeigt. Wenn sich die Stufe den roten
Positionen nahert, wird angezeigt, dass der Motor Uberlastet wird. Diese
Stufe variiert je nach den Eigenschaften des zu verarbeitenden Produkts und
der zum Absenken der Andruickvorrichtung angewendeten Kraft.

- Ein akustisches und optisches Signal kann programmiert werden, um den
Benutzer dartber zu informieren, dass eine bestimmte Kraftstufe erreicht
wurde. Dies ist nitzlich, um immer die gleiche Kraft aufzubringen und eine
gleichbleibende Schnittqualitat zu erreichen.

- Senken Sie die Andrlickvorrichtung solange ab, bis ein akustisches Signal
darauf hinweist, dass die gewiinschte Kraftstufe erreicht wurde. Diese
Kraftstufe sollte nicht Gberschritten werden, um wahrend des gesamten
Prozesses eine einheitliche Schnittqualitat zu gewahrleisten.

- Um das akustische Signal zu bestimmen, halten Sie die Taste (16) 3
Sekunden lang gedriickt. Dadurch gelangen Sie in das Mend, in dem Sie die
Stufe programmieren kénnen, bei der die Steuerung das akustische Signal
ausgibt. Driicken Sie die gleiche Taste 16 erneut, um das MenU zu verlassen.

Betrieb mit dem normalen Trichter (J) und der Andriickvorrichtung (M).
CK-35V/38V und CA-3V.

- Der Stopfer (L) muss eingesetzt und in seiner Offnung verriegelt sein.
Dadurch dreht er sich im Gegenuhrzeigersinn.

- Schalten Sie den Gemuseschneider ein.

- Heben Sie die Andriickvorrichtung (M) an. Der Motor wird gestoppt.

- Geben Sie nun das Schneidegut in den normalen Trichter (J).

- Wenn man beginnt, die Andrickvorrichtung (M) herunterzudriicken,
startet der Motor und der Schneidevorgang beginnt. Driicken Sie auf das
Schneidegut, indem Sie die Andriickvorrichtung (M) langsam senken.
Wiederholen Sie den Vorgang mehrmals.

- Driicken Sie am Ende des Herstellungsvorgangs ,Stopp® (A).

Betrieb mit dem normalen Eingangstrichter (K) und der
Andriickvorrichtung (M). CK-45V/48V und CA-4V.

- Der Stopfer (L) muss eingesetzt und in seiner Offnung verriegelt sein.
Dadurch dreht er sich im Gegenuhrzeigersinn.

- Schalten Sie den Gemuseschneider ein.

- Heben Sie die Andriickvorrichtung (M) an und drehen Sie sie gegen den
Uhrzeigersinn, um die Zufuhr flr die Lebensmittel des normalen Trichters

(K) frei zu machen. Die Andriickvorrichtung (M) kann mit Hilfe des dafir
vorgesehen Halters (M) gehalten werden. Der Motor hélt nun an.

- Geben Sie nun das Schneidegut in den normalen Trichter (K).

- Wenn Sie nun die Andrickvorrichtung (M) im Uhrzeigersinn drehen,
startet der Motor und der Schneidevorgang beginnt. Driicken Sie auf das
Schneidegut, indem Sie die Andriickvorrichtung (M) langsam senken.
Wiederholen Sie den Vorgang mehrmals.

- Driicken Sie die Ausschalttaste (4), um den Schneidevorgang zu beenden.

Betrieb mit dem zylindrischen Trichter (L). CK- 35V/38V, CK-45V/48V,
CA-3V/4V.

Dieser Trichter mit einem Durchmesser von 55 mm wird eingesetzt, um
das Schneidegut in zylindrische, langliche Stiicke zu schneiden, wie zum
Beispiel Mohren, Chicorée, Gurken usw.

- Schalten Sie den Gemuseschneider ein.

- Entriegeln Sie den Stopfer (L), indem Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen.

- Geben Sie das Schneidegut in die Offnung und driicken Sie es sanft mit
dem ,Stopfer” (L) nach unten. Wiederholen Sie den Vorgang mehrmals.

- Driicken Sie am Ende des Herstellungsvorgangs ,Stopp® (A).

WICHTIG: Verwendet man den zylindrischen Trichter, muss der Stopfer
(L) im Trichter bleiben.

Betrieb der Modelle CK-35V/38V, CK- 45V/48V und CA-3V/4V mit
Rohrkopfteil.

- Es ist notwendig, dass das Rohrkopfteil montiert und blockiert ist.

- Schalten Sie den Gemuseschneider ein.

- Geben Sie das Schneidegut in die oberen Offnungen des Rohrkopfteils.
Nach 30 Minuten schaltet sich der Gemuseschneider automatisch ab. Wenn
Sie weiterarbeiten wollen, driicken Sie nochmals die Einschaltaste.

- Driicken Sie die Ausschalttaste (4), um den Schneidevorgang zu beenden.

Betriebsmodus ,,Cutter”. (CK-35V/38V, CK- 45V/48V und KE-5V/8V):
Bei vom Netz getrennter Maschine:

Montieren Sie das Zubehor ,Cutter” bei gedffneter (AA) Bajonettvorrichtung
(Y) auf den Motorblock, sodass die drei Muffen des Zubehérs in die Offnungen
des SchnellschlieBmechanismus gleiten. Damit die Maschine funktioniert,
muss der Haltegriff korrekt oberhalb des Tastenfeldes angebracht werden.
SchlieRen Sie (Z) die Bajonettvorrichtung (Y), um das Zubehor auf dem
Motorblock zu befestigen.

Montieren Sie die ,Messergruppe” (T) und schlielRen Sie den Verschluss
(U), indem Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis er einrastet.
Der Verschluss (U) ist mit einer Offnung, Uber die das Produkt wéahrend
des Betriebs der Maschine eingefihrt werden kann, sowie mit einer
Schabergruppe ausgestattet, die durch Drehen den Inhalt des Topfes (S)
umrihrt, damit das verarbeitete Gut homogener wird.

Beim Einschalten der Maschine erscheint auf dem Display das Symbol
Nr. 5 (Darstellung des Rotors) mit der Geschwindigkeitsstufe und der
entsprechenden Drehzahl. Die Drehzahl kann bei laufendem oder
angehaltenem Motor gedndert werden.

Der Motor wird gestartet und lauft solange weiter, bis dieselbe Taste erneut
bzw. die Taste PULSE B gedrickt wird. Er wird auch gestartet wahrend die
Taste PULSE B gedriickt gehalten wird.

Bei laufendem Motor dreht das entsprechende Symbol. Durch Driicken
der Taste C — sei es bei gestoppten oder laufendem Motor — wird die
Drehrichtung des Motors geandert. Das zugehodrige Symbol erscheint
auf dem Display und die Geschwindigkeitsstufe wird mit dem ,-* Zeichen
dargestellt, um den Umkehrbetrieb anzuzeigen. Bei laufendem Motor wird
das Symbol in umgekehrte Richtung gedreht.

Jedes Mal, wenn der Kessel platziert (jeder neue Herstellungsprozess) und
der Motor gestartet wird, erscheint ein Zahler, der die Zeit zahlt, die der
Prozess bendtigt. Diese Zeit wird nur durch das Herausnehmen des Kessels
zurlickgesetzt.
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Wenn beim Einsetzen des Kessels die Taste UHR ,D* gedriickt wird, kann die
Restzeit eingestellt werden. Sie wird durch erneutes Driicken derselben Taste
oder durch Starten des Motors — und somit des Restzeitzahlers — bestatigt.
Der Zeitgebung (2) wird ein Ring zugeordnet, der die verbleibenden Zeit bis
zur Fertigstellung des Prozesses visuell anzeigt. Sobald die Zeit abgelaufen
ist, wird der Motor gestoppt und es ertdnt ein Signalton.

Funktion FORCE CONTROL:

Bei laufendem Motor wird anhand von Ring 3 des Displays die verwendete
Leistungsstufe des Motors angezeigt. Wenn sich die Stufe den roten
Positionen nahert, wird angezeigt, dass der Motor Uberlastet wird. Diese
Stufe variiert je nach den Eigenschaften des zu verarbeitenden Produkts.

Spezielle Programme

Bei ausgeschaltetem Motor die Taste NACH UNTEN (12) drucken, bis
Sie zu den speziellen Programmen P1 (dichte Textur), P2 (leichte Textur)
und P3 (Impulse) gelangen. P1 und P2 sind automatische Programme,
die verwendet werden, um eine feine und einheitliche Zerkleinerung zu
erzielen. Die voreingestellte Zeit kann durch Dricken der Zeittaste (13)
geandert werden (bei ausgeschaltetem Motor). P3 ist ein Impulsprogramm;
mit der Zeittaste (13) kann die Anzahl der auszufiihrenden Impulse geandert
werden. Starttaste (14) driicken, um das Programm zu starten.

P1 (dichte Textur) fur Schneidegut wie etwa Bananen.

P2 (leichte Textur) fir Schneidegut wie etwa Tomaten.

SAUBERUNG

Reinigung des Zubehors ,,Gemiiseschneider” CK-35V/38V, CK-45V/48V
und CA-3V/4V:

- Entriegeln Sie den Verschluss (I) und 6ffnen Sie den Klappdeckel (J).

- Bei den Modellen CK-45V/48V und CA-4V die Scheibe (A) mit der
Hand festhalten, ohne die Schneideelement zu beriihren, und mit dem im
Lieferumfang der Maschine inbegriffenen Schllssel (P) die Spindel (Q) oder
das Ruhrwerk (R) abmontieren, indem Sie es gegen den Uhrzeigersinn
drehen.

- Entfernen Sie die Scheibe (A), indem Sie im Uhrzeigersinn drehen und Sie
vorsichtig nach oben ziehen. Entfernen Sie das Gitter (B) und den Auswurf (C).
- Beiden Modellen CK-35V/38V und CA-3V lassen sich die Andriickvorrichtung
(M) und der Klappdeckel (J) abmontieren, um die Reinigung zu erleichtern.
Hierfir missen Sie die Riegel (N und O) abmontieren.

ACHTUNG: Das Schneidegut, das sich in den Gitter (B) verfangen hat,
kann entfernt werden, indem es mit einer ldnglichen Kartoffel oder mit
einer ganzen Moéhre in Schneiderichtung abgeklopft wird. Auf diese
Weise wird das Gitter (B) nicht beschédigt. Achten Sie auf den Kante
des Gitters (B). Verwenden Sie niemals harte Gegenstinde, um das
Gitter (B) abzuklopfen.

Der Sammic-Katalog enthalt auch einen Gitterreiniger fir die Gitter FMC-8D
und FMC-10D.

Die Reibescheiben sind so konzipiert, dass das Blech zur Reinigung aus der
Halterung genommen werden kann.
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Reinigung des Zubehors ,,Cutter* (CK-35V/38V, CK-45V/48V und
KE-5V/8V):

- Geben Sie bei trockenen, am Topf und Messern haftenden Schmutzresten
warmes Wasser und Reinigungsmittel in den Topf und starten Sie die
Maschine, um die Rickstande aufzuweichen.

- Um Spritzer zu vermeiden, sollten Sie, nachdem das Produkt verarbeitet ist,
den Deckel (U) abnehmen, das Sicherheitsbajonett (Y) in die Stellung ,,offen”
(AA) drehen und den Topf (S) mit dem darin befindlichen Schneidmesser (T)
abnehmen.

- Das Rihrwerk (V+X) kann vom Deckel (U) abgenommen werden. Dazu
halten Sie das Ruhrwerk (X) fest, dricken Sie auf die Kurbel (V) des
Rihrwerks und drehen sie. Nach Durchfiihrung dieser Arbeiten kénnen
Sie Ruhrwerk und Kurbel voneinander trennen. Um das Ruhrwerk wieder
aufzusetzen, stecken Sie das Rihrwerk (X) in den Deckel (U) und die Kurbel
(V) des Rihrwerks in das Ruhrwerk (X). Driicken Sie das Ruhrwerk (X)
und seine Kurbel (V) gegen den Deckel und drehen Sie die Kurbel bis zum
Anschlag. Nach Durchfiihrung dieser Arbeiten kénnen Sie Ruhrwerk (X) und
Kurbel (V) wieder voneinander trennen.

Reinigung des Motorblocks CK:

Das AuRere der Maschine darf NIEMALS mit einem direkten Wasserstrahl
gereinigt werden. Benutzen Sie zum Reinigen nur ein feuchtes Tuch und ein
normales Putzmittel. ES DURFEN KEINE Scheuermittel (Salzséure, konzentrierte
Bleichmittel usw.), Scheuerschwémme oder Schaber, die Stahl enthalten,
verwendet werden, da dies zu Rostbildung der Maschine fiihren kann.

Zubehor ,,Gemiiseschneider”: Einsatz der Scheiben (A) und des
Gitters (B).

- Scheiben (A):

- Scheiben (A) FC-1+ und FC-2+ zum Schneiden von ,Kartoffelchips® oder
feinen Scheiben von 1 und 2 mm.

- Scheiben (A) FC-3D bis FC-25+ zum Schneiden von Scheiben von 3 bis
25mm fir Kartoffeln, Méhren, rote Beete, Kohl, Gurken, Zucchini, Zwiebeln,
Radieschen usw.

- Scheiben (A) mit einem gebogenen Schneideelement, geeignet fir FCC-2,
FCC-3 und FCC-5 und zum Schneiden in Scheiben von Tomaten, Orangen,
Zitronen, Bananen, Apfel usw.

Reibscheiben (A) Typ SH, von 2 bis 7 mm, zum Zerkleinern von Gemuse
und Reiben von Kéase, Brot, Nussen, Mandeln usw.

Zum Schneiden von Stroh- und Streichholzkartoffeln, Streifen von Mohren,
Sellerie, Ruben usw., Scheiben (A) FCE-2+ , FCE-4+ und FCE-8+

- Scheiben (A) SH-1 und SH-8 zum Reiben von Brot, Kase, Schokolade usw.
- Scheiben (A) und Gitter (B). Mdgliche Kombinationen:

- Die Scheiben (A) FC-6D, FC-8D, FC-10D, kombiniert mit den Gittern (B),
FFC-8+ und FFC-10+, eignen sich zum Schneiden von Pommes Frites.

- Die Scheiben (A) FC-3D, FC-6D, FC-8D, FC-10D und FC-

14D, kombiniert mit den Gittern (B) FMC-8D, FMC- 10D und FMC-14D
eignen sich, um Kartoffeln, Gemuse, Obst fiir Obstsalat, Oliviersalat usw. in
3 bis 14 mm groRe Wiirfel zu schneiden.

- Die Scheiben (A) FC-20 und FC-25, kombiniert mit den Gittern (B) FMC-20
und FMC-25 sind fur das Schneiden von Wiurfeln mit einer GroRRe von 20 x
20 bzw. 25 x 25 mm geeignet.

- Der Sammic-Katalog enthalt einen Gitterreiniger fur die Gitter FMC-8D und
FMC-10D.

Spindel (Q) und Rithrwerk (R). CK-45V/48V und CA-4V.

- Spindel (Q): Dieses Werkzeug wird nur fir das Schneiden von Kohl
und Ahnlichem eingesetzt. Durch sie ist es méglich, ganze Stiicke des
Schnittguts zu schneiden.

- Ruhrwelle (R): Sie muss fir alle anderen Gemisesorten verwendet
werden.



Hoher und normaler Auswurf (C).

- Hoher Auswurf: Zum Schneiden von volumindsen Produkten, wie etwa
Kohl, Blumenkohl oder Sellerie, sowie zum Reiben von Produkten, wie
etwa Kase, Mohren usw.

- Normaler Auswurf: Restliches Schneiden.

Zubehor ,,Cutter*.

Mit dem Zubehor ,Cutter kann man Folgendes:

HACKSELN: Petersilie, Knoblauch, Zwiebel, Kase, Kochschinken, gekochtes
Fleisch usw.

SOSSEN: Tomaten, Mayonnaise, Tartar, Alioli, Gazpacho usw.

PUREE: Gemiise, Kompott usw. TEIGWAREN: Garnelen, Miesmuscheln,
Austern, Fleisch, Wurstwaren usw

SUPPEN/CREMES: Meeresfriichte, Knoblauch, Gemdse, Fleisch usw.
BUTTER MIT GESCHMACK: Knoblauch, Petersilie, feine Krauter, Sardellen usw.
In der Konditorei:

HACKSELN: Mandeln, Haselniisse, Schokolade, Rosinen, Friichte fiir
Obstsalat usw.

ZUBEREITUNG: Puderzucker, Mandelpaste, Schlagen von Sahne,
Schokoladecreme, Vanille, Kaffee, Erdbeeren und Obst im Allgemeinen usw.

SCHLEIFEN DER SCHNEIDEELEMENTE

ACHTUNG: Die Scheiben (A), die Gitter (B) und die Messergruppe (T)
sind mit sehr scharfen Schneideelementen ausgestattet, weshalb sie
sehr vorsichtig zu behandeln sind.

Die Schneideelemente der Scheiben (A) und der Messergruppe (T) kénnen
zum Schleifen einfach abmontiert werden. Zum Schleifen miissen immer
weiche Schleifsteine verwendet werden, wobei der Schneidewinkel der
Schneideelemente erhalten werden bleiben muss.

BETRIEBSSTORUNGEN

Bei betriebsbereiter Maschine wird ,Start” (A) gedriickt, aber die Maschine startet
nicht und im Display erscheint eine Meldung, in der die auszufiihrende Aktion
beschrieben wird. Méglicherweise funktioniert die Erkennung des Sensors nicht.
- Uberpriifen Sie, ob alle Elemente richtig platziert sind.

- Wenn nach Uberpriifung des vorherigen Punktes der Fehler weiterhin
besteht, liegt ein Problem der Sicherheitselemente vor. Bitte wenden Sie sich
an einen von Sammic S.L. autorisierten technischen Kundendienst.

- Das Display schaltet sich nicht ein: Das Flachbandkabel, das die
Leistungsplatine mit der Steuerplatine verbindet, wurde gelockert oder
beschadigt oder die elektronische Steuerplatine ist defekt.

- Um zu Uberpriifen, ob das Tastenfeld richtig mit dem montierten Zubehoér
funktioniert, driicken Sie bitte die Tasten und prifen Sie, ob die Platte ein
akustisches Signal abgibt und ob das Display reagiert. Ist dies nicht der Fall,
muss das Tastenfeld ausgetauscht werden.

- Die Maschine hat wahrend des Betriebs gestoppt, ohne dass dabei eine
Taste betatigt wurde. Wenn die Maschine funktioniert und keine Vorrichtung
betatigt wird, wird sie nach 30 Minuten automatisch abgeschaltet.

Im Modus ,Gemiseschneider” startet der Motor nicht, wenn die
Andruckvorrichtung (M) nach unten bewegt wird:

- Wenn die Andruckvorrichtung (M) langer als 30 Sekunden gedffnet ist,
ist es notwendig, nochmals die Taste ,Start* (7) zu betatigen, um den
Gemduseschneider neu zu starten.

- Bei den Modellen CK-35V/38V/45V/48V und CA-3V/4V kann es vorkommen,
dass der Trichter zu voll ist und die Andrtckvorrichtung (M) den Mikroschalter
nicht betatigt. Leeren Sie den Trichter und versuchen Sie es erneut.

- Wenn der Larm des Modells CK zu stark ist, werden die Scheibe (A) oder
die Messergruppe (C) abgewetzt. Wahrscheinlich sind die Hauptwellenlager
beschadigt.

Das Gerat verflgt Uber eigene Schutzvorrichtungen, die dazu dienen, das
Gerat selbst und wichtige Teile davon vor Beschadigungen zu schitzen.
Diese Schutzvorrichtungen werden durch das rote Dreieck (1) und den Ring
(2) dargestellt, neben dem Hinweistext angezeigt werden. Die Anzeige dieser
Schutzvorrichtungen bedeutet nicht, dass das Gerat beschadigt ist, sondern
dass ein Zustand erkannt wurde, fur dessen Schutz es programmiert wurde.
Um die Schutzfunktion zurlickzusetzen, driicken Sie erneut Start (A). Wenn
die Warnung fortbesteht und es dem Gerét nicht ermdéglicht, ordnungsgeman
zu funktionieren, wenden Sie sich an den von SAMMIC autorisierten Service.
Die generierten Meldungen werden aufgezeichnet, um zu einem spateren
Zeitpunkt eingesehen werden zu kénnen.

Zusatzlich zur Funktion FORCE CONTROL, die die Steuerung des
Motorstatus ermdglicht, kdnne einige Parameter der Maschine wahrend
des Betriebs angezeigt werden. Wenn Sie die Tasten nach oben/unten
gleichzeitig gedruickt halten, erscheinen oben auf dem Bildschirm 4 Zahlen,
die von links nach recht Folgendes anzeigen: Motorstrom, Motorleistung,
IGBT-Modultemperatur und die Temperatur im Inneren der Maschine.

Motorstrom: Zehntel Ampere.
Motorleistung: W
Temperatur IGBT: °C
Innentemperatur: °C

Wenn einer der Alarme fortbesteht oder die im Handbuch angegebenen
Werte Uberschritten werden, muss Uberprift/beurteilt werden, ob die
durchgefiihrten Arbeiten angemessen sind. Passen Sie ggf. die angewendete
Kraft und Pausenzeiten entsprechend an, um die Parameter innerhalb der
geeigneten Grenzen zu halten und eine Auslésung der Schutzvorrichtungen
zu vermeiden. Wenn Sie der Meinung sind, dass es sich um eine Stdérung
der Maschine handeln kdnnte, wenden Sie sich an den autorisierten
Kundendienst von Sammic.

ERSTE EINSTELLUNGEN

An der Maschine kénnen Sie folgende Parameter verandern:

1- Sprache

2- Cutter-Drehzahl beibehalten: Wenn dieser Parameter aktiviert ist, startet
der Cutter mit der zuletzt verwendeten Drehzahl.

3- FORCE CONTROL beibehalten: FORCE CONTROL ist immer aktiv.

4- Programmzeiten beibehalten: Die Zeitvorgaben eines Programms bleiben
bestehen.

5- Programme (siehe Abschnitt ,Programme”).

6- Werksparameter: Zurlicksetzen der Maschine auf die Werkparameter.

So verandern Sie diese Parameter:

- Schalten Sie die Maschine ein und halten Sie in den ersten drei Sekunden
die PULSE-Taste (15) gedriickt.

- Bewegen Sie sich mit den Tasten NACH OBEN (11) und NACH UNTEN
(12) zwischen den Parametern hin und her und wahlen Sie mit der Starttaste
(14) den Wert aus, den Sie andern mochten. Wenn lhnen ein Fehler unter-
laufen ist, dricken Sie erneut die PULSE-Taste (15), um zur vorherigen
Ebene zurtickzukehren.

- Bewegen Sie sich mit den Tasten NACH OBEN (11) oder NACH UNTEN
(12) auf der nachsten Ebene zwischen den Werten hin und her und bestati-
gen Sie einen Wert mit der Starttaste (14). Durch Bestétigen einer Anderung
kehren Sie zur vorherigen Ebene zurlick. Wenn lhnen ein Fehler unterlaufen
ist, dricken Sie erneut die PULSE-Taste (15), um zur vorherigen Ebene
zurlickzukehren.

Dricken Sie die PULSE-Taste (15), um die Parametereinstellung zu verlassen.
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UMSTELLEN DER SPRACHE

- Schalten Sie die Maschine ein und halten Sie in den ersten drei Sekunden
die PULSE-Taste (15) gedriickt.

- Wahlen Sie die SPRACHE an der Starttaste (14) aus.

- Wahlen Sie mithilfe der Tasten ,Nach oben® (11) und ,Nach unten* (11) die
Sprache aus und bestatigen Sie mit der Starttaste (14).

- Mit zweimaligem Druck auf die PULSE-Taste (15) nehmen Sie die
Anderung vor.

ZAHLER DES GERATES

Schalten Sie die Maschine ein und halten Sie in den ersten drei Sekunden die
Starttaste (14) gedriickt: So rufen Sie die Zahler auf, die Maschinenbetrieb
erfassen. Beim Druck auf die Tasten ,Nach oben® (11) und ,Nach unten® (12)
sehen Sie Folgendes:

0 HPOW: Stunden, die das Gerat an das Stromnetz angeschlossen ist.

1 HCUT: Betriebsstunden des Motors im Cutter-Modus.

2 HCOR: Betriebsstunden des Motors im Gemiseschneide-Modus.

3 NARR: Anzahl der Startvorgange des Motors.
4NMTERM:AnzahlderAuslésungendes Thermomagnet-Motorschutzschalters.
5 NMCIER: Anzahl der Verriegelungen des Bajonettverschlusses.

6 NMTAPA: Anzahl der Betatigungen des Gemuseschneide-Deckels.

7 NMPCA: Anzahl der Betatigungen der Andrickvorrichtung des
Gemiseschneiders und des Cutter-Deckels.

Halten Sie die Start-/Stopptaste drei Sekunden lang gedriickt, um die Zahler
zurlickzusetzen.

TIMER (Zeitschaltung, 13): Alle Display-Symbole leuchten auf.

NACH UNTEN (12): Die Version der Platine wird angezeigt.

NACH OBEN (11): Die Programmversion wird angezeigt.

PROGRAMME
ERSTELLEN EINES NEUEN PROGRAMMS

- Ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie 20 Sekunden, bevor Sie ihn
wieder einstecken.
- Stecken Sie die Stromversorgung des Gerates ein, schalten Sie es ein
und halten Sie wahrend der ersten drei Sekunden die Taste PULSE (15)
gedrickt. So rufen Sie das Parametermeni auf.
- Driicken Sie die Taste NACH OBEN (11) bis zum Parameter PROGRAMME.
Driicken Sie dann auf die Starttaste (14), um auf die Erstellung oder
Anderung eines Programms zuzugreifen.
- Die Programme heifRen C1, C2, C3 ... Sie kdnnen bis zu neun Programme
konfigurieren (C9). Suchen Sie mit den Tasten NACH OBEN (11) und NACH
UNTEN (12) das Programm, das Sie erstellen oder andern mochten (CH1,
C2,C3..).
- Sobald Sie das Programm gefunden haben, driicken Sie die Starttaste (14),
um mit der Anderung zu beginnen.
- Nachdem Sie die Programmeinstellungen aufgerufen haben:

- Am Bildschirm sehen Sie oben links den Namen des Programms (C1, C2,

C3 ...) und die Phase (1,2,3..), die Sie gerade konfigurieren.

- Driicken Sie die Starttaste (14), um eine Phase zu konfigurieren.

» Suchen Sie die Funktion, die Sie programmieren mdchten, mit den
Tasten NACH OBEN (11) und NACH UNTEN (12). Rufen Sie die ausge-
wahlte Funktion mit der Starttaste (14) auf. Die Maschine hat folgende
Funktionen:

* DREHZAHL. Wahlen Sie eine Drehzahl und ihre Betriebsdauer aus:
« Wahlen Sie mit den Tasten NACH OBEN (11) und NACH UNTEN
(12) die Drehzahl aus (sie blinkt) und bestatigen Sie den gewlinsch-
ten Wert mit einem Druck auf die Starttaste (14).
» Geben Sie die Zeit vor, die das Gerat bei dieser Drehzahl laufen soll
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(Zeitangabe blinkt). Mit den Tasten NACH OBEN (11) und NACH
UNTEN (12) andern Sie diese Zeitvorgabe. Bestatigen Sie die
Eingabe mit der Starttaste (14).

 Hiermit ist die Einstellung dieser Funktion abgeschlossen. Driicken
Sie zur Vorgabe der nachsten Phase (1, 2, 3 ...) auf die Starttaste
(14).

* PULSE. Geben Sie die Anzahl der auszufiihrenden Impulse vor

(1-Sekunde-Zyklen).

« Jetzt blinkt die Impulsanzahl an der Anzeige. Legen Sie mit den
Tasten NACH OBEN (11) und NACH UNTEN (12) die auszufiihren-
den Impulse fest und bestatigen Sie den gewlinschten Wert mit der
Starttaste (14).

» Hiermit ist die Einstellung dieser Funktion abgeschlossen. Driicken
Sie zur Vorgabe der nachsten Phase (1, 2, 3 ...) auf die Starttaste
(14).

» STILLSTAND. Die Maschine bleibt die vorgegebene Zeit lang stehen.

» Auf dem Bildschirm blinkt ein Zeitwert. Geben Sie mit den Tasten
NACH OBEN (11) und NACH UNTEN (12) die Stillstandszeit vor
und bestatigen Sie den gewlinschten Wert mit der Starttaste (14).

» Diese Funktion ist abgeschlossen. Driicken Sie zur Vorgabe der
nachsten Phase (1, 2, 3 ...) auf die Starttaste (14).

» PAUSE. Die Maschine bleibt stehen, bis der Benutzer die Starttaste

(14) driickt.

* Diese Funktion ist abgeschlossen. Driicken Sie zur Vorgabe der
nachsten Phase (1, 2, 3 ...) auf die Starttaste (14).

* ENDE. Programm wird geschlossen.

* So schlieRen Sie das Programm ab:
 Konfigurieren Sie die letzte Programmphase und wahlen Sie die ENDE-
Funktion aus.
 So verlassen Sie die Parametereinstellungen: Driicken Sie zweimal die
PULSE-Taste (15), bis das SAMMIC-Symbol erscheint.

* So rufen Sie das neue Programm auf:

» Das neue Programm kann mit den Pfeilen 12 (NACH UNTEN) aufge-
rufen werden. Es ist mit dem vorgewahlten Namen (C1, C2, C3 ..)
konfiguriert. Mit einem Druck auf den Startknopf (14) starten Sie das
Programm.

LOSCHEN EINES PROGRAMMS (C1, C2,C3...).

- Ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie 20 Sekunden, bevor Sie ihn
wieder einstecken.

- Stecken Sie die Stromversorgung des Gerates ein, schalten Sie es ein
und halten Sie wahrend der ersten drei Sekunden die Taste PULSE (15)
gedrickt. So rufen Sie das Parametermeni auf.

- Driicken Sie die Taste NACH OBEN (11) bis zum Parameter PROGRAMME.
Driicken Sie dann die Starttaste (14), um auf die Erstellung oder Anderung
eines Programms zuzugreifen.

- Suchen Sie mit den Tasten NACH OBEN (11) und NACH UNTEN (12) das
Programm, das Sie I6schen méchten (C1, C2, C3 ...).

- Sobald Sie das Programm gefunden haben, driicken Sie die Starttaste (14).
- Nachdem Sie die Programmeinstellungen aufgerufen haben:

» Am Bildschirm sehen Sie oben links den Namen des Programms (C1, C2,
C3 ...) und die Phase (1, 2, 3 ...), die Sie gerade konfigurieren.

» Rufen Sie mit der Starttaste (14) die Konfiguration von Phase 1 auf.

» Mit den Tasten NACH OBEN (11) und NACH UNTEN (12) suchen Sie die
ENDE-Funktion. Driicken Sie danach auf die Starttaste (14). Sie haben
das Programm korrekt geldscht.

- So verlassen Sie die Parametereinstellungen: Driicken Sie zweimal den
Startknopf (15), bis das SAMMIC-Symbol erscheint.



CK-35V /| CK-38V / CA-3V
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EIGENSCHAFTEN CK-35V / CK-38V /| CA-3V
Produktion / Stunde 200/ 375 kg. - 441 / 826.7 Ibs. (Pfund)
Stromversorgung 230V / 50-60 Hz / 1~ | 120V / 50-60 Hz / 1~

Elektrische Leistung

1500 W-2PS | 2200 W -3 PS

Verstellbare Geschwindigkeit (rPm) 300 - 3000
Aullenabmessungen:

-Breite 389 mm. / 15 5/16”
-Tiefe 409 mm. /16 1/8”
-Hohe 565 mm. / 22 3/8”
Nettogewicht 20 kg. / 55.11 Ibs.
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CK-45V | CK-48V | CA-4V
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EIGENSCHAFTEN CK-45V | CK-48V | CA-4V
Produktion / Stunde 200/ 375 kg. - 441 / 826.7 Ibs. (Pfund)
Stromversorgung 230V /50-60 Hz /1~ | 120V / 50-60 Hz / 1~

Elektrische Leistung

1500 W-2PS | 2200 W - 3 PS

Verstellbare Geschwindigkeit (rPm)

300 - 3000

AuRenabmessungen:
-Breite

-Tiefe

-Hohe

389 mm. / 15 5/16”

400 mm. / 15 3/4”
667 mm. / 26 3/8”

Nettogewicht

20 kg. / 44 Ibs.
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CK-35V /| CK-45V | KE-5V
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CK-38V / CK-48V | KE-8V
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EIGENSCHAFTEN

CK-35V / CK-38V | KE-5V

Produktion / Stunde

Stromversorgung

230V /50-60 Hz /1~ | 120V / 50-60 Hz / 1~

Elektrische Leistung

1500 W-2PS | 2200 W - 3 PS

Verstellbare Geschwindigkeit (rPm) 300 - 3000
Fassungsvermdgen Behalter 51./54/32 qt.
Abmessungen Behalter 2240 x 150h

AulRenabmessungen:
-Breite

-Tiefe

-Hoéhe

389 mm. / 15 5/16”
400 mm. / 15 3/4”
667 mm. / 26 3/8”

Nettogewicht

20 kg. / 44 Ibs.
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FIG 1

FIG 4 - Description technique

1 - Texte informatif

2 - Représentation du temps. Uniquement en mode cutter.
3 - Représentation moteur SensoForce.

4 - Rotation inverse activée. Uniquement en mode cutter.

5 - Détection téte du cutter et rotation de I'axe. Uniguement en mode

cutter.
6 - Temps. Uniquement en mode cutter.

7 - Détection téte coupeuse et rotation de l'axe. Uniquement en

mode coupeuse.

8 - Niveau de vitesse et RPM associé.
9 - Pause.

10 - Indicateur alertes et erreurs.

FIG 2

Fonction Réglage initial

13 Mode cutter. Activation du minuteur | Affichage écran
Affichage des paramétres en temps

11412 |00 CESP P

réel.

14 Moteur ON/Moteur OFF | —————-
Mode cutter. Moteur ON tout en

15 Choix de la langue
appuyant.
Mode cutter. Activation rotation
inverse moteur. )

16 o . Affichage compteurs
Mode coupeuse. Acces a la fonction
SensoForce en appuyant 3 s.

FIG 3 - Description technique

A - Disque.

B - Grille.

C - Ejecteur.

D - Clavier.

E - Couvercle.

F - Couvercle inférieur.

G - Bouche d'évacuation.

H - Base.

| - Fermeture du couvercle.

J - Couvercle rabattable et démontable.
K - Cuve normale.

L - Cuve cylindrique et maillet rond.
M - Serre-flan.

N - Goupille démontable.

O - Goupille démontable.

Y - Baionnette.

Z - Baionnette fermée.

AA - Baionnette ouverte.
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A - Disque.

B - Grille.

C - Ejecteur.

D - Clavier.

E - Couvercle.

F - Couvercle inférieur.

G - Bouche d'évacuation.

H - Base.

| - Fermeture du couvercle.

J - Couvercle rabattable et démontable.
K - Cuve normale.

L - Cuve cylindrique et maillet rond.
M - Serre-flan.

O - Goupille démontable.

P - Clé foret et protecteur de disque.
Q - Foret.

R - Protecteur de disque.

FIG 5 - Description technique

D - Clavier.

F - Couvercle inférieur.
H - Base.

S - Casserole.

T - Couteau.

U - Couvercle casserole.
V - Manivelle retourneur.
W - Joint couvercle casserole.
X - Retourneur

Y - Baionnette.

Z - Baionnette fermée.
AA - Baionnette ouverte.



Traduction des instructions originales

Ce manuel décrit l'installation, le fonctionnement et la maintenance de la
CK-35/38V y CK- 45/48V, CA-3V/4V et KE-5V/8V.

Chaque appareil est identifié par les indications suivantes :

- Nom et adresse du fabricant : SAMMIC S.L. - Basarte, 1. Azkoitia. (Gipuzkoa).
SPAIN

- Modéle de machine et numéro de série

- Marques d’homologation

- Le numéro de série et toutes les informations concernant la réglementation
en vigueur sous laquelle cet appareil a été fabriqué sont également indiqués
sur la feuille de garantie et la déclaration de conformité.

NOTE : Les modeéles de 120 V ont été homologués sous la norme de
sécurité UL-763 et la norme d’hygiéne et de matériaux ANSI NSF-8.

OBSERVATIONS IMPORTANTES

- Afin de réduire la possibilité d'accidents (courts-circuits,
blessures ou incendies, etc.), obtenir les meilleures
prestations et une conservation correcte de la machine,
il est nécessaire de lire et de suivre attentivement ces
instructions. Conservez les instructions et faites en
sorte que tous les utilisateurs de la machine les lisent
avant son utilisation. Conservez également la feuille de
garantie et la déclaration de conformité.

- Les disques (A) et grilles (B) ainsi que I'ensemble
des couteaux (T) sont munis de couteaux trés affilés,
il convient de les manipuler avec précaution tant
pendant le déballage, que pendant I'utilisation et
leur nettoyage ainsi que celui de la machine. Il est
recommandé d'utiliser des gants résistants.

- Cette machine doit étre utilisée sous surveillance.
Ne jamais laisser la machine en marche sans que
personne n’en ait la responsabilité.

- Avant d'utiliser pour la premiére fois la machine,
nettoyer la zone de contact avec les aliments, avec de
'eau savonneuse (tieéde), rincer et laisser sécher.

- A la fin de toute opération et avant toute intervention
pour le remplacement d'outils ou des tétes, le nettoyage,
la révision ou la réparation de la machine, il est obligatoire
de débrancher la machine du réseau électrique.

- Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des
personnes (enfants inclus) dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites, ou n‘ayant pas les
connaissances et I'expérience nécessaires, sauf si elles ont
recu des instructions concernant 'usage de I'appareil et si
elles sont sous la supervision d’'une personne responsable
de leur sécurité. Les enfants doivent étre surveillés pour
s'assurer qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.

- Les modéles indiqués dans le manuel ont été congcus
pour étre utilisés dans les secteurs de I'hétellerie et
de la restauration, les commerces et par les traiteurs,
mais jamais pour une fabrication industrielle continue.

- Le fabricant décline toute responsabilit¢é en cas
d'utilisation incorrecte ou différente a celle indiqué
précédemment. telles que [lutilisation sanitaire,
chimique, dans des atmosphéres explosives, etc.

EMPLACEMENT

Nous vous conseillons de placer la machine sur une surface stable qui ne
produise pas d'effets de caisse de résonance, a une hauteur confortable qui
n'engendre pas de fatigue. Placer le récipient de récupération sous la bouche
de sortie des aliments. La machine n’est pas fixée et est facilement déplagable.

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

ATTENTION ! LA PRISE DE TERRE EST OBLIGATOIRE. DANGER
D’ELECTROCUTION.

Vérifier que les caractéristiques électriques de I'équipement correspondent
a celles du réseau.

L'équipement est livré pour une tension de 230V 50-60 Hz monophasée ou
bien 120V 50-60 Hz monophasée.

Préparez une prise de courant murale, munie d'un interrupteur général de
coupure et de protection différentielle et magnétothermique de 2P (de 13
a 20 A) avec la fiche correspondante. Positionnez l'interrupteur général ou
la fiche de fagon a bien la voir et a pouvoir y accéder facilement pour la
déconnexion de I'appareil.

Le variateur est muni d'un filtre qui conduit les perturbations existantes a la
terre. Pour cette raison, le différentiel de l'installation peut se mettre en route
de maniére intempestive. Nous vous recommandons d'utiliser un différentiel
spécifique a la machine ou bien un différentiel de type « super immunisé ». De
plus, la machine est pourvue d'une vis externe pour la connexion a un systéme
(1) équipotentiel de terre.

UTILISATION

- Méme si ce produit est pratique et qu'il vous est familier (a force de I'utiliser
de fagon répétée), il faut toutefois respecter strictement les mesures de
sécurité, restez vigilant, faites attention a ce que vous faites et utilisez votre
bons sens lorsque vous faites fonctionner I'équipement.

- Ne pas utiliser I'équipement lorsque vous étes fatigué ou sous l'influence
de drogues, d'alcool ou de médicaments. Si vous utilisez cet outil de fagon
dangereuse ou inappropriée, vous pouvez subir des dommages corporels
ou matériels.

- Ne JAMAIS ouvrir le couvercle avant que le moteur se soit arrété complétement.
- Ne JAMAIS supprimer les systémes de blocage et de sécurité.

- Ne JAMAIS introduire la main dans la bouche de sortie ou dans les cuves
d'introduction d'aliments.

- Introduire uniquement des aliments (jamais des objets) dans les cuves.

- Ne JAMAIS utiliser d'objets externes pour guider les ingrédients dans les
cuves d'entrée ou dans les bouches de sortie.

- Il ne faut pas surcharger la machine.

- Ne pas exercer une forte pression avec les serre-flans, cela peut détériorer
le produit et forcer excessivement le moteur.

- Il est recommandé de faire de périodes de mise en marche de 30 minutes
avec des pauses de 10 minutes.

NETTOYAGE

- Il convient de démonter et nettoyer la machine a la fin de chaque journée ou
bien a chaque fois que vous changez de produit ou d’accessoire.
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- Tous les éléments en contact avec les aliments doivent étre nettoyés juste
apres leur utilisation, avec de l'eau chaude et un détergent admis par la
réglementation sur les aliments. Puis, rincer a grande eau avec de I'eau
chaude et désinfecter avec un chiffon doux imbibé d’alcool éthylique (90°).
- NE JAMAIS utiliser de détergents abrasifs (eau-forte, javel concentrée,
etc.) ni éponges a récurer ou raclettes contenant de l'acier. lls peuvent
provoquer I'oxydation de la machine.

- Nous vous conseillons de ne pas introduire les éléments démontables de
la CK et de la CA dans un lave-vaisselle pour les nettoyer. Les détergents
peuvent endommager I'aspect de leur surface.

- Ne JAMAIS nettoyer I'extérieur de la machine par jet direct d’eau. Utiliser
pour son nettoyage un chiffon humide et n'importe quel détergent habituel.

ENTRETIEN

- Vérifier avant chaque usage le fonctionnement des sécurités de I'appareil.
Si vous détectez une anomalie quelconque, veuillez appeler le service
technique agréé par SAMMIC.

- Vérifier chaque semaine I'état de la bague d’étanchéité de Il'axe
d’entrainement pour préserver l'étanchéité de cette zone. A chaque
fois que l'axe d’'entrainement est libéré pour la maintenance, nous vous
recommandons de mettre une nouvelle bague d’étanchéité.

- Si le cable d’alimentation est détérioré et il convient d’en installer un neuf
avant d'utiliser a nouveau la machine. Ce remplacement ne pourra étre
effectué que par un service technique agréé par SAMMIC.

- Le niveau de bruit de la machine (conformément a la norme EN ISO
11201:1995)., en marche, placée a 1,6 m de hauteur et a 1 m de distance,
est inférieur a 70 dB(A). Bruit de fond : 32 dB(A).

FONCTIONS DU CONTROLE ELECTRONIQUE ET
SON FONCTIONNEMENT

MARCHE/ARRET (14) :

Elle met en marche le moteur si toutes les sécurités le permettent. Une
deuxiéme pression pour le moteur.

PULSE (15) :

Uniguement en mode cutter. Le moteur se met en marche tandis que cette
touche est pulsée et il s'arréte en la relachant.

Nous accédons au menu de choix de la langue pendant les 3 premiéres
secondes en appuyant dessus.

DATE INVERSEE (16) :

En mode coupeuse en appuyant dessus pendant 3 secondes, nous
accédons a la fonction SENSO FORCE. Il est possible d'y régler le niveau ou
nous aurons le signal acoustique indicateur que nous avons atteint le niveau
de force avec le serre-flan.

En mode cutter, nous changeons la direction de rotation du moteur en appuyant
sur la touche. Cela peut étre effectué avec le moteur en marche ou a l'arrét.
Nous accédons aux compteurs qui enregistrent le niveau de travail de la
machine en appuyant dessus pendant les 3 premiéres secondes.

MONTER (11)

Chaque appui sur la touche augmente la valeur sélectionnée sur I'écran.
La version du programme de la carte de puissance apparait en appuyant
dessus pendant les 3 premieres secondes.
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DESCENDRE (12)

Chaque appui sur la touche diminue la valeur sélectionnée sur I'écran. La
version du programme de la plaque des commandes apparait en appuyant
dessus pendant les 3 premieres secondes.

MINUTEUR (13)

Uniguement en mode cutter. En appuyant dessus nous activons la fonction
de compte a rebours. Aprés avoir sélectionné le temps, une deuxiéme
pulsation confirme la valeur.

FONCTIONNEMENT

En connectant la machine, « I'écran » (1) affiche deux traits centraux. Si
vous installez I'accessoire « Coupe-légumes », I'écran affiche l'icéne n° 7
(représenté par un disque de découpe) et si vous montez l'accessoire «
Cutter », I'écran affiche l'icdne n° 5 (représenté par le rotor). Il vous indique
que la plaque de contréle a identifié chaque accessoire. La vitesse en niveau
et RPM associé sont également affichés.

En mode de fonctionnement « Cutter », il est possible de sélectionner
10 vitesses différentes (de 1 a 10) et de choisir les programmes P1, P2
et P3. En mode de fonctionnement « Coupe-légumes », il est possible de
sélectionner 5 vitesses différentes (de 1 a 5).

- Controle de la durée : Il n’est possible qu’en mode de fonctionnement «
Cutter ». Il est possible de programmer le temps pour le compte a rebours et
I'arrét automatique de I'équipement.

- Si vous appuyez sur marche et I'une des sécurités n'est pas en position, le
texte indicatif associé apparaitra sur I'écran.

MISE EN ROUTE FONCTIONNEMENT GENERAL

Mode fonctionnement « Coupe-légumes » (CK-35V/38V, CA-3V/8V).
Avec la machine débranchée du réseau :

- Apres avoir ouvert (AA) le mécanisme a baionnette (Y), placer I'accessoire «
Coupe-légumes » sur le bloc moteur de maniere a ce que les trois tétons de
I'accessoire entrent dans les trous du mécanisme de fixation rapide. Fermer
(Z) le mécanisme a baionnette (Y) pour bloquer I'accessoire sur le bloc moteur.
- Sur les CK-35V/38V, CK-45V/48V, il faut placer le couvercle articulé (J)
comme montré sur les dessins, en les fixant avec la goupille (O).

- Sur la CK-35V/38V il faut placer le serre-flan (M) comme montré sur les
dessins en le fixant avec la goupille (N).

- Sur les CK-35V/38V, CK-45V/48V, si vous souhaitez utiliser la téte porte-tubes,
il faut la placer comme montré sur les dessins, en les fixant avec la goupille (O).

Mise en place des disques (A) et grilles (B).

- Débloquer la fermeture (1) et ouvrir le couvercle articulé (J).

- Placer I'éjecteur (C) dans son emplacement sur 'axe d’entrainement.

- La grille (B) se place dans la cavité du couvercle inférieur (D) en cas de nécessité.
- Placer un disque (A) sur I'axe d’entrainement. Pour cela, introduire le
disque (A) dans l'axe d’entrainement et le tourner dans le sens horaire
jusqu'a ce qu’il s’encastre dans I'axe d’entrainement.

- Sur la CK-45V/48V et la CA-4V, visser sur I'axe d’entrainement la broche
(Q) ou le retourneur (R) en fonction du produit a couper.
Abaisser le couvercle articulé (J) et bloquer la fermeture ().

- Brancher la machine, et I'écran affichera l'icbne n° 7 (représenté par un
disque de découpe), ainsi que la vitesse en niveau et le RPM associé. Il est
possible de modifier la vitesse avec le moteur en marche ou a l'arrét.



Avec le couvercle articulé (J) fermé et le serre-flan, (M) baissé, si vous
appuyez sur « Marche » (7) le moteur démarre. L'icbne n°® 7 commence a
tourner, indiquant le mouvement du moteur.

Avec le moteur a l'arrét, le couvercle articulé (J) fermé et le serre-flan (M)
vers le haut, si nous appuyons sur « Marche » (7), I'icbne « Pause » apparait
ainsi que le texte indicateur qu'il est nécessaire d'abaisser le serre-flan. En
abaissant le serre-flan (M), le moteur démarre.

Lorsque le moteur est en marche, si vous relevez le serre-flan (M), le
moteur s’arréte. En abaissant le serre-flan (M), le moteur redémarre
automatiquement. Si vous n'avez pas baissé le serre-flan (M) dans les 30
secondes, il faut appuyer de nouveau sur la touche « Marche » (7) pour
pouvoir démarrer la machine.

A moteur allumé, le moteur s'arréte si vous ouvrez le couvercle articulé (J).
Apres avoir fermé le couvercle articulé (J), il faut appuyer de nouveau sur la
touche « Marche » (7) pour pouvoir démarrer la machine.

Si vous laissez la machine en marche avec le serre-flan (M) baissé, la
machine s’arrétera automatiquement au bout de 30 minutes.

Si vous appuyez sur marche et 'une des sécurités n'est pas en position, le
texte indicatif associé apparaitra sur I'écran.

Fonction FORCE CONTROL :

- Lorsque le moteur est en marche, le niveau de force que le moteur réalise
est affiché au moyen de I'anneau 3 de I'écran. Lorsque le niveau s'approche
des positions rouges, cela indique que le moteur est forcé. Ce niveau varie
selon les caractéristiques du produit qui est en cours de traitement et de
l'intensité avec laquelle le serre-flan est utilisé.

- Il est possible de programmer un signal sonore pour avertir I'utilisateur
lorsque le niveau de force défini est atteint. Cela est utile pour exercer toujours
la méme force et obtenir ainsi une qualité de découpe homogéne.

- Abaissez le serre-flan et exercez une force jusqu'a entendre le signal
sonore ou voir la barre indiquant que le niveau de force souhaité a été atteint.
Ne pas dépasser ce niveau de force pour avoir la méme découpe pendant
tout le processus.

- Pour déterminer le signal acoustique, il faut appuyer 3 secondes sur le
bouton de rotation inversée (16). Vous accédez ainsi au menu, ou le niveau
auquel le contrdle vous donnera le signal acoustique indiqué est programmé.
Appuyer a nouveau sur la méme touche 16 pour quitter le menu.

Fonctionnement avec la cuve normale (J) et le serre-flan (M).
CK-35V/38V et CA-3V.

- Il faut que le maillet (L) soit placé dans son orifice et bloqué. Pour ce faire,
tournez-le dans un sens antihoraire.

- Mettre en route le coupe-légumes.

- Relever le serre-flan (M). Le moteur s’arréte.
- Introduire les produits dans la cuve normale (J).
- En abaissant le serre-flan (M), le moteur démarre et le processus de coupe
commence. Pousser le produit en abaissant légérement le serre-flan (M).
Répéter I'opération plusieurs fois.
- Appuyer sur « Arrét » (A) dés lors que la production est terminée.

Fonctionnement avec la cuve normale (K) d’entrée et le serre-flan (M).
CK-45V/48V et CA-4V.

- Il faut que le maillet (L) soit placé dans son orifice et bloqué. Pour ce faire,
tournez-le dans un sens antihoraire.

- Mettre en route le coupe-légumes.

- Relever le serre-flan (M) et le tourner dans un sens antihoraire pour libérer
la zone d'introduction des aliments de la cuve normale (K). Le serre-flan
(M) peut rester appuyé sur le support du serre-flan (M). Le moteur s’arréte.

- Introduire les produits dans la cuve normale (K).

- En tournant le serre-flan (M) dans un sens horaire, le moteur démarre et le

processus de coupe commence. Pousser le produit en abaissant Iégérement
le serre-flan (M). Répéter I'opération plusieurs fois.
- Appuyer sur « Arrét » (4) dés lors que la production est terminée.

Fonctionnement avec une cuve cylindrique (L). CK- 35V/38V,
CK-45V/48V, CA-3V/4V.

Cette cuve de 55 mm de diametre est utilisée pour la coupe de produits
cylindriques et allongés, comme les carottes, les endives, les concombres, etc.
- Mettre en route le coupe-légumes.

- Débloquer le maillet (L) en le tournant dans un sens horaire.

- Introduire les produits dans l'orifice et les pousser légérement avec le «
maillet » (L). Répéter 'opération plusieurs fois.

- Appuyer sur « Arrét » (A) dés lors que la production est terminée.

IMPORTANT : Si vous n’utilisez pas la cuve cylindrique, laissez le
maillet (L) dans la cuve.

Fonctionnement de la CK-35V/38V, CK- 45V/48V et CA-3V/4V avec téte
porte-tubes.

- Il faut que la téte porte-tubes soit montée et bloquée.

- Mettre en route le coupe-légumes.

- Introduire au fur et a mesure les produits par les orifices supérieurs de la téte
porte-tubes. Au bout de 30 minutes, la machine s’arréte automatiquement. Si
vous souhaitez continuer a travailler, vous devez appuyer de nouveau sur la
touche de mise en marche.

- Appuyer sur « Arrét » (4) dés lors que la production est terminée.

Mode de fonctionnement « Cutter ». (CK-35V/38V, CK- 45V/48V y
KE-5V/8V) :

Avec la machine débranchée du réseau :

Aprés avoir ouvert (AA) le mécanisme a baionnette (Y), placer 'accessoire
« Cutter » sur le bloc moteur de maniéere a ce que les trois tétons de
'accessoire entrent dans les trous du mécanisme de fixation rapide. Pour
que la machine fonctionne, la poignée doit étre fixée juste au-dessus du
clavier. Fermer (Z) le mécanisme a baionnette (Y) pour bloquer I'accessoire
sur le bloc moteur.

Placer « I'ensemble de couteaux » (T) et fermer le couvercle (U) en le
tournant dans un sens antihoraire jusqu'a ce qu'il soit encastré et bloqué.
Le couvercle (U) est muni d'un orifice pour l'introduction de produit lorsque
la machine est en train de fonctionner et d'un ensemble racleur qui en
tournant, mélange le contenu du récipient (S) pour que le traitement soit
plus homogeéne.

En branchant la machine, I'écran affiche I'icéne n° 5 (représenté par le rotor)
avec le niveau de vitesse et le RPM associé. Il est possible de modifier la
vitesse du moteur en marche ou a l'arrét.

Le moteur est mis en marche en appuyant sur la touche de marche A,
et il reste ainsi jusqu'a appuyer a nouveau sur la méme touche ou sur la
touche PULSE B. Il démarre et il est également mis en marche lorsque
vous appuyez et maintenez la touche PULSE B. Avec le moteur en marche,
l'icone tourne.

Il est possible de changer la direction de rotation du moteur en appuyant sur la
touche C, tant avec le moteur en marche qu'a l'arrét. L'icone associé apparait
sur I'écran, et le niveau de vitesse est représenté par le signe « - » indiquant
l'inverse. Avec le moteur en marche, l'icéne tourne dans le sens inverse.
Chaque fois que la cuve est placée (a chaque nouvelle élaboration) et que
le moteur est mis en marche, un compteur apparait qui compte la durée de
chaque élaboration. Cette durée est uniquement réinitialisée en retirant la
cuve.

Si en plagant la cuve, vous appuyez sur la touche RELOJ « D », vous pouvez
programmer la durée du compte a rebours. Vous acceptez en appuyant
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a nouveau sur la méme touche ou en mettant en marche le moteur,
commengant ainsi le compte a rebours. Le minuteur posséde un anneau
indicateur (2) associé pour avoir ainsi une référence visuelle du temps
restant avant la fin du processus. Lorsqu'il arrive a zéro, le moteur s'arréte et
un signal sonore indicatif retentit.

Fonction FORCE CONTROL :

Lorsque le moteur est en marche, le niveau de force que le moteur réalise est
affiché au moyen de I'anneau 3 de I'écran. Lorsque le niveau s'approche des
positions rouges, cela indique que le moteur est forcé. Ce niveau varie selon
les caractéristiques du produit qui est en cours de traitement.

Programmes spécifiques

Le moteur étant a l'arrét, appuyez sur le bouton DESCENDRE (12) jusqu’a ce
que les programmes spécifiques P1 (texture dense), P2 (texture légere) et P3
(pulsations) s’affichent. P1 et P2 sont des programmes automatiques utilisés
pour obtenir un broyage fin et uniforme. La durée prédéterminée peut étre
modifiée en appuyant sur le bouton DUREE (13) (moteur & l'arrét). P3 est un
programme de pulsations. Le bouton DUREE (13) permet de modifier le nombre
de pulsations a effectuer. Appuyez sur le bouton MARCHE (14) pour le démarrer.
P1 (texture dense) : produits de type banane

P2 (texture légére) : produits de type tomate

NETTOYAGE

Nettoyage de I'accessoire « Coupe-légumes » CK-35V/38V, CK-45V/48V
et CA-3V/4V :

- Débloquer la fermeture (1) et ouvrir le couvercle articulé (J).

- Sur la CK-45V/48V et CA-4V, en tenant le disque (A) avec la main sans
toucher les couteaux, utiliser la clef (P) fournie avec la machine pour démonter
la broche (Q) ou le retourneur (R), en le dévissant dans un sens antihoraire.
- Retirer le disque (A) en le tournant dans un sens horaire et en tirant
précautionneusement vers le haut. Retirer la grille (B) et I'éjecteur (C).

- Sur la CK-35V/38V et CA-3V, il est possible de démonter le serre-flan (M)
et le couvercle articulé (J) pour simplifier leur nettoyage. Pour cela, il faut
démonter les goupilles (N et O).

ATTENTION : Pour pouvoir retirer les produits coincés dans les grilles
(B), il suffit de donner de petits coups avec une pomme de terre
allongée ou une carotte entiére dans le sens de la coupe. De cette
facon, vous n’abimerez pas la grille (B). Faire attention au fil de la grille
(B). Ne jamais utiliser d’objets durs pour frapper la grille (B).

Un nettoyant pour grilles est également disponible dans le catalogue de
Sammic pour les grilles FMC-8D et FMC-10D.

Les disques rapes SH sont congus de telle sorte que la tole peut étre
séparée de |'armature pour son nettoyage.

Nettoyage de I’accessoire « Cutter » (CK-35V/38V, CK- 45V/48V et
KE-5V/8V) :

- Si la saleté est séche, adhérée a la casserole et aux couteaux, mettre
de l'eau chaude et du détergent dans la casserole et faire fonctionner la
machine pour que les résidus ramollissent.
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- Pour éviter des éclaboussures, une fois le produit traité, enlever le
couvercle (U), placer la sécurité de la baionnette (Y) sur la position ouverte
(AA) et oter le récipient (S) avec le couteau a l'intérieur (T).

- Il est possible de démonter le retourneur (V+X) du couvercle (U). Pour cela,
maintenir fixe le retourneur (X), appuyer et tourner la manivelle retourneur
(V). Une fois ces opérations effectuées, il est possible de séparer le
retourneur et la manivelle retourneur. Pour monter a nouveau le retourneur,
introduire a nouveau le retourneur (X) sur le couvercle (U) et la manivelle
retourneur (V) sur le retourneur (X). Pousser le retourneur (X) et la manivelle
retourneur (V) contre le couvercle et tourner la manivelle retourneur (X)
jusqu'a la butée. Une fois ces actions effectuées, séparer le retourneur (X)
et la manivelle retourneur (V).

Nettoyage du bloc moteur CK :

L'extérieur de la machine NE DOIT PAS étre nettoyé par jet direct d’eau.
Utiliser pour son nettoyage un chiffon humide et n’importe quel détergent
habituel. NE JAMAIS utiliser de détergents abrasifs (eau-forte, javel
concentrée, etc...), ni éponges a récurer ou raclettes contenant de I'acier, qui
peut provoquer I'oxydation de la machine.

Accessoire « Coupe-légumes » :
grilles (B).

- Disques (A) :

- Disques (A) FC-1+ et FC-2+ pour couper des pommes de terre « chips »
ou des rondelles fines de 1 et 2 mm.

- Disques (A) de FC-3D a FC-25+ pour obtenir des rondelles de 3 a 25 mm
de pommes de terre, carottes, betteraves, choux, concombres, courgette,
oignons, radis, etc.

- Disques (A) a couteau courbé, pour des produits mous, FCC-2+, FCC-3+
et FCC-5+ pour couper en rondelles des tomates, oranges, citrons, bananes,
pommes, etc.

- Disques (A) rapes type SH, de 2 a 7 mm, pour effiler les Ilégumes et raper
du fromage, pain, amandes, etc.

Pour couper des pommes de terre de type « allumettes » ou « paille », des
bandes de carottes, fenouil, betterave, etc., disques (A) FCE-2+ , FCE-4+
et FCE-8+

- Disques (A) SH-1 et SH-8 pour raper du pain, du fromage, du chocolat, etc.
- Disques (A) et grilles (B). Combinaisons possibles :

- Les disques (A) FC-6D, FC-8D, FC-10D combinés avec les grilles (B), FFC-
8+ et FCC-10+ permettent d'obtenir des pommes de terre de type « frites ».

- Les disques (A) FC-3D, FC-6D, FC-8D, FC-10D et FC-

14D combinés avec les grilles (B) FMC-8D, FMC- 10D y FMC-14D,
permettent d’obtenir des dés et/ou des cubes de 3 a 14 mm de pommes
de terre pour omelettes, de légumes et fruits pour des macédoines, salades
russes, etc.

- Les disques (A) FC-20+ et FC-25+ combinés aux grilles (B) FMC-20+ et
FMC-25+ permettent d’obtenir des dés et/ou des cubes de 20x20 et 25x25.
- Un nettoyant pour grilles est également disponible dans le catalogue de
Sammic pour les grilles FMC-8D et FMC-10D.

Fonctionnement des disques (A) et

Broche (Q) et Retourneur (R). CK-45V/48V et CA-4V.
- Broche (Q) : Elle est exclusivement utilisée pour des travaux avec des
choux et similaires. Elle vous permet de couper des pieces entiéres.
- Axe retourneur (R) : Il peut étre utilisé avec tous les produits sauf le chou
et similaires.

Ejecteur haut et normal (C).

- Ejecteur haut : Pour couper des produits volumineux comme les choux,
choux-fleurs, céleri ainsi que pour raper des produits comme le fromage,
les carottes...

- Ejecteur normal : Les autres coupes.



Accessoire « Cutter ».

Avec I'accessoire « Cutter », vous pouvez :

HACHER : Persil, ail, oignon, fromage, jambon cuit, viande cuite, etc.
SAUCES : Tomate, mayonnaise, tartare, aioli, verte, gazpacho, etc.
PUREES : Légumes verts et autres, compotes, etc. PATES : Crevettes,
moules, huitres, viande, saucisses, etc.

SOUPES/CREMES : Fruits de mer, ail, Iégumes verts, légumes, viande, etc.
BEURRES DE SAVEURS : All, persil, fines herbes, anchois, etc...

En confiserie :

HACHER : Amandes, noisettes, chocolat, fruits secs, fruits pour macédoine,
etc.

PREPARER : Sucre glacé, pate d'amandes, fouetter la créme fraiche, créme
de chocolat, vanille, café, fraises et fruits en général, etc.

AFFUTAGE DES COUTEAUX

ATTENTION : Les disques (A) et grilles (B) ainsi que I’ensemble des
couteaux (T) sont munis de couteaux tres affilés, il convient de les
manipuler avec précaution.

Les couteaux des disques (A) et de 'Ensemble couteaux (T) se démontent
facilement pour pouvoir étre affités. Pour leur affltage, utilisez toujours des
pierres souples en préservant 'angle de coupe du couteau.

PROBLEMES DE FONCTIONNEMENT

Lorsque la machine est préte pour son fonctionnement, en appuyant sur «
Marche » (A) la machine ne démarre pas et I'écran affiche le message indicateur
de I'action a réaliser. Il se peut que le capteur associé ne détecte pas.

- Vérifier que tous les composants sont bien placés.

- Si aprés cette vérification I'erreur persiste, il existe donc un probleme dans
une des sécurités. Appeler le service technique agréé Sammic S.L.

- L'écran ne s'allume pas : Le cable plat qui unit la plaque de puissance et
celle de contréle a été relaché ou endommagé ou la plaque électronique de
contrble est abimée.

- Pour vérifier que le clavier fonctionne correctement, aprés avoir monté un
des accessoires appuyer sur les touches et vérifier que la plaque émet un
signal sonore et que I'écran réagit. Dans le cas contraire, changer le clavier.
- La machine était en marche et s’est arrétée sans appuyer sur aucune
touche. Si la machine est en marche et que vous n’intervenez sur aucune
touche, la machine s’arrétera automatiquement au bout de 30 minutes.

En mode Coupe-légumes, en abaissant le serre-flan (M) le moteur ne
démarre pas :

- Si vous laissez le serre-flan (M) ouvert plus de 30 secondes, il faut appuyer
de nouveau sur « Marche » (7) pour réarmer le coupe-légumes.

- Sur la CK-35V/38V/45V/48V y CA-3V/4V, il se peut que la cuve soit trop
pleine et le serre-flan (M) n’agit plus sur le micro. Vider une partie de la cuve
et réessayez.

- Si le bruit de la CK est excessif, le disque (A) ou bien 'Ensemble Couteaux
(C) frottent quelque part. Il est probable que les roulements de I'axe principal
soient endommagés.

L'équipement posséde ses propres protections qui agissent pour se protéger
et ne pas endommager les piéces importantes. Ces protections sont
représentées par un le triangle rouge (1) et 'anneau (2) allumés prés du texte
indicatif. Que ces protections apparaissent ne veut pas dire que I'équipement
est endommagé, mais qu'un état qui a été programmé pour qu'il se protége
a été détecté. Pour réinitialiser la protection, appuyer a nouveau sur marche
(A). Si l'alerte persiste et ne permet pas que I'équipement fonctionne

correctement, contacter le service agréé par SAMMIC. Les alertes données
sont enregistrées afin d'étre consultées.

Outre la fonction FORCE CONTROL qui nous permet de controler I'état du
moteur, il est possible d'afficher certains paramétres de la machine tandis
qu'elle fonctionne. Si nous appuyons a la fois sur les touches de montée
et descente, sur la partie supérieure de I'écran, 4 chiffres apparaissent de
gauche a droite qui nous indiquent : Intensité du moteur, puissance du moteur,
température du module d'IGBT et la température a l'intérieur de la machine.

Intensité du moteur : Dixiemes d'amperes.
Puissance du moteur : W

Température IGBT : °C

Température intérieure : °C

Si l'une des alarmes persiste ou dépassent les valeurs indiquées dans le
manuel, vérifier et évaluer si le travail en cours est proportionnel et tenter
de l'adapter en force et période de repos pour avoir les paramétres dans les
marges et ne pas faire sauter les protections. Si I'on estime qu'il s'agit d'une
anomalie de la machine, contacter le service technique agréé par Sammic.

REGLAGES INITIAUX

Les paramétres ci-dessous peuvent étre modifiés :

1- Langue

2- Maintenir la vitesse cutter : si cette option est activée, la vitesse initiale du
cutter correspond a celle appliquée lors de la derniére utilisation.

3- Conserver la fonction FORCE CONTROL : la fonction FORCE CONTROL
est toujours activée.

4- Conserver la durée du programme : le changement de la durée d’un pro-
gramme est permanent.

5- Programmes (voir paragraphe « Programmes »).

6- Paramétres d'usine : réinitialise la machine pour rétablir les paramétres
d’usine.

Pour modifier ces parametres :

- Allumez la machine et dans les trois secondes qui suivent, appuyez de
fagon prolongée sur le bouton PULSE (15).

- Utilisez les touches MONTER (11) ou DESCENDRE (12) pour naviguer
entre les différents parameétres et choisissez celui a modifier a I'aide du bou-
ton MARCHE (14). En cas d’erreur, appuyez une fois sur le bouton PULSE
(15) pour revenir au niveau précédent.

- Au niveau suivant, utilisez les touches MONTER (11) ou DESCENDRE
(12) pour naviguer entre les différentes valeurs. Validez en appuyant sur
le bouton MARCHE (14). La machine revient au niveau précédent une fois
la modification acceptée. En cas d’erreur, appuyez une fois sur le bouton
PULSE (15) pour revenir au niveau précédent.

Pour quitter les paramétres, appuyez sur le bouton PULSE (15).

MODIFICATION LANGUE

- Allumez la machine et dans les trois secondes qui suivent, appuyez de
fagon prolongée sur le bouton PULSE (15).

- Sélectionnez LANGUE a l'aide du bouton MARCHE (14).

- Choisissez la langue grace aux boutons MONTER (11) ou DESCENDRE
(12) et sélectionnez-la grace au bouton MARCHE (14).

- Appuyez deux fois sur le bouton PULSE (15) pour réaliser la modification.
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COMPTEURS DE LA MACHINE

Allumez la machine et dans les trois secondes qui suivent, appuyez de fagon
prolongée sur le bouton MARCHE (14) : vous accéderez aux compteurs qui
enregistrent le niveau d’utilisation de I'appareil. En appuyant sur MONTER
(11) et DESCENDRE (12), les indications suivantes s’affichent :

0 HPOW : heures de connexion a 'alimentation

1 HCUT : heures moteur en marche en mode Cutter

2 HCOR : heures moteur en marche en mode Coupe-légumes

3 NARR : nombre de démarrages du moteur

4 NMTERM : nombre de manceuvres thermiques du moteur

5 NMCIER : nombre de manceuvres de fermeture a baionnette

6 NMTAPA : nombre de manceuvres du couvercle du coupe-légumes

7 NMPCA : nombre de manceuvres du serre-flan du coupe-légumes et du
couvercle du cutter

Pour réinitialiser les compteurs, appuyez pendant trois secondes sur le
bouton Marche/Arrét.

MINUTEUR (13) : il allume toutes les icones de I'écran.

DESCENDRE (12) : la version de la plaque s’affiche.

MONTER (11) : la version du programme s’affiche.

PROGRAMMES
CREER UN NOUVEAU PROGRAMME

- Débranchez I'appareil et attendez 20 secondes avant de le rebrancher.

- Branchez I'appareil et dans les 3 secondes qui suivent, appuyez de fagon
prolongée sur le bouton PULSE (15) et accédez au menu des paramétres.
- Utilisez la touche MONTER (11) pour arriver aux PROGRAMMES et
appuyez sur le bouton MARCHE (14) pour créer ou modifier un programme.
- Les programmes s’appellent : C1, C2, C3, etc. ; il est possible d’en configurer
neuf (C9). Utilisez les touches MONTER (11) ou DESCENDRE (12) pour loca-
liser le programme que vous souhaitez créer ou modifier (C1, C2, C3, etc.).

- Une fois le programme localisé, appuyez sur le bouton MARCHE (14) pour
le modifier.

- Une fois dans la configuration du programme :

- L'écran affiche dans la partie supérieure gauche le nom du programme
(C1, C2, C3, etc.) et la phase (1, 2, 3, etc.) que vous étes en train de
configurer.

- Pour configurer une phase, appuyez sur le bouton MARCHE (14).

» Cherchez la fonction que vous souhaitez programmer (vitesse, pul-
sation, etc.) grace aux boutons MONTER (11) et DESCENDRE (12).
Accédez a la fonction choisie grace au bouton MARCHE (14). La

machine dispose des fonctions suivantes :
» VITESSE. Sélectionnez une vitesse et le temps de fonctionnement
de l'appareil :

» Grace aux boutons MONTER (11) et DESCENDRE (12), sélec-
tionnez la vitesse de travail (elle clignote) et appuyez sur le bouton
MARCHE (14) pour la fixer.

» Déterminez le temps de travail a cette vitesse (il clignote). Utilisez
les boutons MONTER (11) et DESCENDRE (12) pour modifier la
durée, et le bouton MARCHE (14) pour la fixer.

» Vous avez terminé de configurer la fonction. Appuyez sur MARCHE
(14) pour commencer a définir la phase suivante (1, 2, 3, etc.).

* PULSE. Sélectionnez le nombre de pulsations (cycles d’'une seconde
en marche) a effectuer.

» Le nombre de pulsations s’affiche et clignote. Utilisez les boutons
MONTER (11) et DESCENDRE (12) pour déterminer le nombre de
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pulsations a effectuer, et le bouton MARCHE (14) pour le fixer.

*Vous avez terminé de configurer la fonction. Appuyez sur MARCHE

(14) pour commencer a définir la phase suivante (1, 2, 3, etc.).
* REPOS. La machine est arrétée le temps que vous lui indiquez.

* Une durée s’affiche a I'écran et clignote. Utilisez les boutons
MONTER (11) et DESCENDRE (12) pour déterminer le temps d’ar-
rét, et le bouton MARCHE (14) pour le fixer.

* Vous avez terminé de configurer la fonction. Appuyez sur MARCHE
(14) pour commencer a définir la phase suivante (1, 2, 3, etc.).

* PAUSE. La machine est arrétée jusqu’a ce que l'utilisateur appuie sur

le bouton MARCHE (14).

*Vous avez terminé de configurer la fonction. Appuyez sur MARCHE
(14) pour commencer a définir la phase suivante (1, 2, 3, etc.).

* FIN. Fermeture du programme.

¢ Pour finaliser le programme :
» Configurez la derniere phase du programme et choisissez la fonction
FIN.
« Si vous souhaitez sortir de la configuration des paramétres de la
machine, appuyez deux fois sur le bouton PULSE (15) jusqu’a ce que
le symbole SAMMICs’affiche.

* Pour accéder au nouveau programme :

» Vous pouvez accéder au nouveau programme grace a la fleche 12
(DESCENDRE). Il est configuré avec le nom que vous avez choisi
(C1, C2, C3, etc.). Pour exécuter le programme, appuyez sur le bouton
MARCHE (14).

SUPPRIMER UN PROGRAMME (C1, C2, C3, ETC.).

- Débranchez I'appareil et attendez 20 secondes avant de le rebrancher.

- Branchez I'appareil et dans les 3 secondes qui suivent, appuyez de fagon
prolongée sur le bouton PULSE (15) et accédez au menu des parameétres.
- Utilisez la touche MONTER (11) pour arriver aux PROGRAMMES et
appuyez sur le bouton MARCHE (14) pour créer ou modifier un programme.
Utilisez les touches MONTER (11) ou DESCENDRE (12) pour localiser le
programme que vous souhaitez supprimer (C1, C2, C3, etc.).

- Une fois le programme localisé, appuyez sur le bouton MARCHE (14).

- Une fois dans la configuration du programme :

- L'écran affiche dans la partie supérieure gauche le nom du programme
(C1, C2, C3, etc.) et la phase (1, 2, 3, etc.) que vous étes en train de
configurer.

» Entrez dans la configuration de la phase 1 grace au bouton MARCHE
(14).

» Cherchez la fonction FIN au moyen des boutons MONTER (11) et
DESCENDRE (12), puis appuyez sur le bouton MARCHE (14). Vous
venez de supprimer le programme correctement.

- Si vous souhaitez sortir de la configuration des parametres de la machine,
appuyez deux fois sur le bouton PULSE (15) jusqu’'a ce que le symbole
SAMMIC s’affiche.
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CARACTERISTIQUES

CK-35V / CK-38V / CA-3V

Production/heure

200/ 375 kg - 441/826,7 Ib

Alimentation électrique

230V / 50-60 Hz / 1~ | 120V / 50-60 Hz / 1~

Puissance électrique

1500 W -2 HP | 2200 W - 3 HP

Vitesse variable (rpm)

300 - 3000

Dimensions extérieures

- Largeur 389 mm /15 5/16”
- Profondeur 409 mm/ 16 1/8”
- Hauteur 565 mm / 22 3/8”
Poids net

20 kg /55,11 Ib
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CARACTERISTIQUES CK-45V | CK-48V | CA-4V
Production/heure 200/ 375 kg - 441/ 826,7 Ib
Alimentation électrique 230V / 50-60 Hz / 1~ | 120V / 50-60 Hz / 1~
Puissance électrique 1500 W -2 HP | 2200 W - 3 HP
Vitesse variable (rpm) 300 - 3000
Dimensions extérieures
- Largeur 389 mm /15 5/16”
- Profondeur 400 mm / 15 3/4”
- Hauteur 667 mm / 26 3/8”
Poids net 20kg /44 1b
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CK-35V /| CK-45V | KE-5V
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CARACTERISTIQUES CK-35V /| CK-38V | KE-5V

Production/heure

Alimentation électrique

230V /50-60 Hz /1~ | 120V / 50-60 Hz / 1~

Puissance électrique

1500 W -2 HP | 2200 W - 3 HP

Vitesse variable (rpm) 300 - 3000
Capacité cuve 51/54/32 qt
Dimensions cuve @ 240 x 150 h

Dimensions extérieures
- Largeur

389 mm /15 5/16”

- Profondeur 400 mm / 15 3/4”
- Hauteur 667 mm / 26 3/8”
Poids net 20kg /44 1b
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FIG 1

FIG 4 - Descrizione tecnica

1 - Testo informativo

2 - Rappresentazione del tempo. Solo modalita cutter.

3 - Rappresentazione SensoForce motro.

4 - Inversione di rotazione attivata. Solo modalita cutter.

5 - Rilevamento della testa cutter e della rotazione dell'asse. Solo

modalita cutter.
6 - Tempo. Solo modalita cutter.

7 - Rilevamento della testa di taglio e della rotazione dell'asse. Solo

modalita tagliaverdure.

8 - Livello di velocita e relativo numero di giri.
9 - Pausa.

10 - Indicatore di avvisi ed errori.

FIG 2

Funzione

Regolazione iniziale

13 Modalita cutter. Attivazione timer

Visualizzazione schermo

Visualizzazione dei parametri in

11412
tempo reale.

14 Motore ON / Motore OFF | -

Modalita cutter. Motore ON mentre
si preme.

15 Seleziona lingua

Modalita cutter. Attivazione dell'in-
versione di rotazione del motore.

tasto 3 sec si accede alla funzione

SensoForce.

16 Modalita tagliaverdure. Premendo il | Visualizzazione contatori

FIG 3 - Descrizione tecnica

A - Disco.

B - Griglia.

C - Espulsore.

D - Tastiera.

E - Coperchio.

F - Coperchio inferiore.

G - Bocchetta di scarico.

H - Base.

| - Chiusura del coperchio.

J - Coperchio a cerniera e smontabile.
K - Tramoggia normale.

L - Tramoggia cilindrica e pestello rotondo.
M - Pressore.

N - Perno staccabile.

O - Perno staccabile.

Y - Baionetta.

Z - Baionetta chiusa.

AA - Baionetta aperta.
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A - Disco.

B - Griglia.

C - Espulsore.

D - Tastiera.

E - Coperchio.

F - Coperchio inferiore.

G - Bocchetta di scarico.

H - Base.

| - Chiusura del coperchio.

J - Coperchio a cerniera e smontabile.

K - Tramoggia normale.

L - Tramoggia cilindrica e pestello rotondo.
M - Pressore.

O - Perno staccabile.

P - Chiave per punta e protezione del disco.
Q - Punta.

R - Protezione del disco.

FIG 5 - Descrizione tecnica

D - Tastiera.

F - Coperchio inferiore.

H - Base.

S - Recipiente.

T - Lama.

U - Coperchio recipiente.
V - Manovella miscelatore.
W - Guarnizione coperchio recipiente.
X - Miscelatore

Y - Baionetta.

Z - Baionetta chiusa.

AA - Baionetta aperta.



Traduzione delle istruzioni originali

Il presente manuale descrive l'installazione, il funzionamento e la manutenzione
delle macchine CK-35/38V e CK- 45/48V, CA-3V/4V e KE-5V/8V.

Ogni apparecchio ha i seguenti indicatori:

- Nome e indirizzo del fabbricante: SAMMIC S.L - Basarte 1 Azkoitia. Gipuzkoa
(SPAGNA).

- Modello di macchina e numero di serie.

Marchi di omologazione.

- Nel foglio di garanzia e nella dichiarazione di conformita vengono indicati
anche il numero di serie e tutta I'informazione sulla normativa vigente in base
al quale é stato fabbricato questo apparecchio.

NOTA: | modelli a 120V sono stati approvati secondo lo standard di
sicurezza UL-763 e lo standard ANSI NSF-8 per I'igiene e i materiali.

OSSERVAZIONI IMPORTANTI

- Per ridurre la possibilita di incidenti (cortocircuiti, ferite
o incendi, ecc.), per ottenere le migliori prestazioni e
una buona conservazione della macchina, & necessario
leggere e seguire attentamente queste istruzioni.
Conservare le istruzioni e farle leggere a tutti gli utenti
della macchina prima dell'uso. Conservare anche |l
certificato di garanzia e la dichiarazione di conformita.
- | dischi (A), le griglie (B) e il gruppo lame (T) sono
muniti di lame molto affilate. Maneggiarle quindi con
molta attenzione sia durante il disimballaggio che
durante l'uso e la pulizia della macchina. Si consiglia di
utilizzare guanti resistenti.

- Questa macchina € a uso monitorato. Non lasciarla mai
in funzione senza la supervisione di un responsabile.

- Prima di utilizzare la macchina per la prima volta,
pulire la zona di contatto con gli alimenti con acqua
saponata (tiepida), sciacquare e farla asciugare.

- Al termine di ogni operazione e prima di effettuare
le operazioni di cambio di utensili o teste, pulizia,
revisione o riparazione della macchina, € obbligatorio
scollegarla dalla rete elettrica.

- Questo apparecchio non € destinato alluso da parte
di persone (bambini compresi) le cui capacita fisiche,
sensorialio mentali sonoridotte o che non hanno esperienza
0 competenze, salvo se sottoposte alla supervisione o alle
istruzioni relative all'uso dell'apparecchio di un responsabile
della sicurezza. | bambini devono essere sorvegliati per
assicurarsi che non giochino con la macchina.

- | modelli citati nel manuale sono stati progettati per
l'utilizzo nel settore alberghiero, della ristorazione, nel
settore del catering e commerciale ma non per una
produzione industriale continua.

- Il produttore non sara ritenuto responsabile in caso
di uso inappropriato o differente da quello sopra citato.
Cio include l'utilizzo nel settore sanitario e chimico, in
presenza di atmosfere esplosive...

POSIZIONAMENTO

Si raccomanda di posizionare la macchina su una superficie stabile (che
non funga da cassa di risonanza), ad un'altezza che sia comoda e che
non produca sforzi fisici. Collocare il recipiente di raccolta al di sotto della
bocca di uscita degli alimenti. La macchina non é fissata e si pud spostare
facilmente.

COLLEGAMENTO ELETTRICO

ATTENZIONE! IL COLLEGAMENTO A TERRA E OBBLIGATORIO.
PERICOLO DI ELETTROCUZIONE.

Controllare che le caratteristiche elettriche della macchina coincidano con
quelle della rete.

L'apparecchiatura viene fornita per tensioni da 230V 50-60 Hz monofase o
da 120V50-60Hz monofase.

Preparare una presa di corrente murale, con interruttore generale di
selezione, e protezione e magnetotermica di 2P (da 13A a 20A) con il suo
spinotto corrispondente. Posizionare un interruttore generale o lo spinotto in
modo visibile e accessibile per la disconnessione della macchina.

Il variatore &€ munito di un filtro che conduce a terra le perturbazioni esistenti.
Per questo motivo pud accadere che il differenziale dellimpianto agisca in
maniera intempestiva. Si raccomanda l'uso di un differenziale proprio per la
macchina o di uno di tipo "super-immunizzato". La macchina & dotata anche
di una vite esterna per il collegamento a un sistema (1) equipotenziale di terra.

UTILIZZO

- Non lasciare che la comodita o la familiarita con il prodotto (in seguito ad un
uso ripetuto) si sostituisca alla rigorosa osservanza delle norme di sicurezza,
stare attenti, prestare attenzione a cio che si fa e usare il buon senso quando
si utilizza I'apparecchiatura.

- Non utilizzare I'apparecchiatura quando si & stanchi o sotto l'influenza
di droghe, alcool o farmaci. L'uso non sicuro o improprio dell'utensile pud
causare lesioni personali o danni materiali.

- Non aprire MAL il coperchio prima che il motore si sia fermato completamente.
- Non rimuovere MAI i sistemi di chiusura e di sicurezza.

- Non mettere MAI la mano nella bocca di uscita o nelle tramogge di
introduzione del cibo.

- Introdurre nelle tramogge solo alimenti (mai oggetti).

- Non utilizzare MAI oggetti esterni per guidare gli ingredienti nelle tramogge
di ingresso o nelle bocche di uscita.

- La macchina non deve essere sovraccaricata.

- Non esercitare una pressione eccessiva sul pressore, il prodotto potrebbe
deteriorarsi e si potrebbe forzare eccessivamente il motore.

- Si consiglia di mettere in funzione la macchina per 30 minuti con pause di
10 minuti.

PULIZIA

- E necessario smontare e pulire la macchina alla fine della giornata o ogni
volta che si cambia prodotto o accessorio.

- Tutti gli elementi che vengono a contatto con gli alimenti devono essere
puliti immediatamente dopo I'utilizzo con acqua calda e un detergente
specifico per il settore alimentare. Poi, sciacquare con molta acqua calda e
disinfettare con un panno morbido imbevuto in alcol etilico (90 °).

- NON utilizzare detersivi abrasivi (acidi, candeggina concentrata, ecc...) né
spugne o pagliette che contengano acciaio comune, perché potrebbero far
arrugginire la macchina.
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- Si consiglia di non mettere gli elementi smontabili delle macchine CK
e CA in lavastoviglie per lavarli. | detersivi possono rovinarne l'aspetto
superficiale.

- L'esterno della macchina NON DEVE essere pulito con un getto d'acqua
diretto. Utilizzare un panno umido e un detergente tradizionale.

MANUTENZIONE

- Controllare prima di ogni uso il funzionamento dei sistemi di sicurezza della
macchina. Qualora si individuasse un'anomalia, chiamare il servizio tecnico
autorizzato di SAMMIC.

- Controllare settimanalmente lo stato dell'arresto dell'asse di trascinamento
per assicurare la tenuta di questa zona. Si raccomanda di montare un arresto
nuovo ogni volta che si smonta I'asse di trascinamento per le operazioni di
manutenzione.

Se il cavo di alimentazione € deteriorato & necessario installarne uno nuovo.
La sostituzione potra essere realizzata esclusivamente dal servizio tecnico
autorizzato di SAMMIC.

- Il livello di rumorosita della macchina in funzione (secondo EN ISO
11201:1995), installata a 1,6 m di altezza e 1 m di distanza, ¢ inferiore a 70 dB
(A). Rumore di fondo: 32 dB(A).

FUNZIONI DEL CONTROLLO ELETTRONICO E IL
SUO FUNZIONAMENTO

START/STOP (14):

Avvia il motore se tutte le protezioni sono attive. Premere una seconda volta
per il motore.

PULSE (15):

Solo in modalita Cutter. Il motore si avvia mentre si preme questo tasto e si
arresta quando viene rilasciato.

Si accede al menu di selezione della lingua entro i primi 3 secondi dalla
pressione del tasto.

FRECCIA INVERSA (16):

In modalita tagliaverdure premendolo per 3 secondi si accede alla funzione
SENSO FORCE. Qui & possibile regolare il livello dove avremo il segnale
acustico che indica che abbiamo raggiunto il livello di forza con il pressore.
In modalita Cutter premendo il tasto si cambia il senso di rotazione del
motore. Pud essere fatto con il motore acceso o spento.

Nei primi 3 secondi, premendo il tasto, si accede ai contatori che registrano
il livello di lavoro della macchina.

Ogni volta che si preme, si incrementa il valore selezionato sul visore. La
versione del programma della scheda di potenza appare nei primi 3 secondi
di pressione del tasto.

~

GIU (12)

Ogni volta che si preme, si riduce il valore selezionato sul visore. La versione
del programma della scheda dei comandi appare nei primi 3 secondi.
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TIMER (13)

Solo in modalita Cutter. Premere per attivare il conto alla rovescia. Dopo aver
selezionato il tempo, una seconda pressione conferma il valore.

FUNZIONAMENTO

Quando si collega la macchina il “Visore” (1) visualizza due righe centrali
(attesa). Se si monta l'accessorio “Tagliaverdure", il display mostra I'icona
N°7 (che rappresenta un disco da taglio) e se si monta I'accessorio “Cutter”,
il display mostra l'icona N°5 (che rappresenta il rotore). Cio indica che la
piastra di comando ha individuato ogni accessorio. Vengono visualizzati
anche la velocita in piano e il relativo numero di giri associato.

Si possono selezionare 10 velocita diverse (da 1 a 10) e i programmi P1, P2
e P3 nella modalita di funzionamento “Cutter” e 5 velocita diverse (da 1 a 5)
nella modalita di funzionamento “Tagliaverdure”.

- Controllo del tempo: E possibile soltanto in modalita di esercizio "Cutter".
E possibile programmare il tempo per il conto alla rovescia e l'arresto
automatico dell'apparecchiatura.

- Se si preme il pulsante di azionamento e uno dei dispositivi di sicurezza
non & in posizione, il display visualizza il testo indicativo associato.

AVVIAMENTO FUNZIONAMENTO GENERALE

Modalita di esercizio “Tagliaverdure” (CK-35V/38V, CA-3V/8V)

Con la macchina scollegata dalla rete elettrica:

- Con il meccanismo a baionetta (Y) aperto (AA), posizionare I'accessorio
“Tagliaverdure” sul blocco motore in modo che i tre nottolini dell'accessorio
entrino nei fori del meccanismo di fissaggio rapido. Chiudere (Z) il
meccanismo a baionetta (Y) per bloccare I'accessorio sul blocco motore.

- Nei modelli CK-35V/38V e CK-45V/48V & necessario posizionare il coperchio
a cerniera (J) come mostrato nei disegni e fissarlo con il perno (O).

- Nel modello CK-35V/38V, collocare il pressore (M) come mostrato nei
disegni e fissarlo con il perno (N).

- Nei modelli CK-35V/38V e CK-45V/48V, se si desidera utilizzare la testata
tubi, montarla come mostrato nei disegni e fissarla con il perno (O).

Posizionamento dei dischi (A) e delle griglie (B)

- Sbloccare la chiusura (1) e poi aprire il coperchio a cerniera (J).

- Posizionare I'espulsore (C) nel relativo alloggiamento dell'asse di trascinamento.
- La griglia (B) va inserita nella cavita del coperchio inferiore (D) quando il
processo lo richiede.

- Collocare un disco (A) sull'asse di trascinamento. Per farlo, inserire il disco
(A) sull'asse e girarlo in senso orario finché non rimane incastrato nell'asse
di trascinamento.

- Nel modelli CK-45V/48V E CA-4V, avvitare sull'asse di trascinamento, la
punta (Q) o il miscelatore (R) a seconda del prodotto da tagliare.

- Abbassare il coperchio a cerniera (J) e bloccare la chiusura (1).
Accendere la macchina e il display mostrera l'icona N°7 (che rappresenta un
disco da taglio) e la velocita in piano e il relativo numero di giri. E possibile
cambiare la velocita con il motore in moto o fermo.

Con il coperchio a cerniera (J) chiuso e il pressore (M) abbassato, se si
preme il tasto di avvio (7) il motore entra in funzione. L'icona N°7 inizia a
ruotare indicando il movimento del motore.

Con il motore fermo, il coperchio a cerniera (J) chiuso e il pressore (M)
alzato, se si preme il tasto di avvio (7) appare licona "Pause" e il testo
che indica che & necessario abbassare il pressore. Quando si abbassa il
pressore (M), il motore parte.



Con il motore in funzione, se si alza il pressore (M) il motore si arresta.
Quando si abbassa il pressore (M), il motore entra di nuovo in funzione
automaticamente. Se il pressore (M) non & stato abbassato per 30 secondi,
premere di nuovo il pulsante di “Avvio” (7) per poter avviare la macchina.
Con il motore in funzione, se si apre il coperchio a cerniera (J) il motore si
arresta. Al momento di chiudere il coperchio a cerniera (J), premere di nuovo
il pulsante di “Avvio” (7) per poter avviare la macchina.

Se si lascia la macchina in funzione con il pressore (M) abbassato, dopo 30
minuti la macchina si arresta automaticamente.

Se si preme il pulsante di azionamento e uno dei dispositivi di sicurezza non
€ in posizione, il display visualizza il testo indicativo associato.

Funzione FORCE CONTROL:

- Quando il motore & in funzione, per mezzo dell'anello 3 dello schermo
viene rappresentato il livello di forza che il motore sta utilizzando. Quando il
livello si avvicina alle posizioni rosse indica che il motore & forzato. Questo
livello varia a seconda delle caratteristiche del prodotto in lavorazione e
dellintensita di pressione del pressore.

- E possibile programmare un segnale acustico e visivo per far sapere
allutente che e stato raggiunto un certo livello di forza. Questo & utile per
produrre sempre la stessa forza e ottenere una qualita di taglio omogenea.

- Quando si abbassa il pressore esercitare una forza finché non si sente il
segnale acustico o non compare la barra che indica e stato raggiunto il livello
di forza desiderato. Non superare questo livello di forza per avere lo stesso
taglio durante tutto il processo.

- Per determinare il segnale acustico, tenere premuto il tasto di inversione
della rotazione (16) per 3s. In questo modo si accede al menu dove si
programma il livello al quale il controllo ci dara il segnale acustico indicativo.
Premere nuovamente lo stesso tasto 16 per uscire dal menu.

Funzionamento con la tramoggia normale (J) e il pressore (M). CK-35V/38V
e CA-3V.

- Il pestello (L) deve trovarsi alloggiato e bloccato nel relativo orifizio. A tale
scopo, girarlo in senso antiorario.

- Mettere in funzione il tagliaverdure.

- Sollevare il pressore (M). Il motore si arresta.

- Inserire i prodotti nella tramoggia normale (K).

- Quando si comincia ad abbassare il pressore (M), il motore entra in
funzione e inizia il processo di taglio. Spingere il prodotto abbassando
delicatamente il pressore (M). Ripetere I'operazione piu volte.

- Premere “Arresto” (A) al termine del processo.

Funzionamento con la tramoggia normale (K) di ingresso e il pressore
(M). CK-45V/48V e CA-4V.

- Il pestello (L) deve trovarsi alloggiato e bloccato nel relativo orifizio. A tale
scopo, girarlo in senso antiorario.

- Mettere in funzione il tagliaverdure.

- Sollevare il pressore (M) e girarlo in senso antiorario per liberare la zona di
introduzione degli alimenti della tramoggia normale (K). E possibile lasciare il
pressore (M) appoggiato sul relativo supporto (M). Il motore si arresta.

- Inserire i prodotti nella tramoggia normale (K).

- Quando si gira il pressore (M) in senso orario, il motore entra in funzione e
inizia il processo di taglio. Spingere il prodotto abbassando delicatamente il
pressore (M). Ripetere I'operazione piu volte.

- Premere “Arresto” (4) al termine del processo.

Funzionamento con tramoggia cilindrica (L). CK- 35V/38V, CK-45V/48V,
CA-3V/4V.

Questa tramoggia di @55 mm e utilizzata per il taglio di prodotti lunghi e a
forma cilindrica come carote, indivia, cetrioli, ecc.

- Mettere in funzione il tagliaverdure.

- Sbloccare il pestello (L) girandolo in senso orario.

- Introdurre i prodotti attraverso l'orifizio e spingerli delicatamente con |l
pestello (L). Ripetere l'operazione piu volte.

- Premere “Arresto” (A) al termine del processo.

IMPORTANTE: Quando non si utilizza la tramoggia cilindrica, lasciare il
pestello (L) all'interno della tramoggia.

Funzionamento dei modelli CK-35V/38V, CK- 45V/48V e CA-3V/4V con
testata tubi.

- La testata tubi deve essere montata e bloccata.

- Mettere in funzione il tagliaverdure.

- Introdurre i prodotti attraverso i fori superiori della testata tubi. Il
tagliaverdure si arresta automaticamente dopo 30 minuti. Se si desidera
continuare a lavorare, premere di nuovo il pulsante di avvio.

- Premere “Arresto” (4) al termine del processo.

Modalita di esercizio “Cutter”. (CK-35V/38V, CK- 45V/48V e KE-5V/8V):
Con la macchina scollegata dalla rete elettrica:

Con il meccanismo a baionetta (Y) aperto (AA), posizionare I'accessorio
“Cutter” sul blocco motore in modo che i tre nottolini dell'accessorio entrino
nei fori del meccanismo di fissaggio rapido. Affinché la macchina funzioni, il
manico deve trovarsi appena sopra la tastiera. Chiudere (Z) il meccanismo a
baionetta (Y) per bloccare I'accessorio sul blocco motore.

Posizionare il "Gruppo lame” (T) e chiudere il coperchio (U) girandolo in
senso antiorario fino a quando si incastra. Il coperchio (U) presenta un foro
per aggiungere il prodotto mentre la macchina € in funzione e un gruppo
raschia che smuove il contenuto della pentola (S) affinché I'elaborazione sia
pil omogenea.
All'accensione della macchina, il display visualizza licona N°5 (che
rappresenta il rotore) con il livello di velocita e il relativo numero di giri. E
possibile cambiare la velocita con il motore in moto o fermo.

Il motore si avvia quando si preme il tasto di accensione A, e funziona finché
non si preme nuovamente lo stesso tasto o il tasto PULSE B. Si avvia e
funziona finché il tasto PULSE B & tenuto premuto. Con il motore in funzione,
l'icona ruota.

E possibile cambiare il senso di rotazione del motore premendo il tasto C, sia
quando il motore ¢ in funzione che a motore fermo. L'icona associata appare

sullo schermo e il livello di velocita & rappresentato dal segno "-" che indica
l'inverso. Con il motore in funzione, l'icona ruota in senso inverso.

Ogni volta che si posiziona la vasca (ogni nuova preparazione) e si avvia il
motore, appare un contatore che conta il tempo impiegato dalla preparazione.
Questo tempo viene azzerato solo quando la vasca viene rimossa.

Se si preme il tasto OROLOGIO "D" quando si posiziona la vasca, &
possibile programmare il tempo di conto alla rovescia. Si accetta premendo
nuovamente lo stesso tasto o avviando il motore e quindi avviando il conto alla
rovescia. Il timer ha I'anello indicativo (2) associato per avere un riferimento
visivo di quanto manca alla fine del processo. Quando il tempo raggiunge lo
zero il motore si ferma e viene emesso un segnale acustico indicativo.

Funzione FORCE CONTROL:

Quando il motore € in funzione, per mezzo dell'anello 3 dello schermo viene
rappresentato il livello di forza che il motore sta utilizzando. Quando il livello
si avvicina alle posizioni rosse indica che il motore & forzato. Questo livello
varia a seconda delle caratteristiche del prodotto in lavorazione.

Programmi dedicati
Con il motore fermo, premendo il pulsante GIU (12) fino ad arrivare ai

programmi dedicati P1 (grana grossa), P2 (grana sottile) e P3 (impulsi). P1 e
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P2 sono programmi automatici utilizzati per ottenere una triturazione sottile e
uniforme. Il tempo prefissato si pud modificare premendo il pulsante TEMPO
(13) (con il motore spento). P3 & un programma di impulsi, con il pulsante
TEMPO (13) si pud cambiare la quantita di impulsi da realizzare. Premere il
pulsante di AVVIO (14) per metterlo in funzione.

P1 (grana grossa) per prodotti come la banana.

P1 (grana sottile) per prodotti come il pomodoro.

PULIZIA

Pulizia dell'accessorio "Tagliaverdure” CK-35V/38V, CK- 45V/48V e
CA-3V/4V:

- Sbloccare la chiusura (1) e poi aprire il coperchio a cerniera (J).

- Nei modelli CK-45V/48V e CA-4V, reggendo il disco (A) con la mano senza
toccare le lame, utilizzare la chiave (P) fornita in dotazione con la macchina
per smontare la punta (Q) o il miscelatore (R), svitando in senso antiorario.
- Rimuovere il disco (A) girandolo in senso orario e tirandolo verso l'alto
facendo molta attenzione. Rimuovere la griglia (B) e I'espulsore (C).

- Nei modelli CK-35V/38V e CA-3V, per facilitare la pulizia, € possibile smontare il
pressore (M) e il coperchio a cerniera (J). A tale scopo, smontare i perni (N e O).

ATTENZIONE: Per poter rimuovere i prodotti incastrati nelle griglie (B),
basta battere su queste con una patata allungata o una carota intera
nella direzione del taglio. In questo modo non si danneggia la griglia
(B). Fare attenzione al tagliente della griglia (B). Non utilizzare mai
oggetti duri per battere sulla griglia (B).

Nel catalogo Sammic € presente anche un detergente per le griglie FMC-8D
e FMC-10D.

| dischi grattugia SH sono progettati in modo tale che la lama possa essere
separata dal telaio per la pulizia.

Pulizia dell'accessorio "Cutter” (CK-35V/38V, CK- 45V/48V e KE-5V/8V):
- Se lo sporco & asciutto, attaccato al recipiente e alle lame, mettere acqua
calda e detersivo nel recipiente e mettere in funzione la macchina per
ammorbidire i residui.

- Per evitare schizzi, una volta elaborato il prodotto, rimuovere il coperchio
(U), inserire la sicurezza a baionetta (Y) in posizione aperta (AA) e rimuovere
il recipiente (S) con la lama al suo interno (T).

- E possibile smontare il miscelatore (V+X) dal coperchio (U). Per far cio,
tenere fermo il miscelatore (X) e stringere e girare la manovella miscelatore
(V). Una volta effettuate queste operazioni & possibile separate il miscelatore
e la manovella miscelatore. Per rimontare il miscelatore (X), inserire di
nuovo il miscelatore (X) nel coperchio (U) e la manovella miscelatore (V) nel
miscelatore (X). Spingere il miscelatore (X) e la manovella miscelatore (V)
contro il coperchio e girare la manovella miscelatore (X) sino a fine corsa.
Una volta effettuate queste operazioni & possibile separare il miscelatore (X)
e la manovella miscelatore (V).

Pulizia del blocco motore CK:

L'esterno della macchina NON DEVE ESSERE PULITO con un getto
d'acqua diretto. Utilizzare un panno umido e un detergente tradizionale.
NON UTILIZZARE detergenti abrasivi (acidi, candeggina concentrata, ecc...)
né spugne o pagliette che contengano acciaio comune, perché potrebbero
far arrugginire la macchina.
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Accessorio "Tagliaverdure”: Funzionamento dei dischi (A) e delle
griglie (B).

- Dischi (A):

- Dischi (A) FC-1+ e FC-2+ per tagliare patate "chips" o fette sottili di 1 e 2 mm.
- Dischi (A) da FC-3D a FC-25+ per ottenere fette da 3 a 25 mm di patate,
carote, barbabietole, cavoli, cetrioli, zucchine, cipolle, ravanelli, ecc.

- Dischi (A) con lama curva per prodotti morbidi, FCC-2+, FCC-3+ e FCC-5+
per tagliare a fette pomodori, arance, limoni, banane, mele, ecc.

- Dischi (A) grattugia tipo SH, da 2 a 7 mm, per sminuzzare verdure e
grattugiare formaggi, pane, noci, mandorle, ecc.

Per tagliare le patate in vari modi, julienne di carote, sedano, barbabietole,
ecc., dischi (A) FCE-2+, FCE-4+ e FCE-8+

- Dischi (A) SH-1 e SH-8 per grattugiare pane, formaggio, cioccolato, ecc.

- Dischi (A) e griglie (B). Combinazioni possibili:

- Con i dischi (A) FC-6D, FC-8D, FC-10D combinati con le griglie (B), FFC-8+
e FFC-10+ si ottengono patate di tipo "fritte".

- Con i dischi (A) FC-3D, FC-6D, FC-8D, FC-10D e FC-

14D combinati con le griglie (B) FMC-8D, FMC- 10D e FMC-14D si
ottengono dadi e/o cubetti da 3 a 14 mm di patate per frittate, di verdure e
frutta per macedonie, insalate russe, ecc.

- Con i dischi (A) FC-20+ e FC-25+ combinati con le griglie (B) FMC-20+ e
FMC-25+ si ottengono dadi e/o cubetti di 20x20 e 25x25.

- Nel catalogo Sammic & presente anche un detergente per le griglie FMC-
8D e FMC-10D.

Punta (Q) e Miscelatore (R). CK-45V/48V e CA-4V.

- Punta (Q): & utilizzata esclusivamente per lavorare cavoli o altri prodotti
simili. Con questo accessorio € possibile tagliare pezzi interi.

- Albero miscelatore (R) puo essere utilizzato con tutti i prodotti eccetto cavoli
e alimenti simili.

Espulsore alto e normale (C).

- Espulsore alto: Per tagliare prodotti voluminosi come cavolo, cavolfiore,
sedano e per grattugiare prodotti come formaggio, carote...

- Espulsore normale: Resto dei tagli.

Accessorio “Cutter”.

Mediante I'accessorio “Cutter” € possibile:

TRITARE: Prezzemolo, aglio cipolla, formaggio, prosciutto cotto,

carne cotta, ecc...

SALSE: passata di pomodoro, maionese, tartare, alioli, verde,

gazpacho, ecc...

PURE: di verdure, legumi, passati, ecc... PASTA: gamberi, cozze, ostriche,
carne, salumi, ecc...

ZUPPE / CREME: frutti di mare, aglio, verdure, legumi, carne, ecc...
BURRO AROMATIZZATO: Aglio, prezzemolo, erbe, acciughe, ecc...
Pasticceria:

TRITARE: mandorle, nocciole, cioccolato, uvette, frutta per

macedonia, ecc...

PREPARARE: zucchero a velo, pasta di mandorle, panna montata; crema al
cioccolato, vaniglia, caffe, fragole e frutta varia, ecc...

AFFILATURA DELLE LAME

ATTENZIONE: |dischi (A), le griglie (B) e il gruppo lame (T) sono muniti
di lame molto affilate. Maneggiarli quindi con molta attenzione.

Le lame dei dischi (A) e del gruppo lame (T) possono essere smontate
facilmente per l'affilatura. Utilizzare sempre pietre tenere mantenendo
I'angolo del taglio della lama.



ERRORI DI FUNZIONAMENTO

Quando la macchina & pronta all'uso, premendo il tasto di "Avvio” (A) la
macchina non parte e sul display compare il messaggio con I'azione da
eseguire. Il sensore associato potrebbe non essere rilevato.

- Verificare che tutti i componenti siano in posizione.

- Se una volta verificato il punto di cui sopra, I'errore persiste, c'e€ qualche
problema con una delle protezioni. Chiamare subito un servizio tecnico
autorizzato da Sammic S.L.

- Il display non si accende: Il cavo piatto che collega la scheda di potenza
e la scheda di controllo & stato allentato o danneggiato o la scheda di
controllo elettronico € danneggiata.

- Per verificare che la tastiera funzioni correttamente con qualche accessorio
montato, premere i tasti e controllare che la piastra emetta un segnale
acustico e il display reagisca. In caso contrario, cambiare la tastiera.

- La macchina era in funzione e si & fermata senza che sia stato premuto
alcun tasto. Se la macchina rimane in funzione senza utilizzare alcun
dispositivo, questa si arresta automaticamente dopo 30 minuti.

In modalita Tagliaverdure, quando scende il pressore (M) il motore non parte:
- Se si lascia il pressore (M) aperto per piu di 30 secondi, premere di nuovo
“Avvio” (7) per riarmare il tagliaverdure.

- Nei modelli CK-35V/38V/45V/48V e CA-3V/4V, la tramoggia potrebbe
essere troppo piena e il pressore (M) non agisce sul micro. Svuotare parte
della tramoggia e riprovare.

- Se il rumore della CK € eccessivo, il disco (A) o il gruppo lame (C) fa
attrito in qualche punto. E probabile che i cuscinetti dell'asse principale
siano usurati.

L'apparecchiatura ha le proprie protezioni che agiscono per proteggersi
e non danneggiano parti importanti di essa. Queste protezioni sono
rappresentate con il triangolo rosso (1) e I'anello (2) accesi insieme al testo
indicativo. La comparsa di queste protezioni non indica che I'apparecchio
€ danneggiato, ma piuttosto che ha rilevato uno stato programmato per
essere protetto. Per ripristinare la protezione, premere nuovamente il tasto
di avvio (A). Se il messaggio di avvertimento persiste e non consente
il corretto funzionamento dell'apparecchiatura, contattare il servizio di
assistenza autorizzato da SAMMIC. Gli avvisi che vengono dati sono
registrati per poter essere consultati.

Oltre alla funzione FORCE CONTROL che permette di controllare lo stato
del motore, & possibile visualizzare alcuni parametri della macchina mentre
€ in funzione. Se si tengono premuti contemporaneamente i tasti su e giu,
nella parte superiore dello schermo appaiono 4 numeri che da sinistra a
destra indicano: Intensita del motore, potenza del motore, temperatura del
modulo IGBT e temperatura all'interno della macchina.

Intensita motore: Decimali in ampere.

Potenza motore: W

Temperatura IGBT: °C

Temperatura interna: °C

Se uno qualsiasi degli allarmi persiste o vengono superati i valori indicati
nel manuale, verificare e valutare se il lavoro in corso € proporzionato e
cercare di adattarlo quando € in funzione e nel periodo di riposo in modo da
avere i parametri entro i margini e non far saltare le protezioni. Se si ritiene
che si tratti di un malfunzionamento della macchina contattare un tecnico
dell'assistenza autorizzato da Sammic.

IMPOSTAZIONI INIZIALI

E possibile cambiare i seguenti parametri nella macchina:

1- Lingua

2- Mantenere velocita cutter: se € attivo, la velocita iniziale del cutter sara
quella che é stata usata I'ultima volta.

3- Mantenere FORCE CONTROL: FORCE CONTROL & sempre attivo.

4- Mantenere tempo di programma: il cambio di tempo di un programma
€ permanente.

5- Programmi (vedere la sezione “programmi’”).

6- Parametri di fabbrica: azzerare la macchina per riportare i parametri di
fabbrica.

Per modificare questi parametri:

- Collegare la macchina e, nei primi tre secondi, mantenere premuto il
pulsante PULSE (15).

- Utilizzare i pulsanti di SU (11) o GIU (12) per muoversi tra i diversi para-
metri e scegliere quello che si vuole cambiare con il tasto START (14). Se
si sbaglia, premere una volta il pulsante PULSE (15) per ritornare al livello
precedente.

- Nel successivo livello, utilizzare i pulsanti di SU (11) o GIU (12) per
muoversi tra i diversi parametri e confermare con il pulsante START (14).
Accettando il cambio si ritorna al livello precedente. Se si sbaglia, premere
una volta il pulsante PULSE (15) per ritornare al livello precedente.

Per uscire dai parametri premere il pulsante PULSE (15).

CAMBIO DI LINGUA

- Collegare la macchina e mantenere premuto il pulsante PULSE (15) nei
primi 3 secondi.

Premere il pulsante LINGUA con il pulsante START (14).

- Scegliere la lingua tramite i pulsanti alzare (11) o scendere (12) e selezio-
narlo con il pulsante con il pulsante START (14).

- Premere il pulsante PULSE (15) due volte per fare il cambio.

CONTATORI DELLA MACCHINA

- Collegare la macchina e mantenere premuto il pulsante START (14) nei
primi 3 secondi: si accedera ai contatori che registrano il livello di uso della
macchina. Premendo SU (11) e GIU (12) si vedranno:

0 HPOW: ore collegato all'alimentazione.

1 HCUT: ore motore in funzione modalita cutter.

2 HCOR: ore motore in funzione modalita tagliaverdure.

3 NARR: numero di avvii del motore.

4 NMTERM: numero di manovre termiche del motore.

5 NMCIER: numero di manovre di chiusura di baionetta.

6 NMTAPA: numero di manovre del coperchio tagliaverdure.

7 NMTAPA: numero di manovre del pressore del tagliaverdure e il coperchio
del cutter.

Per azzerare i contatori mantenere premuto il pulsante di avvio/arresto per
4 secondi.

TIMER (13): accende tutte le icone del display.

GIU (12): compare la versione della piastra.

SU (11): compare la versione del programma.
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PROGRAMMI
CREARE UN PROGRAMMA NUOVO

- Scollegare la macchina e attendere 20 secondi prima di collegare di
nuovo.
- Collegare la macchina e, prima che passino 3 secondi, tenere premuto il
pulsante PULSE (15) con il quale accede al menu dei parametri.
- Utilizzare i pulsanti dei SU (11) fino ad arrivare al parametro PROGRAMMI
e premere il pulsante START (14) per accedere alla creazione o modifica di
un programma.
- | programmi vengono denominati C1, C2, C3... arrivando a potere confi-
gurare fino a 9 programmi (C9). Utilizzare i pulsanti SU (11) o GIU (12) per
trovare il programma che si desidera creare o modificare (C1, C2, C3...).
- Una volta individuato il programma premere il pulsante START (14) per
iniziare a modificarlo.
- Una volta entrato nella configurazione del programma:
- Il display mostra nella parte superiore a sinistra il nome del programma
(C1,C2,C3...) e lafase (1, 2, 3...) che si sta impostando.
- Per impostare una fase premere il pulsante START (14).
 Trovare la funzione che si desidera programmare (velocita, pulse...)
con i pulsanti SU (11) e GIU (12). Accedere alla funzione scelta con
il pulsante START (14). La macchina dispone delle seguenti funzioni:
« VELOCITA. Selezionare una velocita e il tempo in cui sara in funzione:
« Con i pulsanti SU (11) e GIU (12) selezionare la velocita di lavoro
(stara lampeggiando) e premere il pulsante START (14) per stabilirla.
» Determinare il tempo che lavorera a questa velocita (stara lampeg-
giando). Utilizzare i pulsanti SU (11) e GIU (12) per modificare il
tempo e il pulsante START (14) per stabilirlo.
« La configurazione della funzione & terminata. Premere START (14)
per iniziare a definire la seguente fase (1, 2, 3...).
* PULSE. Selezionare la quantita di impulsi (cicli di 1 secondo in moto)
da realizzare.
* Il numero di impulsi comparira lampeggiando. Usare i pulsanti SU
(11) e GIU (12) per determinare gli impulsi da realizzare e il pulsante
START (14) per stabilirli.
* La configurazione della funzione & terminata. Premere START (14)
per iniziare a definire la seguente fase (1, 2, 3...).
» STANDBY. La macchina rimarra ferma per il tempo stabilito.
 Nel display comparira un tempo lampeggiando. Usare i pulsanti SU
(11) e GIU (12) per determinare il tempo di arresto realizzare e il
pulsante START (14) per stabilirlo.
« La funzione & terminata. Premere START (14) per iniziare a definire
la seguente fase (1, 2, 3...).
* PAUSA. La macchina restera ferma fino a quando l'utente non pre-
mera il pulsante START (14).
* La funzione € terminata. Premere START (14) per iniziare a definire
la seguente fase (1, 2, 3...).
* FINE. Chiudere il programma.

¢ Per terminare il programma:
* Impostare I'ultima fase del programma e scegliere la funzione FINE.
» Se si vuole uscire dallimpostazione dei parametri di macchina, preme-
re il pulsante PULSE (15) due volte fino a quando appare il simbolo
SAMMIC.

* Per accedere al nuovo programma:
« Si pud accedere al nuovo programma con le frecce 12 (GIU). Sara con-
figurato con il nome scelto (C1, C2, C3...). Per eseguire il programma
bisogna premere il pulsante START (14).
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CANCELLARE UN PROGRAMMA (C1, C2, C3...).

- Scollegare la macchina e attendere 20 secondi prima di collegare di nuovo.
- Collegare la macchina e, prima che passino 3 secondi, tenere premuto il
pulsante PULSE (15) con il quale accede al menu dei parametri.
- Utilizzare i pulsanti dei SU (11) fino ad arrivare al parametro PROGRAMMI
e premere il pulsante START (14) per accedere alla creazione o modifica di
un programma.
- Utilizzare i pulsanti SU (11) o GIU (12) per trovare il programmache si desi-
dera cancellare (C1, C2, C3...).
- Una volta individuato il programma premere il pulsante START (14).
- Una volta entrato nella configurazione del programma:
« |l display mostra nella parte superiore a sinistra il nome del programma
(C1, C2, C3...) e la fase (1, 2, 3...) che si sta impostando.
* Entrare nella configurazione della fase 1 con il pulsante START (14).
+ Trovare la funcién Fine con i pulsanti SU (11) e GIU (12) e premere
START (14). Il programma ¢ stato cancellato correttamente.
- Se si vuole uscire dall'impostazione dei parametri di macchina, premere il
pulsante PULSE (15) due volte fino a quando appare il simbolo SAMMIC.
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CARATTERISTICHE

CK-35V / CK-38V / CA-3V

Produzione / ora

200/ 375 kg. - 441 /826,7 Ib

Alimentazione elettrica

230V / 50-60 Hz / 1~ | 120V / 50-60 Hz / 1~

Potenza elettrica

1500 W -2 HP | 2200 W - 3 HP

Velocita variabile (rPm)

300 - 3000

Dimensioni esterne

- Larghezza 389 mm. / 15 5/16”
- Fondo 409 mm. /16 1/8”
- Altezza 565 mm. / 22 3/8”
Peso netto

20 kg. /55,11 Ib
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CK-45V | CK-48V | CA-4V
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CARATTERISTICHE CK-45V | CK-48V | CA-4V

Produzione / ora

200/ 375 kg. - 441/ 826,7 Ib

Alimentazione elettrica

230V /50-60 Hz /1~ | 120V / 50-60 Hz / 1~

Potenza elettrica

1500 W -2 HP | 2200 W - 3 HP

Velocita variabile (rPm)

300 - 3000

Dimensioni esterne

- Larghezza 389 mm. / 15 5/16”
- Fondo 400 mm. / 15 3/4”
- Altezza 667 mm. / 26 3/8”
Peso netto 20kg./44 b
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CK-35V /| CK-45V | KE-5V
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CARATTERISTICHE CK-35V /| CK-38V | KE-5V

Produzione / ora

Alimentazione elettrica

230V /50-60 Hz /1~ | 120V / 50-60 Hz / 1~

Potenza elettrica

1500 W -2 HP | 2200 W - 3 HP

Velocita variabile (rPm) 300 - 3000
Capacita vasca 51/54/32 qt.
Dimensioni vasca @ 240 x 150 h

Dimensioni esterne

- Larghezza 389 mm. / 15 5/16”
- Fondo 400 mm. / 15 3/4”
- Altezza 667 mm. / 26 3/8”
Peso netto 20 kg. /44 b
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FIG 1

FIG 4 - Descricao técnica

1 - Texto informativo

2 - Representagao tempo. Apenas o modo cutter.

3 - Representagdo motor SensoForce.

4 - Rotagao inversa ativada. Apenas o modo cutter.

5 - Detegéo cabegal do cutter e rotagéo do eixo. Apenas o modo cutter.
6 - Tempo. Apenas o0 modo cutter.

7 - Detecao cabegal da cortadora e rotacao do eixo. Apenas o modo
cortadora.

8 - Nivel de velocidade e RPM associado.

9 - Pausa.

10 - Indicador avisos e erros.

FIG 2

Funcéo Ajuste inicial

13 Modo cutter. Ativagdo temporizador | Visualizagdo do ecra
Visualizagdo parametros em tempo

11+12 op P

real.

14 Motor ON / Motor OFF | -
Modo cutter. Motor ON enquanto o

15 . ) Selecdo idioma
estiver pressionado.
Modo cutter. Ativacdo rotagéao
inversa motor.

16 . Visualizagao contadores
Modo cortadora. Premindo 3 seg.
acesso a fungdo SensoForce.

FIG 3 - Descricao técnica

A - Disco.

B - Grelha.

C - Expulsor.

D - Teclado.

E - Tampa.

F - Tampa inferior.

G - Boca de evacuagao.

H - Base.

| - Fecho da tampa.

J - Tampa articulada e desmontavel.
K - Tremonha normal.

L - Tremonha cilindrica e mago redondo.
M - Pisador.

N - Passador desmontavel.

O - Passador desmontavel.

Y - Baioneta.

Z - Baioneta fechada.

AA - Baioneta aberta.
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A - Disco.

B - Grelha.

C - Expulsor.

D - Teclado.

E - Tampa.

F - Tampa inferior.

G - Boca de evacuacgao.

H - Base.

| - Fecho da tampa.

J - Tampa articulada e desmontavel.
K - Tremonha normal.

L - Tremonha cilindrica € mago redondo.
M - Pisador.

O - Passador desmontavel.

P - Chave broca e protetor disco.

Q - Broca.

R - Protetor disco.

FIG 5 - Descricao técnica

D - Teclado.

F - Tampa inferior.

H - Base.

S - Panela.

T - Lamina.

U - Tampa da panela.

V - Manivela do revolvedor.
W - Junta da tampa da panela.
X - Revolvedor

Y - Baioneta.

Z - Baioneta fechada.

AA - Baioneta aberta.



Tradugéao das instrugoes originais

Este manual descreve a instalagdo, o funcionamento e a manutengéo da
CK-35/38V e CK- 45/48V, CA-3V/4V e KE-5V/8V.

Cada magquina inclui os seguintes indicadores:

- Nome e morada do fabricante: SAMMIC S.L - Basarte 1 Azkoitia. Gipuzkoa
(SPAIN).

- Modelo da maquina e numero de série.

- Marcas de homologagéo.

- Na folha de garantia e na declaragéo de conformidade sdo indicados tam-
bém o numero de série e toda a informagéo sobre a normativa vigente sob
a qual este aparelho foi fabricado.

NOTA: Os modelos de 120 V foram homologados sob a norma de segu-
ranga UL-763 e a norma de higiene e materiais ANSI NSF-8.

OBSERVAGOES IMPORTANTES

- Para reduzir a possibilidade de acidentes (curto-
circuitos, ferimentos ou incéndios, etc.), obter as
melhores prestacbes e uma boa conservagao da
maquina, é necessario ler e seguir atentamente estas
instrucdes. Conserve as instrucdes e peca a todos os
utilizadores da maquina que as leiam antes da sua
utilizacdo. Conserve também a folha de garantia, a
declaracao de conformidade.

- Os discos (A), grelhas (B) e o conjunto de laminas (T) tém
lAminas muito afiadas, por isso € necessario manipula-los
com cuidado, quer durante a remogado da embalagem,
quer durante a utilizagdo e limpeza dos mesmos e da
maquina. Recomenda-se a utilizacao de luvas resistentes.
- Esta maquina é de uso vigiado. Nunca deixar a
maquina em funcionamento sem que alguém esteja
responsavel por ela.

- Antes de utilizar a maquina pela primeira vez, limpar
a zona de contacto com alimentos utilizando agua
com detergente (morna), enxaguar e deixa-la secar.

- No final de cada operacao e antes de qualquer
intervengao para a troca de ferramentas ou cabecais,
limpeza, revisao ou reparagao da maquina, € obrigatorio
desligar a maquina da rede.

- Este aparelho n&do se destina a ser utilizado por
pessoas (incluindo criangas) cujas capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais sdo diminuidas, ou que tém
falta de experiéncia ou conhecimentos, exceto sob
supervisdo, ou apoés receberem instrugbes sobre a
utilizagdo do aparelho, por uma pessoa responsavel pela
sua seguranga. As criangas necessitam de supervisao
para garantir que nao brincam com a maquina.

- Os modelos referidos no manual foram concebidos
para utilizacdo na hotelaria, restauragcédo, catering e
comercial, mas nunca para fabrico industrial continuo.
- O fabricante ndo se responsabilizara nos casos
em que a utilizagdo tenha sido incorreta ou distinta

da referida anteriormente. Tais como a utilizacdo
sanitario, utilizacdo quimica, utilizacdo em atmosferas
explosivas, entre outros.

LOCAL DE INSTALAGAO

Recomenda-se colocar a maquina sobre uma superficie estavel, que nao
atue como caixa de ressonancia, a uma altura que seja comoda e néo
produza fadiga. Colocar o recipiente de recuperagéo por baixo da boca de
saida dos alimentos. A maquina nao esta fixa e pode deslocar-se faciimente.

LIGAGAO ELETRICA

ATENGAO! A LIGAGAO A TERRA E OBRIGATORIA. PERIGO DE
ELETROCUSSAO.

Verificar se as caracteristicas elétricas do equipamento coincidem com as
da rede.

O equipamento é fornecido para tensdo de 230V 50-60 Hz monofasica ou
120V 50-60 Hz monofasica.

Prepare uma tomada de corrente mural, com interruptor geral de
seccionamento e protegdo diferencial e magnetotérmica de 2P (de 13A a
20A), com a respetiva ficha. Coloque um interruptor geral ou a ficha de forma
visivel e acessivel para desligar a maquina.

O variador esta provido de um filtro que conduz as perturbagdes existentes
a terra. Por este motivo, pode acontecer que o diferencial da instalagéo
atue de forma inesperada. Recomenda-se utilizar um diferencial préprio
para a maquina ou um do tipo "super imunizado". Além disso, a maquina
estd equipada com um parafuso externo para a ligagdo a um sistema (1)
equipotencial de terra.

UTILIZAGAO

- N&o deixar que a comodidade ou a familiaridade com o produto (por forga
de utiliza-lo repetidamente) substitua a estrita observancia das normas de
seguranga, mantenha-se alerta, tenha atengdo ao que faz e use o sentido
comum ao operar o equipamento.

- Nao utilizar o equipamento enquanto estiver cansado ou sob a influéncia
de drogas, alcool ou medicamentos. Se utilizar a ferramenta de forma nao
segura ou incorreta, pode sofrer danos corporais ou materiais.

- NUNCA abrir a tampa antes de o motor parar por completo.

- NUNCA suprimir os sistemas de bloqueio e de seguranga.

- NUNCA introduzir a mao na boca de saida ou nas tremonhas de introdugéo
de alimentos.

- Introduza apenas alimentos (nunca objetos) nas tremonhas.

- NUNCA usar objetos externos para guiar os ingredientes nas tremonhas de
entrada ou de bocas de saida.

- Nao se deve sobrecarregar a maquina.

- Né&o exercer pressao excessiva com os pisadores, pode deteriorar o
produto e forgar o motor de forma excessiva.

- Recomenda-se realizar periodos de funcionamento de 30 minutos com
descansos de 10 minutos.

LIMPEZA

- E necessario desmontar e limpar a maquina no final de cada dia ou de
cada vez que se mude de produto ou de acessorio.

- Todos os elementos que estdo em contacto com os alimentos devem ser
limpos imediatamente depois da sua utilizagdo, com agua quente e um
detergente admitido para produtos em contacto com alimentos. Depois,
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enxaguar abundantemente com agua quente e desinfetar com um pano
suave impregnado em alcool etilico (90°).

- NAO DEVEM ser utilizados detergentes abrasivos (agua-forte, lixivia
concentrada, etc.) nem esfregbes ou raspadeiras que contenham ago
comum. Podem causar a oxidagéo da maquina.

- Aconselha-se que os elementos desmontaveis da CK e CA ndo sejam
introduzidos numa maquina de lavar loica para serem lavados. Os
detergentes podem produzir deterioragéo do aspeto superficial.

- NAO DEVE limpar o exterior da maquina com jato direto de agua. Utilizar
um pano humido e o detergente habitual.

MANUTENGAO

- Antes de cada utilizagéo, inspecione o funcionamento dos dispositivos de
seguranga da maquina. Caso detete qualquer anomalia, contactar o servigo
técnico reconhecido pela SAMMIC.

- Inspecione semanalmente o estado do retentor do eixo de arraste para
preservar a estanqueidade desta zona. Sempre que o eixo de arraste seja
solto para a manutengéo, recomenda-se a colocagdo de um retentor novo.
- Se o cabo de alimentagéo se deteriorar, € necessario instalar um novo
antes de voltar a utilizar a maquina. Essa substituicido s6 podera ser
realizada por um servigo técnico reconhecido pela SAMMIC.

- O nivel de ruido da maquina (de acordo com a norma EN ISO 11201:1995),
em funcionamento e colocada a 1,6 m de altura e 1 m de distancia € inferior
a 70 dB (A). Ruido de fundo: 32 dB (A).

FUNGCOES DO CONTROLO ELETRONICO E
SEU FUNCIONAMENTO
FUNCIONAMENTO/PARAGEM (14):

P&e o motor em funcionamento se as segurangas o permitirem. Uma
segunda pressao para o motor.

Apenas no modo Cutter. O motor é colocado em funcionamento enquanto
esta tecla estiver premida e para ao solta-la.

Nos 3 primeiros segundos que pressiona a tecla, é possivel aceder ao menu
de selegao de idiomas.

DATA INVERSA (16):

No modo cortadora, ao pressionar a tecla durante 3 segundos é possivel
aceder a fungdo SENSO FORCE. Nesta, é possivel ajustar o nivel no qual é
emitido o sinal sonoro que indica que atingimos o nivel de forga com o pisador.
No modo Cultter, ao pressionar a tecla, € possivel alterar o sentido de rotagéo
do motor. E possivel efetua-lo com o motor em funcionamento ou parado.
Nos 3 primeiros segundos que pressiona a tecla, é possivel aceder aos
contadores que registam o nivel de trabalho da maquina.

Cada presséo aumenta o valor selecionado no visor. Nos 3 primeiros segundos
que pressiona a tecla, é exibida a verséo do programa da placa de poténcia.

BAIXAR (12)

Cada pressédo diminui o valor selecionado no visor. Nos 3 primeiros
segundos ¢ exibida a versao do programa da placa de comandos.
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TEMPORIZADOR (13)

Apenas no modo cutter. Ao pressionar, ativamos a fungdo de contagem
regressiva. Apos selecionar o tempo, ao premir uma segunda vez confirma
o valor.

FUNCIONAMENTO

Ao ligar a maquina, o “Visor” (1) visualiza duas linhas centrais (espera). Se
montarmos o acessorio “Cortadora de Hortalicas”, o visor visualiza o icone
N°7 (representando um disco de corte) e se montarmos o acessorio “Cutter”,
0 visor visualiza o icone N°5 (representando o rotor). Indica-nos que a placa
de controlo identificou cada acessoério. Também se visualiza a velocidade no
nivel e RPM associada.

E possivel selecionar de 10 velocidades diferentes (1 a 10) e os programas
P1, P2 e P3 no modo de funcionamento “Cutter” e 5 velocidades (1 a 5) no
modo de funcionamento “Cortadora de Hortalicas”.

- Controlo de tempo: S6 é possivel em modo de funcionamento “Cutter”.
E possivel programar o tempo para a contagem regressiva e a paragem
automatica do equipamento.

- Se pressionar em funcionamento e alguma das segurangas nao estiver em
posicéo, € exibido no ecra o texto indicativo associado.

COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO
FUNCIONAMENTO GERAL

Modo de funcionamento “Cortadora de Hortalicas” (CK-35V/38V,
CA-3V/8V).

Com a maquina desligada da rede:

- Com o mecanismo de baioneta (Y) aberto (AA), colocar o acessorio
“Cortadora de Hortalicas” sobre o bloco motor de forma que os trés pinos
do acessoério se introduzam dentro dos orificios do mecanismo de fixagao
rapida. Fechar (Z) o mecanismo de baioneta (Y) para bloquear o acessorio
sobre o bloco motor.

- Na CK-35V/38V, CK-45V/48V é necessario colocar a tampa articulada (J)
conforme indicado nos desenhos, fixando-a com o passador (O).

- Na CK-35V/38V é necessario colocar o pisador (M) conforme indicado nos
desenhos, fixando-o com o passador (N).

- Na CK-35V/38V, CK-45V/48V se quiser utilizar o cabegal de tubos & necessario
colocéa-lo conforme indicado nos desenhos, fixando-o com o passador (O).

Colocacao de discos (A) e grelhas (B).

- Desbloquear o fecho (1) e abrir a tampa articulada (J).

- Colocar o expulsor (C) no respetivo alojamento do eixo de arraste.

- A grelha (B) é inserida na cavidade da tampa inferior (D) quando o
processo assim o exija.

- Colocar um disco (A) no eixo de arraste. Para isso, introduzir o disco (A) no
eixo de arraste e roda-lo no sentido dos ponteiros do relégio até que fique
encaixado no eixo de arraste.

- Na CK-45V/48V e CA-4V, enroscar no eixo de arraste a broca (Q) ou o
revolvedor (R) conforme o produto a cortar.

- Descer a tampa articulada (J) e bloquear o fecho (I).

Ligar a maquina e o visor visualizara o icone N°7 (representando um disco
de corte) e a velocidade no nivel e RPM associada. E possivel modificar a
velocidade com o motor em funcionamento ou parado.

Com a tampa articulada (J) fechada e pisador (M) para baixo, se premirmos
“Funcionamento” (7), o motor arranca. O icone N°7 comega a rodar,
indicando o movimento do motor.



Com o motor parado, a tampa articulada (J) fechada e o pisador (M) para
cima, ao premir “Funcionamento” (7) é exibido o icone “Pausa” e o texto
indicativo de que é necessario baixar o pisador. Ao descer o pisador (M), o
motor arranca.

Com o motor em funcionamento, subindo o pisador (M) o motor para.
Descendo o pisador (M) o motor volta a arrancar automaticamente. Se no
intervalo de 30 segundos o pisador (M) nao tiver sido descido, é necessario
voltar a premir o botdo de “Funcionamento” (7) para que a maquina
arranque.

Com o motor em funcionamento, abrindo a tampa articulada (J) o motor
para. Fechando a tampa articulada (J), € necessario voltar a premir o botao
de “Funcionamento” (7) para que a maquina arranque.

Deixando a maquina em funcionamento com o pisador (M) para baixo, apds
30 minutos a maquina para automaticamente.

Se pressionar em funcionamento e alguma das segurangas nao estiver em
posicéo, é exibido no ecra o texto indicativo associado.

Funcao FORCE CONTROL.:

- Quando o motor estiver em funcionamento, através do anel 3 do ecra &
representado o nivel de forca que o motor esta a exercer. Quando o nivel se
aproxima das posigdes vermelhas, tal indica que o motor esta forgado. Este
nivel varia segundo as caracteristicas do produto que esta a ser processado
e a intensidade com a qual o pisador pisa.

- E possivel programar um sinal sonoro e visual para que o utilizador saiba
que foi atingido um determinado nivel de forga. Isto é util para exercer
sempre a mesma forga e obter uma qualidade de corte homogénea.

- Ao baixar o pisador, exercer forca até ouvir o sinal sonoro ou ver a sua
barra que indica que foi atingido o nivel de forca desejado. Ndo exceder este
nivel de forga para ter o mesmo corte durante todo o processo.

- Para determinar o sinal sonoro, continuar a pressionar a tecla de rotagéo
inversa (16) durante 3 seg. Deste modo, é possivel aceder ao menu no qual
pode programar-se o nivel no qual o controlo nos emitira o sinal sonoro
indicativo. Pressionar novamente a mesma tecla 16 para sair do menu.

Funcionamento com a tremonha normal (J) e pisador (M). CK-35V/38V
e CA-3V.

- E necessario que o mago (L) esteja alojado e bloqueado no respetivo
orificio. Isto faz-se rodando no sentido contrario aos ponteiros do relégio.

- Colocar a cortadora em funcionamento.

- Levantar o pisador (M). O motor para.

- Introduzir os produtos na tremonha normal (J).

- Comegando a baixar o pisador (M) o motor arranca e comega 0 processo
de corte. Empurrar o produto descendo suavemente o pisador (M). Repetir
a operagao sucessivamente.

- Premir “Paragem” (A) ao terminar a producao.

Funcionamento com a tremonha normal (K) de entrada e pisador (M).
CK-45V/48V e CA-4V.

- E necessario que o mago (L) esteja alojado e bloqueado no respetivo
orificio. Isto faz-se rodando no sentido contrario aos ponteiros do relégio.

- Colocar a cortadora em funcionamento.

- Levantar o pisador (M) e roda-lo no sentido contrario aos ponteiros do
relogio para libertar a zona de alimentos da tremonha normal (K). O pisador
(M) pode ficar apoiado sobre o suporte do pisador (M). O motor para.

- Introduzir os produtos na tremonha normal (K).

- Rodando o pisador (M) no sentido dos ponteiros do relégio o motor arranca
e comega o processo de corte. Empurrar o produto descendo suavemente o
pisador (M). Repetir a operagéo sucessivamente.

- Premir “Paragem” (4) ao terminar a producéao.

Funcionamento com tremonha cilindrica (L). CK- 35V/38V, CK-45V/48V,
CA-3V/4V.

Esta tremonha de @55 mm ¢é utilizada para cortar produtos cilindricos e
alargados como cenouras, endivias, pepinos, etc.

- Colocar a cortadora em funcionamento.

- Desbloquear o mago (L) rodando-o no sentido dos ponteiros do relégio.

- Introduzir os produtos pelo orificio e empurra-los suavemente com o
“Maco” (L). Repetir a operagdo sucessivamente.

- Premir “Paragem” (A) ao terminar a producéo.

IMPORTANTE: Quando ndao for utilizada a tremonha cilindrica, deixar o
maco (L) dentro da tremonha.

Funcionamento da CK-35V/38V, CK- 45V/48V e CA-3V/4V com cabegal
de tubos.

- E necessario que o cabegcal de tubos esteja montado e bloqueado.

- Colocar a cortadora em funcionamento.

- Ir introduzindo os produtos pelos orificios superiores do cabegal de tubos.
Ap6s 30 minutos, a cortadora para automaticamente. Se quiser continuar a
trabalhar, voltar a premir "Funcionamento”.

- Premir “Paragem” (4) ao terminar a produgéo.

Modo de funcionamento “Cutter”. (CK-35V/38V, CK- 45V/48V e
KE-5V/8V):

Com a maquina desligada da rede:

Com o mecanismo de baioneta (Y) aberto (AA), colocar o acessoério “Cutter”
sobre o bloco motor de forma que os trés pinos do acessorio se introduzam
dentro dos orificios do mecanismo de fixagdo rapida. Para que a maquina
funcione, a asa tem que se colocar logo acima do teclado. Fechar (Z) o
mecanismo de baioneta (Y) para bloquear o acessoério sobre o bloco motor.
Colocar o “Conjunto de laminas” (T) e fechar a tampa (U) rodando-a
no sentido contrario aos ponteiros do relégio até que fique encaixada e
bloqueada. A tampa (U) vem com um orificio para a incorporagéo de produto
enquanto a maquina esta a funcionar e de um conjunto raspador que, ao ser
rodado, mexe o contetido da panela (S) para que o preparado fique mais
homogéneo.
Ao ligar a maquina, o ecra visualiza o icone N°5 (representando o rotor)
juntamente com o nivel de velocidade a RPM associada. E possivel
modificar a velocidade do motor em funcionamento ou parado.

O motor efetua o arranque ao premir a tecla de funcionamento A e fica em
funcionamento até voltar a premir a mesma tecla ou a tecla PULSE B. Também
efetua o arranque e fica em funcionamento enquanto a tecla de PULSE B se
mantiver premida. Com o motor em funcionamento, o icone roda.

E possivel alterar o sentido de rotagao do motor ao premir a tecla C, quer com
o motor em funcionamento, quer parado. No ecra é exibido o icone associado

e o nivel de velocidade é representado com o simbolo “-“, indicando o
inverso. Com o motor em funcionamento, o icone rosa no sentido inverso.
Sempre que se coloca a taga (cada confegdo nova) e o motor efetua
0 arranque, é exibido um contador que conta o tempo que dura essa
confecéo. Este tempo pode ser reposto apenas ao retirar a taca.

Se ao colocar a taga pressionar a tecla RELOGIO “D”, é possivel programar
o tempo de contagem regressiva. Aceita-se ao premir novamente a mesma
tecla ou efetuando o arranque do motor, iniciando assim a contagem
regressiva. O temporizador tem o anel indicativo (2) associado para ter uma
referéncia visual de quanto falta para o fim do processo. Quando o tempo
atinge o zero, o motor para e ouve-se um sinal sonoro indicativo.

Funcao FORCE CONTROL:
Quando o motor estiver em funcionamento, através do anel 3 do ecra é

representado o nivel de forca que o motor esta a exercer. Quando o nivel se
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aproxima das posigdes vermelhas, tal indica que o motor esta forgado. Este
nivel varia segundo as caracteristicas do produto que esta a ser processado.

Programas dedicados

Com o motor parado, pressione o botdo BAIXAR (12) até chegar aos
programas dedicados P1 (textura densa), P2 (textura leve) e P3 (pulsagdes).
P1 e P2 sdo programas automaticos utilizados para obter uma trituragcéo
fina e uniforme. O tempo predefinido pode ser alterado ao premir o
botdo TEMPO (13) (quando o motor esta parado). P3 € um programa de
pulsagdes; com o botdo TEMPO (13) pode alterar o numero de pulsagdes
a serem executadas. Prima o botdo INICIAR (14) para o colocar em
funcionamento.

P1 (textura densa) para produtos tipo banana.

P2 (textura leve) para produtos tipo tomate.

LIMPEZA

Limpeza do acessoério “Cortadora de Hortalicas” CK-35V/38V, CK-
45V/48V e CA-3V/4AV:

- Desbloquear o fecho (I) e abrir a tampa articulada (J).

- Na CK-45V/48V e CA-4V, prendendo o disco (A) com a mao sem tocar
nas laminas, utilizar a chave (P) fornecida juntamente com a maquina para
desmontar a broca (Q) ou o revolvedor (R), desenroscando-o no sentido
contrario aos ponteiros do reldgio.

- Retirar o disco (A) rodando-o no sentido dos ponteiros do relégio e
puxando-o para cima cuidadosamente. Retirar a grelha (B) e o expulsor (C).
- Na CK-35V/38V e CA-3V, é possivel desmontar o pisador (M) e a tampa
articulada (J) para facilitar a sua limpeza. Para isso, é necessario desmontar
os passadores (N e O).

ATENCAO: Para conseguir retirar os produtos encaixados nas grelhas
(B) basta golped-las com uma batata alongada ou uma cenoura inteira
no sentido de corte. Desta forma a grelha (B) nao é danificada. Tomar
precaucées com o fio da grelha (B). Nunca utilizar objetos duros para
golpear a grelha (B).

Também existe no catdlogo da Sammic um limpador de grelhas para as
grelhas FMC-8D e FMC-10D.

Os discos raladores SH foram concebidos de forma que a chapa possa
separar-se da armacéo para efetuar a sua limpeza.

Limpeza do acessorio “Cutter” (CK-35V/38V, CK- 45V/48V e KE-5V/8V):
- Se a sujidade estiver seca, aderente a panela e as laminas, por agua
quente e detergente na panela e fazer a maquina funcionar para que os
residuos amolegam.

- Para evitar salpicos, depois de processar o produto, tirar a tampa (U),
colocar a seguranga da baioneta (Y) em posigao aberta (AA) e tirar a panela
(S) com a lamina dentro (T).

- E possivel desmontar o revolvedor (V+X) da tampa (U). Para isso,
mantendo o revolvedor (X) fixo, apertar e rodar a manivela do revolvedor
(V). Depois de realizar estas operagbes, pode-se separar o revolvedor e
a manivela do revolvedor. Para montar novamente o revolvedor, introduzir
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novamente o revolvedor (X) na tampa (U) e a manivela do revolvedor (V)
no revolvedor (X). Empurrar o revolvedor (X) e a manivela do revolvedor (V)
contra a tampa e rodar a manivela do revolvedor (X) até chegar ao limite.
Depois de executar estas agdes, separar o revolvedor (X) e a manivela do
revolvedor (V).

Limpeza do bloco motor CK:
O exterior da maquina NAO DEVE ser limpo com jato direto de agua. Utilizar um
pano humido e o detergente habitual. NAO DEVEM ser utilizados detergentes
abrasivos (agua-forte, lixivia concentrada, etc.), nem esfregbes ou raspadeiras
que contenham ago comum, pois podem causar a oxidagdo da maquina.

Acessorio “Cortadora de Hortalicas”: Funcionamento de discos (A) e
grelhas (B).

- Discos (A):

- Discos (A) FC-1+ y FC-2+ para cortar batatas "chips" ou rodelas finas de 1
e2mm.

- Discos (A) de FC-3D a FC-25+ para obter rodelas de 3 a 25 mm de batatas,
cenouras, beterrabas, couves, pepinos, abdboras, cebolas, rabanos, etc.

- Discos (A) com lamina curva, para produtos moles, FCC-2+, FCC-3+ e
FCC-5+ para cortar em rodelas tomate, laranja, limédo, banana, maga, etc.
- Discos (A) raladores tipo SH, de 2 a 7 mm, para desfiar verduras e ralar
queijo, pao, nozes, améndoas, etc.

Para cortar batatas do tipo "palha" e "fosforo", tiras de cenouras, aipo,
beterraba, etc., discos (A) FCE-2+, FCE-4+ e FCE-8+

- Discos (A) SH-1 e SH-8 para ralar pao, queijo, chocolate, etc.

- Discos (A) e grelhas (B). Combinagdes possiveis:

- Os discos (A) FC-6D, FC-8D, FC-10D combinados com as gelhas (B),
FFC-8+ e FFC-10+ obtém-se batatas do tipo "fritas".

- Os discos (A) FC-3D, FC-6D, FC-8D, FC-10D e FC-

14D combinados com as grelhas (B) FMC-8D, FMC- 10D e FMC-14D
obtém-se dados e/ou cubos de 3 a 14 mm de batatas para tortilhas, de
hortaligas e frutas para macedodnia, salada russa, etc.

- Com os discos (A) FC-20+ y FC-25+ combinados com as grelhas (B) FMC-
20+ y FMC-25+ obtém-se dados e/ou cubos de 20x20 e 25x25.

- Existe no catdlogo da Sammic um limpador de grelhas para as grelhas
FMC-8D e FMC-10D.

Broca (Q) e Revolvedor (R). CK-45V/48V e CA-4V.

- Broca (Q): E utilizada exclusivamente para trabalhos em couve ou
semelhantes. - Gragas a ela é possivel cortar pegas inteiras.

Eixo revolvedor (R): Tem de ser utilizado com todos os produtos menos a
couve e semelhantes.

Expulsor alto e normal (C).

- Expulsor alto: Para corte de produtos volumosos como a couve, a couve-
flor, 0 aipo e para ralar produtos como queijo, cenouras...

- Expulsor normal: Resto de cortes.

Acessorio “Cutter”.

Por meio do acessorio “Cutter”, pode-se:

PICAR: Salsa, alho, cebola, queijo, flambre, carne cozinhada, etc...
MOLHOS: Tomate, maionese, tartaro, alioli, verde, gaspacho, etc...
PURES: Legumes, verduras, compotas, efc...

MASSAS: Gambas, mexilhdes, ostras, carne, enchidos, etc...
SOPAS / CREMES: Marisco, alho, verduras, legumes, carne, etc...
MANTEIGAS DE SABORES: Alho, salsa, ervas finas, anchovas, etc...
Em pastelaria:

PICAR: Améndoas, avelds, chocolate, passas, frutas para salada de
frutas, etc...



PREPARAR: Agucar glass, pasta de améndoas, bater natas; mousse de
chocolate, baunilha, café, morangos e frutas em geral, etc...

AFIAMENTO DE LAMINAS

ATENCAO: Os discos (A), grelhas (B) e o conjunto de laminas (T) tém
ldminas muito afiadas, por isso é necessdrio manipula-los com cuidado.

As laminas dos discos (A) e do Conjunto de Laminas (T) desmontam-se
faciimente para poderem ser afiadas. Para o seu afiamento utilizar sempre
pedra macias, conservando o angulo de corte da lamina.

INCIDENTES DE FUNCIONAMENTO

Estando a maquina preparada para funcionar ao premir “Marcha” (A), a
maquina ndo arranca e no visor aparece a mensagem indicativa da agéo a
realizar. Pode acontecer que o sensor associado néo detete.

- Verificar se todos os componentes estdo em posigcéo.

- Se depois de verificar o ponto anterior o erro persistir, existe algum
problema com alguma das segurangas. Contactar um servico técnico
autorizado pela Sammic, S.L..

- O ecra néo liga: O cabo plano que une a placa de poténcia e a de controlo
soltou-se ou sofreu danos ou a placa eletrénica de controlo esta deteriorada.
- Para verificar se o teclado funciona corretamente com algum acessorio
montado, premir as teclas e verificar se a placa emite um sinal sonoro e o
visor reage. Se isto ndo acontecer, mudar o teclado.

- A maquina estava em funcionamento e parou sem que fosse premida
qualquer tecla. Se a maquina estiver em funcionamento sem atuar sobre
nenhum dispositivo, esta para automaticamente apds 30 minutos.

Em modo Cortadora de Hortaligas ao baixar o pisador (M), o motor nao
arranca:

- Deixando o pisador (M) aberto mais de 30 segundos, é necessario voltar a
premir “Funcionamento” (7) para reativar a cortadora.

- Na CK-35V/38V/45V/48V e CA-3V/4V pode suceder que a tremonha
esteja demasiado cheia e o pisador (M) ndo ative o micro. Esvaziar parte da
tremonha e tentar novamente.

- Se o ruido da CK for excessivo, o disco (A) ou o Conjunto de Laminas
(C) roga em algum lado. E provavel que os rolamentos do eixo principal se
tenham deteriorado.

O equipamento dispde de protegdes préprias que atuam para protegé-
lo e ndo danificar partes importantes do mesmo. Estas protegbes sao
representadas com o triangulo vermelho (1) e o anel (2) acesos juntamente
com o texto indicativo. O facto de estas protegbes aparecerem n&o indica
que o equipamento esteja danificado, mas sim que detetou um estado que
foi programado para sua protecéo. Para repor a protecdo, premir novamente
em funcionamento (A). Se o aviso persistir e ndo permitir que o equipamento
funcione corretamente, contactar o servigco autorizado pela SAMMIC. Os
avisos emitidos séo registados para permitir a sua consulta.

Além da fungdo FORCE CONTROL que nos permite controlar o estado
do motor, € possivel visualizar alguns pardmetros da maquina durante o
funcionamento desta. Se mantivermos as teclas de subir e baixar premidas
alternadamente, na parte superior do ecrd sédo exibidos 4 numeros que da
esquerda para a direita nos indicam: Intensidade do motor, poténcia do motor,
temperatura do moédulo de IGBTs e a temperatura no interior da maquina.

Intensidade do motor: Décimas de Ampere.

Poténcia do motor: W
Temperatura IGBT: °C
Temperatura interior: °C

Se algum dos alarmes persistir ou se os valores indicados no manual
forem excedidos, verificar e avaliar se o trabalho que esta a ser realizado
se proporciona e tentar adequa-lo em forgca e periodo de repouso para
apresentar os parametros dentro dos limites e ndo fazer saltar as protegdes.
Caso se verifique tratar-se de uma anomalia da maquina, contactar o servigco
de assisténcia técnica autorizado pela Sammic.

AJUSTES INICIAIS

Os seguintes parametros podem ser alterados na maquina:

1- Idioma

2- Manter a velocidade do cutter: Se estiver ativa, a velocidade inicial do
cutter sera a utilizada pela ultima vez.

3- Manter o FORCE CONTROL: O FORCE CONTROL esta sempre ativo.
4- Manter a hora do programa: a mudanga de hora de um programa €&
permanente.

5- Programas (consulte a secg¢éo “programas”).

6- Parametros de fabrica: Repor a maquina para os parametros de fabrica.

Para modificar estes parametros:

- Ligue a maquina e, nos primeiros trés segundos, mantenha pressionado
o botéo PULSE (15).

- Utilize as teclas SUBIR (11) ou BAIXAR (12) para ver os diferentes parame-
tros e escolha o que quer alterar com o botao INICIAR (14). Se tiver cometi-
do um erro, prima o botdo PULSE (15) uma vez para voltar ao nivel anterior.
- No nivel seguinte, utilize as teclas SUBIR (11) ou BAIXAR (12) para ver os
diferentes valores e confirme com o botédo INICIAR (14). Ao aceitar a alte-
ragado, voltamos ao nivel anterior. Se tiver cometido um erro, prima o botao
PULSE (15) uma vez para voltar ao nivel anterior.

Para sair dos parametros, prima o botdo PULSE (15)

MUDAR DE IDIOMA

- Ligue a maquina e mantenha o botdo PULSE (15) pressionado durante os
primeiros 3 segundos.

- Selecione IDIOMA com o bot&o INICIAR (14).

- Escolha o idioma com as teclas para cima (11) ou para baixo (12) e sele-
cione com o botao INICIAR (14).

- Pressione o botdo PULSE (15) duas vezes para fazer a alteragao.

CONTADORES DA MAQUINA

Ligue a maquina e mantenha o botéo INICIAR (14) pressionado durante os
primeiros 3 segundos: tera acesso aos contadores que registam o nivel de
utilizagdo da maquina. Ao premir subir (11) e baixar (12) é possivel observar:
0 HPOW: horas ligada a energia.

1 HCUT: Horas do motor em funcionamento no modo Cutter.

2 HCOR: Horas do motor em funcionamento no modo Cortadora de
Hortalicas.

3 NARR: Numero de arranques do motor.

4 NMTERM: Numero de manobras térmicas do motor.

5 NMCIER: Numero de manobras de fecho de baioneta.

6 NMTAPA: Numero de manobras da tampa cortadora de hortaligas.
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7 NMPCA: Numero de manobras do pisador da cortadora de hortalicas e a
tampa do Cultter.

Para repor os contadores, mantenha o botdo de Funcionamento/Paragem
premido durante 3 segundos.

TEMPORIZADOR (13): Acende todos os icones do ecra.

BAIXAR (12): E exibida a versdo da placa.

SUBIR (11): a versédo do programa aparece.

PROGRAMAS
CRIAR UM NOVO PROGRAMA

- Desligue a maquina da tomada e espere 20 segundos antes de a ligar
novamente.
- Ligue a maquina e, no espago de 3 segundos, mantenha pressionado o
botdo PULSE (15) para aceder ao menu de parametros.
- Utilize as teclas SUBIR (11) até chegar ao parametro PROGRAMAS e
pressione o botdo INICIAR (14) para aceder a criagdo ou modificagcdo de um
programa.
- Os programas sao chamados C1, C2, C3... e pode configurar até 9 pro-
gramas (C9). Utilize as teclas SUBIR (11) ou BAIXAR (12) para localizar o
programa que deseja criar ou modificar (C1, C2, C3...).
- Uma vez localizado o programa, pressione o botdo INICIAR (14) para
comegar a modifica-lo.
- Depois de aceder a configuragéo do programa:

- O ecra mostra o nome do programa (C1, C2, C3...) e a fase (1,2,3...) que

estamos a configurar no lado superior esquerdo.

- Para definir uma fase, pressione o botéo INICIAR (14)

* Procure a fungéo que deseja programar (velocidade, pulsagao, ...) com
os botdes SUBIR (11) e BAIXAR (12). Aceda a fungéo escolhida com o
botéo INICIAR (14). A maquina tem as seguintes fungdes:

* VELOCIDADE. Selecione a velocidade e o tempo em que estara em
funcionamento:

« Utilize os botdes SUBIR (11) e BAIXAR (12) para selecionar a velo-
cidade de trabalho (estara a piscar) e pressione o botdo INICIAR
(14) para defini-la.

» Determine quanto tempo funcionara a essa velocidade (estara a
piscar). Utilize os botdes SUBIR (11) e BAIXAR (12) para modificar
o tempo e o botéo INICIAR (14) para defini-lo.

A configuracdo da fungéo esta concluida. Pressione INICIAR (14)
para comecar a definir a fase seguinte (1,2,3...)

* PULSE. Selecione o numero de pulsagdes (ciclos de 1 segundo de
funcionamento) a serem executadas.

» O numero de pulsagbes aparecera a piscar. Utilize os botdes SUBIR
(11) e BAIXAR (12) para determinar as pulsagdes a realizar e o
botéo INICIAR (14) para defini-las.

* A configuragdo da funcéo esta concluida. Pressione INICIAR (14)
para comecar a definir a fase seguinte (1,2,3...)
* INATIVIDADE. A maquina sera parada durante o tempo indicado.

« Aparecera um tempo a piscar no ecra. Utilize os botées SUBIR (11)
e BAIXAR (12) para definir o tempo de paragem e o botéo INICIAR
(14) para defini-lo.

* A funcéo estad concluida. Pressione INICIAR (14) para comegar a
definir a fase seguinte (1,2,3...)

* PAUSA . A maquina ficara parada até que o utilizador pressione o

botao INICIAR (14).

* A funcéo esta concluida. Pressione INICIAR (14) para comegar a
definir a fase seguinte (1,2,3...).
* FIM. Encerre o programa.
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* Para finalizar o programa:
« Configure a ultima fase do programa e escolha a fungao FIM.
* Se desejar sair da configuragao dos parametros da maquina, pressione
duas vezes o botdo PULSE (15) até aparecer o simbolo SAMMIC.

* Para aceder ao novo programa:
» Pode aceder ao novo programa com as setas 12 (BAIXAR). Sera
configurado com o nome selecionado (C1, C2, C3...). Para executar o
programa, pressione o botao INICIAR (14).

EXCLUIR UM PROGRAMA (C1, C2, C3, ...)

- Desligue a maquina da tomada e espere 20 segundos antes de a ligar
novamente.
- Ligue a maquina e, no espago de 3 segundos, mantenha pressionado o
botdo PULSE (15) para aceder ao menu de parametros.
- Utilize as teclas SUBIR (11) até chegar ao parametro PROGRAMAS e
pressione o botao INICIAR (14) para aceder a criagdo ou modificagdo de
um programa.
- Utilize as teclas SUBIR (11) ou BAIXAR (12) para localizar o programa que
deseja apagar (C1, C2, C3...).
- Uma vez localizado o programa, pressione o botao INICIAR (14).
- Depois de aceder a configuragao do programa:
* O ecra mostra o nome do programa (C1, C2, C3...) e a fase (1,2,3...) que
estamos a configurar no lado superior esquerdo.
* Insira a configuragédo da fase 1 com o botdo INICIAR (14).
» Procure a fungdo Fim com os botées SUBIR (11) ou BAIXAR (12) e
pressione INICIAR (14). O programa foi apagado corretamente.
- Se desejar sair da configuragdo dos parametros da maquina, pressione
duas vezes o botdo PULSE (15) até aparecer o simbolo SAMMIC.
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CARACTERISTICAS

CK-35V / CK-38V / CA-3V

Produgao/hora

200/375 kg - 441/826,7 libras.

Alimentacéao elétrica

230V / 50-60 Hz / 1~ | 120V / 50-60 Hz / 1~

Poténcia elétrica

1500 W-2cv | 2200 W - 3 cv

Velocidade variavel (rPm)

300 - 3000

Dimensoes externas

-Largura 389 mm./155/16 "
-Traseira 409 mm. /16 1/8 "
-Altura 565 mm. /22 3/8 "
Peso liquido 20 kg / 55.11 Ibs.
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CARACTERISTICAS CK-45V | CK-48V | CA-4V
Producgéo/hora 200/375 kg - 441/826,7 libras.
Alimentacéo elétrica 230V / 50-60 Hz / 1~ | 120V / 50-60 Hz / 1~
Poténcia elétrica 1500 W-2cv | 2200 W - 3 cv
Velocidade variavel (rPm) 300 - 3000
Dimensdes externas
-Largura 389 mm./155/16 "
-Traseira 400 mm. /15 3/4 "
-Altura 667 mm. /26 3/8 "
Peso liquido 20 kg / 44 Ibs.
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CARACTERISTICAS CK-35V /| CK-38V | KE-5V

Producgédo/hora

Alimentacéo elétrica

230V /50-60 Hz /1~ | 120V / 50-60 Hz / 1~

Poténcia elétrica

1500 W-2cv | 2200 W -3 cv

Velocidade variavel (rPm) 300 - 3000
Capacidade da cuba 51./54/32 qt.
Dimensdes da cuba 3240 x 150h

Dimensbes externas
-Largura

-Traseira
-Altura

389 mm. /15 5/16 "
400 mm. /15 3/4 ™"
667 mm. /26 3/8 "

Peso liquido

20 kg / 44 Ibs.
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RYS. 1

RYS. 4 - Opis techniczny

1 - Tekst informacyjny

2 - Wskazanie czasu. Tylko tryb krajarki.

3 - Wskaznik silnika SensoForce

4 - Wtaczono zmianeg kierunku obrotow. Tylko tryb krajarki.

5 - Wykrywanie obrotéw gtowicy tngcej i watu. Tylko tryb krajarki.

6 - Wskazanie czasu. Tylko tryb krajarki.

7 - Wykrywanie obrotow gtowicy thgcej i watu. Tylko tryb krajarki

8 - Poziom predkosci i zwigzane z nim obroty
9 - Pauza
10 - Wskaznik alarmu i btedu

RYS. 2
Funkcja Ustawienia
poczatkowe
13 Tryb krajarki. Aktywacja timera Wyswietlacz
11412 Wyéwietllanie parametrow w czasie
rzeczywistym.
14 Wh. silnika / wyt. silnika | -
15 Tryk')' .krz.ajarki. Wt silnika po Wybor jezyka
nacisnieciu
Tryb krajarki. Zmiana Kkierunku
obrotow silnika
16 Tryb krajarki. Nacisniecie na 3 | Wyswietlacz licznika
sekundy zapewnia dostep do
funkcji SensoForce

RYS. 3 - Opis techniczny

A - Tarcza

B - Ekran

C - Wyrzutnik

D - Klawiatura

E - Pokrywa

F - Pokrywa dolna

G - Wylot

H - Podstawa

| - Zamkniecie pokrywy

J - Przegubowa zdejmowana pokrywa
K - Zasobnik standardowy

L - Zasobnik cylindryczny i okragty popychacz
M - Docisk

N - Wyjmowany kotek

O - Wyjmowany kotek

Y - Bagnet

Z - Bagnet zamkniety

AA - Bagnet otwarty
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A - Tarcza

B - Ekran

C - Wyrzutnik

D - Klawiatura

E - Pokrywa

F - Pokrywa dolna

G - Wylot

H - Podstawa

| - Zamknigcie pokrywy

J - Przegubowa zdejmowana pokrywa
K - Zasobnik standardowy

L - Zasobnik cylindryczny i okragty popychacz
M - Docisk

O - Wyjmowany kotek

P - Klucz i ostona tarczy

Q - Uchwyt

R - Ostona tarczy

RYS. 5 - Opis techniczny

D - Klawiatura

F - Pokrywa dolna

H - Podstawa

S - Pojemnik ci$nieniowy

T - Ostrze

U - Pokrywa pojemnika ci$nieniowego
V - Korba mieszadta

W - Uszczelka pokrywy pojemnika
X - Mieszadto

Y - Bagnet

Z - Bagnet zamkniety

AA - Bagnet otwarty



Tlumaczenie oryginalnej instrukcji

W niniejszej instrukcji przedstawiono instalacje, obstuge i konserwacije
urzgdzen CK-35/38V, CK- 45/48V, CA-3V/4V i KE-5V/8V.

Kazde z urzadzen ma nastgpujgce oznaczenia:

- Nazwa i adres producenta: SAMMIC S.L - Basarte 1 Azkoitia. Gipuzkoa
(HISZPANIA).

- Model maszyny i numer seryjny.

- Oznaczenia certyfikatow.

- W karcie gwarancyjnej i w deklaracji zgodnosci wskazane sg réwniez
numer seryjny i petne informacje na temat obowigzujacych norm, zgodnie z
ktorymi zostato wyprodukowane niniejsze urzadzenie.

UWAGA: Modele 120 V zostaly zatwierdzone zgodnie z normg bezpie-
czenstwa UL-763 oraz normga higieny i materialow ANSI NSF-8.

WAZNE INFORMACJE

- Nalezy uwaznie przeczytaC niniejsze instrukcje w celu
zmniejszenia ryzyka wystgpienia wypadkow (zwarcia,
obrazenia ciata, pozar itp.), uzyskania najlepszych osiggow
urzadzenia i wykonania jego prawidtowej konserwacji.
Zachowac instrukcje i upewnic sie, ze wszyscy uzytkownicy
urzadzenia przeczytajg przed uzyciem. Nalezy tez
zachowac karte gwarancyjng i deklaracje zgodnosci.

- Poniewaz sg one wyposazone w bardzo ostre ostrza,
wazne jest, aby podczas rozpakowywania, uzytkowania
i czyszczenia urzadzenia i jego czesci bardzo ostroznie
obchodzi¢ sie z tarczami (A), siatkami (B) i zespotem
ostrza (T). Zaleca sie stosowanie rekawic ochronnych.
- Z urzgdzenia nalezy korzysta¢ pod nadzorem. Nie
wolno zostawia¢ go bez nadzoru.

- Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia nalezy oczysci¢
miejsce kontaktu z zywnoscig cieptg wodg z mydtem,
wyptukac i pozostawi¢ do wyschniecia.

- Urzadzenie musi by¢ odtgczone od sieci pod koniec
kazdej operaciji i przed kazdg interwencjg w celu wymiany
narzedzi lub gtowic, czyszczenia, przegladu lub naprawy.
- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub osoby
nieposiadajgce niezbednego doswiadczenia Iub
wiedzy, chyba ze sg one pod nadzorem lub otrzymaty
instrukcje dotyczgce uzytkowania urzgdzenia od osoby
odpowiedzialnej za bezpieczenstwo. Nalezy pilnowaé
dzieci, aby zapewni¢, ze nie bawig sie urzagdzeniem.

- Modele wymienione w instrukcji sg przeznaczone do
stosowania w hotelach, restauracjach i w sprzedazy
detalicznej, ale w zadnym wypadku nie mogag byé
uzywane do ciggtej produkcji przemystowe;.

- Producent nie ponosi odpowiedzialnosci, gdy produkt
jest uzywany nieprawidtowo lub w inny sposob niz
opisany powyzej. Jak np. w zastosowaniach sanitarnych,
chemicznych, wprzestrzeniachzagrozonychwybuchem...

MIEJSCE PRACY

Zaleca sie umieszczenie urzgdzenia na wygodnej wysokosci na stabilnej
powierzchni, aby wyeliminowa¢ powstawanie drgan (rezonans). Umiesci¢
pojemnik pod wylotem produktu. Urzgdzenie nie jest zabezpieczone i moze
sie tatwo przesungc.

PRZYLACZE ELEKTRYCZNE

WAZNE! UZIEMIENIE JEST OBOWIAZKOWE. NIEBEZPIECZENSTWO
PORAZENIA ELEKTRYCZNEGO.

Nalezy sprawdzi¢, czy parametry elektryczne urzadzenia odpowiadajg
parametrom zasilania sieciowego.

Urzgdzenie jest przeznaczone do zasilania jednofazowego napieciem 230 V
50-60 Hz lub jednofazowego napieciem 120 V 50-60 Hz.

Przygotowac¢ gniazdo $cienne z wytgcznikiem gtéwnym, wytgcznikiem
réznicowo-pragdowym i 2-biegunowymi wytgcznikami magneto-termicznymi
(od 13 do 20 A) oraz odpowiednig wtyczkg. Umiesci¢ wytacznik gtéwny lub
wtyczke w dostepnym i widocznym miejscu w celu odtgczenia urzadzenia.
Naped o zmiennej czestotliwosci jest wyposazony w filtr do odprowadzania
zaktécen do uziemienia. Z tego powodu wylgcznik réznicowo-prgdowy
moze zadziata¢ niespodziewanie. Zaleca sie stosowanie w tym urzadzeniu
wytacznika
lub o wysokiej odpornosci na zakidcenia. Urzadzenie wyposazono

réznicowo-prgdowego o dostosowanych parametrach

réwniez w zewnetrzng $rube do podigczenia z uktadem uziemienia (1)
ekwipotencjalnego.

INSTRUKCJE DOTYCZACE UZYTKOWANIA

- Nie dopusci¢ do tego, aby wygoda lub znajomos$¢ produktu (ze wzgledu
na wielokrotne uzywanie) zastepowaly $ciste przestrzeganie przepiséw
bezpieczenstwa. Podczas obstugiwania zachowaé czujnos¢, zdrowy
rozsadek i obserwowac¢ miejsce pracy.

- Nie uzywa¢ urzadzenia w stanie zmeczenia lub bedac pod wptywem
Srodkéw odurzajgcych, alkoholu, badz lekéw. Uzycie urzgdzenia w sposéb
niebezpieczny lub nieprawidfowy moze spowodowaé obrazenia ciata lub
szkody materialne.

- NIE otwiera¢ pokrywy przed catkowitym zatrzymaniem silnika.

- NIE prébowa¢ pomijac dziatania blokad ani urzgdzen zabezpieczajgcych.
- NIE umieszczac rak w wylocie produktu ani w zasobnikach do podawania
warzyw.

- Do zasobnikéw mozna wktada¢ tylko produkty zywnosciowe (zadnych
przedmiotow).

- NIE uzywa¢ zewnetrznych przedmiotow do prowadzenia skfadnikow
w zasobnikach ani wylotach.

- Nie przecigzac urzadzenia.

- Nie naciska¢ nadmiernie dociskéw, poniewaz moze to spowodowac
uszkodzenie urzadzenia i przecigzenie silnika.

- Zaleca sie 30-minutowe okresy pracy z 10-minutowymi przerwami.

CZYSZCZENIE

- Na koniec kazdego dnia lub przy kazdej zmianie produktu lub akcesoriow
rozmontowac i wyczysci¢ urzadzenie.

- Wszystkie elementy majgce kontakt z Zzywnoscig nalezy czysci¢
natychmiast po uzyciu gorgcg wodg i detergentem dopuszczonym do
kontaktu z zywnos$cig. Nastepnie sptuka¢ duzag iloscig gorgcej wody
i zdezynfekowa¢ szmatkg nasgczong alkoholem etylowym (90°).
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- Nie uzywaé agresywnych detergentéw (wybielacz, kwas azotowy,
itp.), zmywakéw ze stali nierdzewnej ani ggbek do zluszczania. Moze to
spowodowac korozje urzadzenia.

- Nie nalezy my¢ wyjmowanych czesci urzadzenia CK ani CA w zmywarce.
Detergent moze spowodowac uszkodzenie ich powierzchni.

- NIE czysci¢ zewnetrznej czesci urzadzenia strumieniem wody. Do
czyszczenia uzy¢ wilgotnej Sciereczki i uniwersalnego srodka czyszczgcego.

KONSERWACJA

- Przed kazdym uzyciem sprawdzi¢ dziatanie urzadzen zabezpieczajacych
urzagdzenia. W przypadku wykrycia jakiejkolwiek nieprawidtowosci skontak-
towac sie z autoryzowanym serwisem SAMMIC.

- Sprawdza¢ co tydzien uszczelnienie watu napedowego, aby zapewni¢
szczelnosé tego obszaru. Zaleca sie montaz nowego uszczelnienia za kaz-
dym razem, gdy wat napedowy jest luzowany w celu wykonania konserwagciji.
- Jesli kabel zasilajgcy jest uszkodzony, trzeba zainstalowa¢ nowy przed
ponownym uzyciem urzadzenia. Tej wymiany moze dokona¢ wytgcznie
autoryzowany serwis SAMMIC.

- Poziom hatasu podczas pracy jest mniejszy niz 70 dB (A) (zgodnie z EN
I1ISO 11201:1995), gdy urzadzenie znajduje sie na wysokosci 1,6 m i w odle-
gtosci 1 m. Hatas tta:32dB(A).

FUNKCJE | OBSLUGA STEROWANIA
ELEKTRONICZNEGO
WLACZANIE/WYLACZANIE (14)

Uruchamia silnik, jesli nie jest aktywne zadne z urzadzen zabezpieczajgcych.
Drugie nacisnigcie zatrzymuje silnik.

NACISNIECIE (15)

Tylko w trybie krajarki. Silnik uruchamia sie i pracuje tak dtugo, jak trzyma sie
nacisniety ten przycisk i zatrzymuje sie po jego zwolnieniu.

Menu wyboru jezyka jest dostepne przez pierwsze 3 sekundy po nacisnieciu
tego przycisku.

ZMIANA KIERUNKU OBROTOW (16)

Nacisnigcie i przytrzymanie tego przycisku przez 3 sekundy w trybie krajarki
powoduje przejscie do funkcji SENSO FORCE. SensoForce umozliwia
uzytkownikowi regulacje poziomu, przy ktorym alarm dzwiekowy wskazuje,
ze docisk osiggnat zadang site nacisku.

Nacisnigcie tego przycisku w trybie krajarki zmienia kierunek obrotéw silnika.
Mozna to zrobi¢ przy pracujgcym albo zatrzymanym silniku.

Liczniki, ktore rejestrujg poziomy robocze urzadzenia, sg dostepne przez
pierwsze 3 sekundy po nacisnieciu tego przycisku.

ZWIEKSZENIE WARTOSCI (11)

Kazde nacisniecie przycisku zwieksza ustawienie na wyswietlaczu. Wersja
programu panelu zasilania pojawia sie w ciggu pierwszych 3 sekund.

ZMNIEJSZENIE WARTOSCI (12)

Kazde nacisnigcie przycisku zmniejsza ustawienie na wyswietlaczu. Wersja
programu panelu sterowania pojawia sie w ciggu pierwszych 3 sekund.
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TIMER (13)

Tylko w trybie krajarki. Nacisnigcie przycisku wigcza funkcje odliczania
w dét. Po wybraniu czasu drugie nacisnigcie potwierdza wybor.

OBSLUGA

Po wiaczeniu urzadzenia na $rodku ekranu (1) wyswietlane sg dwa
wiersze. lkona numer 7 (przedstawiajgca tarcze tnaca) jest wyswietlana,
gdy zamontowano narzedzie ,krajarka do warzyw”, a ikona numer 5
(przedstawiajgca wirnik) jest wyswietlana, gdy zamontowano narzedzie
Jkrajarka”. Oznacza to, ze panel sterowania zidentyfikowat kazde narzedzie.
Wyswietlane sg rowniez poziom predkosci i zwigzane z nim obroty.

W trybie krajarki mozna wybra¢ 10 pozioméw predkosci (od 1 do 10) i
programy P1, P2i P3, a w trybie krajarki do warzyw mozna wybra¢ 5 roznych
predkosci (od 1 do 5).

- Ustawienie czasu: dostepne tylko w trybie krajarki. Mozna réwniez ustawi¢
czas odliczania i automatycznego wyfgczania.

Na ekranie pojawi sie odpowiedni tekst informacyjny, jesli nacisnie sie
przycisk ,Start’, a ktérekolwiek z urzadzen zabezpieczajgcych jest poza
potozeniem roboczym.

URUCHOMIENIE | OBSLUGA

Tryb pracy ,.krajarka do warzyw” (CK-35V/38V, CA-3V/8V).

Gdy urzadzenie jest odtgczone od zasilania sieciowego:

- Przy otwartym mechanizmie bagnetowym (Y) (AA), umiesci¢ narzedzie
Jkrajarka do warzyw” na bloku silnika, tak aby trzy koncowki weszty w otwory
mechanizmu szybkozamykajgcego. Zamkna¢ (Z) mechanizm bagnetowy (Y)
w celu zablokowania narzedzia na bloku silnika.

- Pokrywe odchylang (J) w modelu CK-35V/38V i CK-45V/48V nalezy
zamontowac zgodnie z rysunkami i zabezpieczyé sworzniem (O).

- Docisk (M) w modelu CK-35V/38V nalezy umiesci¢ zgodnie z rysunkami
i zabezpieczy¢ sworzniem (N).

- Jesli chce sie uzywac gtowicy rurowej w modelu CK-35V/38V i CK-45V/48V,
nalezy jg umiesci¢ zgodnie z rysunkami i zabezpieczyé sworzniem (O).

Montaz tarcz (A) i kratek (B)

- Otworzy¢ zamek (I), a nastgpnie pokrywe odchylang (J).

- Umiesci¢ wyrzutnik (C) w jego obudowie w wale napedowym.

- Kratke (B) wktada sie do wneki w dolnej pokrywie (D), gdy wymaga tego
obrébka produktow.

- Zatozyc¢ tarcze (A) na wat napgdowy. W tym celu wiozy¢ tarcze (A) na watek
napedowy i obrdci¢ jg w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, az
zatrzasnie sie na wale.

- W przypadku modelu CK-45V/48V i CA-4V nalezy zatozy¢ na wale napedowym
koncowke (Q) lub mieszadto (R) w zalezno$ci od krajanego produktu.
Zamkna¢ (J) i zablokowac (l) pokrywe odchylana.

Uruchomi¢ urzadzenie. Na ekranie pojawi sie ikona numer 7 (tarcza tngca),
poziom predkosci i zwigzane z nig obroty. Predko$¢ obrotowg mozna
regulowac przy pracujgcym albo zatrzymanym silniku.

Nacisnigcie docisku ,Run” (7) przy zamknietej pokrywie odchylanej (J)
i opuszczonym popychaczu (M) spowoduje uruchomienie silnika. Ikona 7
zacznie sie obraca¢, co oznacza, ze silnik jest wigczony.

Ikona ,Pauza” zostanie wyswietlona po nacisnieciu przycisku ,Start” (7) przy
zatrzymanym silniku, zamknietej pokrywie odchylanej (J) i podniesionym
docisku (M), co oznacza, ze nalezy opusci¢ docisk. Silnik uruchomi sie po
opuszczeniu docisku (M).



Silnik zatrzyma sie po podniesieniu docisku (M). Silnik uruchamia sie
ponownie automatycznie po opuszczeniu docisku (M). Nalezy ponownie
nacisngc¢ przycisk ,Start” (7) w celu uruchomienia silnika, jezeli docisk (M)
znajduje sie w pozycji podniesionej przez ponad 30 sekund.

Silnik zatrzyma sie po podniesieniu pokrywy odchylanej (J). Nalezy ponownie
nacisng¢ przycisk ,Start” (7), aby uruchomi¢ urzadzenie po zamknieciu
pokrywy odchylanej (J).

Urzgdzenie zatrzyma sie automatycznie po 30 minutach, jesli bedzie
pracowac z opuszczonym dociskiem (M).

Na ekranie pojawi sie tekst informacji, jesli ktorekolwiek z urzadzen
zabezpieczajgcych jest poza potozeniem roboczym.

Funkcja FORCE CONTROL

- Przy pracujgcym silniku pierscien 3 na ekranie wskazuje obcigzenie, pod
ktorym pracuje. Gdy wskaznik zbliza sie do czerwonej strefy, oznacza to,
ze silnik jest bliski przecigzenia. Poziom ten rézni sie w zaleznosci od cech
przetwarzanego produktu i sity wywieranej przez docisk.

- Mozliwe jest zaprogramowanie sygnatu dzwiekowego i wizualnego
ostrzegajgcego o osiggnigciu okreslonego poziomu sity. Jest to pomocne
w celu zapewnienia statej sity nacisku i uzyskania réownomiernego krojenia.
- Podczas opuszczania docisku wywrze¢ nacisk az do odtworzenia sygnatu
dzwigkowego lub wyswietlenia paska wskazujacego, ze osiggnieto zadany
poziom nacisku. Utrzymac to obcigzenie bez zwigkszania sity w celu uzy-
skania rownomiernego krojenia w catym procesie.

- Aby ustawi¢ sygnat dzwigkowy, nalezy nacisng¢ i przytrzymac przez 3
sekundy przycisk zmiany kierunku obrotéw (16), aby przej$¢ do menu, za
pomocyg ktérego mozna ustawi¢ poziom obcigzenia, przy ktérym zostanie
odtworzony sygnat dzwiekowy. Nacisng¢ ponownie ten sam przycisk 16,
aby zamkng¢ menu.

Praca ze standardowym zasobnikiem (J) i popychaczem (M).
CK-35V/38V i CA-3V.
- Popychacz (L) musi by¢ umieszczony w otworze i zablokowany. W tym celu
obroci¢ go w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara.
- Uruchomi¢ urzadzenie.
- Unies¢ docisk (M). Silnik zatrzyma sie.
- Umiesci¢ produkty w zasobniku standardowym (J).
- Silnik uruchomi sie, a proces krojenia zostanie wznowiony po naci$nieciu
docisku (M). Podawac produkt, delikatne opuszczajgc docisk (M). Powtarza¢
proces zgdang liczbe razy.
- Po zakonczeniu produkcji nacisna¢ przycisk ,Stop” (A).

Praca ze standardowym zasobnikiem (K) i popychaczem (M).
CK-45V/48V i CA-4V.
- Popychacz (L) musi by¢ umieszczony w otworze i zablokowany. W tym celu
obréci¢ go w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.
- Uruchomi¢ urzadzenie.
- Podnies¢ docisk (M) i obréci¢ go w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, aby zwolni¢ obszar podawania produktéw do standardowego zasobnika
(K). Docisk (M) mozna zostawi¢ oparty na jego wsporniku (M). Silnik zatrzyma sie.
- Umiesci¢ produkty w zasobniku standardowym (K).
- Silnik uruchomi sie, a proces krojenia zacznie sie po obroceniu docisku
(M) w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara. Podawac¢ produkt,
delikatne opuszczajgc docisk (M). Powtarza¢ proces zgdang liczbe razy.
- Nacisng¢ przycisk ,Stop” (4), aby zakonczy¢.

Praca z zasobnikiem cylindrycznym (L). CK-35V/38V, CK-45V/48V
i CA-3V/4V.

Zasobnik o $rednicy 55 mm stuzy do cigcia dtugich, cylindrycznych warzyw,
takich jak marchew, cykoria, ogérek itp.

- Uruchomic¢ urzadzenie.

- Zwolni¢ popychacz (L), obracajgc go w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

- Wktada¢ produkty przez otwor i wpychac delikatnie dociskiem (L).
Powtarza¢ proces zgdang liczbe razy.

- Po zakonczeniu produkcji nacisna¢ przycisk ,Stop” (A).

WAZNE: Pozostawié popychacz (L) wewnatrz zasobnika cylindrycznego,
gdy ten drugi nie jest uzywany.

Obstuga modelu CK-35V/38V, CK- 45V/48V i CA-3V/4V z gtowica rurowa.
- Glowica rurowa musi by¢ zamontowana i zablokowana.

- Uruchomic¢ urzadzenie.

- Wkitada¢ produkty przez goérne otwory w gtowicy rurowej. Urzgdzenie
wytgczy sie automatycznie po 30 minutach pracy. Aby pracowaé w trybie
ciggtym, nacisng¢ ponownie przycisk ,Start”.

- Nacisng¢ przycisk ,Stop” (4), aby zakonczy¢.

Tryb pracy ,krajarka”. (CK-35V/38V, CK- 45V/48V i KE-5V/8V):

Gdy urzadzenie jest odtgczone od zasilania sieciowego:

Przy otwartym mechanizmie bagnetowym (Y) (AA), umiesci¢ narzedzie
,krajarka” na bloku silnika, tak aby trzy koncowki weszty w otwory mechanizmu
szybkozamykajgcego. Uchwyt musi by¢ umieszczony tuz nad klawiatura,
aby urzagdzenie mogto pracowaé. Zamknaé (Z) mechanizm bagnetowy (Y)
w celu zablokowania narzedzia na bloku silnika.

Zatozy¢ zespot ostrzy (T) i zamkng¢ pokrywe (U), przekrecajac ja w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do momentu, w ktorym zatrzasnie
sie i zablokuje. Pokrywa (B) ma otwér, przez ktéry podaje sie produkt
podczas pracy urzadzenia oraz zgarniak, ktoéry po obrdceniu miesza
zawarto$¢ naczynia (S), dzieki czemu produkty sg obrabiane rownomiernie;.
Po witgczeniu urzgdzenia na ekranie pojawi sie ikona nr 5 (wirnik) wraz
z poziomem predkosci obrotowej i zwigzanymi z nig obrotami. Predkosc¢
obrotowg mozna regulowac przy pracujgcym albo zatrzymanym silniku.
Silnik uruchamia sie nacisnigciem przycisku ,Start” (A). Bedzie on pracowat do
momentu ponownego nacisnigcia tego samego przycisku lub przytrzymania
przycisku PULSE B. Uruchamia sie i dziata réwniez przy przytrzymanym
przycisku PULSE B. Ikona obraca sie w trakcie pracy silnika.

Kierunek obrotéw silnika mozna zmieni¢, naciskajgc przycisk C, przy
pracujgcym lub zatrzymanym silniku. Na ekranie pojawia sie odpowiednia
ikona, a poziom predkosci jest reprezentowany symbolem ,—” (lewe obroty).
Przy pracujgcym silniku ikona obraca sig¢ w przeciwnym kierunku.

Przy kazdym zatozeniu miski (przy kazdym nowym procesie) i uruchomieniu
silnika pojawia sie licznik, ktory zlicza czas trwania procesu. Ten czas zeruje
sie tylko po zdjeciu miski.

Czas odliczania w dot mozna ustawi¢, naciskajgc przycisk CLOCK ,D”
podczas zaktadania miski. Zaakceptowac¢, naciskajgc ponownie ten sam
przycisk lub uruchamiajgc silnik. Nastepnie rozpocznie si¢ odliczanie w dot.
Timer ma wskaznik w postaci kétka (2), ktére wyswietla czas pozostaty do
konca procesu. Gdy czas osiagnie zero, silnik zatrzymuje sie i odtwarzany
jest sygnat dzwiekowy.

Funkcja FORCE CONTROL

Przy pracujacym silniku pierécien 3 na ekranie wskazuje obcigzenie, pod
ktorym pracuje. Gdy wskaznik zbliza sie do czerwonej strefy, oznacza to,
ze silnik jest bliski przecigzenia. Poziom ten rézni sie w zaleznosci od cech
przetwarzanego produktu.

Dedykowane programy

Przy zatrzymanym silnik wcisng¢ przycisk MINUS (12), tak aby uzyskac
dostep do dedykowanych programéw P1 (gesta tekstura), P2 (lekka
tekstura) i P3 (impulsy). P1 i P2 to programy automatyczne umozliwiajgce
uzyskanie jednakowego rozdrobnienia. Wstgpnie zdefiniowany czas mozna
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zmieni¢ poprzez wcisnigcie przycisku CZAS (13) (przy zatrzymanym silniku).
P3 to program krokowy, za pomocg przycisku CZAS (13) mozna zmieni¢
ilos¢ impulséw do wykonania. Wcisng¢ przycisk START (14), aby uruchomic
urzadzenie.

P1 (gesta tekstura) dla produktow typu banan.

P2 (lekka tekstura) dla produktéw typu pomidor.

CZYSZCZENIE

Czyszczenie narzedzia ,.krajarka do warzyw” CK-35V/38V, CK-45V/48V
i CA-3V/4V:

- Zwolni¢ zamek (1), a nastepnie pokrywe odchylang (J).

- W modelu CK-45V/48V i CA-4V: trzymajac tarcze (A) dionig bez dotykania
ostrzy, za pomocg klucza (P) dostarczonego wraz z urzgdzeniem odkreci¢
koncéwke (Q) lub mieszadto (R), odkrecajac je w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara.

- Wyjac¢ tarcze (A), obracajgc jg zgodnie z ruchem wskazéwek zegara
i ostroznie pociagajgc do gory. Wyjac¢ kratke (B) i wyrzutnik (C).

- W modelu CK-35V/38V i CA-3V do czyszczenia mozna wymontowac
docisk (M) i pokrywe odchylang (J). W tym celu nalezy wyjg¢ kotki (N i O).

OSTRZEZENIE: Aby usungé resztki produktu osadzone w kratce (B),
wystarczy stuknac je w kierunku krojenia podfuznym ziemniakiem lub
calg marchewka. Zapobiegnie to uszkodzeniu kratki (B). Uwaza¢ na
krawedz kratki (B). Nie stukac kratki uzywac twardymi przedmiotami (B).

W katalogu Sammic dostepne jest rowniez narzedzie do czyszczenia kratek
FMC-8D i FMC-10D.

Konstrukcja tarczy $ciernej SH umozliwia oddzielenie ptyty moze byé
oddzielona od ramki w celu oczyszczenia.

Czyszczenie narzedzia
i KE-5V/8V):

- Wla¢ do pojemnika gorgcg wode z detergentem i wigczy¢ urzadzenie, aby
zmigkczy¢ pozostatosci, jesli sg one suche i przylegajg do pojemnika i ostrzy.
- Aby unikng¢ rozpryskéw, po przetworzeniu produktu zdja¢ pokrywe (U),
ustawi¢ bagnetowy mechanizm zabezpieczajacy (Y) w pozycji otwartej (AA)
i zdja¢ pojemnik (S) z ostrzem wewnatrz (T).

- Mieszadto (V+X) mozna wyjgc z pokrywy (U). Unieruchamiajgc mieszadto
(X), dokreci¢ i obroci¢ korbe mieszadta (V) w tym celu. Po wykonaniu
tych operacji mozna zdjg¢ mieszadto z korby. Aby ponownie zamontowaé

»krajarka” (CK-35V/38V, CK-45V/48V

mieszadto, wiozy¢ ponownie mieszadio (X) do pokrywy (U), a korbe
mieszadta (V) do mieszadta (X). Docisng¢ mieszadio (X) i korbe mieszadta
(V) do pokrywy i obraca¢ korbg mieszadta (X) az do oporu. Po wykonaniu
tych czynnosci oddzieli¢ mieszadto (X) od korby mieszadta (V).

Czyszczenie obudowy silnika CK:

NIE wolno czysci¢ zewnetrznej czesci urzadzenia strumieniem wody. Do
czyszczenia uzy¢ wilgotnej Sciereczki i uniwersalnego srodka czyszczgcego.
NIE uzywac¢ agresywnych detergentdw (wybielacz, kwas azotowy, itp.),
zmywakow ze stali nierdzewnej ani gagbek do zluszczania.
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Narzedzie ,krajarka do warzyw”: Obstuga tarcz (A) i kratek (B)

- Tarcze (A):

- Uzywac¢ tarcz (A) FC-1+ i FC-2+ do krojenia frytek ziemniaczanych lub
cienkich plasterkow 1i 2 mm.

- Tarcze (A) od FC-3D do FC-25+ w celu uzyskania plastréw ziemniakow,
marchwi, burakéw, kapusty, ogorka, cukinii, cebuli, rzodkiewki itp. o grubosci
od 3 do 25 mm.

- Tarcze (A) z zakrzywionym ostrzem do produktéw miekkich, FCC-2+, FCC-
3+ i FCC-5+ do krojenia pomidoréw, pomaranczy, cytryny, bananéw, jabtek
itp. na plasterki.

- Tarcze $cierne typu SH (A) 2—7 mm do rozdrabniania warzyw i tarcia sera,
chleba, orzechéw, migdatéw itp.
Tarcze FCE-2, FCE-4 i FCE-8 do krojenia ziemniakdw, marchwi, selera
w stupki, paskéw burakéw itp.

- Tarcze (A) SH-1 i SH-8 do Scierania chleba, sera, czekolady, itp.

- Tarcze (A) i kratki (B). Mozliwe kombinacje:

- Tarcze (A) FC-6D, FC-8D, FC-10D potagczone z kratkami (B) FFC-8+ i FFC-
10+ w celu uzyskania frytek ziemniaczanych.

- Tarcze (A) FC-3D, FC-6D, FC-8D, FC-10D i FC-

14D w potgczeniu z kratkami (B) FMC-8D, FMC-10D i FMC-14D do kostek
z ziemniakéw od 3 do 14-mm, do wyrobu tortilli lub warzyw i owocéw na
satatke owocowg, satatke rosyjska itp.

- Tarcze (A) FC-20+ i FC-25+ potgczone z kratkami (B) FMC-20+ i FMC-25+
w celu uzyskania kostek 20x20 i 25x25.

- Dostepne jest réwniez narzedzie do czyszczenia kratek FMC-8D i FMC-
10D w katalogu produktéw Sammic.

Koncéwka (Q) i mieszadto (R). CK-45V/48V i CA-4V.

- Koncowka (Q): stosuje sie jg tylko do obrébki kapusty i podobnych warzyw.
Do ciecia catych kawatkow.

- Wat mieszadta (R): nalezy go uzywa¢ w wypadku wszystkich produktow
zywnosciowych, z wyjgtkiem kapusty i podobnych warzyw.

Wysoki i standardowy wyrzutnik (C).

- Wysoki wyrzutnik: Do krojenia duzych produktow, takich jak kapusta,
kalafior, seler naciowy oraz do produktéw $cieranych, takich jak ser,
marchew itp.

- Standardowy wyrzutnik: w przypadku wszystkich pozostatych prac
zwigzanych z krojeniem.

Narzedzie , krajarka”.

Przy uzyciu narzedzia ,krajarka” mozna wykonywac¢ nastepujgce prace:
SIEKANIE: pietruszka, czosnek, cebula, ser, szynka gotowana, gotowane
mieso itp.

SOSY: pomidorowy, majonez, do tatara, majonez czosnkowy, sos zielony,
gazpacho itp.

PUREE:
MAKARONY: krewetki, matze, ostrygi, mieso, kietbasy itp.

ZUPY / KREMY: owoce morza, czosnek, warzywa, rodliny strgczkowe,
mieso itp.

MASLO SMAKOWE: czosnek, pietruszka,

drobne ziota, sardele, itp. Ciasta, desery i ciastka:

SIEKANIE: migdaty, orzechy laskowe, czekolada, rodzynki, owoce na
satatke owocowsg itp.

PRZYGOTOWANIE: cukier puder, pasta migdatowa, bita $mietana;
czekolada w $mietanie, wanilia, kawa, truskawki i ogdlnie owoce itp.

rosliny strgczkowe, warzywa, pasty do smarowania, itp.



WYMIANA OSTRZY

OSTRZEZENIE: Tarcze (A), kratki (B) i zespot ostrzy (T) majg bardzo
ostre krawedzie i nalezy z nimi postepowac bardzo ostroznie.

Ostrza tarczy (A) i zespdt ostrzy (T) mozna fatwo wyjaé w celu naostrzenia.

Zawsze uzywac miekkiego kamienia, aby unikng¢ uszkodzenia powierzchni
tngcej ostrza.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Urzgdzenie nie uruchamia sie po nacisnieciu przycisku ,Start” (A), gdy jest
gotowe do pracy, a na wyswietlaczu pojawia sie komunikat informujacy
0 czynnosci, ktérg nalezy wykonac. Moze to oznaczaé niedziatajgcy czujnik.
- Upewnic¢ sie, ze wszystkie elementy sg na swoim miejscu.

- Jesli problem nie ustepuje, wystgpita usterka jednego z urzadzen
zabezpieczajgcych. Skontaktowaé sie z autoryzowanym serwisem SAMMIC.
- Ekran nie wigcza sie: ptaski przewod tgczacy ptyte zasilajacy i sterujgca
jest poluzowany lub uszkodzony albo elektroniczny panel sterowania jest
uszkodzony.

- Aby sprawdzi¢, czy klawiatura dziata prawidtowo, naciska¢ przyciski przy
zamontowanym narzedziu i sprawdzi¢, czy ptyta emituje sygnat dzwiekowy
i czy wyswietlacz jest wigczony. W przeciwnym razie wymieni¢ klawiature.

- Urzagdzenie pracowato i zatrzymato sie bez nacisniecia zadnego przycisku.
Jesli urzadzenie pracuje, zatrzyma sie automatycznie po 30 minutach bez
interwenciji operatora.

W trybie krojenia warzyw silnik nie uruchomi sie, gdy docisk (M) jest
opuszczony.

- ponownie nacisngé przycisk ,Start” (7) w celu zresetowania krajarki, JESLI
docisk (M) byt pozostawiony otwarty dtuzej niz 30 sekund.

- W przypadku modelu CK-35V/38V/45V/48V i CA-3V/4V zasobnik moze
by¢ przepetniony, a ttok docisk (M) moze nie uaktywnia¢ mikroprzetgcznika.
Zmniejszy¢ ilos¢ produktu w zasobniku i sprobowaé ponownie.

- Tarcza (A) lub zespdt ostrzy (C) mogg ociera¢ sie o inng czesé, jesli
urzadzenie pracuje zbyt gtosno. Mogto dojS¢ do zuzycia tozysk watu
gtéwnego.

Urzgdzenie ma wiasne urzgdzenia zabezpieczajgce, ktore aktywujg sie,
gdy istnieje prawdopodobienstwo uszkodzenia waznych elementow.
Zabezpieczenia te sg wskazywane symbolem czerwonego tréjkata (1)
i okregu (2) wyswietlonymi wraz z tekstem objasniajgcym. Wyswietlanie tych
wskaznikéw nie oznacza, ze urzadzenie zostato uszkodzone, ale ze wykryto
stan, ktory wyzwala zaprogramowane zabezpieczenie. Nacisng¢ ponownie
przycisk ,Start’(A), aby zresetowac¢ uktad zabezpieczajacy. Skontaktowac sie
z autoryzowanym serwisem SAMMIC, jezeli alarm nie ustepuje i nie pozwala
na normalng prace urzgdzenia. Te alarmy sg rejestrowane w rejestrze, ktéry
mozna sprawdzic.

Oprocz funkcji FORCE CONTROL, ktéra umozliwia monitorowanie stanu
silnika, mozna réwniez wyswietla¢ niektore parametry urzadzenia podczas
jego pracy. Jednoczesne nacisniecie i przytrzymanie przyciskow strzatek
w goére i w dot spowoduje wyswietlenie czterech cyfr, ktére oznaczaja,
co nastepuje (od lewej do prawej): Natezenie pradu silnika, moc silnika,
temperatura modutu IGBT i temperatura wewnetrzna urzadzenia.

Natgzenie pradu silnika: dziesigte czgsci ampera
Moc silnika: W

Temperatura IGBT: °C

Temperatura wewnetrzna: °C

Jezeli ktérykolwiek z alarméw utrzymuje sie lub jezeli wartosci wskazane
w instrukcji zostaty przekroczone, nalezy sprawdzi¢ i oceni¢, czy warunki
wykonywanej pracy sa proporcjonalne. Sprébowaé zmieni¢ okresy
obcigzenia i spoczynku, aby utrzymaé parametry w odpowiednich zakresach
i unikna¢ zadziatania zabezpieczen. Jesli urzadzenie jest uszkodzone,
skontaktowa¢ sie z autoryzowanym serwisem Sammic.

USTAWIENIA POCZATKOWE

Mozna zmieni¢ nastepujgce parametry urzadzenia:

1. Jezyk

2. Utrzymanie predkosci krajarki: wtgczenie tej funkcji oznacza, ze poczatko-
wa predkosc¢ krajarki bedzie identyczna jak ta uzywana ostatnio.

3. Utrzymanie FORCE CONTROL: Funkcja FORCE CONTROL jest zawsze
aktywna.

4. Utrzymanie czasu programu: wprowadzona zmiana czasu programu jest
trwata.

5. Programy (patrz akapit ,programy”).

6. Ustawienia fabryczne: reset urzadzenia w celu powrotu do ustawien
fabrycznych.

W celu zmiany tych parametrow:

- Podiaczy¢ urzadzenie i przez trzy pierwsze sekundy przytrzymaé wcisniety
przycisk TRYB KROKOWY (15).

- Uzy¢ przyciskow PLUS (11) i MINUS (12), aby porusza¢ sie pomiedzy
poszczegodlnymi parametrami i wybra¢ parametr do zmiany za pomoca przy-
cisku START (14). W przypadku pomytki wcisng¢ raz przycisk PULSE (15),
aby wréci¢ do poprzedniego poziomu.

- Na kolejnym poziomie uzy¢ przyciskéw PLUS (11) i MINUS (12), aby zmieni¢
poszczegolne wartosci i potwierdzi¢ przy pomocy przycisku START (14). Po
zatwierdzeniu zmiany wréci¢ do poprzedniego poziomu. W przypadku pomytki
wcisng¢ raz przycisk PULSE (15), aby wréci¢ do poprzedniego poziomu.

Aby opusci¢ parametry wcisng¢ raz przycisk PULSE (15), aby wrdci¢ do
poprzedniego poziomu.

ZMIANA JEZYKA

- Podtaczy¢ urzadzenie i utrzymaé wcisniety przycisk PULSE (15) przez
pierwsze 3 sekundy.

- Wybra¢ JEZYK za pomocg przycisku START (14).

- Wybra¢ jezyk za pomoca przyciskow PLUS (11) i MINUS (12) i zatwierdzi¢
go przyciskiem START (14).

- Nacisng¢ dwukrotnie przycisk PULSE (15), aby dokona¢ modyfikacii.

LICZNIKI URZADZENIA

Podtaczy¢ urzadzenie i przytrzymaé wcisniety przycisk START (14) przez
pierwsze 3 sekundy, aby przejs¢ licznikow rejestrujgcych poziom eksploataciji
urzadzenia. Po nacisnieciu przyciskow PLUS (11) i MINUS (12) wyswietlone
zostaje:

0 HPOW: liczba godzin z podtagczonym zasilaniem.

1 HCUT: liczba godzin pracy silnika w trybie ,krajarka”.

2 HCOR: liczba godzin pracy silnika w trybie ,krajarka do warzyw”.

3 NARR: liczba zatgczen silnika.

4 NMTERM: liczba manewrow termicznych silnika.

5 NMCIER: liczba manewrow zamykania mechanizmu bagnetowego.

6 NMTAPA: liczba manewréw pokrywy do krojenia warzyw.
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7 NMPCA: liczba manewrdw docisku do krojenia warzyw i pokrywy krajarki.
Nacisnac¢ i przytrzymac przez 3 sekundy przycisk ,Start/Stop”, aby zreseto-
wac liczniki.

TIMER (13): wigcza wszystkie ikony na ekranie.

MINUS (12): wyswietla wersje panelu.

PLUS (11): wysSwietla wersje programu.

PROGRAMY
UTWORZYC NOWY PROGRAM

- Odtgczy¢ urzadzenie i odczekaé 20 sekund przed ponownym podtgcze-
niem do sieci.
- Podigczy¢ urzadzenie i przed uptywem 3 sekund przytrzymac wecisniety
przycisk PULSE (15), pozwalajgcy na przejscie do menu parametréw.
- Uzy¢ przycisku PLUS (11), aby przej$¢ do parametru PROGRAMY, i naci-
sngc¢ przycisk START (14), aby przej$¢ do tworzenia lub modyfikacji programu.
- Programy nazywane sg C1, C2, C3 itd. i mozna skonfigurowa¢ do 9 pro-
graméw (C9). Uzy¢ przyciskow PLUS (11) lub MINUS (12), aby znalez¢
program, ktéry ma by¢ utworzony lub zmodyfikowany (C1, C2, C3 itd.)
- Po znalezieniu programu nacisng¢ przycisk START (14), aby rozpocza¢
jego modyfikacje.
- Po przejsciu do konfiguracji programu:

- W gornej lewej czesci ekranu wyswietlona jest nazwa programu (C1, C2,

C3itd.) oraz etap (1, 2, 3 itd.), ktory jest konfigurowany.

- Aby skonfigurowa¢ etap, nacisng¢ przycisk START (14).

» Wyszuka¢ funkcje, ktéra ma by¢ zaprogramowana (predkos¢, tryb pul-
sacyjny itd.) za pomocg przyciskow PLUS (11) i MINUS (12). Przejs¢
do wybranej funkcji za pomocg przycisku START (14). Urzadzenie ma
nastepujace funkcje:

+ PREDKOSC. Wybraé predko$é i czas, przez ktdry bedzie dziatac:

» Za pomocg przyciskéw PLUS (11) i MINUS (12) wybraé predkosc¢
roboczg (bedzie migac) i nacisna¢ przycisk START (14), aby jg
ustawic.

* Wybra¢ czas, w ktérym ma pracowac z tg predkoscig (bedzie migac).
Uzy¢ przyciskow PLUS (11) i MINUS (12), aby zmieni¢ czas, i przy-
cisku START (14), aby go ustawic.

» Zakonczono konfigurowanie funkgcji. Nacisng¢ START (14), aby roz-
pocza¢ ustawienie nastepnego etapu (1, 2, 3 itd.).

* PULSE. Wybrac¢ liczbe impulséw (1-sekundowych cykli pracy) do
wykonania.

* Liczba impulséw zacznie migaé. Uzy¢ przyciskow PLUS (11) i
MINUS (12), aby ustawi¢ liczbe impulséw do wykonania, i przycisku
START (14), aby jg ustawic..

« Zakonczono konfigurowanie funkcji. Nacisng¢ START (14), aby
rozpoczgc¢ ustawienie nastepnego etapu (1, 2, 3 itd.).
* TRYB SPOCZYNKU. Urzadzenie zostanie zatrzymane na wskazany
czas.

» Na ekranie pojawi sie migajacy czas. Uzy¢ przyciskéw PLUS (11) i
MINUS (12), aby ustawi¢ czas zatrzymania, i przycisku START (14),
aby go ustawic..

» Zakonczono funkcje. Nacisngé START (14), aby rozpoczaé¢ ustawie-
nie nastepnego etapu (1, 2, 3 itd.)

* PAUZA. Urzgdzenie zostanie zatrzymane do momentu nacisniecia

przez uzytkownika przycisku START (14).

« Zakonczono funkcje. Nacisngé START (14), aby rozpocza¢ ustawie-
nie nastepnego etapu (1, 2, 3 itd.).

» KONIEC. Zakonczenie programu.

-70-

* Aby zakonczy¢ program:
» Skonfigurowac ostatnig faze programu i wybra¢ funkcje KONIEC.
» Aby wyjs$¢ z konfiguracji parametréw urzadzenia, nacisng¢ dwukrotnie
przycisk PULSE (15), az pojawi sie symbol SAMMIC.

* Aby uzyska¢ dostep do nowego programu:
» Dostep do nowego programu mozna uzyskaé za pomocg strzatki 12
(MINUS). Zostanie on skonfigurowany pod wybrang nazwg (C1, C2, C3
itd.) Aby wykonac¢ program, nacisng¢ przycisk START (14).

USUNAC PROGRAM (C1, C2, C3 ITD.)

- Odtgczy¢ urzadzenie i odczeka¢ 20 sekund przed ponownym podtgcze-
niem do sieci.
- Podiaczy¢ urzadzenie i przed uptywem 3 sekund przytrzymac wecisniety
przycisk PULSE (15), pozwalajacy na przej$cie do menu parametrow.
- Uzy¢ przycisku PLUS (11), aby przej$¢ do parametru PROGRAMY, i
nacisng¢ przycisk START (14), aby przej$¢ do tworzenia lub modyfikaciji
programu.
- Uzy¢ przyciskow PLUS (11) lub MINUS (12), aby znalez¢ program, ktéry
ma by¢ usuniety (C1, C2, C3 itd.)
- Po znalezieniu programu nacisng¢ przycisk START (14).
- Po przejsciu do konfiguracji programu:
» W gornej lewej czesci ekranu wyswietlone sg nazwa programu (C1, C2,
C3itd.) oraz etap (1, 2, 3 itd.), ktéry jest konfigurowany.
* Przejs$¢ do konfiguracji etapu 1 przyciskiem START (14).
» Znalez¢ funkcje Koniec za pomoca przyciskéw PLUS (11) lub MINUS
(12) i nacisng¢ START (14). Program zostat pomysinie usunigty.
- Aby wyj$¢ z konfiguracji parametréw urzadzenia, nacisna¢ dwukrotnie przy-
cisk PULSE (15), az pojawi sie symbol SAMMIC.
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CK-35V/-38V i CA-3V

Wydajno$¢ na godzine:

200/ 375 kg — 441/ 826,7 Ibs

Zasilanie elektryczne

230V / 50-60 Hz / 1~ | 120V / 50-60 Hz / 1~

Zasilanie elektryczne

1500 W -2 KM | 2200 W - 3 KM

Zmienna predkos¢ (obr./min)

300 - 3000

Wymiary zewnetrzne

- Szerokos¢ 389 mm /15 5/16”
- Glebokos¢ 409 mm /16 1/8”
- Wysokos$c¢ 565 mm / 22 3/8”
Masa netto

20 kg / 55,11 Ibs
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WLASCIWOSCI CK-45V | CK-48V | CA-4V
Wydajnos¢ na godzine: 200/ 375 kg — 441 / 826,7 Ibs
Zasilanie elektryczne 230V / 50-60 Hz / 1~ | 120V / 50-60 Hz / 1~
Zasilanie elektryczne 1500 W -2 KM | 2200 W - 3 KM
Zmienna predko$c¢ (obr./min) 300 - 3000
Wymiary zewnetrzne
- Szeroko$c¢ 389 mm /15 5/16”
- Gtebokosé 400 mm / 15 3/4”
- Wysokos¢ 667 mm / 26 3/8”
Masa netto 20 kg / 44 Ibs
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CK-35V /| CK-45V | KE-5V
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WLASCIWOSCI CK-35V /| CK-38V | KE-5V

Wydajno$¢ na godzine:

Zasilanie elektryczne

230V /50-60 Hz /1~ | 120V / 50-60 Hz / 1~

Zasilanie elektryczne

1500 W -2 KM | 2200 W - 3 KM

Zmienna predko$¢ (obr./min) 300 - 3000
Pojemnos¢ zbiornika 51/ 54/32 qt
Wymiary zasobnika 2240 x 150h

Wymiary zewnetrzne

- Szerokos¢ 389 mm /15 5/16”
- Gtebokos¢ 400 mm /15 3/4”
- Wysokos$¢ 667 mm / 26 3/8”
Masa netto 20 kg / 44 Ibs
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FIG 1

FIG 4 - Technische beschrijving

1 - Informatieve tekst
2 - Tijdweergave. Alleen snijmodus.
3 - SensoForce motordisplay

4 - Omgekeerde draaiing geactiveerd. Alleen snijmodus.

5 - Detectie van rotatie van snijkop en as. Alleen snijmodus.

6 - Tijdweergave. Alleen snijmodus.

7 - Detectie van rotatie van snijkop en as. Alleen snijmodus

8 - Snelheidsniveau en bijbehorend toerental

9 - Pauze
10 - Waarschuwings- en foutindicator

FIG 2

Functie

Oorspronkelijke

instellingen

13 Snijmodus. Activering timer

Scherm display

Real-time weergave van param-
11+12 9 P
eters.

14 Motor AAN / Motor UIT

Snijmodus. Motor AAN terwijl

Snijmodus. 3 sec ingedrukt houden

opent de SensoForce-functie

15 ) Taal selecteren
ingedrukt
Snijmodus. Omgekeerde motor-
draaiing activeren

16 Weergave teller

FIG 3 - Technische beschrijving

A - Schijf

B - Scherm

C - Uitwerper

D - Toetsenbord

E - Deksel

F - Onderste deksel

G - Ledigingsuitlaat

H - Basis

| - Dekselafsluiting

J - Scharnierend afneembaar deksel
K - Standaard trechter

L - Cilindrische trechter en ronde hamer
M - Plunjer

N - Verwijderbare pin

O - Verwijderbare pin

Y - Bajonet

Z - Bajonet gesloten

AA - Bajonet open
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A - Schijf

B - Scherm

C - Uitwerper

D - Toetsenbord

E - Deksel

F - Onderste deksel

G - Ledigingsuitlaat

H - Basis

| - Dekselafsluiting

J - Scharnierend afneembaar deksel
K - Standaard trechter

L - Cilindrische trechter en ronde hamer
M - Plunjer

O - Verwijderbare pin

P - Bitsleutel en schijfbeschermer

Q - Boorbit

R - Schijfbeschermer

FIG 5 - Technische beschrijving

D - Toetsenbord

F - Onderste deksel
H - Basis

S - Drukvat

T - Mes

U - Drukvatdeksel
V - Mixerzwengel

W - Pakking drukvatdeksel
X - Mixer

Y - Bajonet

Z - Bajonet gesloten
AA - Bajonet open



Vertaling van de oorspronkelijke instructies

Deze handleiding beschrijft de installatie, de bediening en het onderhoud van
de CK-35/38V en CK- 45/48V, CA-3V/4V en KE-5V/8V.

Elke machine wordt als volgt geidentificeerd:

- Naam en adres van de fabrikant: SAMMIC S.L - Basarte 1 Azkoitia.
Gipuzkoa (SPANJE).

- Machinemodel en serienummer.

- Goedkeuringstekens.

- Het serienummer en alle informatie over de huidige wetgeving waaronder
dit apparaat is geproduceerd, staat vermeld op de garantiekaart en in de
conformiteitsverklaring.

OPMERKING: De 120 V-modellen zijn goedgekeurd volgens de veil-
igheidsnorm UL-763 en de hygiéne- en materiaalnorm ANSI NSF-8.

BELANGRIJKE OPMERKINGEN

Lees en volg deze instructies aandachtig om het risico
op ongelukken (kortsluiting, letsel, brand, enz.) te
verminderen, om de beste prestaties uit het apparaat
te halen en om een correct onderhoud ervan te
garanderen. Bewaar de gebruiksaanwijzing en zorg
ervoor dat alle gebruikers van het apparaat deze voor
gebruik lezen. Bewaar ook de garantiekaart en de
conformiteitsverklaring.

Aangezien ze zijn uitgerust met zeer scherpe messen,
is het belangrijk om de schijven (A), roosters (B) en
messenset (T) tijdens het uitpakken, het gebruik en
het reinigen van het apparaat en de onderdelen,
met grote zorg te behandelen. Het gebruik van
veiligheidshandschoenen wordt aanbevolen.

- Deze machine is bedoeld voor gebruik onder toezicht.
Laat de machine nooit zonder toezicht draaien.

- Reinig het gebied dat in contact komt met voedsel
met een lauw sopje, spoel het af en laat het drogen
voordat u de machine voor het eerst gebruikt.

-Het apparaat moet aan het einde van elke bewerking
en voor elke interventie om gereedschap of koppen
te vervangen, te reinigen, na te kijken of te repareren,
van het lichtnet losgekoppeld worden.

- Dit apparaat is niet ontworpen voor gebruik door
mensen (inclusief kinderen) met beperkte fysieke,
zintuiglijke of mentale capaciteiten of die niet over de
nodige ervaring of kennis beschikken, tenzij ze toezicht
of instructies hebben gekregen van een gezondheids-
en veiligheidsdeskundige. Kinderen moeten onder
toezicht staan om ervoor te zorgen dat ze niet met het
apparaat spelen.

- De modellen die in de handleiding worden genoemd
zijn ontworpen voor gebruik in hotels, restaurants,
catering en winkels, maar zijn niet geschikt voor
continu gebruik in industriéle productie.

- De fabrikant is niet verantwoordelijk wanneer het

product verkeerd of anders dan hierboven vermeld
wordt gebruikt. Zoals sanitair gebruik, chemisch
gebruik, gebruik in explosieve omgevingen...

PLAATSING

Het wordt aanbevolen om het apparaat op een comfortabele hoogte te
plaatsen op een stabiel opperviak dat niet als klankbord fungeert. Plaats
de opvangbak onder de voedseluitioop. De machine staat niet vast en kan
gemakkelijk worden verplaatst.

ELEKTRISCHE AANSLUITING

BELANGRIJK! DE AARDAANSLUITING IS VERPLICHT. GEVAAR
VOOR ELEKTROCUTIE.

Controleer of de elektrische specificaties van de machine overeenkomen
met de voeding.

Het apparaat is ontworpen voor een eenfasige voeding van 230 V 50-60 Hz
of 120 V 50-60 Hz.

Bereid een wandstopcontact voor met een algemene uitschakelaar,
differentiéle en magneto-thermische 2-polige beveiliging (13 tot 20 A) met de
bijbehorende stekker. Plaats een algemene schakelaar of de stekker op een
goed zichtbare plaats om de machine los te koppelen.

De frequentieregelaar is uitgerust met een filter dat storingen naar aarde leidt.
Daarom kan de differentiéle aardlekschakelaar onverwacht in werking treden.
Het is raadzaam om voor deze machine een geschikte aardlekschakelaar
of een supergeimmuniseerde aardlekschakelaar te gebruiken. Bovendien
is de machine voorzien van een externe schroef voor aansluiting op een
equipotentiaal aardingssysteem (1).

GEBRUIKSAANWIJZING

- Laat de strikte naleving van de veiligheidsnormen niet verminderen door
gemak of vertrouwdheid met het product door herhaaldelijk gebruik. Blijf
alert, let op wat u doet en gebruik uw gezond verstand wanneer u het
apparaat bedient

- Gebruik het apparaat niet als u moe of onder invloed van drugs, alcohol of
medicijnen bent. U kunt lichamelijk letsel of materiéle schade oplopen als u
het apparaat op een onveilige of onjuiste manier gebruikt.

- Open NOOIT het deksel voordat de motor volledig gestopt is.

- Probeer NOOIT de blokkeer- of veiligheidsvoorzieningen te omzeilen.

- Steek NOOIT uw hand in de voedseluitloop of de vultrechters.

- Doe alleen voedingsmiddelen (nooit voorwerpen) in de trechters.

- Gebruik NOOIT externe voorwerpen om de ingrediénten in de vultrechters
of uitlopen te geleiden.

- De machine mag niet overbelast worden.

- Oefen geen overmatige druk uit met de plunjers omdat dit het product kan
beschadigen en de motor kan overbelasten.

- bedrijffsperioden van 30 minuten met pauzes van 10 minuten worden
aanbevolen.

- Demonteer en reinig het apparaat aan het einde van elke dag of elke keer
dat u het product of de accessoire verwisselt.

- Alle onderdelen die in contact komen met voedsel moeten onmiddellijk na
gebruik met heet water en een voedselveilig schoonmaakmiddel gereinigd
worden. Spoel vervolgens met overvloedig heet water en desinfecteer met
een in ethylalcohol gedrenkt doekje (90°).
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- Gebruik GEEN agressieve schoonmaakmiddelen (salpeterzuur, bleekwater,
enz.) of niet-roestvrijstalen schuursponsjes of schrobbers. Hierdoor kan de
machine gaan roesten.

- De verwijderbare onderdelen van de CK en CAmogen niet in de vaatwasser
worden gewassen. De schoonmaakmiddelen kunnen de afwerking van het
oppervlak beschadigen.

- Maak de buitenkant van het apparaat NIET schoon met een directe
waterstraal. Gebruik een vochtige doek en een gewoon schoonmaakmiddel
voor de reiniging.

ONDERHOUD

- Controleer voor elk gebruik of de veiligheidsvoorzieningen van het apparaat
correct werken. Bel de erkende technische dienst van SAMMIC als u een
afwijking constateert.

- Controleer de toestand van de aandrijfasafdichting wekelijks om de
waterdichtheid van dit gedeelte te behouden. Telkens wanneer de aandrijfas
wordt losgemaakt voor onderhoud, wordt aanbevolen om een nieuwe
afdichting te installeren.

- Als de voedingskabel beschadigd is, moet een nieuwe worden geinstalleerd
voordat het apparaat opnieuw wordt gebruikt. Alleen een door SAMMIC
erkende technische dienst mag deze vervanging uitvoeren.

Het geluidsniveau tijdens gebruik (volgens EN ISO 11201:1995) is minder
dan 70 dB(A) als de machine op een hoogte van 1,6 m en een afstand van
1 m staat. Achtergrondgeluid: 32 dB (A).

FUNCTIES EN WERKING VAN DE ELEKTRONISCHE
REGELING

AAN/UIT (14)

Start de motor als geen van de veiligheidsvoorzieningen dit verhindert. Na
twee keer drukken stopt de motor.

PULSE (15)

Alleen in de snijmodus. De motor start en draait zolang deze knop ingedrukt
wordt gehouden en stopt wanneer deze wordt losgelaten.

Het taalselectiemenu is toegankelijk gedurende de eerste 3 seconden dat
deze toets wordt ingedrukt.

Indrukken van deze toets voor 3 seconden in de snijmodus activeert de
functie SENSO FORCE. Met SensoForce kan de gebruiker het niveau
instellen waarop de akoestische waarschuwing aangeeft dat de plunjer de
gewenste kracht heeft bereikt.

Indrukken van deze toets in de snijmodus verandert de draairichting van de
motor. Dit kan worden gedaan terwijl de motor draait of stilstaat.

De tellers die het werkniveau van de machine registreren, zijn toegankelijk
tijdens de eerste 3 seconden wanneer de toets wordt ingedrukt.

VERHOGEN (11)

Elke keer dat de knop wordt ingedrukt, wordt de instelling op het display
groter. De programmaversie van het vermogenspaneel verschijnt in de
eerste 3 seconden.
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VERLAGEN (12)

Elke keer dat de knop wordt ingedrukt, wordt de instelling op het display
kleiner. De programmaversie van het bedieningspaneel verschijnt in de
eerste 3 seconden.

TIMER (13)

Alleen in de snijmodus. Indrukken ervan activeert de aftelfunctie. Na het
selecteren van de tijd bevestigt een tweede druk op de knop de selectie.

Er worden twee regels weergegeven in het midden van het scherm (1)
wanneer het apparaat wordt ingeschakeld. Pictogram nummer 7 (die een
snijschijf voorstelt) wordt weergegeven als het ‘Groentesnijder’-accessoire
gemonteerd is en pictogram nummer 5 (die een rotor voorstelt) wordt
weergegeven als het ‘Snijmes’ gemonteerd is. Dit geeft aan dat het
bedieningspaneel elk hulpstuk heeft geidentificeerd. Het snelheidsniveau en
het bijbehorende toerental worden ook weergegeven.

Er kunnen tien verschillende snelheden (1 tot 10) en programma’s P1, P2 en
P3 worden geselecteerd in de ‘Snijmodus’ en vijf verschillende snelheden (1
tot 5) in de modus ‘Groentesnijder’.

- Tijdcontrole: Alleen beschikbaar in de ‘Snijmodus’. De afteltiid en
automatische uitschakeling kunnen ook worden ingesteld.

De juiste informatieve tekst verschijnt op het scherm als op “Start” wordt
gedrukt terwijl een van de veiligheidsvoorzieningen uit positie is.

OPSTARTEN EN ALGEMENE BEDIENING

Bedrijfsmodus ‘Groentesnijder’ (CK-35V/38V, CA-3V/8V)

Met het apparaat losgekoppeld van het elektriciteitsnet:

- Plaats, met het bajonetmechanisme (Y) open (AA), het ‘Groentensnijder’-
accessoire op het motorblok zodat de drie nokjes in de gaten van het
snelsluitmechanisme steken. Sluit (Z) het bajonetmechanisme (Y) om het
accessoire op het motorblok te vergrendelen.

- Het klapdeksel (J) op de CK-35V/38V en CK-45V/48V moet worden
gemonteerd nzoals aangegeven op de tekeningen en worden vastgezet met
de pen (O).

- De plunjer (M) op de CK-35V/38V moet worden geplaatst zoals aangegeven
in de tekeningen en worden vastgezet met de pen (N).

- Als u de buiskop wilt gebruiken met de CK-35V/38V en CK-45V/48V, moet
deze worden geplaatst zoals aangegeven op de tekeningen en worden
vastgezet met de pin (O).

Montage van de schijven (A) en roosters (B)

- Open het slot (1) en open het klapdeksel (J).

- Plaats de uitwerper (C) in zijn behuizing op de aandrijfas.

- Het rooster (B) wordt in de holte in het onderste deksel (D) geplaatst
wanneer het proces dit vereist.

- Plaats een schijf (A) op de aandrijfas. Plaats om dit te doen de schijf (A) op
de aandrijfas en draai deze rechtsom tot hij vastklikt in de as.

- Op de CK-45V/48V en CA-4V schroeft u de bit (Q) of de mixer (R) -
afhankelijk van het te snijden product - op de aandrijfas.

Sluit (J) en vergrendel (l) het klapdeksel.

Start de machine en op het scherm verschijnt het pictogram met nummer
7 (dat een snijschijf voorstelt), het snelheidsniveau en het bijbehorende
toerental. De snelheid kan worden aangepast terwijl de motor draait of



stilstaat.

Door op “Run” (7) te drukken met het klapdeksel (J) gesloten en de plunjer
(M) omlaag, wordt de motor gestart. Pictogram nr. 7 begint te draaien om aan
te geven dat de motor in beweging is.

Het pictogram “Pauze” wordt weergegeven als “Start” (7) wordt ingedrukt
terwijl de motor stilstaat, het klapdeksel (J) gesloten is en de plunjer (M)
omhoog staat, wat aangeeft dat de plunjer omlaag moet. De motor start
wanneer de plunjer (M) omlaag is gebracht.

- De motor stopt als de plunjer (M) omhoog wordt gebracht. De motor start
opnieuw wanneer de plunjer (M) omlaag wordt gebracht. De ‘Start’-knop (7)
moet opnieuw worden ingedrukt om de motor te starten als de plunjer (M)
langer dan 30 seconden omhoog wordt gehouden.

De motor stopt als het klapdeksel (J) wordt geopend. De “Start’-knop
(7) moet opnieuw worden ingedrukt om de machine te starten nadat het
klapdeksel (J) is gesloten.

- De machine stopt automatisch na 30 minuten als deze blijft draaien met de
plunjer (M) in de neergelaten positie.

Er verschijnt een indicatieve tekst op het scherm als een van de
veiligheidsvoorzieningen uit positie is.

Functie KRACHTREGELING

- Als de motor draait, geeft ring 3 op het scherm de belasting aan waaronder
het werkt. Als de indicator de rode zone nadert, betekent dit dat de motor
bijna overbelast is. Dit niveau varieert afhankelijk van de eigenschappen
van het product dat wordt verwerkt en de kracht die door de plunjer wordt
uitgeoefend.

- Er kan een akoestisch en visueel signaal worden geconfigureerd om de
gebruiker te waarschuwen dat een bepaald krachtniveau is bereikt. Dit is
handig om ervoor te zorgen dat er een constante kracht wordt uitgeoefend
om uniform snijden te verkrijgen.

- Door op de plunjer te drukken neemt de kracht toe totdat het geluidssignaal
klinkt of de balk zichtbaar is, wat aangeeft dat het gewenste krachtniveau
is bereikt. Handhaaf deze belasting zonder de kracht te verhogen om een
gelijkmatig snijresultaat tijdens het hele proces te krijgen.

- Om het geluidssignaal in te stellen, houdt u de terugdraaiknop (16) 3
seconden ingedrukt om het menu te openen waarmee u het belastingsniveau
kunt instellen waarop het geluidssignaal klinkt. Druk nogmaals op dezelfde
knop 16 om het menu te verlaten.

Werking met de standaard invoertrechter (J) en plunjer (M). CK-35V/38V
en CA-3V.

- De hamer (L) moet in het gat zitten en vergrendeld zijn. Draai het linksom
om dit te doen.

- Start de machine.

- Breng de plunjer (M) omhoog. De motor stopt.

- Plaats de producten in de standaard trechter (J).

- De motor start en het snijproces begint zodra de gebruiker de plunjer (M)
begint in te drukken. Voer het product toe door de plunjer (M) voorzichtig te
laten zakken. Herhaal het proces zo vaak als nodig is.

- Druk op “Stop” (A) zodra de opbrengst is geleverd.

Werking met de standaard invoertrechter (K) en plunjer (M). CK-45V/48V
en CA-4V.

- De hamer (L) moet in het gat zitten en vergrendeld zijn. Draai het linksom
om dit te doen.

- Start de machine.

- Til de plunjer (M) op en draai hem tegen de klok in om het
voedseltoevoergedeelte van de standaardtrechter (K) vrij te geven. De
plunjer (M) kan op de plunjerhouder (M) blijven rusten. De motor stopt.

- Plaats de producten in de standaard trechter (K).

- De motor start en het snijproces begint wanneer de plunjer (M) rechtsom
wordt gedraaid. Voer het product toe door de plunjer (M) voorzichtig te laten
zakken. Herhaal het proces zo vaak als nodig is.

- Druk op ‘Stop’ (4) om te beéindigen.

Werking met cilindrische trechter (L). CK-35V/38V, CK-45V/48V en
CA-3V/4V.

Deze trechter van @ 55 mm wordt gebruikt voor het snijden van lange,
cilindervormige groenten zoals wortelen, andijvie, komkommer, enz.

- Start de machine.

- Geef de hamer (L) vrij door deze rechtsom te draaien.

- Steek de producten door het gat en duw ze voorzichtig aan met de ‘hamer’
(L). Herhaal het proces zo vaak als nodig is.

- Druk op “Stop” (A) zodra de opbrengst is geleverd.

BELANGRIJK: laat de hamer (L) in de cilindrische trechter wanneer
deze niet in gebruik is.

Bediening van de CK-35V/38V, CK- 45V/48V en CA-3V/4V met buiskop.
- De buiskop moet op zijn plaats worden gemonteerd en vastgezet.
- Start de machine.
- Plaats de producten door de bovenste gaten in de buiskop. De snijmachine
stopt automatisch na 30 minuten werken. Druk nogmaals op “Start” om
verder te gaan.
- Druk op ‘Stop’ (4) om te beéindigen.

Bedrijfsmodus ‘Snijden’. (CK-35V/38V, CK- 45V/48V en KE-5V/8V):

Met het apparaat losgekoppeld van het elektriciteitsnet:

Plaats met het bajonetmechanisme (Y) open (AA) het “snijmachine’-
hulpstuk op het motorblok zodat de drie aansluitpunten in de gaten van
het snelkoppelingsmechanisme vallen. De hendel moet net boven het
toetsenbord worden geplaatst om het apparaat te laten werken. Sluit (Z) het
bajonetmechanisme (Y) om het accessoire op het motorblok te vergrendelen.
Plaats de ‘messenset’ (T) en sluit het deksel (U) door het linksom te draaien
totdat het vastzit en vergrendeld is. Het deksel (B) heeft een opening waar
het product doorheen gevoerd kan worden terwijl de machine in werking is
en een schraper die, wanneer deze gedraaid wordt, de inhoud van het vat
(S) roert zodat het gelijkmatiger verwerkt wordt.

Wanneer de machine wordt ingeschakeld, toont het scherm pictogram nr.
5 (stelt de rotor voor) samen met het snelheidsniveau en het bijbehorende
toerental. De snelheid kan worden aangepast terwijl de motor draait of
stilstaat.

De motor start wanneer de “Start’-knop (A) wordt ingedrukt en blijft draaien
totdat dezelfde knop nogmaals wordt ingedrukt of de PULSE B-knop wordt
ingedrukt. Het apparaat start en blijft ook werken als de PULSE B-knop
ingedrukt gehouden wordt. Het pictogram draait terwijl de motor draait.

De draairichting van de motor kan worden omgekeerd door op de C-knop
te drukken, terwijl de motor draait of stilstaat. Het bijbehorende pictogram
verschijnt op het scherm en het snelheidsniveau wordt weergegeven door
het “-” teken, dat achteruit aangeeft. Met een draaiende motor draait het
pictogram in de tegenovergestelde richting.

Telkens wanneer de kom wordt geplaatst (bij elk nieuw proces) en de motor
start, verschijnt er een teller die de duur van het proces telt. Deze tijd wordt
alleen gereset als de kom wordt verwijderd.

De afteltijd kan ingesteld worden door op de knop KLOK “D” te drukken
wanneer de kom wordt geplaatst. Accepteer dit door nogmaals op dezelfde
knop te drukken of de motor te starten. Het aftellen zal dan beginnen. De
timer heeft een bijbehorende indicatiecirkel (2) die een visuele indicatie geeft
van de resterende tijd tot het einde van het proces. Als de tijd nul bereikt,
stopt de motor en klinkt er een ‘piep’.
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Functie KRACHTREGELING

Met een draaiende motor geeft ring 3 op het scherm de belasting aan
waaronder het werkt. Als de indicator de rode zone nadert, betekent dit
dat de motor bijna overbelast is. Dit niveau varieert afhankelik van de
kenmerken van het verwerkte product.

Speciale programma’s

Druk met stilstaande motor op de knop OMLAAG (12) tot de speciale
programma’s P1 (dichte textuur), P2 (lichte textuur) en P3 (pulseren) bereikt
worden. P1 en P2 zijn automatische programma’s die worden gebruikt om
een fijne en consistente maling te verkrijgen. De vooraf ingestelde tijd kan
worden gewijzigd door op de TIJD-knop (13) te drukken (wanneer de motor
is gestopt). P3 is een pulsprogramma en het is mogelijk om het aantal pulsen
te wijzigen met de knop TIME (13). Druk op de START-knop (14) om op te
starten.

P1 (dichte textuur) voor producten van het type bananen.

P2 (lichte textuur) voor producten van het type tomaten.

Reiniging van het accessoire ‘Groentesnijder’ CK-35V/38V, CK-
45V/48V en CA-3V/4V:

- Ontgrendel het slot (1) en open het klapdeksel (J).

- Houd, bij de CK-45V/48V en CA-4V, de schijf (A) met uw hand vast zonder
de messen aan te raken en gebruik de bij de machine bijgeleverde sleutel
(P) om de bit (Q) of de mixer (R) te verwijderen door deze linksom los te
draaien.

- Verwijder de schijf (A) door deze rechtsom te draaien en voorzichtig
omhoog te trekken. Verwijder het rooster (B) en de uitwerper (C).

- In de CK-35V/38V en CA-3V kunnen de plunjer (M) en het klapdeksel (J)
gedemonteerd worden voor reiniging. Hiervoor moeten de pennen (N en O)
worden verwijderd.

WAARSCHUWING: Tik, om de producten die in de roosters (B) zitten
te kunnen verwijderen, gewoon met een langwerpige aardappel of een
hele wortel in de snijrichting tegenaan. Dit voorkomt beschadiging van
het rooster (B). Let op de rand van het rooster (B). Gebruik nooit harde
voorwerpen om tegen het rooster (B) te tikken.

Er is ook een roosterreiniger in de Sammic-catalogus voor de FMC-8D en
FMC-10D roosters.

De SH raspschijven zijn zo ontworpen dat de plaat voor reiniging van het
frame gescheiden kan worden.

Reinigen van het ‘snijmes’-accessoire (CK-35V/38V, CK- 45V/48V en
KE-5V/8V):

- Giet heet water en afwasmiddel in het drukvat en zet de machine aan om
het residu zacht te maken als de vervuiling droog is en aan het drukvat en
de messen kleeft.

- Om spatten te voorkomen, verwijdert u na de verwerking van het product
het deksel (U), plaatst u het bajonet-veiligheidsmechanisme(Y) in de open
stand (AA) en verwijdert u de kom (S) met het snijmes erin (T).

- De mixer (V+X) kan van het deksel (U) worden verwijderd. Houd hiervoor
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de mixer (X) stevig op zijn plaats en draai de slinger van de mixer (V) vast
en draai deze. Nadat deze handelingen zijn uitgevoerd, kunnen de mixer en
de zwengel van de mixer worden gescheiden. Om de mixer weer in elkaar te
zetten, plaatst u de mixer (X) weer in het deksel (U) en de mixerzwengel (V)
in de mixer (X). Duw de mixer (X) en de mixerzwengel (V) tegen het deksel
en draai de mixerzwengel (X) totdat deze de eindstop bereikt. Scheid de
mixer (X) en de mixerzwengel (V) nadat deze handelingen zijn uitgevoerd.

Reinigen van het CK-motorblok:

De buitenkant van de machine mag NOOIT met een directe waterstraal worden
gereinigd. Gebruik een vochtige doek en een gewoon schoonmaakmiddel
voor de reiniging. Gebruik GEEN agressieve schoonmaakmiddelen
(salpeterzuur, bleekwater, enz.) of niet-roestvrijstalen schuursponsjes of
schrobbers.

Hulpstuk ‘Groentesnijder’: Gebruik van schijven (A) en roosters (B)

- Schijven (A):

- Gebruik schijven (A) FC-1+ en FC-2+ om aardappelchips of dunne plakjes
van 1 en 2 mm te snijden.

- Schijven (A) van FC-3D tot FC-25+ om schijfies van 3 tot 25 mm te
verkrijgen van aardappel, wortel, biet, kool, komkommer, courgette, ui, radijs
enz.

- Schijven (A) met gebogen blad voor zachte producten, FCC-2+, FCC-3+
en FCC-5+ om plakjes tomaat, sinaasappel, citroen, banaan, appel enz. te
snijden.

- Raspschijven van het SH-type (A) 2-7 mm om groenten te versnipperen en
kaas, brood, noten, amandelen enz. te raspen.

- Schijven FCE-2, FCE-4 en FCE-8 om aardappel-'luciferstokjes’, wortel-,
selderij- en rode bietenreepjes enz. te snijden.

- Schijven (A) SH-1 en SH-8 om brood, kaas, chocolade enz. te raspen.

- Schijven (A) en roosters (B). Mogelijke combinaties:

- Schijven (A) FC-6D, FC-8D, FC-10D gecombineerd met roosters (B), FFC-
8+ en FFC-10+, geven aardappelen in chipsvorm.

- Schijven (A) FC-3D, FC-6D, FC-8D, FC-10D en FC-

14D in combinatie met roosters (B) FMC-8D, FMC-10D en FMC-14D tot 3 tot
14 mm blokjes aardappelen om tortilla’s te maken of groenten en fruit voor
fruitsalade, huzarensalade, enz.

- Schijven (A) FC-20+ en FC-25+ gecombineerd met roosters (B) FMC-20+
en FMC-25+ geven blokjes van 20x20 en 25x25.

- Er is ook een roosterreiniger in de Sammic-catalogus voor de FMC-8D en
FMC-10D roosters.

Bit (Q) en mixer (R). CK-45V/48V en CA-4V.

- Bit (Q): Wordt alleen gebruikt bij het werken met kool en soortgelijke
groenten. Het wordt gebruikt om hele stukken te snijden.

- Mixer-as (R): Het moet gebruikt worden met alle voedsel behalve kool en
soortgelijke groenten.

Hoge en normale uitwerper (C).

- Hoge uitwerper: Voor het snijden van volumineuze producten zoals kool,
bloemkool, selderij en voor geraspte producten zoals kaas, wortelen, enz.

- Standaard uitwerper: Voor alle andere snijwerkzaamheden.

Hulpstuk ‘Snijmes’.

Gebruikmakend van het accessoire ‘Snijmes’ kunt u:

HAKKEN: Peterselie, knoflook, ui, kaas, gekookte ham, gekookt viees enz.
SAUZEN: tomaat, mayonaise, tartaar, knoflookmayonaise, groene saus,
gazpacho, enz.

PUREE’S: peulvruchten, groenten, broodbeleg, enz. PASTA: garnalen,
mosselen, oesters, vlees, worstjes, enz.

SOEPEN / CREMES: Zeevruchten, knoflook, groenten, peulvruchten, viees



enz.
GEAROMATISEERDE BOTER: Knoflook, peterselie, fijne kruiden, ansjovis
enz.

Taarten, desserts en gebak:

HAKKEN: Amandelen, hazelnoten, chocolade, rozijnen, fruit voor fruitsalade

enz.
BEREIDING: poedersuiker, amandelspijs, slagroom; afgeroomde chocolade,
vanille, koffie, aardbeien en fruit in het algemeen, enz.

MESSEN SLIJPEN

WAARSCHUWING: De schijven (A), roosters (B) en de messenset (T)
hebben zeer scherpe randen en moeten met uiterste voorzichtigheid
worden gehanteerd.

De schijfmessen (A) en messenset (T) kunnen gemakkelijk worden verwijderd
om geslepen te worden. Gebruik altijd zachte slijpsteen om beschadiging
van de snijhoek van de messen te voorkomen.

PROBLEEMOPLOSSING

De machine start niet na het indrukken van ‘Start’ (A), terwijl deze klaar
is voor gebruik en de melding van de uit te voeren actie op het display
verschijnt. De betreffende sensor werkt mogelijk niet.

- Controleer of alle onderdelen goed op hun plaats zitten.

- Er is een probleem met een van de veiligheidsvoorzieningen als het
probleem zicht blijft voordoen. Bel een door SAMMIC erkende technische
dienst.

- Het scherm wordt niet ingeschakeld: De platte kabel die de voeding met
de besturingsprintplaat verbindt, zit los of is beschadigd, of het elektronische
bedieningspaneel is defect.

- Om te controleren of het toetsenblok goed werkt, drukt u op de knoppen
met een accessoire erop en controleert u of de plaat een pieptoon geeft en
het display geactiveerd wordt. Vervang anders het toetsenbord.

- De machine draaide en stopte zonder dat er een knop werd ingedrukt. Als
de machine draait, stopt deze automatisch na 30 minuten zonder menselijke
tussenkomst.

In de groentesnijstand start de motor niet als de plunjer (M) in de neergelaten
positie is.

- Druk nogmaals op ‘Start’ (7) om de snijmachine te resetten als de plunjer
(M) langer dan 30 seconden open blijft staan.

- Bij de CK-35V/38V/45V/48V en CA-3V/4V is het mogelijk dat de vultrechter
te vol is en dat de plunjer (M) de microschakelaar niet activeert. Verminder
de hoeveelheid product in de trechter en probeer het opnieuw.

- De schijf (A) of de messenset (C) kan over een ander onderdeel wrijven als
de machine buitengewoon veel lawaai maakt. De lagers van de hoofdas zijn
waarschijnlijk versleten.

Het apparaat heeft zijn eigen beveiligingsvoorzieningen die worden
geactiveerd wanneer schade aan belangrijke onderdelen waarschijnlijk is.
Deze beveiligingen worden weergegeven door een rode driehoek (1) en een
cirkel (2) die tegelijk met de verklarende tekst oplichten. Als deze indicatoren
worden weergegeven, betekent dit niet dat de apparatuur beschadigd
is, maar dat er een conditie is gedetecteerd die de geprogrammeerde
beveiliging activeert. Druk nogmaals op Start (A) om het beveiligingssysteem
te resetten. Neem contact op met de door SAMMIC geautoriseerde
technische dienst als het alarm aanhoudt en geen normaal gebruik van de
machine toelaat. Deze waarschuwingen worden vastgelegd in een logboek
dat kan worden geraadpleegd.

Naast de KRACHTREGELING-functie waarmee gebruikers de status van
de motor kunnen controleren, is het ook mogelijk om enkele parameters van
de machine weer te geven terwijl deze draait. Als u de omhoog- en omlaag-
toetsen tegelijkertijd ingedrukt houdt, worden vier getallen weergegeven
die het volgende aangeven (van links naar rechts): Motorintensiteit,
motorvermogen, temperatuur van de IGBT-module en de inwendige
temperatuur van de machine.

Motorintensiteit: Tienden van een ampére
Motorvermogen: W

IGBT-temperatuur: °C

Inwendige temperatuur: °C

Als een van de waarschuwingen aanhoudt of een van de waarden in de
handleiding overschreden wordt, controleer en beoordeel dan of het werk
dat wordt uitgevoerd binnen de normen is en probeer de belasting en
rustperiode aan te passen om de parameters binnen het juiste bereik te
houden en te voorkomen dat de beveiligingen worden geactiveerd. Als u
denkt dat er de machine een storing heeft, neem dan contact op met de door
Sammic erkende technische dienst.

OORSPRONKELIJKE INSTELLINGEN

De volgende parameters kunnen op de machine worden aangepast:

1- Taal

2- De snijmessnelheid handhaven: Als deze optie is ingeschakeld, wordt de
laatst gebruikte snijsnelheid aangehouden.

3- De KRACHTREGELING handhaven: KRACHTREGELING is altijd actief.
4- Programmatijd handhaven: de verandering van de tijd van een program-
ma is permanent.

5- Programma’s (zie hoofdstuk ‘Programma’s’).

6- Fabrieksinstellingen: reset de machine om deze naar de fabrieksin-
stellingen terug te zetten.

Om deze instellingen te wijzigen:

- Schakel de machine in en houd de PULSE-knop (15) gedurende de eerste
drie seconden ingedrukt.

- Gebruik de knoppen OMHOOG (11) of OMLAAG (12) om van de ene
instelling naar de andere te gaan en kies de instelling die je wilt wijzigen met
de knop START (14). Als u een fout maakt, drukt u eenmaal op de PULSE-
knop (15) om naar het vorige niveau terug te gaan.

- Gebruik op het volgende niveau de knoppen OMHOOG (11) of OMLAAG
(12) om van de ene waarde naar de andere te gaan en bevestig met de knop
START (14). Door de wijziging te accepteren, keert de machine terug naar
het vorige niveau. Als u een fout maakt, drukt u eenmaal op de PULSE-knop
(15) om naar het vorige niveau terug te gaan.

Druk op de PULSE (PULS)-knop (15) om de instellingen te verlaten.

DE TAAL WIJZIGEN

- Schakel de machine in en houd de PULSE-knop (15) gedurende de eerste
drie seconden ingedrukt.

- Selecteer LANGUAGE met de knop START (14).

- Selecteer de taal met de knoppen OMHOOG (11) of OMLAAG (12) en
selecteer deze met de START-knop (14).

- Druk twee keer op de knop PULSE (15) om de wijziging door te voeren.
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MACHINETELLERS

Schakel de machine in en houd de START-knop (14) gedurende de eerste
drie seconden ingedrukt: hierdoor opent u de tellers die het machinegebruik
registreren. Als u op OMHOOG (11) en OMLAAG (12) drukt, wordt het vol-
gende weergegeven::

0 HPOW: Uren aangesloten op de voeding.

1 HCUT: Uren met de motor draaiend in de snijmodus.

2 HCOR: Uren met de motor draaiend in de groentesnijmodus.

3 NARR: Aantal keren starten van de motor.

4 NMTERM: Aantal thermische bewegingen van de motor

5 NMCIER: Aantal sluitingen van de bajonet.

6 NMTAPA: Aantal bewegingen van het groentesnijdeksel.

7 NMPCA: Aantal bewegingen van de plunjer van de groentesnijder en het
deksel van de snijder.

Houd de Start/Stop-knop 3 seconden ingedrukt om de tellers te resetten.
TIMER (13): Schakelt alle pictogrammen op het scherm in.

BAJAR (12) De versie van het paneel wordt weergegeven.

SUBIR (11) De programmaversie wordt weergegeven.

PROGRAMMA'’S
EEN NIEUW PROGRAMMA AANMAKEN

- Haal de stekker uit het stopcontact en wacht 20 seconden voordat deze
weer aangesloten wordt.
- Steek de stekker in het stopcontact en houd binnen 3 seconden de PULSE-
knop (15) ingedrukt om het parametermenu te openen.
- Gebruik de UP-knoppen (11) tot u bij de parameter PROGRAMMA’S komt
en druk op de knop START (14) om een programma aan te maken of te
wijzigen.
- De programma’s worden C1, C2, C3, etc. genoemd en er kunnen maximaal
9 programma’s worden geconfigureerd (C9). Gebruik de knoppen OMHOOG
(11) of OMLAAG (12) om het programma te zoeken dat u aan wilt maken of
wijzigen (C1, C2, C3, etc.).
- Druk op de START-knop (14) zodra het programma is gevonden om te
beginnen met de wijzigingen.
- Zodra u toegang tot de programmaconfiguratie heeft:

- Het scherm toont linksboven de naam van het programma (C1, C2, C3,

etc.) en de fase (1,2,3...) die u configureert.

- Druk op de START-knop (14) om een fase te configureren.

» Zoek de functie die u wilt programmeren (snelheid, puls, enz.) met de
knoppen OMHOOG (11) en OMLAAG (12). Open de geselecteerde
functie met de START-knop (14). De machine heeft de volgende func-
ties:

* SNELHEID. Selecteer een snelheid en de tijd dat deze moet draaien:

- Gebruik de knoppen OMHOOG (11) en OMLAAG (12) om de werk-
snelheid te selecteren (deze knippert) en druk op de START-knop
(14) om deze in te stellen.

- Bepaal hoe lang het apparaat op die snelheid moet werken (het zal
knipperen). Gebruik de knoppen OMHOOG (11) en OMLAAG (12)
om de tijd te wijzigen en de knop START (14) om de tijd in te stellen.

» De configuratie van de functie is voltooid. Druk op START (14) om
de volgende fase (1,2,3, enz.) te definiéren.

* PULSE. Selecteer het aantal pulsen (cycli van één seconde tijdens
bedrijf) dat moet worden uitgevoerd.

- Het aantal pulsen wordt knipperend weergegeven. Gebruik de knop-
pen OMHOOG (11) en OMLAAG (12) om de te realiseren pulsen te
bepalen en de knop START (14) om deze in te stellen.
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* De configuratie van de functie is voltooid. Druk op START (14) om
de volgende fase (1,2,3, enz.) te definiéren.

* RUST. De machine wordt gestopt gedurende de tijd die u aangeetft.

* De tijd verschijnt knipperend op het scherm. Gebruik de knoppen
OMHOOG (11) en OMLAAG (12) om de stoptijd te bepalen en de
knop START (14) om deze in te stellen.

» De functie is voltooid. Druk op START (14) om de volgende fase
(1,2,3, etc.) te definiéren

* PAUZE De machine wordt gestopt totdat de gebruiker op de knop

START (14) drukt.

* De functie is voltooid. Druk op START (14) om de volgende fase
(1,2,3, enz.) te definiéren.
» EINDE Sluit het programma af.

* Om het programma te beéindigen:
» Configureer de laatste fase van het programma en kies de functie
EINDE.
* Als u de configuratie van de machineparameters af wilt sluiten, drukt u
twee keer op de knop PULSE (PULS) (15) totdat het SAMMIC-symbool
verschijnt.

* Om toegang tot het nieuwe programma te krijgen:
* Het nieuwe programma kan met de pijlen OMLAAG (12) geopend
worden. Het wordt geconfigureerd met de gekozen naam (C1, C2, C3,
etc.). Druk op de knop START (14) om het programma uit te voeren.

EEN PROGRAMMA VERWIJDEREN (C1, C2, C3, ETC.)

- Haal de stekker uit het stopcontact en wacht 20 seconden voordat deze
weer aangesloten wordt.
- Steek de stekker in het stopcontact en houd binnen 3 seconden de
PULSE-knop (15) ingedrukt om het parametermenu te openen.
- Druk op de knop OMHOOG (11) tot de parameter PROGRAMMA’S is
bereikt en druk dan op de knop START (14) om een programma aan te
maken of te wijzigen.
- Gebruik de knoppen OMHOOG (11) of OMLAAG (12) om het programma
te zoeken dat u wilt verwijderen (C1, C2, C3, etc.).
- Druk op de knop START (14) zodra het programma gevonden is.
- Zodra u toegang tot de programmaconfiguratie heeft:
 Het scherm geeft linksboven de naam van het programma (C1, C2, C3,
etc.) en de fase (1,2,3, etc.) die u configureert weer.
- Ga met de START-knop (14) naar de configuratie van fase 1.
- Zoek de Functie Einde met de knoppen OMHOOG (11) of OMLAAG (12)
en druk op START (14). U heeft het programma met succes verwijderd.
- Als u de configuratie van de machineparameters af wilt sluiten, drukt u twee
keer op de knop PULSE (PULS) (15) totdat het SAMMIC-symbool verschijnt.
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EIGENSCHAPPEN

CK-35V / CK-38V / CA-3V

Productie / uur

200/375 kg - 441/826,7 libras.

Elektrische voeding

230V / 50-60 Hz / 1~ | 120V / 50-60 Hz / 1~

Elektrisch vermogen

1500 W-2cv | 2200 W - 3 cv

Variabele snelheid (TPM)

300 - 3000

Uitwendige afmetingen

-Breedte 389 mm./155/16 "
-Diepte 409 mm. /16 1/8 "
-Hoogte 565 mm. /22 3/8"
Nettogewicht 20 kg / 55.11 Ibs.
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EIGENSCHAPPEN CK-45V | CK-48V | CA-4V
Productie / uur 200/375 kg - 441/826,7 libras.
Elektrische voeding 230V / 50-60 Hz / 1~ | 120V / 50-60 Hz / 1~
Elektrisch vermogen 1500 W-2cv | 2200 W - 3 cv
Variabele snelheid (TPM) 300 - 3000
Uitwendige afmetingen
-Breedte 389 mm./155/16 "
-Diepte 400 mm. /15 3/4 "
-Hoogte 667 mm. /26 3/8 "
Nettogewicht 20 kg / 44 Ibs.
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EIGENSCHAPPEN

CK-35V / CK-38V | KE-5V

Productie / uur

Elektrische voeding

230V /50-60 Hz /1~ | 120V / 50-60 Hz / 1~

Elektrisch vermogen

1500 W-2cv | 2200 W -3 cv

Variabele snelheid (TPM) 300 - 3000
Tankinhoud 51./54/32 qt.
Afmetingen tank in mm 2240 x 150h

Uitwendige afmetingen
-Breedte

-Diepte

-Hoogte

389 mm. /15 5/16 "
400 mm. /15 3/4 "
667 mm. /26 3/8 "

Nettogewicht

20 kg / 44 Ibs.
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