SFERE ANTIVAPORE

A

DESCRIZIONE COMMERCIALE

Sferi di isolamento.
Sfere antivapore cave in polipropilene da @ 20 mm.

v Crea uno strato di isolamento in qualsiasi buco aperto, impedendo la
perdita di calore e evaporazione dell’ acqua.

LA CONSERVAZIONE DEGLI ALIMENTI E COTTURA

v Mantiene i sacchetti sottovuoto immersi.
v Riduce il rischio di fumo e spruzzi.

v Supporta fino a 110°C e puo essere utilizzato con qualsiasi tipo di
liquido.

MODELLI DISPONIBILI

1180080 Sfere antivapore @ 20 mm - 1.000 unita
* Consulta per versioni speciali
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