COMBINADO MB-31

Triturador e batedor de varas profissional. 400 W.

" Bloco de motor de velocidade variavel.

 Brago triturador extraivel de 306 mm, desenhado
para utilizacdo continua em recipientes de até 30 |.

~ Brago batedor com capacidade de 2 a 50 claras de
ovo.

All-in-one
v Triturador profissional e batedor de varas.

v Triturador profissional desenhado para realizar diferentes prepa-
ragdes sem necessidade de ferramentas acessorias.

v Lamina Y-blade profissional em ago temperado e fio de longa
duragao.

v Vario-speed: velocidade variavel.

v Sistema SmoothControl: 0 novo sistema de controlo de velocida-
de proporciona uma reagdo mais rapida e melhorestabilidade a
magquina. Para além disso, melhora o arranque em carga e limita a
sobreaceleragdo ao extrair a maquina e em situagdes sem carga.

v Brago triturador concebido para trabalhar em recipientes de até 30 |
de capacidade.

v Batedor de varas com capacidade de 2 a 50 claras de ovo.

Sistema exclusivo TiltStop

v Gragas ao sistema exclusivo TiltStop, o seu triturador ira parar
em caso de queda ou inclinagdo excessiva em relagdo a posi¢ao
vertical.

v Por outro lado, este ndo funcionara se ndo estiver na posigao correta
de utilizacao.

v Desta forma, assegura se uma operagao optima e incrementa se a
segurancga do utilizador no local de trabalho.

Maxima comodidade para o utilizador
v Desenho compacto: tamanho légico e manejavel.

v Ergo-design & bi-mat grip: carcaga externa, fabricada em dois mate-
riais para uma aderéncia ergondmica. Grip antideslizante. Inclinagao
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6tima do punho para minimizar a fadiga.
v Click-on-arm: brago desmontavel com fecho rapido e seguro.
v Campanula do brago triturador desenhada para evitar salpicos.

v Uso intuitivo: manobra muito simples. Indicador luminoso da maqui-
na ligada a rede.

Built to last

v Rendimento profissional: é capaz de realizar trabalhos de longa
duragao sem sobreaquecimento da carcaca.

v Life-plus: equipado com um motor que superou os testes de utili-
zagao mais exigentes.

v Geometria estudada: carcaga desenhada para evitar que rode e
caia.

v Bragos ultra resistentes projetados para suportar altas temperaturas
em trabalho.

PREPARACAO DINAMICA

v Facil limpeza: bragos desmontaveis, lavaveis na torneira ou na
maquina de lavar loiga.

v~ Homologado pela NSF: garantia de seguranga e higiene.

INcLUI

v Bloco motor de velocidade
variavel.

v Brago triturador MA-31.

v Brago batedor BA-30.
v Suporte de parede.

OPCIONAL

[ Brago triturador MA-32.
U Brago triturador MA-33.

L Suporte “Quick fix”.
L) Suporte deslizador.

ACESSORIOS

L) Suporte deslizador para tritu-
radores

1 Bloco motor MM-30V

1 Bragos trituradores MA-30
1 Braco batedor BA-30
L) Suporte Quick-Fix

EsPECIFICACOES
Poténcia Total: 400 W

Funcdo triturador

Capacidade maxima de recipiente: 30 |
Profundidade maxima de trabalho: 207.3 mm
Velocidade motor: 1500 - 12000 rpm
Diametro de lamina: 55 mm

Diametro cobre- [amina: 92.2 mm
Comprimento brago triturador: 306 mm
Comprimento total: 615 mm

Funcéo batedeira

Velocidade motor: 200 - 1500 rom

Capacidade (claras de ovo): 2 - 50

Comprimento braco batedor: 396 mm
Comprimento total (com braco batedor): 704 mm

Peso liquido: 4.61 kg
Nivel de ruido (1 m.): <80 dB(A)

Dimensdes da embalagem
455 x 475 x 117 mm
Peso bruto: 5.6 kg
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