
AM
ASSADO

RAS DE G
ANCHO

 ESPIRAL

Descrição Comercial  

 9 Amassadora de gancho espiral com caldeiro de 40 
litros. Modelos de uma ou duas velocidades (2V). 

 9 Temporizador de série.
 9 Cabeçal elevável e caldeiro extraível.

Amassadora de gancho espiral especialmente indicada 
para massas duras (pizza, pão, etc.).

 9 Estrutura revestida com esmalte anti-risco muito fácil de limpar.
 9 Cabeçal elevável.
 9 Caldeiro extraível.
 9 As partes em contacto com os alimentos são fabricadas inteiramen-
te em aço inoxidável (caldeiro, espiral, haste para cortar a massa).

 9 Protetor de caldeiro transparente em cumprimento com a norma 
EN-453.

 9 Temporizador de série.

Inclui

 9 Uma ou duas velocidades.  9 Cabeçal elevável e caldeiro 
desmontável.

Opcional
 � Rodas com travão.

Especificações

Capacidade do caldeiro: 40 l 
Capacidade por operação: 38 kg 
Capacidade em farinha (60% água):25 kg
Potência

 9 Trifásica (1v): 1500 W
 9 2v: 1500 W / 2200 W

Dimensões do caldeiro: 452 mm x 260 mm
Dimensões exteriores

 9 Largura: 480 mm
 9 Profundidade: 840 mm
 9 Altura: 710 mm

Peso líquido: 122 kg 
Grau de protecção IP: 54
Dimensões da embalagem 
530 x 860 x 830 mm 
Peso bruto: 130 kg

Modelos disponíveis

5501140 Amassadora DME-40 230-400/50/3

5501141 Amassadora DME-40 220/60/3

5501142 Amassadora DME-40 2V  400/50/3

5501143 Amassadora DME-40 2V 220/60/3

5501144 Amassadora DME-40 220/60/3

5501146 Amassadora DME-40 2V 400/60/3

5501145 Amassadora DME-40 2V 440/60/3
* Consulte para versões especiais  
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AMASSADORA DME-40
Capacidade: 25 kg de farinha.

fic
ha

 d
o 

pr
od

ut
o

PR
EP

AR
AÇ

ÃO
 D

IN
ÂM

IC
A

AM
AS

SA
DO

RA
S 

DE
 G

AN
CH

O
 E

SP
IR

AL
at

ua
liz

ad
a 

11
11

11
11

11

Projeto

Ref.

Aprovado

Uds.

Data

Copyright 2025 © Sammic S.L.

sammic.pt
Fabricante de equipamentos de hotelaria
Fontes Pereira de Melo, 24 A e B
2795082 - Linda-a-Velha

portugal@sammic.com
Tel.: +351 21 415 0316
Tel.: +351 21 414 1367


