
AFFETTATRICI

Descrizione commerciale  

Posizione verticale per applicazione universale. Speciale 
per carne fresca.

 9 Affettatrice fabbricata interamente in alluminio altamente lucidato e 
protetta dall’ossidazione anodica.

 9 Affilatore di precisione incorporato.
 9 Lama di taglio universale con rilievo.
 9 Anello di protezione contro l’ingresso di acqua e grasso nel mecca-
nismo della lama.

 9 Regolazione decimale dello spessore di taglio da 0 mm a 16 mm.
 9 Base costituita da un’unica parte. Il carrello scorre su cuscinetti.
 9 Dotato di anello protettivo della lama e blocco del carrello.
 9 Doppio interruttore luminoso a 24V.
 9 Piastra elettronica di sicurezza.
 9 Facile pulizia, senza bisogno di attrezzi. Punti di presa rimovibili e 
lavabili in lavastoviglie.

 9 La maggiore distanza tra la base e la lama facilita la pulizia.

specifiche

Diametro lama: 350 mm 
Capacità taglio: 250 mm x 360 mm 
Spessore taglio: 0 mm - 16 mm 
Percorso del carrello: 405 mm
Potenza Totale: 370 W 
Grado di protezione IP: X1
Dimensioni esterne

 9 Larghezza: 920 mm
 9 Profondità: 680 mm
 9 Altezza: 670 mm

Peso netto: 43 kg
Dimensioni del pacchetto 
640 x 830 x 700 mm 
Peso lordo: 50 kg

moDelli Disponibili

5051044 Affettatrice VML-350 230/50/1

5051053 Affettatrice VML-350 230-400/50/3

5051058 Affettatrice VML-350 220/60/1

5051059 Affettatrice VML-350 120/60/1
* Consulta per versioni speciali  
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AFFETTATRICE VERTICALE VML-300 (SPECIALE PER 
CARNE)

Lama da Ø 350 mm. Trasmissione a cinghia.
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