SNACK-MULTIFUNKTIONSOFEN SX-641G
Multifunktionsofen. Kapazitat: 4 Tabletts von 600 x 400 - GN 1/1.

OPTIONAL

1 Halterung mit Schienen.

TecHniscHEDATEN 000

Vermégen

Schalenart: 600 x 400 - GN 1/1
Anzahl der Schalen: 4

Abstand zwischen Tabletts: 75 mm
Maximale Belastung pro Schale: 3 kg
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MASCHINEN FUR CAFE-BUFFET

Leistung
Leistung: 5800 W

Kochdaten
Hdchsttemperatur: 280°C
Ventilatoren: 2
Geschwindigkeiten: 1
Manueller Anfeuchter: ja (3/4”)
Multifunktionsofen (Grill): ja

Aussenabmessungen
Aussenabmessungen: 750 x 693 x 553mm
BESCHREIBUNG Nettogewicht: 45 kg
Crated dimensions
 Einfache, schnelle und praktische elektromechanis- 774 X764 x 682 mm
che Steuerung. Bruttogewicht: 50 kg

* Konvektionsgaren. VERFUGBARE MODELLE

~ Manuelle Feuchtigkeitsregulierung.

Ideal fur Béckereien, Konditoreien und Cafés dank ihrer Viel- 5120087. Snaok'MUIt'm.hkt'onsc')fen SX641G 409/50/3'\]
seitigkeit, da sie sowohl mit Backblechen als auch mit Gastro- " Fragen sie nach der verfigbarkeit von sonderversionen
norm-Schalen in der Multifunktionsversion arbeiten kénnen.

Die Einfachheit im Design und in der Anwendung schmaélert
nicht die beste Technologie, um dem Benutzer garantierte Leis-
tung und Kochergebnisse zu bieten, die den Anforderungen
des Benutzers gerecht werden.

Die SX-Konvektionséfen sind so konzipiert, dass sie eine
gleichmaBige Garung von tiefgekuihltem Brot, Croissants zum
Aufbacken und zartem Gebéck erreichen.

Die SX-Ofen garantieren eine hohe Produktivitdt mit schneller,
gleichmaBiger und perfekter Garung.

Sie sind ideal fur den Vertrieb, Cafés, Hotels, Restaurants usw.,
wo die kompakte GréBe im Arbeitsbereich wichtig ist.

ENTHALT
v Halterung flr Backbleche 600 lierung.
x 400 mm/GN 1/1. + Halogenbeleuchtung.

v Manuelle Feuchtigkeitsregu-
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