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Beschreibung  
Für die Zubereitung aller Arten von Lebensmitteln, 
ohne zu viel Platz in Ihrer Arbeitsumgebung zu 
beanspruchen. Sie sind klein, zuverlässig und 
leistungsstark und eignen sich für Bars und 
Restaurants. Einfach zu bedienen und mit optimiertem 
Energieverbrauch.

Kompaktes Design
 9 4 Thermostate erlauben die separate Kalibrierung von oberen 
und unteren Temperaturen in jeder Kammer.
 9 Tür mit Glas und Innenbeleuchtung zur ständigen Überwachung 
des Backvorgangs.
 9 Kochfläche aus feuerfestem Cordierit-Stein. Dieses Mineral kann 
Temperaturen bis zu 1.000 °C standhalten.
 9 Isolierung aus verdampfter Mineralwolle.
 9 Gepanzerte Widerstände.
 9 Einfache Wartung.

 
Technische Daten

Thermostat: 50ºC - 320ºC 
Kammern: 2 
Anzahl Pizzen: 2 (Ø 320 mm) 
Kammern: 2
Leistung: 3200 W
Innere Abmessungen

 9 Breite: 410 mm
 9 Tiefe: 360 mm
 9 Höhe: 90 mm

Aussenabmessungen
 9 Breite: 615 mm
 9 Tiefe: 505 mm
 9 Hohe: 430 mm

Nettogewicht: 33 kg
Crated dimensions 
660 x 670 x 510 mm 
Bruttogewicht: 34 kg

Verfügbare Modelle
5120125 Pizzaofen PO-1+1/32 230/50-60/1

* Fragen sie nach der verfügbarkeit von sonderversionen

PIZZAOFEN PO-1+1/32
2 Kammern. 1+1 Pizzen  Ø 32 cm.
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