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Descrição Comercial  
 

Funcionamento eficiente e durabilidade
 9 Sistema exclusivo de ínicio automático temporizado, com possi-
bilidade de funcionamento contínuo.

 9 Desgaste mínimo dos componentes.
 9 Consumo de energia otimizado.
 9 Possibilidade de funcionamento contínuo.
 9 Fabricado em aço inoxidável.

Versatilidade e segurança no uso
 9 Rolos paralelos.
 9 Transmissão por engrenagens.
 9 Espessura selecionável nos dois rolos.
 9 Espessura ajustável de 0 a 5 mm.
 9 Proteção dos rolos em plexiglás transparente: máxima segurança 
sem alterar a visibilidade.

Especificações

Diâmetro do pizza: 260 mm - 400 mm
Potência Total: 240 W
Dimensões exteriores

 9 Largura: 590 mm
 9 Profundidade: 440 mm
 9 Altura: 720 mm

Peso líquido: 38 kg
Dimensões da embalagem 
880 x 650 x 640 mm 
Peso bruto: 45 kg

Modelos disponíveis

5500055 Formadora de massa DF-40P 230/50-60/1
* Consulte para versões especiais  

 

specification sheet
update 00000000

MÁQUINA DE ESTENDER PIZZA DF-40P
Para pizzas de Ø 260 mm - 400 mm. Rolos paralelos.
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Datawww.sammic.pt
Fabricante de equipamentos de hotelaria
Fontes Pereira de Melo, 24 A e B
2795082 - Linda-a-Velha

portugal@sammic.com
Tel.: +351 21 415 0316
Tel.: +351 21 414 1367
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