DESCASCADORA DE BATATAS PPC-6+

Producéo de 6 kg em cada ciclo. Modelo com tomada de acessorios em posicao fixa.

Poténcia Total: 550 W (1~) / 550 W (3~)
Dimensoes exteriores

v Largura: 395 mm

v Profundidade: 700 mm

v Altura: 447 mm

Dimensoes externas com suporte

v Largura com suporte: 411 mm

v Profundidade com suporte: 700 mm
v Attura com suporte: 1020 mm

Peso liquido: 37 kg

Nivel de ruido (1 m.): 70 dB(A)
Ruido de fundo: 32 dB(A)

1000430 Descascadora PPC-6+ 230-400/50/3V - 550 W

1000431 Descascadora PPC-6+ 230/50/1 - 550 W
1000434 Descascadora PPC-6+ 220/60/1

PREPARACAO DINAMICA

* Consulte para versées especiais
Fabricado em aluminio altamente resistente.

Construgdo em aluminio altamente resistente. Descasca
por abrasao, o qual desgasta a superficie do produto por
friccao. O abrasivo é bastante resistente e duradouro.

v Cilindro orientavel.
v Abrasivo: lateral e prato.
v Corpo de aluminio.

v Painel de comandos com pulsador de arranque, paragem e tempori-
zador de 0 a 6 min.

INCLUI

v Tomada de acessorios.

OPcCIONAL
L) Suporte. ) Prensa-puré P-132.
L1 Filtro anti-espuma. 1 Picadora de carne HM-71.

[.] Cortadora-raladora CR-143.

ACESSORIOS

[ Cortadora-raladora CR-143 [ Suporte para descascadora

() Picadora de carne HM-71 PP /PPC

[ Prensa-purés P-132 L Filtro para descacadoras PP
/ PPC

ESPECIFICAGOES

Producéo hora: 120 kg / 150 kg
Capacidade de carga por ciclo: 6 kg
Temporizador (min-max): 0’ - 6’
Velocidade de prato: 317 rom
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DESCASCADORA DE BATATAS PPC-6+

Producéo de 6 kg em cada ciclo. Modelo com tomada de acessorios em posicao fixa.
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www.sammic.pt . Projeto Data

Fabricante de equipamentos de hotelaria
Fontes Pereira de Melo, 24 Ae B

2795082 - Linda-a-Velha
portugal@sammic.com
SAMMIiC Tel.:+351214150316

Tel.: +351 21 414 1367
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