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Descrizione commerciale  
Collegata e controllata da SmartVide XL.
La vasca potenziata si collega allo SmartVide XL, che lo con-
trolla per un riscaldamento dell’acqua più rapido.

 9 Dotato di resistenze controllabili dal cuocitore. 
 9 L’interazione intelligente cuocitore-vasca ottimizza i tempi di riscal-
damento.

 9 È particolarmente indicato per cotture di prodotti congelati o molto 
freddi.

 9 Realizzato in acciaio inossidabile.
 9 Dotato di rubinetto per lo svuotamento.
 9 120P: dotato di rubinetto di riempimento.

* Nota: il cuocitore SmartVide XL viene ordinato separatamen-
te.
 

moDelli Disponibili
1180421 Vasca potenziata 120P 120/60/1

1180422 Vasca potenziata 120P SmartVide 208-240/50-60/1

1180420 Vasca potenziata 120P 230/50-60/1

1180423 Vasca potenziata 120P 230/50-60/1 UK

1180424 Vasca potenziata 120P SmartiVide 230/5060/1 AUS

 * Consulta per versioni speciali
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Progetto

Rif.

Approvato

Unità

Data

Copyright 2025 © Sammic S.L.

sammic.it
Food Service Equipment Manufacturer
Via M. Bignamini 2/C
24047 - Treviglio (BG)
italia@sammic.com
Tel.: +39 0363 1847403


