HEIZBARE BEHALTER FUR SMARTVIDE XL

BESCHREIBUNG

Verbunden und gesteuert durch SmartVide XL.

Der heizbare Behélter wird an den SmartVide XL angeschlos-

sen. Der Garer steuert den Behélter, um eine schnellere Erwar-

mung des Wassers zu erreichen.

v Mit steuerbaren Widersténden ausgestattet, bedienbar vom Garer
aus.

v Die intelligente Wechselwirkung zwischen Kocher und Becken opti-
miert die Aufheizzeiten.

NAHRUNGMITTELAUFBEWAHRUNG UND SOUS-VI-

v Speziell geeignet fir das Kochen von gefrorenen Produkten oder
sehr kalten Lebensmitteln.

v Aus Edelstahl gefertigt.
v Mit einem Ablasshahn ausgestattet.
v 120P: Mit einem Fullhahn ausgestattet.

* Hinweis: Der SmartVide XL Kocher muss separat bestellt
werden.

1180421 Heizbarer Behalter 120P 120/60/1

1180422 Heizbarer Behalter 120P 208-240/50-60/1
1180420 Heizbarer Behalter 120P 230/50-60/1

1180423 Heizbarer Behélter 120P 230/50-60/1 UK
1180424 Heizbarer Behélter 120P 208-240/50-60/1 Aus.

* Fragen sie nach der verfigbarkeit von sonderversionen
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