SOUS-VIDE-GARER SVC-14

Kompakter Wasserbadgarer.

TecuniscHEDATEN 000

Temperatur

Genauigkeit display: 0.01°C
Radhé: 95°C - 5°C

Kontrolle: PID-Adaptativo
Sensibilitét: 0.2°C
GleichmaBigkeit (55°C): 0.1°C
Zeit

Auflésung: 17

Allgemeine Eigenschaften
Vermogen: 14|

Leistung: 1000 W

Hahn: ja

Innere Abmessungen: 300 mm x 300 mm x 150 mm
Aussenabmessungen: 431 mm x 377 mm x 290 mm

Crated dimensions
440 x 480 x 600 mm
Bruttogewicht: 11 kg

VERE M

BESCHREIBUNG

5170000 Sous-vide SVC-14 230/50-60/1
* Fragen sie nach der verfigbarkeit von sonderversionen

Erleben Sie zartere und schmackhaftere Gerichte mit
bester Textur und minimalem Feuchtigkeits- und Gewi-
chtsverlust.

NAHRUNGMITTELAUFBEWAHRUNG UND SOUS-VI-

v Hergestellt aus rostfreiem Stahl.
v 14 Liter Fassungsvermdgen, mit optionalen Trenneinsétzen.

ZUBEHOR

v Anzeigeauflésung 0,2°C / Temperaturkonstanz 0,1°C. 1 Membran fir Sous-vide beutel

ENTHALT

v Drain tap.

OPTIONAL
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