FRITTIERGERAT FP-10 - (1~)

Gastronorm-Linie - Frittiergerat mit 8 | Beckeninhalt, Einphasig.

VERE M

5130143 Fritteuse PF-10 230/50-60/1
5130144  Fritteuse PF-10 120/50-60/1

* Fragen sie nach der verfigbarkeit von sonderversionen

7

MASCHINEN FUR CAFE-BUFFET

BESCHREIBUNG

v Gefertigt aus hochwertigem Edelstahl.

v Becken mit Kaltzone fir eine langere Lebensdauer des Frittierdls.
v Abnehmbares Kopfsttick fur eine schnelle und einfache Reinigung.
v Einstellbarer Thermostat von 90 bis 180 °C.

v Sicherheitsthermostat mit manueller Riickstellung.

v Aktives Sicherheitssystem.

v Heizelement mit Edelstahlschutz versehen.

v Becken mit Ablasshahn ausgestattet.

ENTHALT

v Korb.

TecHniscHEDATEN 0000

Fassungsvermodgen der Splilwanne:1 x 81

WS:3500 W
DS:5100 W

Abmessungen des Korbs: 220 mm x 250 mm x 109 mm
Aussenabmessungen: 265 mm x 475 mm x 375 mm

Crated dimensions
420 x 540 x 300 mm
Bruttogewicht: 9.5 kg
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