SONDA PER SOUS-VIDE

DESCRIZIONE COMMERCIALE

Per arrivare al cuore del prodotto.
Per SmartVide.

Campo di temperatura: 5°C - 95°C
Lunghezza: 80 mm.

Certificato da NSF in combinazione con SmartVide5/7/9/X
/ XL.

SPECIFICHE

Temperatura
Precisione display: 0.1°C
Rango: 5°C - 95°C
Tempo

Resoluzione: 1’

Durata ciclo(): 17 - 99 h

Caratteristiche generali
Alimentazione elettrica: // 1~

1180090 Sonda cuore SmartVide

* Consulta per versioni speciali

A

LA CONSERVAZIONE DEGLI ALIMENTI E COTTURA

Progetto Data
www.sammic.it
Food Service Equipment Manufacturer le Unlté
Via M. Bignamini 2/C
24047 - Treviglio (BG) Approvato
N italia@sammic.com
sammic Tel.: +39 0363 1847403

scheda del prodotto
aggiornato 09/01/2025

Copyright 2025 © Sammic S.L.



