SONDA SOUS-VIDE
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CONSERVACION DE ALIMENTOS Y SOUS-VIDE

DescripciON COMERCIAL
Para llegar al corazén del producto.

Para SmartVide.

Rango de temperaturas: 5°C - 95°C

Longitud: 80 mm.

Certificado por NSF en combinacién con SmartVide5/7/9/
X/ XL.

ESPECIFICACIONES

Temperatura

Precision display: 0.1°C
Rango: 5°C - 95°C

Tiempo

Resolucion: 1’

Duracion ciclo(s): 17 -99 h
Caracteristicas generales
Alimentacion eléctrica: // 1~

1180090 Sonda corazén SmartVide

* Consulte para versiones especiales
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Fabricante de Equipos para Hosteleria o 2
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