KERNTEMPERATURFUHLER FUR SOUS-VIDE GARER

VERE M

1180090 Needle probe for SmartVide8 / SmartVide8 Plus
* Fragen sie nach der verfigbarkeit von sonderversionen

BESCHREIBUNG

Ermoglich, die genaueTemperatur im Kern des Produkts zu
wissen.

Fir SmartVide.
Temperaturbereich: 5°C - 95°C.
Lange: 80 mm.

Von NSF zertifiziert in Kombination mit SmartVide 5/7/9/X
/ XL.

NAHRUNGMITTELAUFBEWAHRUNG UND SOUS-VI-

TecHniscHEDATEN 0000

Temperatur

Genauigkeit display: 0.1°C

Radhé: 5°C - 95°C

Zeit

Auflésung: 17

Dauer des Zyklus/der Zyklen: 1’ - 99 h
Allgemeine Eigenschaften

Elektrische AnschiuB: // 1~
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