ENVASADORA AL VACIO SU-420

Modelo de sobremesa. 20 m3/h. 420 mm.

OPCIONAL

Gas inerte Kit de vacio exterior Vac-Norm,
4 p Soldadura plus recipientes y accesorios

— : - Soporte para envasar liquidos

po. e — = - = Impresora
j = Conectividad Wireless Planchas de relleno adicio-
, nales
Bolsas para envasar al vacio
ACCESORIOS
Kit corte de bolsa Carro-soporte para envasa-
Conjunto plancha relleno doras
Soporte liquidos Etiquetas térmicas para impre-
. sora CG2/RB
Kit Vac-Norm | RB q
mpresora ara envasadora
Recipientes Vac-Norm SUp P
\I/?’ac:is:s lisas para envasar al Etiquetas de transferencia

térmica para impresora RB

7

CONSERVACION DE ALIMENTOS Y SOUS-VIDE

e ESPECIFICACIONES
Capacidad de la bomba: 20 m3h

Capacidad de la bomba (60 Hz): 24 m¥h
Longitud barra de soldadura: 420 mm

DESCRIPCION COMERCIAL ~~ Potenciatotal: 750 W

Presion vacio (maxima): 2 mbar
Barra de soldadura doble de 420 mm. Dimensiones internas
Equipada con bomba Busch de 20 m3/h.

Control de vacio por sensor. Ancho: 430 mm

Fondo: 415 mm

Powered by Busch. Alto: 180 mm
Control del vacio por sensor. . . .
i Dimensiones exteriores
Vacio plus.
Pantalla LCD color: toda la informacion de un vistazo. Ancho: 484 mm
Teclado tactil retroiluminado. Fondo: 529 mm
Programable. Memoria de 25 programas. Opcién de bloqueo. Alto: 448 mm (230V) / 529 mm (120V)
Pulsador “pausa” para el marinado de alimentos. Fondo: 529 mm

Programa de vacio por etapas.
Alto: 448 mm

Peso neto: 56.7 kg

Deteccion de la evaporacion de liquidos.
Doble soldadura.

Barra de soldarura sin cables. Nivel de ruido a 1 m: 75 dB(A)
Programa de sellado de bolsas. Ruido de fondo: 32 dB(A)
Descompresion progresiva. Dimensiones del embalaje
Vac-Norm ready con descompresion automatica. 600 x 600 x 610 mm
Carroceria y cuba de acero inox. Cuba embutida. Peso bruto: 62.7 kg

Tapa amortiguada de policarbonato transparente.
Programa dry-oil para el secado de la bomba

MODELOS DISPONIBLES

Contador de horas para cambio de aceite. 1140774 SU-420P 230/50-60/1
Sistema de seguridad con protecciones por fallo de vacio. 1140776 SU-420P+ 230/50-60/1
1140777 SU-420GP 230/50-60/1
INCcLUIDO

1140779 SU-420GP+ 230/50-60/1
Plancha de relleno 1140781 SU-420 120/50-60/1

1140783  SU-420P 120/50-60/1 Sg
1140784 SU-420+ 120/50-60/1 °8
1140785 SU-420P+ 120/50-60/1 g®
1140786 SU-420GP 120/50-60/1 _Z; ?E
1140788  SU-420GP+ 120/50-60/1 % %

= ©

1140729 SU-420GP 230/50-60/1 AUS

* Consulte para versiones especiales
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