
SO
US-VIDE-G

ARER SM
ARTVIDE

BeschreiBung  
Erlaubt die Nutzung von Kerntemperaturfühler ohne Vakuum-
verlust.

Technische DaTen

Crated dimensions 
150 x 180 x 10 mm 
Bruttogewicht: 0.001 kg

VerfügBare MoDelle

1180051 Membran 14 mm x 5 mm x 2 m sous-vide

5170060 Membran 10mm x 4 m Sous-vide
* Fragen sie nach der verfügbarkeit von sonderversionen  

 

specif cation sheet
update 00000000

MEMBRAN FÜR SOUS-VIDE BEUTEL

ei
nz

el
ka

ta
lo

g
N

AH
RU

N
G

M
IT

TE
LA

U
FB

EW
AH

RU
N

G
 U

N
D 

SO
U

S-
VI

-
SO

US
-V

ID
E-

G
AR

ER
 S

M
AR

TV
ID

E
ak

tu
ali

sie
rt 

00
00

00
00

00

Projekt

Ref.

Zugelassen

Anzahl

Datum
  |  www.sammic.de

Food Service Equiment Manufacturer
Polígono Basarte, 1.

20720 Azkoitia, Spain
phone +34 943 15 72 36

sales@sammic.com

Copyright 2025 © Sammic S.L.


