MEMBRAN FUR SOUS-VIDE BEUTEL

BESCHREIBUNG

Erlaubt die Nutzung von Kerntemperaturfiihler ohne Vakuum-
verlust.
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Crated dimensions
150x 180 x 10 mm
Bruttogewicht: 0.001 kg

VEREL M

1180051 Membran 14 mm x 5 mm X 2 m sous-vide

5170060 Membran 10mm x 4 m Sous-vide
* Fragen sie nach der verfligbarkeit von sonderversionen
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