PIZZAOFEN PO-1+1/45

2 Kammern. 1+1 Pizzen @ 45 cm.
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BESCHREIBUNG ZUBEHOR

Fur die Zubereitung aller Arten von Lebensmitteln, 0 Sockel fiir Pizzadfen

ohne zu viel Platz in lhrer Arbeitsumgebung zu

beanspruchen. Sie sind klein, zuverldssig und TecuniscHEDATEN 0
leistungsstark und eignen sich fiir Bars und Thermostat: 45°C - 450°C

Restaurants. Einfach zu bedienen und mit optimiertem Kammern: 2

Energieverbrauch. Anzahl Pizzen: 2 (@ 450 mm)

Kammern: 2

K ktes Desi Leistung: 8000 W
ompaktes Design Innere Abmessungen

v 4 Thermostate erlauben die separate Kalibrierung von oberen / Breite: 620 mm
und unteren Temperaturen in jeder Kammer.  Tiefe: 500 mm
v Ermoglicht das Einfuhren von 2 Blechen mit den MaBen 400 x v Héhé' 120 mm

600 mm.
v Tir mit Glas und Innenbeleuchtung zur standigen Uberwachung Aussgnabmessungen
des Backvorgangs. v Breite: 915 mm
v Kochflache aus feuerfestem Cordierit-Stein. Dieses Mineral kann ~  Tiefe: 690 mm
Temperaturen bis zu 1.000 °C standhalten. v Hohe: 530 mm
v Isolierung aus verdampfter Mineralwolle. Nettogewicht: 76 kg
v Gepanzerte Widerstande. Crated dimensions
v Einfache Wartung. 970 x 770 x 640 mm
Bruttogewicht: 85 kg
OPTIONAL )
VERFUOGBARE MlODELLE
] Sockel.

5120127 Pizzaofen PO-1+1/45 400/50-60/3N

* Fragen sie nach der verfigbarkeit von sonderversionen
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