CENTRIFUGA PER INSALATA ES-200

Capacita per ciclo: 12 kg.

OPZIONALE

L1 Cestello in acciaio inox supple- mentare.

ACCESSORI

L1 Cestello sgocciolatoio inox

SPECIFICHE

Capacita di carico per ciclo: 12 kg

Capacita per ciclo (lattughe): 10-15
Produzione ora sgocciolatoio: 240 kg - 720 kg
Temporizzatore (min-max): 60" - 120" - 180"

2 velocita: (350 rpm - 900 rpm)

Velocita motore: 900 rpm

Potenza Totale; 550 W

Dimensioni del cestello: 372 mm x 465 mm

PREPARAZIONE DINAMICA

Dimensioni esterne
v Larghezza: 540 mm
v Profondita: 750 mm
v Altezza: 815 mm

DESQBIZIQNE COMMERCIALE Peso netto: 52 kg

Produzione: 240 - 720 kg/ora MODELLI DISPONIBILI
1000710 Centrifuga ES-200 230/50-60/1
Alta produzione con piena garanzia 1000712 Centrifuga ES-200 120/50-60/1

v Centrifuga tutti i tipi di verdure in breve tempo.
v Alta velocita (900 rpm) e produttivita.
v Qualita del prodotto garantita.

* Consulta per versioni speciali

Robustezza e affidabilita

v Motore trifase alimentato con azionamento elettronico ad alta affi-
dabilita. Connessione alla rete tramite presa monofase.

v Corpo e cestello centrifuga in acciaio inossidabile di alta qualita.

v~ Coperchio di sollevamento ad alta resistenza, realizzato in materiale
privo di BPA, dotato di ammortizzatore e sistema di sicurezza.

Prestazioni avanzate

v Panello elettronico, uso molto intuitivo. Offre funzionalita avanzate,
inclusa la selezione del ciclo.

v Sistema esclusivo di controllo delle vibrazioni. Controlla auto-
maticamente la distribuzione del carico prima dell’inizio del ciclo,
migliorando la durata della macchina.

vl freno motore consente arresti fluidi e veloci.

v Ruote con freno standard: massimo comfort sul posto di lavoro,
stabilita durante il funzionamento e facilita di movimento.

Pit immagini
Accedi ai nostri album

Centrifughe

INCLUSO

v Cestello in acciaio inox. v Ruote con freno.
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CENTRIFUGA PER INSALATA ES-200
Capacita per ciclo: 12 kg.
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