TRITURADOR XM-12 + EMULSIONIZER PRO 1.0

Tritura, filtra e emulsiona ao mesmo tempo.
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DescricAio CoOMERCIAL

Triturador profissional compacto. 240 W.

ol

v Triturados, espumas, emulsoes, etc. sem
ferramentas acessoérias.

v Desenhado para um uso continuo.
v |ldeal para mise en place.
v~ Maxima comodidade em recipientes de até 10 |.

v~ A combinacao do Emulsionizer Pro 1.0 da Sammic
com o triturador XM-12 e a criatividade de cada chef
possibilita a obtencédo, com grande facilidade, de
preparacdes Unicas.

Pack XM-12 + Emulsionizer PRO 1.0

Tritura, filtra e emulsiona num sé passo

v Emulsoes gastronomicas de qualquer tipo: Combina a
poténcia do triturador XM-12 com a preciséo do Emulsionizer
PRO, alcangando texturas excecionais e resultados
homogéneos.

v Resultados impecaveis e consistentes: O seu design
assegura uma textura fina e sem grumos, com um acabamento
profissional que melhora a apresentagéo de cada prato.

Eficiéncia e versatilidade em cada preparacao

v Eficiéncia e rapidez: Simplifica processos complexos ao
permitir misturar, emulsionar e filtrar diretamente desde
a preparacao, poupando tempo e reduzindo o tempo de
manipulagéo.

v Versatilidade na cozinha: Ideal para molhos, cremes e texturas
delicadas, adaptando-se a multiplas elaboragdes gragas aos
seus discos intercambiaveis que simulam ferramentas como o
chinés, superbag ou estamefia.

Design pensado para o chef profissional
v Design ergondmico e durabilidade: O XM-12 destaca-se pela
sua leveza e manuseabilidade, enquanto o Emulsionizer PRO
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aporta robustez e funcionalidade, garantindo um uso continuo
em ambientes exigentes.

v Facilidade de uso e limpeza: Esta desenhado para um uso
intuitivo e uma limpeza simples.

Poupanca e sustentabilidade

v Otimizacgao de recursos: Reduz a necessidade de usar
ferramentas adicionais, otimizando recursos e minimizando o
desperdicio em cada preparagao.

Um grande potencial gastronémico

A combinacao do Emulsionizer Pro 1.0 com o triturador
XM-12 e a criatividade de cada chef abre um mundo de
possibilidades.

v Extrair esséncias de raizes, ervas e graos.

v Preparar sopas, vinagretes e molhos.

v Obter a trituragao mais fina para alimentos para bebés, assim
como alimentos com a textura desejada para o setor da salde e
para a disfagia.

v Espessar guisados e conseguir uma expansao de sabores.

v Transformar restos de comida em preparacdes de alta qualidade
culinaria.

v Obter leites vegetais feitos no momento e elaboracdes de café
criativas e de grande qualidade culinaria.

v Preparar bases de gelados.

v Além disso, é ideal para coquetelaria.

INCLUI

biaveis.

v Jarro de borossilicato resisten-
te ao calor com tampa.

v Almofariz de bambu.

v Triturador XM-12: bloco motor
+ brago triturador MA-12.

v Emulsionizer PRO 1.0 da
Sammic.

v Conjunto de 5 discos intercam-

OPCIONAL

U Brago triturador MA-11.

EsPECIFICACOES

XM-12
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TRITURADOR XM-12 + EMULSIONIZER PRO 1.0

Tritura, filtra e emulsiona ao mesmo tempo.

Almofariz <
Poténcia Total: 240 W @ almofariz: 70 mm 9
Capacidade maxima de recipiente: 10 | Altura: 250 mm S
Profundidade maxima de trabalho: 148.6 mm Jarro de borossilicato <
\é@ﬂlomcﬂadg n?iatqr: 154(210 - 15000 rpm Altura do jarro: 235 mm Z
lametro de famina. &4 mm @ externo do jarro: 120 mm )
Diametro cobre- 1amina: 65 mm @ interno do jarro: 110 - 90 mm
Comprimento Quantidade maxima de produto: 0.8 | o
Comprimento brago triturador: 223 mm Dimensdes da embalagem <
Comprimento total: 448 mm 345 x 200 x 265 mm &E)"
Peso liquido: 3.31 kg Peso bruto: 4.2 kg o
Nivel de ruido (1 m.): <80 dB(A) <
Emulsionizer PRO 1.0 MODELOS DISPONIVEIS &
Filtro Emulsionizer 3030730 Triturador XM-12 230/50-60/1 EMZ o
@ interno do filtro: 70 mm ) o
Altura do filtro: 235 mm 3030731 Triturador XM-12 230/50-60/1 UK EMZ
@ maximo da capa da lamina: 65 mm 3030732 Triturador XM-12 230/50-60/1 AUS EMZ
Discos Emulsionizer 3030733  Triturador XM-12 120/50-60/1 EMZ
@ disco: 80 mm
Discos incluidos: 5 * Consulte para versées especiais
Tipos de discos incluidos: 0/0.3/0.5/1/2 mm
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