VAKUUM- VERPACKUNGSMASCHINE SU-810

Standmodell. 100m3/h (530+848 mm)
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BESCHREIBUNG

Vakuum von sensor kontrolliert. 100m3/h
2 SchweiBstabe: 530mm + 848 mm.

Fir eine langere Haltbarkeit roher oder gekochter Lebensmittel
ohne Gewichtsverlust.

Entwickelt fir die Verpackung roher oder gepdkelter Lebens-
mittel, fUr die Verpackung traditionell gekochter Produkte, flr
Sous-Vide-Garen, fir die Verpackung von nachtréglich einzu-
frierender Produkte oder fir den Gebrauch fur “Non-Food”.

3,9“ LCD-Farbdisplay mit allen Informationen auf einen Blick
und Touch-Tastatur mit Hintergrundbeleuchtung.

Speicher fur 25 Programme mit Blockierungsoption.
“Powered by Busch”.

Vakuumkontrolle durch Ultraprézisionssensor: Jederzeit
genaue und konsistente Ergebnisse, unabhéngig von der zu
verpackenden Menge. Option Vakuum Plus nachdem in der
Kammer ein Vakuum von 99 % erreicht wurde.

Taste ,,Pause”, um die Lebensmittel in der Kammer zu marinie-
ren.

Programm zur Stufenvakuumierung flir weiche, porige Produk-
te. Dadurch kann die eingeschlossene Luft aus dem Produkt
entweichen.

Verdampfungspunkteerkennung von Flissigkeiten: Maximale
Sicherheit beim Verpacken von Flussigkeiten, Vermeidung von
Uberlaufen.

Doppelte VerschweiBung.

SchweiBstab ohne Dréhte: Behélter ohne Hindernisse, was die
Reinigung und Wartung erleichtert.

Mit gewdlbten Widerstanden ausgestattete Schweistébe, die
es ermdglichen, Reste des Produktes zu entfernen und die
Dichtheit der Versiegelung zu gewahrleisten.

Programm flr die Versiegelung von Beuteln, bei dem ein klei-
neres Vakuum eingestellt wird.

Optionales System fiir die Injektion von Inertgas (G-Modelle).

Progressive Druckentlastung: Gewahrleistet die maximale
Schonung des Produktes und verhindert Locher in Beuteln mit
Produkten mit scharfen Kanten.

Vac-Norm ready: bereit flr das externe Vakuum in durch einen
Sensor kontrollierten Vac-Norm-Behaltern. Automatische Druc-
kentlastung, um das Rohr bei Abschluss des Zyklus abzuneh-
men.

Konstruktion aus hochwertigem, rostfreiem Edelstahl.
Kammer aus rostfreiem Edelstahl.
Gepufferter hochfester transparenter Deckel.

Option eines Systems zum Druck von Etiketten und Ruckver-
folgbarkeit durch automatischen Druck (P-Modelle).

Modelle mit Wireless-Verbindung und SmartApp flr die
Eingabe der Texte und Vakuumprogramme durch ein Mobil-
gerat (P-Modelle).

Dry-Oil-Programm fur die Trocknung der Pumpe, um ihre Lan-
glebigkeit zu gewahrleisten.

Stundenzihler fur den Olwechsel.

Sicherheitssystem mit maximalem Zeitschutz zum Betrieb oder
Versagen des Vakuums.

Durch NSF anerkanntes Modell: Sicherheits- und Hygienega-
rantie.

ENTHALT

v Einlegeplatte v Wireless-Verbindung

OPTIONAL

LI Inertgas Norm*, Behélter und Zubehor
L) Schneide-Set fir die Beutel

L) Halter fiir die Verpackung von
Flissigkeiten

L) Zuséatzliche Einlegeplatten

L1 VerschweiBung Plus

LI Drucker

) Vakuumbeutel

[ Set fur externes Vakuum ,Vac-

ZUBEHOR

L) Schneid-set fiir Beutel
O FULLPLATTENEINHEIT
) Halter fur FlUssigkeiten

1 Thermische Etiketten fir CG2 /
RB Drucker

) Desktop-Drucker RB fiir

) Vac-Norm Kits \S/:ijkuumverpackungsmaschine

1 Vac-Norm Behélter
1 Glatte Vakuumbeutel

L) WarmeUbertragungsetiketten
fir RB Drucker

TecHniscHEDATEN 0000

Kapazitat der Pumpe: 100 mé/h
Kapazitét der Pumpe (60 Hz): 120 m3/h
Lange des Stabs: 530 mm + 848 mm
Leistung: 2200 W

Vakuum-Druck (maximal): 0.5 mbar

Innere Abmessungen
v Breite: 864 mm
v Tiefe: 603 mm
v Hohe: 215 mm
Aussenabmessungen
v Breite: 960 mm
v Tiefe: 757 mm
v Hohe: 998 mm
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VAKUUM- VERPACKUNGSMASCHINE SU-810

Standmodell. 100m3/h (530+848 mm)

Gerauschpetel (1 m. Abstand): 75 dB(A)
Grundgeréusch: 32 dB(A)

Crated dimensions
840 x 1060 x 1200 mm

1140938 SU-810P 400/50-60/3N
1140940 SU-810P+ 400/50-60/3N
1140941 SU-810GP 400/50-60/3N
1140943 SU-810GP+ 400/50-60/3N
1140968 SU-810P 208-240/60/3
1140970 SU-810P+ 208-240/60/3
1140971 SU-810GP 208-240/60/3
1140973 SU-810GP+ 208-240/60/3

* Fragen sie nach der verfigbarkeit von sonderversionen
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