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Descrizione commerciale  

 9 Blocco motore a velocità variabile.
 9 Progettato per un uso continuo.

Resa professionale
 9 Vario-speed: velocità variabile.
 9 Progettato per lavorare in contenitori fino a 60 litri di capacità.
 9 Disponibile in 3 lunghezze di braccio.
 9 Frusta disponibile.

Massima comodità per l’utente
 9 Design compatto: dimensioni logiche e maneggevoli.
 9 Ergo-design & bi-mat-grip: corpo esterno, realizzato in due materiali, 
per una presa ergonomica. Impugnatura antiscivolo. Inclinazione 
ottimale della maniglia per ridurre al minimo la fatica.

 9 Click-on-arm: braccio rimovibile con chiusura rapida e sicura.
 9 Uso intuitivo: funzionamento molto semplice. Spia luminosa collega-
ta alla rete elettrica.

 9 Possibilità di funzionamento continuo.

Built to last
 9 Resa professionale: è in grado di eseguire lavori di lunga durata 
senza surriscaldare il corpo.

 9 Life-plus: dotato di un motore che ha superato le prove d’uso più 
impegnative.

 9 Geometria studiata: corpo progettato per evitare che rotoli e cada.

 9 Omologato da NSF: garanzia di sicurezza e igiene.

incluso

 9 Blocco motore a velocità variabile.

opzionale

specifiche

Potenza Totale: 400 W 
Velocità motore: 1500 - 12000 rpm
Peso netto: 2.46 kg

moDelli Disponibili

3030667 Blocco motore MM-30V 230/50-60/1
* Consulta per versioni speciali  

accessori

 � Bracci tritatutto MA-30  � Frusta BA-30  

specif cation sheet
update 00000000

BLOCCO MOTORE MM-30V
Blocco motore da 400 W.
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Progetto

Rif.

Approvato

Unità
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